
BRKO KUHA

ZA VAS
VIŠNJEV SLADOLED

Dva rumenjaka in 6 žlic sladkorja penasto
umešaj, dotlaj dve žlici moke, kuhaj, da se
zgosti. zatem ohladi. Očisti višnje, z malo slad-
korja in vode prekuhaj in otaladi. Dodaj kre-
mo in zmešaj. zalij v posodice za sladoled in
ohladi v hladilniku.

POLNJENI ZREZKI

Štiri svinjske zrezke napolnimo s 4 hre
Dovkami. dodamo peteršilj, zavijemo v zrezke,
povijemo s sukancem. Z vseh strani zrezke
opečemo, obenem pražimo tudi korenček in ga
zalijemo z vinom, solimo in popramo, dušimo
30 minut.

ROLADA IZ KUHANE SUNKE

Kuhano šunko narežemo na tanke rezine
ali liste. premažemo z gorčico, mleto meso
zmešamo z razmočenim kruhom, jajcem, soli-
mo in poprarno in s to maso polnimo šunko in
zvijemo v rolade. Popečemo in dušimo z belim
vinom. naredimo še omako iz kisle smetane
in brena in prelijenao s tem mesne rolade. Po-
nudimo s krompirjem.

PRAZNA JUHA

Na malo olja popražimo zrezan rdeč koren-
ček, zalijemo z vodo, prekuhamo, dodamo ma-
lo vegete in peteršilja, preden ponudimo. do-
daino še eno stepeno jajce za osebo.

KAVINA PENA

20 dkg skute, 20 dkg sladkorja 1 rumenjak
in 2 žlici kave zmešamo penasto, dodamo tol-
čeno smetano, sneg beljaka in napolnimo glo-
boke skodelice, ter pustimo, da se strtli.


