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' U vidu

135, Progla godina bila je naime u jeku
t Yadanja cena i obaranja nasih zarada
kag i nastojanja da nam sasma oduzmu
Saku zaradu. Ipak nije doslo do tako
Stra§nih  dogadjaja, iako nam se pre-
.t'l"-‘- Cini nam se naime da su gospoda
k uvideli da nismo samo mi mesari
gﬂbasiCari oni zlotvori, koji su doneli
fizu, Nasli su delomice zlotvore u ne-
sa‘_f'esnim politiCarima, »privrednim stru-
Wacima« i brbliavcima, koji su imali
Pije dosta slobodne ruke da su iskori-
avali narodna bogastva. Neéemo sa-
M viSe raspravljati o tome, 5to su &i-
hilj delegati raznih drZzava na svetskim
‘Onferencijama, jer nas se to vrlo malo
t‘. €. Ipak pak smo vise puta mogli na-
8ati po koiju istinu bez talnog znanja
¢e se sve zaista onako svrSiti, kako
Mo proricali. Propala je jedna konfe-
re“.'Cija, propala je druga i tako svaka.
Vi besposleni sviju zemalia na naSoj
Maljskoj kugli mogli bi dobro Ziveti
o rp'iljuna. koje se potroSilo na konfe-
%"Cuama za konferencije bez uspeha.
;Va kafa, sve Zito, sve voée kao i ba$
°Ve, §to se baca u more, u lokomotive
SSL moglo bi se prevezti sa pola tro-
k?Va. koje su prozrdle konferencije.
k(‘)’_‘ bakti propali su. Sve intervencije,
1€ bi mogle doprineti uspesima, bile
»prijateliski« likvidirane. A kule-
gazdﬂ. onaj pravi kuéegazda, radio je
i)a Poveéanom snagom iz dana u dan
% { ponoci i nije se spasao propasti,
ve]-ajuéi se da nisu konferencije tako
ko z1o po celu zemalisku kuglu, A
’id kazu da su konferencije zakljucene
zh“"ﬂk. Mozda jesu a moZda i ne. Mi
Mo da nisu.

Sada su nase konferencije na redu.
im.SMo  dosad radili a sad ¢emo mi
mg - ieftine konferencije kod kuce i e-
neg, oneti tako zdrave zakljucke, koii
mg . Stajati ni prebijene pare nego sa-
hag, Mati uspeha za nadu otachinu, za
se jp ~adine ruke i za nasu mladez, Vidi
Gy ; X Meki uspeh neuspelih konferen-
Cep to taj — da nam nisu vise oborili
Higy, d:i'da nam nisu pojeli sveg mesa,
8 paen G OStavili nista manje proizvo-

' Tady gﬂ Sto ih je nastalo u doba naseg
| "= Sada su onj hteli odmah ove pro-

k.

Ova godina prosla je malo bolie po |
| bilo kad su mislili — kad ja nisam ni-

izvode unistiti. Pa svakako bi to dobro

. Sta uradio neka se zabriSe trag i radu

naroda, radu onoga, koji uvek proizvo-
di — jer drugo ne zna. Posli su nam u
susret. Ako umistite proizvode, morati
¢ete nam za njih neSto dati. Ah, to nika-
ko ne. Pa zaSto ne? Pa zato, jer smo
mi to izradili.

Nase cene su dakle ostale one iste
kao pre. Pa da se zamisiimo i si pret-
stavimo bas$ samo nasSu struku. Meso
jie odrzalo cene, koZe su malo posku-
pile a nuzproizvodi imali su dosad iste
cene kao pre godinu dana. Razni reZi-
mi oko Ziveznih namirnica su prestali.
Sada opet jedemo jeftiniji kruh pa ¢emo
iesti* jos §to jeftinijeg kad budu prestali
ba$ svi neprirodni rezimi, rezimi radja-
ni u glavama konferecijada. Seljak nece
imati ove godine niSta manje nego pro-
§le godine. Pa i mi neéemo biti slabiii.

Sada se moramo osvrnuti jo§ na na-
Se udruzivanje. Spomenuto je bilo u ne-
kim struénim listovima ne samo zanat-
lija i trgovaca nego i industrijalaca, koji
su nasi ugnjetaci bili sve dosad, da ¢e
morati sve propasti ako neée imati sav

narod, koji radi, moZnosti da kupuje
ono, $to se proizvodi po fabrikama. Da-
kle ipak. I mi znamo, mozida jo§ vise
toga. Kako pak to, da se do$lo tek sada
do ovog uverenja? Pa svatko zna, da
nismo imali novac naslagan u podrumi-
ma i Cekali kad ¢e tvornice nuditi
sve badava. Cudnovato je to. Ali posto
smo spomenuli re€enicu udruZivanje i
to prinudno, moramo to i produziti. Tre-
bali smo prema zamisli industrijalaca i
ine velike gospode biti onako udruZeni
kao &lo se svidja njima. Opet pak nije
iz toga svega bilo nikakvog ploda, I sa-
da ¢emo polako dobiti onaj stav u na-
&im udruzeniima, kojeg trebamo mi a
ne oni. Videli su naime i iskuSavaju da
inace neée biti niSta ni sa udruZenjima
pa ni sa nama. Dozvoliti ¢e morati sve
skoro onako kako mi trazimo. Imati ¢e-
mo nasa udruZenja, onakva, kakva mi
trebamo i izraditi ¢emo onakav plan
rada, koji ¢e naipre spasiti nas a ondak
i njih veliku gospodu. Videti ¢e uakon
par godina, da budu naSi planovi rada
uspeli u praksi sa veoma malim troSko-
vima i sa ¢istim prirodnim radom, pro-
izvodom toga, Sto narod treba i spasiti
éemo takodje niih bez prinudnih carina
itsl., Sto samo S$teti razvoj i poredak.

iz prakse za praksu.

Divlia salama od jelena.

50 kg mesa ocistimo sviju tvrdih stvari
kao govedije, iseCemo i zasolimo kao go-
vedie, metnemo ga u jedno brue i umet-
nemo malo lolberovog liséa, Kada je veé
pet dana stajalo, iseCemo ga kroz ploéu od
5 mm. Nakon toga uzmemo 30 kg u ploce
iseCene svinijske slanine, soliene, 20 kg go-
vedjeg prata, sve skupa izmeSamo i zalinimo
sa: 30 deka ljute paprike, 30 deka crnog
sitnog bibera, 3 deke koriandera, 2 deke
kima, pola litre ruma ili Cistog Spiritusa,
te sve dobro izmeSamo. Kada je to gotovo,
punimo za salame govedje creva, onda nai-
pre kuvamo, a kada je kuvano, metnemo
na hladan dim dok ne dobiju smediu boju
i su sposobne za troSenje.

- Punjeni puran,

Starog, dobro ishranjenog purana zako-
liemo i metnemo u hladnu vodu, gde stoji
36 sati zajedno sa perjem. Posle toga iscu-
pamo perje i guliimo kao tele. Kad je ogu-
lien do butova, kojih ne smemo povrediti,
jer oni kao i noge moraju ostati na kozi,
oCistimo ga sviju tvrdih tvari. Sada uz-
memo istotoliko teleeg mesa, sve skupa
isecemo kroz ploéu od 3 do 4 mm i zadi-
nimo sa malo sitnog belog bibera, malo isi-

joda, 3 cela jaja, dve nakvaSeni zemlicki
i malo iseckanog perSunovog liséa. Sve to
dobro izme$amo, napunimo purana te ga sa-
Sijemo. Punimo na vrat vise labavo, zamo-
tamo u jednu. faénu celoga purana i posta-
vimo ga u kazan. Neka se kuva u 70 stepeni
vode 4 sata, izvadimo ga i pustimo ohladiti,

¢ime je gotov.
Puranova pasteta.

Ovome mesu, Sto je ostalo od purana,
dodamo malo prata i u ploée iseene sla-
nine. To dobro izribamo sa jednim belan-
com od jajeta, dodamo tome. jednu Saku
bragna i to bacimo u modlu, koja je dobro
izmaZena sa maSéu. Glazuru napravimo od
zumanca i onda stavimo to u Stednjakovu
cev, da se polako peCe, Kada je ispeéeno,
uzmemo jednu iglu, probodemo, probamo na
bradi i ako nas igla pee, znamo da je pa-
steta dobra,

Londonski rolat,

Uzmemo dva slana svinskog vrata i rase-
€emo ih tako tanko kao rezance ali pazimo
na to, da vrat ostane ujedno. Kada je to
gotovo, uzmemo nesto prata i istotoliko fino
setene slanine, zaCinimo sa belim sitnim bi-
berom i nes§to malo izribanog isijoda te raj-
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rimo na jednu polovinu. Onda to sve dobro
izmeSamo i to najpre kocke a posle sa
pratom zajedno, Nakon ftoga toga rol-
nujemo i meinemo u jednu cistu krpu, damo
u kazan i skuvamo ga u 8¢ stepeni vode.
Kad je skuvan, izvadimo ga i presamo. ifo-
sle ga wostavimo da se ishladi' i tada zamo-
tamo u stanjolpapir. Pripremljen je za po-
trosnju. o
Svinska punjena glava.

Kad svince zakcljemo né smemo za ru-
§iti nego u pleéki turimo noZ sa desne stra-
ne od ostrag tako da ceo kimpakl ostane
¢itav, Kada je dobro -oﬁun.no i obrijano, mo-
mentalno svlaéimo 'koZu te pazimo da ne po-
vredimo. Napravimo lepi oblik od glave i
zaSijemo sa iglom. Punimo ga na nos, met-
nemo 24 sati naken toga u salamuru. Pu-
nimo ga sa istom masom kao divlji svinjski
rolat. Kada ie zamotan, uvijemo ga u jednu
krpu, dobro ga sveZemo i kuvamo u 80 ste-
peni vode 6 sati. Fosle toga skinemo krpu
dole, pustimo da s¢ ohladi a gde su odi, met-
nemo parCe krvavice. Nakon toga rasede-
mo. crni biber na pola i namestimo u sre-
dinu krvavice da mut:ra Oél Time je glava
gotova. : * 4

Braun;vaiske ~mehke ' kobasice.

To su srednje. debele, kratke kobasice,
punjene sa fino iseG¢nom smesom, koja se
dade mazati na kruh. ovome se slucaju
troSe presne ili se izbadane malo prekuhaju
te' ondak trofe. Uzme se 25 kg govedjeg
mesa od mrSavih Zivotinja, koie se pomnji-
vo ocisti sviju, tvrdih. stvari, IseCe se.kroz
plocu od 8 do 10 mm te pomesa sa 75 kg
mesom prorasle podvratmne i zavratnine,
dosta masne te se sve skupa isele kroz
ploéu od 5 do 6 mm. Smesa se zaini sa
iri kg soli, 30 deka bibera, 10 deka salitre
ipola kg trsnog Seera. Sve skupa se dobro
jzmesa i isece_kroz plocu od 3 do 4 mm.
Smesa se puni u srednja okrugla govedja
creva, Kobasice drZze se obeSene u ledenici
tri do cetiri dana dok se slegnu, nakon toga
prosuée u prostoriji za odleZanie i posle to-
ga dime u hladnome dimu svetlo smedje.
Kobasice moraju se puniti u creva &vrsto.

Braunsvajske cervelatne kobasice.

Fine vrsti prave se iz samog svinjskog
mesa, su srednje debele i kratke kobasice.
Proizvode se od meseca novembra dp apri-
la. 25 kg govedicg mesa ocisti se sviju tvr-
dih delova i tvari te isece kroz plotu od
8 do 10 mm. Ovome se mesu pridoda 30 kg
mehke slanine te iseSe zajedno .kroz plotu
od pet do Sest mm. 60 kg sviniskog mesa,
koje nismo ocistili sala, iseCemo kroz plocu
od 5 do 6 mm, dobro izmeSamo sa gor-
njom smesom fe zainimo sa 3 i pol kg soli,
Zetvrt kg salitre, Cetvrt kg trsnog Selera i
33 deka bibera. Ova se smesa dobro izmesa
i isefe kroz ploéu od 3 do 4 mm. Smesu
punimo u srednja okrugla gnvudn creva.
Kobasice obesimo u ledenicu iri do Cetiri
dana dok se slegnu, ih posle toga prosu-
S$imo u prostoriii za odleZanje te nakon toga
dimimo u hladnome dimu svetlo smedje. Pu-
nimo ih u creva ¢vrsto, MoZemo fh troSiti
presne ili izbadane malo prekuhane,

Cervelatne kobasice od teletine.

50 ke mlade teletine isecemo, stavimo na
koso postavlienl stol i posclimo sa 2 i pol
kg soli te 10 deka salitre. Sada ostavimo
ovo meso dva dana na miru. Nakon toga
meso isecemo kroz plotu od 8 do 10 mm i
pomeSamo sa 50 kg slanine, ise¢ene u tanke
plo¢e. Sve ovo skupa iseCemo kroz ploéu
od 5 do 6 mm te zaCinimo sa 1 i pol kg
soli, 10 deka salitre, 30 deka trsnog Secera,
30 deka bibera, 6 i pol deka belog gjumbira
(ingver) i 10 deka samlevenog korijandero-
vog semenia. Sve zaiedno debro izmesamo
i punimo u srednje debela govedja creva.
Sada dademo ovo na odleZanje a nakon

toga udimimo svetlo smedje u hladnome di-
mu. Ove se kobasice prave samo u zimi
te se ne smiitt pustiti da bi postale tvrde jer
su onda zilave.

Cervelatne kobasice od govedine.

Prave se najzgodnije sredinom oktobra
a i u letnim mesecima, 60 kg govedjeg me-
sa isetemo u sitne komade, stavimo na koso
postavljeni stol i posolimo sa 1 i pol kg, soli
te ostavimo 24 sati na miru, Sada uzmemo
40 kg tvrde slanine, iseiene u tanke ploce,
ju iseCemo zajedno sa mesom kroz ploéu od
5 do 6 -mm a sadasnju smesu zacinimo sa
1 i pol kg soli, 20 deka salitre, 30 deka
bibera i 5 deka fing sam]cvunog kardono-

“movog zrnja, U zimsko doba mozemo do-

dati jo§ cetvrt kg trsnog Seéera. Nakon ovo-
ga iseCemo sve skupa kroz ploéu od 3 do
4 mm i punimo u srednje debela creva. Ce-
tiri do pet dana drZimo obefene u ledenici,
nakon toga ih damo odleZati i prosusiti te'
krajem svega udimimo svetlo smedje.

1z uprave.

~ Obratamo se ovim izdanjem ponov-
no svima savesnim majstorima da veé
jedno¢ pokazu samopouzdanje te stupe
u redove pretplatnika odnosno saves-
nih mesarskih i kobasi¢arskih obrtnika.
Svaki' onaj, koji Zeli postati pretplatnik
svojeg’ strucnog glasnika, neka nham
pige',jcdnu‘dﬂnisnicu. Mi ¢emo mu slati
uplatnicu, kojom ée nam doznaditi iznos
od Din 30.— u ime pretplate za sva
ovogodi$nja izdanja kao i za god. 1934.
Za ovih Din 30.— Gete primiti redovito
mesecno Vas struéni list jednu i Cetvrt
godine, Vas$ jedini strucni glasnik.

Svi oni, koji ée se pretplatiti do za-
kljuCka jubilarne godine (petgodiénjica),
to jest od septembra pa do 15. januara
1934, primiti ¢e godine 1934 besplatno
nasu broSuru u vrednosti od Din 50.—
kao uspomenu na na$ jubilej. BroSura
¢e sadrzati 50 recepata, prilagodjenim
nasim potrebama i ukusu, Ciji je autor
popularni kobasi¢ar, po¢. Cvetoni¢ Pe-
ra (najbolii jugoslovenski kobasicarski
stru¢njak). Nadamo se da ¢e svaki maj-
stor, njegov poslovodja kao i pomoéni-
ci te Segrti iskoristiti ovu vanrednu pri-
liku te veé radi tih Cvetoniéevih rece-
pata, koju svaki pretplatnik primi bes-
platno, doznaditi pretplatu,

Osim toga ¢emo svakome pretplat-
niku, koji bude doznacio Din 30.— do
15. februara 1934, dozvoliti 30% popu-
sta. kod nabavke I. jugoslovenske me-

! sarsko-kobasiCarske strucne knjige, ko-

ju smo izdali prosle godine. Zna se, da
nas mora kod narucbe upozoriti na Ci-
njenicu, da je pretplatnik »Mesarskog
Listac. Dakle, svatko, koji Zeli primiti
besplatno Cvetoniéevu broSuru u .vred-
nosti od Din 50.— neka se pretplati za
godinu 1934, ncka nam se javi dopisni-
com i mi ¢emo mu u narednom broju
lista slati uplatnicu, kojom nam ée do-
znaciti Din 30.—.

Svi u redove savesnih svoje slruhe
Poziva Vas

Uprava.

Triiste koie.

 Stanje na trzistu nije se skoro nis®
promenilo. U inostranstvu su cene nekol
pale.
Govedje koZe notiraju fa bez soli 9 d
10 Din,

Teleé¢e koze s glavom, dugih nogu 14 @
15 Din, bez glave i kratkih mogu 20 @
21 Din,

Koniske koZe preko 220 ¢m 85—90 Die
po komadu.

vige 30 @

vige 18 &

Jareée koZe od .32 deka na
31 Din,
Janjeée ko#Ze od 92 deka na
19 Din.
- Qvéje ‘koZe su zbog popusta
Rusiie nedto bolie pladane i to
130—140 kg 100 komada 13—14

—
trgovine
kavlaci of
Din po
™

Mediju novo Imenovanim veénicima
natske komore u Beogradu nalazi se i
risi¢ Petar,’ mesar iz Beograda.

Mesarski pomoénici u Velikom Becker®
ku osnovali su 20. jula. svoje udruZenije. 0‘
ée otvoriti struénu. Skolu za svoje, clano¥
Predavati ¢e samo mesari. Namerava
izdavati svoj strucni list, koji bi izlazio .
dan put nedelino. — K tome napomenjt
mo sledeée: Posle pet godina odnosno gob
kih iskustva, bilo bi pre svega neophod®
potrebno pomagati barem cnaj list, koji 0
stoii veé preko pet godina, zna se — ne ™
racun pretplatnika nego samo od drugih <
u mesarskoj struci zainteresovanih krugo¥
koji su kod ovih poduzeéa samo ideal®
#rtve, koje Zive u nadi na skori osnutak ¥
gnqinvenskng mesarskog bloka. Jer samo®
uvakvoj i ovoj organizaciji postoji nada #
postignuée procvata ‘i blagestanja staleéy
Prije nego li se kogod, gdegod i kadgod ¥
jedno¢ lati izdavanja lokalnog glasnika n
rodito ove naSe nesloZne struke, mi ga oV
me upozorujiemo da pre svega to dobro P
misli pa neka bude ovaj privatnik ili Kko¥
god organizacija. U Jugoslaviii pojavili 2
se za poslednjih pet godina &etiri stru®
mesarsko-kobasiarski glasnici, Od ovih ¢
tvoro ostao pak je u- stalnoj periodi saifl;
na¥ »Mesarski list«, sigurno pak to samo_g
gore navedenih razloga (iz optimizma na>
finansijera — primedba urednika),
Svaki izdavaé lista mora raluniti
mnogoCim naro€ito pak time, S$ta, koli#
kada te kome ée pisati da nede doZive
veé pred treéim, petim ili sedmim izdani®
sa koickakvim jednostavnim plagijatom ™
veci fiasko. 3
Svaki pocetnik mora inace biti optimiS
jer nijedan pocetnik u Zivotu nema -sa
simizmom ni uspeha a jo$ manje srece.
neophodno potrebni optimizam, u kojem 5 i
ki podetnik ispoéetka traino Zivi, mora
bude na pravom stepenu ogranicen, jer pré
komeran optimizam moZe inade imati
gore posledice nego pesimizam. Covek na
uéi uvek. ;
Ovakve ideie mi svakako pozdravlia®
ipak im savetujenio te naiteplije prepusScé
da neka se u slufaiu ovakvog poletka n&
Cito bez svakih tome odgovarajucih iskusty
obrate tostvarnim speciialnim, vec pnv?'
¢im poduzeéima zbog informacija i sa
Da pak se u tome reSimo busDntrebn!,iﬂ
respondenciic sa raznim ovakvima, kﬂﬂ;
se obratili do nas, savetuiemo ih \u-o‘f
pred da se pre svega interesuiu 0dﬂ§p
informirajiu o kalkulaciji za izdavanie
Nakon toga tck neka se obrate nama Sbisﬂf
tom, pod koiim i kakvim uslovima Kl1
v » * 16 i
mi ovakav lokalni list u koiemgod
broju pr{:tphtmka prema njegovom nact
davali i ekspedirali.
Naravski jeste $to mi msmlaz"mt;
svom praksom, opremom i ospovonl 10
nom literaturom i tako stojime te S

v
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OVog razioga sasvim sposcbni i konkureng-
Ii, 5to je narodito u danasnje doba glavno.
ado ocekujemo na ovaj nas komentar sa-
Mo ozbiline odzive — Uprava,
Jo3 nedto o svelikim« dobicima beclered-
h mesara. Veé u posiedniem broju bilo e
Rapomenieno sa nade strane mnenje g. pret-
Stoinika gradske policiie o velikim dapace
ak golenim,dobicima .ov.dadaihnesara, koji
Su bojda iskoyistilic slucaj zaraznih belesti te
iIspod rulew kupovali stoku stradno jeftino i
imali ovako,do 70%.  Ciste zarade, Na kon-
ferenciji ;sporazumili su se odgajivaéi stoke
sa mesarima u toliko da ¢e mesari. platiti
odgaiivatima  burzanske cene ‘iine¢e ralu-
nati na vecéu debit nego Stojurdozvoljava
zakon o suzbijanju skupoée Cbavezuie se
Obe strane da Ce nesavesne Spekulante pri-
javljivati nadleznim vlastima a privrednici,
koji prodavaju stoku mesarima, izvestiti ée
0 prodavanju udruZenie mesara u Velikom
Betkereku. Ovo vazi sve dotle dok traje
Zatvaranje stoCne pijace.

Zatvaranje stoGnih pilaca i nihovo ogra-
ni¢enje. — Izmeniti se mora pravilnik o
sugzbijanju sto¢nih bolesti u toliko da se za-
brana odrZavania piiace odnosi samo na ono
mesto, gde zaraza postoji-a ne i na -okoli-
nu, Lecenje i suzbiianje zaraze drZatj se mo-
Ta pod stroZom kotrolom vlasti i izvrSiti za
$to krate vreme. Sada naime ovakvo le-
Cenje trale uvek viSe meseci te se time jako
Steti svu nagu stodarsku privredu. Ovaj pri-
hivat beckerefke ispostave zanatlijske ko-
more jeste vrlo vaZan za nas sve.

Budite oprezni te ncmo’te se pustiti pre-
Variti po bezbrojnim nesavesnim putnicima.
Ovi se naime narcéito u sadasnie doba po-
lavijuju kako gliive posle kife. Nemwoite ni-
kako nikad davati kapare na naru¢bu. Jer
kad -je. kapara. potrebna, tvrtka, ée ju posle
potpisa narutbe ili prilema potpisane naruc-
be sama traZiti direkino od Vas. U ovome
Slu¢ain ni ne postoji boiazan da biste mogli
Kaparisani iznos izgubiti.

Kao 5to pam javliain naSi Citaoci iz raz-
nih mesta, naruéili su od ovog i ovakvog
Putnika te od te i one tvrtke jedno ili drugo,

naplatili kaparu te nije bilo viSe ni traga ni |

O putniku ni o kapari a jo$ manje o po3ilici.
wdite dakle veoma gprezni te nemoite $a-

rati sa kaparom kod neovia$éenih putnika i |

bstediti ¢ete mnogo mnovaca, srdzbe te za- |

merke, Ova na%a c¢pomena neka sluZi na-
Togito nad&im Citaocima da ne davalu novea

od sebe.
»

»Balila¢, to jest fafisticka deca, koja
Su otigla n Italiju na letovanje, nisu deca
Ojekakvih dohrotvora Jugoslavije ili na-
Medtenika talijanskih konzula i poslani-
gﬁ, nego deca Talijana, koji nemaju na-
€g drzavljanstva a zaradjuju kod nas.

Na3im izseljenicima svugde u inostran-
Stvu ide vrlo slabo te ni oni, koji su veé
mm’f-’.‘? godina Zziveli u stranim zemljama,
Bestaje pridobljenog imetka. Nekoji su
208li veé tako daleko da im dugovi one-
Ogucuju povratak.

Or?anizuje'se kampanja za osnivanje
Sreskih bolnica da bi se njima koristilo
“®ljaku, koji ponekad ne moze biti po-

Mognut ili zbog skupe lekarske pomodi
ql Pak zbog prenapunjenih bolnica u gra- |
O¥ima,

P PSenica i kafa mora ostati skupa, kazu
zm;ﬂ"jilodn velekapitaliste te treba smanjiti
&'uI;‘u? uniftavanjem ovih da ne bi oni
i svojih miljuna, koje su oni kon-
3Vet(:,vul sebi puh:l*hnim za lfpl'ﬂ\"l.lﬂ}i]c
Vigo m. Sel:mk neée od toga imati nista
A“egu Slgurno mnogo manje.
njEmﬂlerlka ce
Proizy
trehpi

I’l"qlliIJicije hmelj, koji treba za
panyu ]pi\'n a sama jod nema po-
hasada. Bojda se Amerikanci nisu

poskupiti svojim ukida-

nadali, 3to ée ove godine smeti biti pijani
od pive. Viski im je naime od jednot
preskup. Valjda ¢e popiti i naSe vino,
koje ne moZemo sami popiti. Biti ée sva-
kako" jeftinije od viskija. Samo se pla#i-
mo da ne bi postali pijanice te izgu-
bili Ameriku kao i sasma zaboravili d
imadu prvenstvo za krizu. -
Le¢nici (raze obvezatno osiguranje
svih slojeva te su izneli da ima svega
pol miljuna osiguranih u Jugoslaviji.

l. jugosl. struéna knjiga.

Stampana na srpsko-hrvatskom: jeziku u
latinici, izdata je bila prosle godine. —
Miogi su po istoj odmah hvatili, innogi
pak ju nisu jo§ narudili iz raznih razlo-
ga. Onaj, koji ove knjige jo§ nema, ne-
ka iseCe donju porucbenicu, ispuni ju sa
tatnom adresom i 3alie u koverti' nasoj
upravi. Primiti ée odmah poStanskim
pouzeéem knjigu, koja ¢e svakome mai-
storu kao i struénom osoblju pomoéi za
procvat njegove struke. Kao $to danas
iedan savesni obrinik bez svog struénog
glasnika skoro ne moZe postojati, tako
isto nego mozZda jos prefa mu je stru-
¢na knjiga. '
Na$a uprava nije sé plagila zapreka
niti potraZivanog pozrtvovanija za izda-
nje I. mesarsko-kobasiarske strucne
knjige. Tako isto nec¢e se plasiti niko od

Vas pa ni Segrt malog trodka Din 120
za broSiranu ili Din 160 za u crvenom

| platnu ukori¢enu stroénu knjigu, koje ée

Zrtvovati za svoju struénu obuku i ko-
rist.

NaroCito danas u ovoj krizi nadje
Covek najvernijeg prijatelja samo u stru-

€noj knijizi, koja ¢e mu biti u pomo¢ da
moze sadadnje teSko doba premoéi. Da-
kle, onaj, koji jo$ nema knjigu, neka is-
puni nasu porucbenicu te Salje upravi
te ¢e ju primiti odmah. Pretplatnici sa
placenom . pretplatom. . imaju Din 30.—
popusta za svaku knjigu. Moraju pak to
napomenuti na porucbenici. Onaj pak,
koji ¢e biti pretplatnik »Mesarskog Li-
stas, neka nam- to javi té mu Saliemo:
uplatnicu u narednom broju naSeg lista.

Narudite knjigu i »Mesarski Liste«!

: Uprava. *

>

Wﬂ“ habavite
Sl Za
Din 5000-—

apcerl = ¢

pri @rudnik d. z.0. z., Dravije,
p.-St.Vid nad Ljubljano ;

Jeftino prodam

jedan Wolf, jedan stroj za punjenje koba-
sica od 30 litara, jedan stroj za zatvaranje
konzervi, banju za meSanje mesa (grand),
transmisiju 40, 50 §.60 m/m, i 20.m, badve
(kade) iz tvrdog drva za solenje’ mesa,

jedanzmotor na surovo ulje i jedan stroj-
StrcaljKu'zh brzo solenje Sunke (butina).

Milan Benoti¢, mesar, Koprivgica, I

[ 3

Ako Zelite imati prima i taéno
sortirana creva onda se izvolite
obratiti na: ;

»JUGOCRIFEVO«
ZAQ_REB,' Klaonitkaul. 9

TELEFON '60-91 "~~~
Brzojavninaslov: JUGOCRIJEVO

TraZite cijenik! Brza i solidna podvorba!

Jugoslovanska speciialna radiona za popravak ‘
& MESARSKIH I KOBASICARSKIH STROJEVA | NOVI [
STROJEVI U RAZNIM DIMENZIJAMA

Stalno skladiste svih strojeva. -

Transmisije - Svakovrsne reme za vielanje mesa i

E kobasica. - Kuke za suSenje mesa od svake velicine. - Brudenje svakovrsnih nozeva i |
' : plota. - Montaze. ;
3
FRANJO TRBUHA
ZAGREB, MAKSIMIRSKA C. BROJ 11 :

i popravci izvan Zagreba
SOLIDNA RADNJA!

_, 35-god. praksa kod specijalne tvornice F

RIEDRICH | HARGA, Wien. — Narudibe [E

bit ¢e brzo otpremljeni. :
UMJERENE CIJENE €




I

—

Grudnik

d.zo.z, Dravije, p. St. Vid nad Ljubljano

Telefon br. 22-89 — Postanski ¢ekovni racun br. 14 586

272

. 295 Velike viljuske za kazan Din 90—
239 Sito za kazan » o 115°—
242 Termometar za kazan . 15—
243 Mera za salamuru Oy
272 Mreza za kazan w - 45—

br 101 Niklovane kleste za
Sunku sa marmornom
plo¢om
sa drvenom ploéom

Din 200" —
1700 —

br. 247 Kalajsan strugaé&
za svinje Din 16'—
br. 248 Kalajsan strugaé
za svinje Din 14—

br. 96 Pila za kosti,
duZzinaucm 35 40 45 50 55 60
komad Din 55 65 75 85 95 100
Ista pila, ponikljana Din 25 vige.
Ista pila, cela iz nehrdjaju¢eq materijala

br. 231 Dvestrani strugaé 15_0% e
za panj Din 35'— | br. 97 List za pilu,
duZinaucm 35 40 45 50 55 60
komad Din 12 14 16 18 20 24
60
5 M
140 424
Kantari, -
nosivos kg 50 100 200 250 br. 26 Upora ili &tit za palac — metne se na br. 2;3 gkretitatkukf ¥ Din lg—'
i noZ — vidi sliku br. 25 . ravokutna kuka = —
komad Din 190 260 380 480 {4 k Din 12.— 424 Kuka sa glavicom O
» 60 Obicna kuka wr 2'—id

br. 221a Vuk, promer plote 10 cm Din 1—800

kobasica, sadrzina 9 kg

br. 194

Stroj za punjenje

Din 2800'—

Din 1800'—

br. 182 Gnecalica I




