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Shranki iz poletnega sadia

Poletno sadje, kakor so teinfe, marelice,
2godnje breskve, razne elive in poletne hru-
Eke, je vse bolj ali manj nagnjeno k hitre-
mu kvarjenju. Zato je to sadje prav po-
sebno primerno za shranjevanje (konservi-
ranje), in sicer pred vsem za vkuhavanje,
Shranki iz poletnega sadja so najdragoce-
nejsi, ker so najlepsi in tudj izmed vseh
drugih najbolj okusni.

Sadje vkuhavamo navadno s sladkorjem,
ker & tem molno izboljsamo okus; poleg
tega pa sladkor zelo ugodno vpliva na tr-
peinost, ker glivice razkrajajo le redke
sladkorne raztopine. Ako pa ima shranek
¢ez 60% sladkorja, je zadostno varen pred
razkrajevalei, e je le pravilno sieriliziran
in vsaj s pergamentnim papirjem ali celo-
fanom zavarovan pred zunanjim zrakom.

Vee eadje pa lahko vkuhavamo tudi
brez sladkorja. Toda trpeino je le tedaj,
ako ga zadosino razgrevamo, ter tudi po-
polnoma zanesljive neproduino zapremo. To
dosezemo pa le v kozarcih & steklenimi po-
krovei in v plofevinastih pudicah. Gospo-
dinje, ki si ne morejo kupiti takih posod
in ki zaradi tega vkuhavajo sadje v na-
vadnih kozarcih, ne bodo mogle pogresati
eladkorja, da si zagolove primerno trpei-
nost. Za poletno sadje zadostuje, ako damo
na liter vode, ki z njo sadje v kozarcih za-
lijemo, okoli pol kilograma sladkor a.

Za vkuhavanje izberimo vedno naflepie,
enakomerno debele, zrele, pa vendar ne
premehke plodove, ki jib v &isti, mrzli vodi
operemo. Cedniam porezemo peclje tik pri
plodu, hrudkam skrajSajmo peclje -in jih,
te so predebele, razpolovimo ter izre¥imo
pestisde; lupiti jih navadno ni treba, fe ni-
majo prav predebele koze, Mareiice, bre-
skve in slive vkuhavamo cele ali pa tudi
v polovicah brez kostie. Cele vkuhane so
lepSe in okusneje, le proslora v kozarcih
lako ne izrabijo kakor polovice,

Preden zafnemo pripravijeno sadje vla-
gati v posode (kozarce, pusice), ga nekaj
minut kuhajmo (barimo) v vodi, ki Ji do-
damo potrebni sladkor, n. pr. pol kilograma
Ba liter vode; lahko ga vzamemo tudi ne-

ka] vel all nekaj manj, kakrien imamo pad
okus in kakrine so posode, v kalerih na-
meravamo sadje vkuhati. Obariti moramo
sadje zato, da ee nekoliko zmehda in skrdi,
ker se polem lepie viele v kozarcih in
bolje izpolni prostor.

Obarjeno sadje vzamemo iz sladkorne
vode ter ga vloZimo v kozarce, ki morajo
biti skrbno pomiti in obsudeni, Predevamo
ga 8 primerno Zlico, nikdar ne z golimi ro-
kami. Kozarce napolnimo do vrha in kar
se da {&vrsto, da ostane &im manj praznin
med posameznimi plodovi. Pri tem moramo
pa vendar paziti, da se sadje ne stladi, am-
pak da ohrani, kar modi, SV0/0 naravio
obliko. Nazadnje zalijemo kozarce s slad-
korno vodo. ki amo v njej prej sadje oba-
rili. Tekofina naj pa ne sega do vrha,
ampak samo do tri felrline posode, da med
razgrevanjem ne bo zilila iz kozarcev.

Takoj, ko =0 na ta nalln posode napol-
njeni, jih skrbno zapremo. Navadne, etare
oblike zaveiemo z dvojnim celofanom ali v
sili tudi 8 pergamentnim papirjem, one
novejse oblike pa & steklenimi pekrovei in
gumijevimi obrofki. Plofevinastih pu¥ic pa
ni mogofe drugafe neprodusno zapreli ka.
kor s posebnim v to svrho narejenim stro-
jem.*

Zdaj pa pride na vrslo zadnle, pa naj-
vaZnejfe delo — razgrevanje ali sterilizg-
cija, ki ima ta namen, da se zamoré na
sadju vse glivice in razkrajevalej sploh in
se na la nalin obvaruje propadanja. Sadrie
in tudi vse druge shranke razgrevamo v
vrodi vodi. Ako imamo toplomer, s kalerim
lahko merimo toplino vode, bomo razgre-
vali sadne shranke do 75, kvediemu dn 80
stopinj Celzija, ker ta toplina zadostuje, da
ge zamore tiste vrste glivie, ki se nahajajo
na sadju. Kdor pa nima toplomera. mora
pat razgrevati v vreli vodi (pri 100° C), ker
druge, niZje stopinje brez loplomera ne mo-

* Kdor ee zanima za shranjevanje sadja
in drugih Zivil v plofevinastih pusicah, naj
se obrne na naslov: Sadjarsko in yrinarske
drustve ¥ Ljubljani,
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re dololiti. Za razgrevanje potrebujemo
veljo posodo (kotel ali velik lonec), v ka-
tero postavimo kozarce na kako leseno pod-
lago, ker na goli kovini bi bili v nevar-
nosti, da bi pofili. Vodo, ki naj sega do
vratu, razgrevajmo pofasi do dolofene to-
pline, potem pa prenehajmo kuriti. Raz-
grevanje naj traja po velikosti kozarcev ali
pusic 10—20 minut, pri vedjih posodah do
80 minut,

Jako preprosto je razgrevanje pusic, ki
jih lahko naloZimo bodisi v kakrinikoli legi
v kotel ali lonec, kolikor jih gre noter. Po-
tem jih zalijemo z vodo tako visoko, da so
popoluoma pod povrdino. Nato vodo potasi

Vino iz

" Kakor vse kaZe, bo letos mnogo ribeza
in ga bodo po nekod tudi stiskali za vino.
Ker pa se le malo komu posreti napraviti
rea dobro ribeZno vino, holem dati par na-
gvetoy o predelavi ribezna v vino.

Zrelo grozditje potrgamo od grmitev,
ga operemo in oberemo vseh nezrelih ja-
god. Nato stresemo jagode v lesen Skaf, ki
pa mora biti nov all pa vsaj popolnoma
fist. Z lesom tolkafem zdrobimo vse ja-
gode. To kaSo pustimo tako 1 do 2 dni, na-
kar jo damo v preso. Ce nimamo prese,
stresemo kalo v vredico iz redkega, a mot-
mega blaga in jo na katerikoli natin oZme-
mo. Sok Ze enkrat precedimo skozi gosto
tkanino ali Zimnato sito.

Sok, ki ga tako dobilo pa ni povsem za
vino, ker je prekisel in ima nad 2% kisli-
ne. Zato ga razredtimo e &isto vodo, ki jo
primedamo soku. Na 1 liter soka damo 1 in
pol | do 2 ] vode! Seveda Je sedaj v soku
premalo eladkorja za vrenje zalo damo na
1 liter te melanice 20 dkg sladkorja. Tako
na primer damo na b litrov soka 10 litrov
sode in 3dkg sladkorja. Sladkor pa mora-

razgrejemo do dolotene stopinje, kakor Je
bilo ¥e préj povedano :

Ko doba razgrevanja mine, poberémo
kozarce iz vode, jih postavimo v zaprtem
prostoru na mizo, tesno drug poleg drugega
in jih prekrijemo & prlom zganjenim v vel
gub, da se pofasi shladé. Sele popolnoma
ghlajene spravimo v suho, hladno shrambo,
ki naj bo po moZnosti temna.

Poleég opisanega postopka je pri vkuha«
vanju paziti na skrajno in vsestransko snai-
nost, Cista naj bo posoda in vse orodje, ki
pride s sadjem v stik, snaZen in {ist naj bo
prostor, kjer delamo, in snaine naj bodo
tudi roke in obleka. H.

ribeza

mo Ze preje razstopiti. To namizno vino bo
imelo 9 do 10% alkohola.

Tako pripravljen sok vlijemo v &ist sod
ali pa steklen balon, vendar ne lako, da bi
bila posoda popolnoma polna in jo zama-
Eimo e kipelno veho. Sok priine kmalu
yreti in kipi 4 tedne. Po tem &asu pretoti-
mo moit v drugo manjfo posodo, ki mora
biti polna. Najprej zamasfimo posodo fe 8
kipelno veho, a ko se vrenje popolnoma
vstavi, jo irdno zama3imo 2z navadnim za-
maskom. '

Pri veem delu moramo paziti, da so po-
sode popolnoma ¢Ciste, lesene ali steklene
in da pne pridemo v dotiko & cinkom all
ielezom. Posode naj bodo zaprte 8 kipelno
veho, da ne pride modt v dotiko z zrakom.
Moit mora kipeti pri 16 do 22 stopinj C.
Do zime vino dozori in ga Ze lahko preto-
timo v steklenice. Popolnoma zrelo Je 3ele
spomladi.

Da modt popolnoma pokipi, lahko doda~
mo brozgi samolistih vinskib droli, ali pa
naro¥imo droZi, ki so posebno za pokipeva-
nje mosta iz ribeza. '

Gasperckov pujs ima besedo

# sDeober dan, etinarfek! Kako si kaj za-
dovoljen z izpremembami, ki sem jih izvrdil
v tvoj prid izza najinega zadnjega pogo-
vora?< poxdravlja Gasprikov ole evojega
pujska lepega majniSkega dne ravno pred
kosilom, da nekoliko pomiri njezovo kru-
ljenje v Zelodeu, ki si je pa dalo tudi
glasnega dudka iz gria.

50 vesel sem lepega starovanja in sna-
ge, za katero se tako lepo trudi gospodinju

in va¥ otroei kar po vrstl, in vse to po
vagem modrem in dobrohotnem navodilu.c
sAli imad Se kake druge Zelje, ljubi
uhati prijatelj, ki bi ti jih mogel izpolnit!
brez vetje Skode?c poizveduje dobrosrini
gospodar. »Kar na dan z njimilc ‘
.50 da, tudi glede hrane imam marsikaj
na srcu, kar bi vam rad zaupal, in to ne
samo v moje veselje, ampak tudi v vaso
najvecjo korist, Glejte, ofka, red mora bith



pri wakem podjetju, posebno pa v kmetj-
skem gospodarstvu. <«Ohrani red in red bo
ohranil tebep> pravi Ze star pregovor. Zato
pa narotile svojcem, da se drze kar naj-
veéje totnosti tudi pri krmljenju. Mladim
zivalim, kakor tudi starejsim, prve {ase
pilanja pokladajle pifo po 3 krat na dan,
proti koncu pitanja lahko po 2krat. Vaako
kruljenje in eviljenje v svinjaku vas stane
nekaj krme, strie meso in masl iz nafega
telesa. Ne imejte pri pitanju nikoli po eno
eamo Zival v kocu. Mi pujsi emo namreé
druiabne Zivali, vse drugafe se nam od-
seda juZina, e nas je po veé skupaj pri
skledi (koritu); v tem oziru smo moéno
podobni &loveskim otrokom.  Skrbite, da
bodo korita vedno snaina, kakor morajo biti
vase eklede in kroZniki. Ce pustate v koritih
eele dneve in tedne razne ostanke, se pita
hitro okiza, posledica je driska, n dokler
imamo lo nadlogo, ne rasle nafa leia prav
ni¢. Dajle nam vsakikral samo toliko hra-
ne, kolikor je moremo pojesti; prav nié na-
patno ne bo, ako stresete med pifo vsaki-
krat pest oglijenega prahu ali lesnega pe-
pela. Ta namreé &isti po Erevesju, dela
apetit in prav ugodno vpliva na vso pre-
bavo. — Ze pri najinem zadajem razgovoru
sem vam vzel v misel, {e ae prav spomi-
njam, kako vaino je za zdravje prasitev,
da se mnogo gibljejo na prostem. Ce je
forisée gibanje ludi dober painik, vam ob-
enem zaleZe tudi za mnogo krme. S poiz-
kusi so dokazali, da zaleze pasa toliko, da
vam je treba dati za 1kg prirastka nase
Zive leie eamo 2% kg Zilne krme; &e so pa
ieti prasiéi vedno v svinjaku, boste pa po-
rabili za vsak kilogram prirastka na Zivi
teZi celih 6.15kg Zitne zmesi. Ker pa ve-
¢ina gospodarjev ne more napraviti pravih
celoletnih panikov za prasice, kako si pa
pomagadi v tem primeru? Napravite i,
ofka Gaspréek, veaj velik vrt, ki naj bo
zasajen z dreviem in ograjen in dobro po-
rasten 8 travo, ali &e bolje z zmesjo lrav
in detelj; to bi bilo krazno tekaliée za
mladostne Zivali, Ce ste dobili miaditke
od domafe svinje, pustite jih vsaj 8 tednov
pri njel. Svinjsko mleko je silno redilno,
bogato na tol3di (7%) in na sulini (10—=20
odefotkov), pa tudi odstotek beljakovin je
dvakrat vefji kakor pri kraviem (3.5%)
mleku. Dokler pujeki sesajo, rastejo kar
vidno iz dneva v dan. Pujsek podvoji te-
lesno teZo Ze fez 14 dni po rojstvu, za njim
#ele pridejo ovee, nalo govedo: Zrebifek po-
dvoji tezo fez 50 dni: va¥ &loveski otroci
dosezejo dvakratno lezo Sele fez 180 duil

207

Ko pujske odetavite, jim en mesec 3o
prav dobro postrezite, otka Gaépréek, in
gicer & posnetim mlekom in Zitom, Ce jim
boste dajali prav dobro krmo in jih spu-
&tali veliko na prosto, vam bodo potegnili
v 13, tednu Ze svojih 20 do 25 kg. Nato se
zadne #as pafe. Ce pa nimate pase, pa po-
kladajle vsaj obilno zelenja mlade trave ali
se bolge detelje, vee to pa drobno zrezano
(kot rezanica). Dodati boste morali tudi ne-
koliko Zita ali oblode, potem bosie lahko
veseli svojega popolnega uspeha. Prasci se
vam porede veak dan za Kakib 80 dek, v
enem mesecu za pribliZno 10 kg. Ne bodo
se vam ravno zdebelili, a bodo krepko ra-
sli, se utrdili in &0 raziirili Zelodee in Ere-
vesje za pozneje pilanje. Tako ravnajte 3
do 4 mesece; takrat imajo prasi¢i okoli GO
kg. Zdaj Sele zacnite & pravim pitanjem.

To pitanje pa ima spet dva razliéna
obroka, V prvem &asu, to je kakih 5 do
6 tednov, dajajte 3éetinarjem e veliko pese
in krompirja; najbolje je, &¢e pokladali to
oboje in pa nekaj Zitnega zdroba vmes. Pe-
80 in krompir v tem ¢asu Kkuhajte, dotéim
miadidi pred pitanjem lahko izhajajo brez
kuhane hrane. Ce ima3 na razpolago kaj
posnelega mleka ali pinjenca ali sirotke, jo
smed primefali med glavno kuhano pifo, 5e
boli pametno pa je, ée jo ponudid po glav-
nem obedu kot napoj. Ce pa nimai mleka,
pa dodaj v tem prvem terminu pitanja po
nekoliko fiZolovega zdroba, od zaletka fetrt
kilograma, pozneje ' kg na dan.

NajvaznejSe krmilo v vaiih majhnih raze
merah, otka Gaspréek, je gotovo krom-
pir. Svetoval eem vam, da ga za pitanje
vedno kuhajte ali parite! Kubanje vam
namreé posveéa njegovo izkoridfanje za 17
odstotkov, obenem pa ludi dobro izkori«
itanje vse oslale hrane moéno izboljia.
Dnevni prirastek teZe znafa pri kuhanem
krompirju 42 dek, pri surovem pa samo
85 dek. Repa podaljsa pitanje, &e je po-
kladate veé kot 207 wse hrane. Dodatek
pese daje holj kvalitetno (fino) meso ka-
kor pa samo zrnje (eno tretjiino jetmena,
eno tretjino pfenice, eno tretjino koruzne-
ga zdroba) Se bolj vpliva na kakovost me-
éa koleraba; z dodatkom 30% kolera-
be k Zitu boste motfno povilali odstotek
mesa . vrate,

Koliko hrane naj dobiva Zival pri pita-
nju, to se paf ravna po njenem teku in
rasti. Dobiti mora toliko, da je popolfdbma
sita. Ko je prasi¢ lefak 90 kg, dobi pri-
blizno 4 kg pese, 5kg krompirja, 1kg ko-
ruznega zdroba in krmilue moke, 41 po-
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snetega mleka ali 61 siratke. Ce uporablja3
zelenjavo in posnelo mleko, bod dosegel
prirastek 1 kg na Zivi teil z manj nego
dvema kilama Zita. Dobro pa si zapomnite,
ljubi ofka: Ce ne bo v krmi, & katero nas
boste pitali, dovolj beljakovin, boste im=li
pri pitanju gotovo izguve! — Ko bom star
kakih 7 do 8 mesecev, born tehtal, &e me
boste ubogali glede krmljenja, svojih 100
ao 110 kg. Takrat je cena naSe sorte naf-
vedja in fe boste pametm, me takrat pra.
tvorite v srebrn  denar, fetudi bo zame
teiko slovo od vas, Ker fzkrat ne bom va?
u'egnil, aaj vam za v bodote dam Ze danes
tale nasvet: Kadar kupujete pradite, jem-
Jjite raje take, ki so bol} iz*ngnjenega #i-
vola, ne pa kratkega. Dolga svinia vam
pam=3 Lole lzkomsii hrano. f'elali so po-
izkuse in nadli, da je porarila 93 em dolga
svinja za 1kg prirastka 322 Yrmilnih enot,
pradid dolg 87cm pa 8.41 krmilnih enot.
Kot krmilna enota velja 1 kg jefmena sred-
nje kakovosti, ki ima 0.7 kg Skrobne vred-
nosti. S starostjo praSilev se seveda pove-
duje tudi poraba krme: 150 dni star prasid
porabi na dan 827 krmskih enot, 200 dni
star 854 krm. enot, 250 dni star pa 4.11
¥rmekih enot. Kot eno krmsko enoto ra-
&unamo tudi n. pr. 9 kg pese ali 9 kg kole-
rabe ali 8! kg korenja.

Gotovo me boste, preden se danes po-

sloviva, ofe Galprlek, ¥e vprafevali, je-if’
boste imeli pri tem pitanju tudi kaj zaslui-
ka. Kakor pri vsakem drugem gospodar-
skem delu, tako morate tudi pri pitanju
delati vedno s svintnikom v rokah, lo &e
pravi: rafunati morate. Ako to stgrite, bo-
ste tudi spoznali, da bi vam n. pr. fiol,
veaj oni druge vrste, ved koristil, ko bi ga
izrabili za mofna krmila kakor pa fe ga
prodaste po nizki ceni trgoveu. Radun 'bi
vam tudi pokazal veliko vrednost TeZako-
vega krmilnega olja itd. — Obepem pa se,
ljubi ofka, utite, berite strokovne spise,
oglejte si kake vzgledne pradifjereje v Slo-
veniji, n. pr. pitalis¥e mlekarske zadruge
v & Lovrencu na Dolenjgkem. Tako boste
dobili trdno podlago za lastno praditjercjo
in vam ne bo treba fele delati dragih po-
izkusov. — Popolno izpitanje se lo redko-
kdaj izplata; navadno pridete prej do tiste
meje, kjer preneha rentabilnost (dobitka«
nosnost). Ta trenulek morate dognati vi,
olka, eami, zato pa praiife velkrat tehtajs
te! Ko opazite, da je prirastek na ted po
svoji vrednosti manj# kakor pa so vali
proizvajalni strodki, morate sevéda s pita=
njem prenehati in nam dati potni list, bo-
disi za naprodaj ali pa za domadj zakolj.
To je pa za nas Zalosten dogodek, zalo ne
govoriva ved dalje o njem. Z Bogom!c
ovir,

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Nekaj o kazni

Otroka moramo Ze mladega navaditi na
red in ubogljivost, {e hotemo, da bo iz
njega kdaj kaj postalo. Zato pa Se ni lreba,
da ga vsak dan kaznujemo in eamo bev-
skamo nad njim. Vzgoja ne obsloji samo
v kazni, kot &i to nekateri etar3i &e dan-
danea mislijo. Kazen je samo ena izmed
Ztevilnih eredstev, ki jih ima vzgojitelj na
razpolago. In sicer je kazen vedno samo
zadnje sredstvo in ga uporabljamo Zele la-
krat, ko je vee drugo odpovedalo. In 3e je
kazen lahko dulevna in telesna. Ni samo
palica, & kalero kaznujemo otroka. So Ze
druga eredstva. ob katerih otroka bolj boli,
kot e ga tepes.

Vsaka kazen vzbuja v kaznovanem Zcljo

asveti. Zalo je veaka kazen dvorezen
no#, ki lahko koristi ali pa tudi Skoduje
Ce je ne uporahimo prav in ob pravem
Zasu, bo navadno ved Bkodovala kot pa
koristila

Otrok, ki je le redkokdaj kaznovanm, o
veako kazen dvojno obfutil in mu bo &la
do srca. Kdor pa je vsak dan tepen, se bo
palice navadil kot vsakdanjega kruba, in jo
bo sprejel kot pekaj, kar mora biti, ne da
bi nanj napravila kak poseben vtisk, Prav
tako kot kruh. ki ga redno jé, v njem ni-
kake posebne elasti ne vzbuja, Zakaj ee
nam zdi potica tako dobra? Ker le malo-
kdaj pride na mizo. Ce pa bi bila nada
veakdanja hrana, bi e je kmalu preobjedii
in ne bi imeli nobenega posebnega poZe.je-
nja ved po njej.

Vsak otrok je Zivijenje zase. Po svoje
misli in po svoje &utl. Kar je za enega do-
bro, za drugega ni. Medtem ko enega lahko
bije3 in se bo jokal le, kolikor ob tem le-
lesno trpi, bo drugi neznosno trpel ob sa-
mem dotiku vzgojiteljeve roke in ob sami
zavesti, da je kaznovan. On ne trpi samo
telesno, ampak tudi dufevno. Custvo ula-
ljene Fasti je v njem hujSe kot telesra bo-
letina, ki jo povzrofa palica, Vsak- otrok



mora imeli v gebi zavest in spo¥tovanje do
samega sebe. S kaznijo pa Zalimo to nje-
govo tustvo. Koliko defkov je postalo po-
zneje v Zivljenju zlodincev samo za to, ker
60 Zo v mladih letih ubili v njih fut spo-
stovanja do samega sebe. Koliko jih je za-
slo na zlofinska pola iz Zelje, da se &love-
stvu maitujejo za trpljenje, ki ga jim je
svet prizadel v mladib letih.

Viasih je bila v Zoli edino vzgojno sred-
slvo palica, Sola je bila tista straina siba,
s kalero 6o grozili otrokom, 8e preden so v
golo vetopili, Danes je palica iz Zole od-
pravijena. Toda kdo bi si upal trditi, da so
zdaj otroei bolj divji in manj ubogljivi?
Nasprotno: eelo v krajih, ki so nekda; slo-
veli po evojih divjaikib fantih, je zdaj po-
stalo bolj mirno, da skozi take kraje lahko
veakdo potuje brez skrbi, da ga ne bi sredi
cesle napadli in pretepli, kot se je to svoj
¥as velkrat zgodilo. Znan slovenski pisatelj
je pripovedoval tale dogodek iz svoje mla-
dosti: Z veljo druibo se je peljal na vo-
zi¢ku skozi neko vas. Sredi vasl so elali na
cesti va3ki fantje in so se >lucalic. Ustavili
60 voz in voznik je moral akati toliko fasa,
da so fantje <vojo igro skongall, Voznik si
ni upal prej pognati, dokler mu niso fantje
tega dovolili. Poznal jih je in je vedel, da
so pretepadi, zato se ni upal z njimi v pre-
pir spuetiti, Danes gre lahko vsak potnik
mirno skozi to vas in e mu ni treba bati,
da bl ga kdo na cesti ustavil ali napadel.

Zato pomni: Siba Je zadnje in skrajno
sredstvo pri vzgoji. Kaznuj le v ekrajni eili,
fakrat, ko Ze vsa druga eredstva niso nid
izdala. Telesna kazen je najslabsa vseh ka-
zni, ker ubija v olroku &ut eamospoitovanja.
Preden kaznuje3, premisli dobro, kako bo
vplivala kazen na otroka, ki ga namerava3
kaznovati. Otrok mora &uliti, da ga kaznu-
jed iz ljubezni, iz Zelje, da mu koristis, da
ga poboljfad, ne pa, da ob kazni zadostid
&voji jezi all Zelfi po osveli. Otrok mora Tu-
titi, da ob njegovi kazni tebe samega erce
bolj boli kot njega. Kazen mora v njem
vzbudili kes in sklep poboljianja, nikoli pa
ne Zeljo po osveti. To pa je zares teika na.
loga in prava umetnost v vzgoji.

KUHINJA

Krema iz rdetih jagod. 56 dkg jagod
preberem. Dobro pest najlepsib in najde-
belejdih denem na siran. Ostale jagode =
vilicami dobro zmefkam ali jih pa pre-
tla¢im skozi sito. Kozaree mleka zavrem in
osladim s Slirimi Zlicami eladkorja. Nato
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vlijem to tekofino, dobro ohlajeno, na fa-
gode in prav dobro premeiam. Posebe]
stepem kozarec sladke smetane in jo po-
mesam med jagode ter posujem z odbra-
nimi in osladkanimi jagodami. Za nekaj
ur denem dobrino na led. Ce tega ni, pa
v osoljeno zelo mrzlo vodo. Na mizo dam
z razliénimi pifkoti.

Jagode v Kozarcih. Vzamem tri Getr‘l litra
lepih jagod, Zetrt kilograma sladkorja, sok
polovice limone, pol litra nemoénega belega
vina in en kozaree vode. 8 temi snovmi
polijem pretlaiene ali dobro zmeZane ja-
gode ter napolnim z njimi kozarce. Kozar-
ce poslavim na led ali v mrzlo osoljene vo-
do. Cez eno ali dve uri so jagode pnpru-
ljene za na mizo.

Jagode s smetano, [.gode preberem in
denem v porcelanasto ali Se bolje v ste-
kleno skledo. Polem jih posujem s elad-
korjem in polijem z osladkano in dobro
stepeno sladko smetano.

Pena iz rdefih jagod. Za pol lira rde-
8ih jagod rabim 4 beljake in polno ilico
sladkorja. Jagode pretladim skozi sito. Iz
beljakov napravim trd sneg in ga & elad-
korjem pomelam. Polem pa meSam jagode
z oslajenim sladkorjem toliko &asa, da' na-
stane rdedkasta pena. To peno naloZim na
kuplek in ozaljfam & etepeno in osladkano
emetano ki jo v majhne kupee z Zlico' po-
kladam po jagodah. ‘

Jagode s vinom. Lepe. zbrane jagode
elresem na kroinik, jih potresem e elad-
korjem in polijem z nekaj Zlicami vina.

Jagodov €aj. Meseca junija in julija na-
berem jagodovega listja iu ga zveiam ter
v senci posudim Za skodelico €aja rabim
&lep posulenih listov ter kubam &aj 10 mi-
nut. Precejen &aj osladim & sladkorjein in
mu oZmem nekaj kapljie imoninega &oka,
alj ZliGico malinovega soka,

Jagodov odeedek. Lepe, dobro zrele ja-
gode stresem v prateno skledo in jo ¢ez
not postavim v klet. Dobro je. e fih prej
prav dobro z rokami pretladim. Drugi dan
jagode skozi enaZno krpo pretla&im. Za vsak
liter soka dodam pol kilograma eladkorja
in kuham v kotlifu dobre pol ure. Med ku-
hanjem dodam eok ene limone in prav
pridno peno poblram Ko je sok shlajen, ga
zlivam v pomite in osulene steklenice. Da
Je sok bolj trpeden, prilijem v vsako stekle-
nico nekaj kapljie alkohola in ga po ate-
klenici razdelim. Nalo steklenice dobro za-
ma3im in vratove pomakam v segret pa-
ralin ter jih polem spravim v suh, hladen
prostor,
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ZIVINA

V ljubljanski okoliei se v zadnjem Fasu
gibljejo cene Zivini takole: voli I 5.50—6,
1I. 5—5.30, 1II. 4—4.50; telice 1. 5.50—6,
1. 5—5350, 1II. 4—4350; krave 1. 4—4.50,
1. 8.50—4, 111, 2.30—3; telela I 6.50~7,
1I. 6—6.50; praiidi Epeharjii 8.0—9, priu-
tarji 7 din za 1kg Zive leZe. Surove koie
goveje 12, feletje 16, svinjske 10 din za kg.

Kriko, Porofajo o naslednjih cenah Zi-
vini: voli 1. 5—6, II. 4—35, III. 8—4; telice
I. 4=5.30, 1L 3.50—4.50, III, 2.75—4; krave
1. 3—4.30, II. 2.75—4, IIL 250—8.50; telela
I. 5—7, II. 4—6.30 din za 1kg Zive teie.
Pragi¢i 6—10 din za 1kg Zive leZe. Surove
koie goveje 7—12, lelefje 7—12, evinjske 4
do 8 din za 1kg.

St. Jurij pri Celju. Na Zivinskem sejmu
22, junija so pladevali Zivino po teh cenah:
debeli voli 5—5.75, plemenski 4—5; debele
krave 4—4750, plemenske 4, kiobasarice 2
do 2.50; telice 4.50—3; teleta 4—3 din za
1 kg Zive teze. Sejem je bil glede sklenje-
nih kupéij elab, saj so prignali 852 glav Zi-
vine, prodali pa komaj 48 glav.

Ptuj. Konee junija so zaznamovali na-
slednje cene goveje zivine in prasitev: voli
1. 425, 11. 4, 111 3.75; telice 1. 4.25, 11 8.50,
I11. 8.25; krave L. 8.75, 11, 8, 1IL. 2.25: te-
leta 5,; pradi¢i priutarji 7.25—7.50 din za
1 kg Zive teie. Surove koZe goveje 10, te-
letje 12, svinjske & din za 1kg.

Maribor. Na svinjskem sejmu 23. junija
o imeli prasiéi tele cene: 5—6 tednov stari
80—100, 7—9 tednov 110—120, 3—4 mesece
180—240, —7 mesecev 310—450, 8—10 me-
secev 470—513, 1 leto 710—920 din komad.
Na vago je bil 1 kg Zive teze 6—8, 1kg mr-
lve teie §—11 din.

CENE

Liubljana: P3enica 190—210, jefmen 195
do 200, ri 195—200, oves 195—230, koruza
185, fizol 860—400, krompir stari 75—100,
novi 400, lucerna 100, seno 90, slama G0 din
za 100 kg,

Kriko. Pienica 1350—200, jefmen 150 do
175, ri 100—200, oves 140—225, koruza 130
do 130, ligol 150—830, krompir (stari) 60
do 123, lucerna 75—80, seno 50—80, slama
95—30 din za 100kg. Vino navadno pri
vinogradnikih 3.50—5.50, kvalitetno vino 5
do 6 din za 1 liter,

Ptuj. Pienica 175, rZ 165, oves 200, ko-
ruza 123, krompir (novi) 275, lucerna 75 do
090, seno 50, slama 25 din za 100kg. Vino
novo iz navadnih vrst grozdja (pri vino-
gradnikih) 4.25. vino novo iz kvalitelnih
vrst grozdja 8 din za 1 liter.

Cene lesa. Po podatkih ljubljanske bor-
ze z dne 80. junija ima les sledele cene:
smreka in jelka: hlodi IjII 155—195,
brzolavai drogovi 160—180, bordonali 190
do 210, filerji 5'/6" 210—220, trami ostalih
razseinosti 190—210, brusni les 175—14
din za 1 m? kratice 38—42 din za 100 kg,

Bukev: hlodi I/Il od 30cm dalje 100
do 180, hlodi za furnir od 40 cm dalje 200
do 280, deske-plohi naravni 2303500, deske-
plohi parjeni 320—630 din za 1°m.

Hrast: hlodi I/I1 od 80cm naprej 200
do 800, bordonali 750—850, frizi I/II 5 do
7 em T00—760, §—12 em 800—920 din za m%
Zeleznizki pragi 260m 14X 24 hraslovi
komad 38-—49, bukovi 24—27 din. Drva bu-
kova 100 kg 10—12, hraslova 8—10; oglje
bukovo 50—56, »canellac 56—60 din.

Cene %itu v Bapnatu in Baéki. Pienica
franko nakladalna postaja za 100kg 155 do
15750, jeémen 16016250, koruza 127.50
do 130, oves 15230133, ri 14250—145,
adja 125—130 din.

SEJMI
do 16. julija:

10. 7.: gov. Slanéji vrh, %iv. in kram.
Polinik, Lemberg, svinj. Srediite, gov. in
kram. Dobova, Ziv. in kram, Poljtane, gov.
in kram. Puconei. — 11. 7.: Ziv. Kamnik,
Ljutomer, konj. in gov. Maribor, evin). Dol
Lendava. — 12, 7.: ziv, Rakek, Ziv. in kr.
Tuhinj, svinj. in drobn, Maribor, Ziv. in
kram. Soitanj, Tuhinj. — 13, 7.: Ziv. Litija,
Ribno. kram. Bck. Bela, Ziv. in kram. Treb-
nje, gov., ovee, koze Koprivna-Veliki Dol,
#iv. in kram. Kotlje, Planina (Smarjn pri
Jelsah), svinj. Turnidfe. — 15, 7.: Ziv. in
kram, Skocjan, svinj. Brekice, Celje, Trbov-
lie, gov. in kram, Pleterje, Ziv, in kram.
Sv. Kristof, #iv. in pras. Trbovlje, Ziv. in
kram. Beltinei.

csvase

Umobolna trgovska pomotniea. J. R. L.
Vasa hterka je morala biti zavarovana tudi
pri Pokojninekem zavodn, od katerega bo
morala v primeru lrajne nesposobnosti -za
pridobitno delo prejemati pokojnino. Tja -8
obrnile,



Gospodarshki nasveti

Travoik. S kodnjo smo pri kraju. Zaradi
neugodnega vremena se nam je zavlekla v
julij, Ceprav sedaj Ze vsi dobro vemo, kako
vaino je, da se trava kosi pravofasno, O
tem smo Ze ponovno razpravljali — toda
leto3nje deievno leto ni dovelilo, da bi bili
seno spravili tako, kakor bi bili radi in ka-
kor vemo, da je prav,

Skrben gospodar po koSnji ne pusti trav-
nikov vnemar, Krtine in mravljista, ki so
nas ovirale pri prvi ko3nji, bomo z Zelezni-
mi grabljami ali z brano izravnati, potem
po ob deievnem vremenu razvozili po trav-
nikih nekoliko gnojnice, ki se bo obko3eni
travni3ki ruli izborno prilegla! Grmovje na
traviitih se najlepde sedaj unituje, fe ga
odsekamo tik ob zemlji; ker nima ved iz-
dalne hrane iz korenin, bo opelalo, kore-
nine bodo pa segnile. Letos je nadim kmeé-
kim gospodarjem prizadejala veliko Skodo
voda na travnikih. 8koda bi pa bila mnogo
manEa, ¢e bi bili izkopani ter [zfifeni od-
tolni jarki. Naj zato noben posestnik, ki
ima travnike v vlainib legah in v legah,
kjer nastopajo povodnji, ne zanemarja od-
vodnih jarkov. Sedaj ko je dovolj suho in
voda ne nagaja, jih je treba spraviti v red.
Delo se bo bogato poplatalo.

Marsikje je navada, da s pripravijo za
zimsko krmo »vejnikec ali >frodle, ki ga
imajo posebno ovee v Cislih. Ker krme itak
primanjkuje, naj posufeno listje gozdnega
drevja vsa] za eilo nadomesti seno. Meseca
julija je &as, da nasekamo velevja za frodl

Zelenjadni vrt: Del po navadi
modno zbije zemljo. Zato je v tem mesecu
posebno vaino okopavanje po deZju, da se
zemlja prerahlja, zraku omogoli dostop v
zemljo in odstrani plevel. V juliju bomo
sadili Ze rano zelje ohrovt in erfurlsko kar-
fijolo. Ponovno eejemo pariski koreniek,
rdefo peso, kolerabo, grah in zgodnje vrsle
fizola za strodje v jeseni. Seje se lahko tudi
poletna in zimska redkev, vrina repa ter
poletna in zimeka endivija. ParadiZnikom
odstranimo zalistnike, dinjam in lubenicam
pa podloZimo opeko ali Zipe, da ne gnijejo.

Vinograd. Cvetenje vinske trle je
konfano. Ze sredi junija se je pokazala pe-
ronospora in emo morali trtje poikropiti po
evetenju. Ponovno bo treba &kropiti letos
traje %e v juliju. Pri tem 8kropljenju bomo
vzeli 1}¢ odstotno raztopino modre galice,
Kjer se je pojavil v juniju grozdni sukaéd
(@eneni érv) bomo Skropivu dedali 150 gra-
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mov mania zelenila na 100] brozge. Na ta
nafin bomo trio obvarovali pred perono-
sporo in pred drugim rodom grozdnega su-
kata (kiseljaka).

Skrbno moramo pazili na pojav oidija
(paleZa). Ce bo letos kaj vrole in soparno
poletje, se bo — kakor lani — najbri po-
javil tudi letos, posebno v onih vinogradih,
ki o imeli Ze lani z njim opravka. Najza-
nesljivejfe sredstvo proti oidiju je Zveplja-
nje z drobno zmletim in dvakra! prezrale-
nim Zveplom, ki ga moramo izvriti vedno
ob suhem, toplem in mirnem vremenu, ven-
dar ne v opoldanski vrofini. Zveplali bomo
nekaj dni po Skropljenju. Nikar pa se 2
Zvepljanjem ne omejujmo le na napadene
trte. Ako kje zapazimo po oidiju okuiene
jagode ali poganjke, iveplajmo tako] ves
vinograd, veaj pa ves okolis okrog okuZenih
treov. Oidij je namrel treba v kali zatreti
takoj v zafetku razvoja. Ce se mam enkrat
ugnezdi v vinogradu, je ta bolezen zelo
trdovratna.

V juliju moramo konlati tretjo kop v
vinogradu. Ce smo jo pa izvriili Ze v juniju,
bo letos zavoljo obilnih padavin treba kop
ponoviti, da see zbita zemlja razrablja in
odstrani plevel, ki ga delevje zelo pospe-
Euje.

Pri bujno rastofih sortah bomo proti
koneu julija vrii¢kali, to se pravi, da od-
slranimo vr3itke mofno rastodih mladie, ki
gpodnje dele trosov zasenfujejo in trti od-
vzemlje;o redilne snovi. Po navadl opravi-
mo to delo 3ele v zaletku avgusta, toda e
se pokaZe potreba in &e ni bati tode, jih
lashko odstranimo Ze konec julija, V tem
primeru jih odiipnemo nekaj viZe kol na-
vadno, pozneje jih pa odstranimo v vidini
kola e enkrat. Skrbimo tudi, da bodo mla-
dice sproti privezane in da bodo zalistniki
vedno skraSani na en ali dva lista.

PRAVNI NASVETI

Sosedove kokodi. K. F. — Za #kodo, ki
jo delajo sosedove kokodi na vafem zemlji-
&fu vam odgovarja sosed. Koko3j amere pre-
podili 8 svojega zemljisa in jih toliko vje-
ti, kolikor jih zadostuje za kritje od3kod-
nine, Vendar se morate v tem primeru v
8 dneh pogodili z lastnikom zaradi od3kod-
nine, ali v tem &asu vioZili tolbo, sicer ste
dolini ujete kokodi vrnit,

Prihranki izseljenke, M R. b H. D, —
Denar, ki ste ga poiiljali domov stariem
zato, da ga za vas nalagajo v hranilnieo,
porabili 80 ga pa zase, so vam dol2ni star¥
v celotl povrniti, — Ce stg stari 21 let se
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lahko porotite brez privolienfa atardev,
Vendar se zavedajle, da so vam dolini star-
3l tudi glede poroke po 8voji vesii prav
svetovati in zalo dobro premislite svoj od-
loéni korak,

Vojna vdova. F. L. Z. — Tudi % imate
hidico z vriom, ne boste lzgubili vdovske
rente po padlem moZu. Le ée bi pladevali
letno vel ko 200, din oenoveega neposred-
nega davka, bi izgubili pravico do draginj-
ske doklade, vdovska renta pa ostane.

Oie # devetimi otroki in kuluk. T. F. Z.
— Ker imate 9 otrok, ste oprosteni dr-
Zavnih davkov, ne pa tudi samoupravnih
doklad. Zahtevajo pa tudi od vas pladilo
skulukac. Zvedeli ste, da bl morali biti
tudi skulukac oproséeni, Vprasate, kako bi
1o oprostitev dosegli. — Po razpisu mini-
slra za gradbe od 7. maja 1984 leta, Stev.
10876 ee davina oproslitev davinih zave-
zancev, ki imajo devet all ved Zivih otrok,
nana¥a tudi na kuluk. Doline osebe mo-
rajo to svojo rravioo do oprostitve doka-
zati onemu oblastvu, ki po zakonu o ne-
drZavnih cestah odreja te potne obveznosti.
Kakor gotovo vesle, odreja obfinski kuluk
obdina, :

Prevzem dolga in za¥fita. V. P. Lela
1939. ste kupili kmetijo in z njo prevzeli
dolg, ki ga fe napravil preiini lastnik.
Vpradate, ali ste glede tega dolga zaititeni.
— Ob prenosu imovine je novi lastnik
glede prevzetega dolga zaifilen samo tedaj,
Ce se je izvrSil prenos po dedovanju ali po-
tom nasledstvene pogodbe, in &e je novi
lastnlk kmet po te] uredbl. Vi pa, ki ste
kmetijo kupill, ne ulivate glede prevzetega
dolga za¥fite.

Prepis kuplijenega zemljifia na kupea.
Z. V. Kupili ste zemljidie za gradnjo hise
In ste ga plalali nekaj v denarju, nekaj
kupnine pa ste z delom odsiuili. Dogovo-
rill ste se, da se bo zemljise prepisalo na
Vas, kadar bo stavba dograjena. Sedaj pa.
ko je stavba dograjena, lastnik nole prepi-
sati zemlji¥fa in pravi, da ea ne odstopi.
VpraSate. ali in kako lahko prisilite oroda-
jaleca, da Vam dovoli prepis zemljidfa, —
Ako prodajalec prostovolino ne mara izvre
§iti kupne pocodbe in Vam ne jzda prepu-
nega dovoljenja, se ga labko k temu prisili
s toZbo.

Oée & devetimi ofroki. K. J Samo dr-
fa¥nib neposrednih dakov ste oprodleni, ne
pa tudi posrediih davkov in taks ter samo-
upravnih, L §. oblinskih in banovinskih do-
klpad. Med neposredne davse se Ztelejo zem-
ljarina, zgradarina, davek na dohodek od

jetij obratov in poklicev, davek na ren-

in usluzbenski davek

Dolg 1000 din. — M. H. DolZni ste 1000
din Ze 12 lel. Upnik ne mara nidesar popu-
pustiti, Vi sle pa mnenja. da bi Vam moral
popustiti zaradi kmetske zaXite. — Ako
ste kmel po uredbi o likvidaciji kmetskih
dolgov, imate pravico do za¥ite, ker y tem

primeru Vam mora upnik dolg zniZali 7a

lovico, ostalo polovico, ki ni velja od

din pa morate platati # dveh enakih
letnih obrokih.

Spornoe zemljiite. J. P. Pred letl se fe
obfina pravdala z gozdno upravo zaradi ne-
kega zemljista. Oblina je tedaj pravdo do-
bila in je bilo zemljiife priznano njej. Vi
ste bili v tej pravdi za prio in ste izpove-
dali v prilog obfine. Tedaj Vam Zupan
obljubil da Vam bo obtina odstopila nekaj
zemlji¥a za zgradbo hile. Sedaj se pa ob-
Sina ne zmeni za obljubo, Spomnili ste se

a, da so tisto zeml|isle svojefasno uZivali

asi predniki. Radi bi sedaj prizilili obdi-
no, da b1 Vam nekaj dala. Vpradate, kako?
— Ce ste Vi kot prida izpovedali, da je do-
tifno zemljiile oblinsko, je gotovo to tudi
resnica, ker prita mora vedno resnico go-
voriti. Zato Je gotovo eodiile pravilno raze
sodilo, ko Je ob&ini priznale lastninsko pra-
vico do spornega zemlii3*a Vade skliceva-
nje na prednike. ki so baie nekdaj uvZivall
to zemljisfe, Vam ne b¢ pomagalo do last-
nine dela tega zemlji¥a. Tudi zaradi svoje
fasne Zupanove obljube ne bost® mogli ob-
¢ine prisiliti, da Vam del zemljita odstopi.
Zupan tudi ni upraviden razpolagali z ob-
finsko nepremifno imovino, ampak epada
to v delokrog obfinskega odbora.

Prelofitev pota. F L. S sosedom ste ku-
pili veak nekaj zemljisfa in skupno pot, ki
vodi po sosedovi parceli. Sosed bi pa seda
rad pol preloZil na Vafo parcelo, ker misl
na svoji zgraditi bi%o. Vprasate, alf more
sam tako postopati, ne da bi Vas kai vpra-
#al? — Brez Vadega dovoljenja nikakor ne
more sosed prelagati poti na Vade zemlji-
ile, Co bo tako ravnal, ga lahko tofite. Za
zgraditev hie si mora izposlovati gradbeno
dovolienje obfine, oblfina pa bo morala tudi
Vas kot sozeda povabiti k stavbnemu ogle-
du. Pri tej priliki boste lahko povedali vse
evoje ugovore. ki jih imate protl graditvi
hiZe in se bo tedaj tudi dolodila razdalja, v
kateri se sme hisa postavili od pota.

Uéenje Siviliske obrti. M. A. Tudi za
ulence vella delovni &as in nikakor niso
dolini delati preko 10 ur drevno in %e ob
nedeljah. Ufna doba traja naimanje 2 leti,
a najdalje 4 leta Mojster Je dolian ufenca
(uenko) prijaviti svoji zadrugi. Nijej se
mora tudi izrofiti en izvod uéne pogodbe.
Ce se mojstra ne upate opozoriti na njegove
dolZnosti, se pa obrnite na zadrugo ali pa
morda na obrtnega referenta pri okrajnem
nalelstvu.

Obéinska podpora. M. P. Ce ge res ne
morete preZivljati z malenkostno pokoinino,
ki jo prejemate in ne morete nitesar zaslu-
Zitl, tedaj se upravi¥eno lahko obrnete na
svojo domovinsko obéino 8 proinjo za pod-
poro. O kakini pravici do gotove viine
podpore 8e ne more govoriti, ker je etvar
obline, da preeodi, ali ste podpore potrebni
in koliko naj bi ista znasala,



