S

S kakovost
Csprayljanja. >a) pa tudi pri spravlijanju
- nobenega drugega pridetka ni toliko pris
~Jike za kvarjenje nego prav pri sadjn,
*Nahaja se namred
tal in. 30 veckrat najlepdi plodovi vsaj
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Ne vec tako!

Poleg - pruvega ¢casa je sila vaizen--za
sadoega pridelka  tndi nadin

yedimoma visoko “od

te7ko, veasih celo nepristopni. Zato ni ¢u-
da, ako si je prvotni sadjar delo olajial

na ta oacin, da je pri spravijonju cakal,

da mao je prisla na pomod® narava sama,
ki je plodove, ko so dozoreli, spustila na

tla, kjer jibh je Clovek hrez vsakega truda

samo pobrul Ce pa se wn_jo zdelo taka~
nje le predolgo, je 2 grda opozoril drevo
na njegovo dolznost s tem, da ga je te-
meljito stresel ¢e je bilo se mlado —
kar celo, starejie pa po posameznih ve-
jub. In ce se je Se kaj upiralo, ter ni
hotelo  spusiiti - zaroda,. jo  bile tepeno
veasih tako pensmiljeno, ‘da jo morale
dati & sebe Se celo zametek (rodni leg s
cvetnine brstjem) namenjen za drugo lelo,
Samo cednja <e je popolpoma nprla {emn
divjemu pocetju, Kdor- je hotel uzivati
njene sladke sadove, je moral plezati na
njo in trgati plodove.

'mevno je, da je bhilo pri takem
spravijanju pokvarjena vecina pridelka.
Redek je bil plod, ki je odnesel zdravo

__kaZo in.ostal brez kake. vedje ali manjie

okvare. ¢im yidje je bila drevo in &im
neZnejsi io obfutljivejdi so bili. plodovi,
tern vedjn je bila skoda, Toda Clovek se
je bore malo brigal za fo, Skodo, kajli za
v sadni mlin in za preso je bilo tudi po-
kvarjeno sadje-dobro, Ce je bila pa pri-
lika za prodaj, se je Z¢ nabralo m\&aj
lepega, manj otoliencga.” Sicer pa (udi

. kupee v tém oziru ni bil take patanten,

ker se sadje navadno ni ehranjevalo, am-
pak <e knpovalo le bolj za sproti, Na
majhne praske, udarce in abtiske, ki se
vpo(-otka na koZi niso kaj prida poznali,
se je tako malo parilo, kakor n, pr. na
¢rvivost, kraste in na vsakojake druge
naravne poskodbe, _

Tako je bilo do pred nekaj deset-

letji Se vsesploino. Dandapes so se pa
razmere popolnoma spremenile, Svet bolj
in bolj ¢isla presmo sadje, Na mizi ga
hote imeti vsak dan skozi celo leto, torej
tudi ez zimo in na pomlad. Tudi sicer
so se razmere v zivlijenju zlasti v me-
scanskih krogih silno sprﬂnenilo. Ljudje
so vedno bolj razvajeni in zahtevpi. Pri
nzivanju raznib plodov ne gloduo s8I0
nu okus, ampak jim je zunanja prikepe
ljivost mnogokrat fe bolj pri sren nego
notranja vrednost,

Pomisliti moramo dalje, da se po
drugih naprednejiih pokrajinah Je dije
casa na-vse kriplje prizadevajo, da bi
ustregli Zeljum uZivalcev in da so zato
vravnali pridelovanje sadja popolnoma
tako, da v vsakem oziru ustrezajo zahte-
vam noyodobne sadone trgovine. Zato pa
¥0j prldelek lahko izpecajo in vse bolj
pofasne in neodlodne odrivajo s svetov-
nega sadpega trzisca,

Zal, da moramo k takim potasneiem
in neodlotnezem pridtevati mnogo nasih
sadjarjev, Res, da se je (udi pri nas v
zadujili  dveh, treb. desetletjih obrailo
precej na bolje. Vendar pa moramo pri-
znati, da prav v sadjarsivy prepocasi na-
predujemo, Koliko je %e sadjarjev, ki se
kar ne morejo sprijaznitl s sodobnim. ne-
govanjem sadnega. drevja in si nikakor
ne dado dopovedati, da kdor bole danda-
nes sadje prodati, se mora brezpogojng
ukloniti zahtevam kupca in perabnika,
pa {e se to jc tako upira njegovim na-
vadam in se mu zdi 3e tako nespametno,
Vrhu yseh drugih sprememb v negova-
nju sadnega (Ire\v]a. je torc{ nujno, da
spremenimo tudi nadin spravijanja sadja
tako, da vsaj tistih jabolk, hrusek in ¢e«
Spelj, ki so pamenjene za prodaj, ne hos
mo ved tresli, ampak kar najskrhneje
obirali ali trgali, ter iudi pozneje ravnali
z njimi tako, da_jih homa. ohranili nepo-
kvarjepe,

Kakor pa potrebujemo za vsako delo
primerno orodje, tako moramo imeli tudi
za spravljanje sadja razoe priprave in si«



cer: lestvice, obiralnike in posodo za na
drevo, za razbiranje pod drevesom in za
prevaianje v shrambo ali na kolodvor.
Vse te potrebitine pripravimo o pravem
¢asu, da jih imamo v rokah, ko pride as
za spravljanje.

Lestev je treba vet za razne vidave in
prilike. Vse pa morajo biti razmeroma
lahke, pa popolnoma zanesljive. Zaneslji-
vost lestve preizkusimo na ta nadin, da jo
poloZimo na vodoravna tla in jo na obeh
koncih pooZimo s kakim lesom, da pride
okoli 20 cm od tal. Nato stopimo v sredi
na njo. Ako nas drzi, je popolnoma za-
nesljiva v vsakem polozaju.

Obiralnik. Najboljii obiralnik je &lo~
veska roka. Na vsakem vedjem drevesu
pa je nekaj plodov in navadno najlep-
Sih, ki jih 2 roko ne moremo dosedi. V
roke treba vzeti obiralnik. Kdor ga ne
more kupiti, naj si ga naredi sam. Na la-
hek dolg drog pritrdimo obrolek iz debele
Zice. Nazadnje pribijemo na obrolek pri-
merno vrelico in preprost obiralnik je
gotov. Obrolek naj ima na enem mestu
do 3 cm globoko zajedo, s katero sad od-
trgamo, da pade v vrelico.

vws

Zelo vaina potrebitina pri spravljanju
sadja je razno posodje. Da obvatujemo
sadje pred obtiskami, je neogibno po-
trebno, da je vsa posoda znotraj obloZe~
na s kako mehko tvarino (lesna volna,
predivo, bombaz, mah, otava) in obsiia
2 vretevino ali s platnom. Tudi to se
lahko naredi doma brez kakih imena
vrednih stroSkov.

Za na drevo treba pripraviti kosarice
z loenjem, ki drie po kakih 5 do 6 kg
sadja. Na locnju naj bo pritirjen molan
kavelj, da posodo lahko obesimo na vejo
in pa trdna vrvica, da z njo spuilamo
posodo s sadjem na tla. Vsak oberal naj
bi imel dve posodi; ko eno spusti na tla,
obira v drugo. Tako gre delo hiiro od
rok.

Posode, v katere na tleh sad vlagamo
in ga prenafamo in prevazamo, naj ne
bado prevelike, da jih je moli, ko so
polne, prenadati ali djati na voz. 30 do 40
kg je primerna teZa. Tudi te posode naj
bi bile obloZene s kako mehko tvarino.
Sedaj so v to svrho vpeljani jako pri-
pravni holandski zaboji. v katerih se sad-
je lahko proda ali tudi shrani &ez zimo.

Ureditev gnojisca

Dobro urejeno gnoji¥e je za wvsako
kmetijsko gospodarstvo neprecenljivega po-
mena. Samo na pravilno urejenem gnojidtu
je mogols pridobivati prvovrsten gnoj. Ze-
lo mnogo se piSe vedno o tem, kako mo-
ramo postopati z gnojem v hlevu, na gno-
jistu in pa na polju. Vse skupaj pa nam
prav ni& ne pomaga, ako nimamo zato pri-
mernega gnojista.

Gnojisfe je nekako zrcalo posestnika, po
katerem lahko presodimo, &e je dolifni po-
sestnik res dober gospodar, ki zna eeniti
gnoj in gnojnico ter ravnati 2 gnojem tako,
da dobro dozori in se je ni¥ ne izgubi. Ka-
ko ZIalostno je pogledati razna zanemarjena
gnojis¥a. Gnojnica se izgublja ali pa tele
na peprimeren prostor in mofen smrad se
Ziri na vse strani. Tudi iz 2zdravsivenih
ozirov je to zelo slabo. Nadalje moramo po-
misliti na to. kak3en vilis napravijo zane-
merjena gnojidfa na tujea zlasti v bliZini
vedjih cest.

Gnojnica veebuje razne hranilne snovi,
katere slufijo kot prvovrstna hrana rastli-
pam; Se v velji meri velja to za gnoj. Ako
pa se na gnojis®u sull. izpira In nepravilno
20ri, izgubi skoraj vse rastlinske hranilne

snovi. Gnoj in gnojnica predstavljata za
vsako gospodarstvo precejfno denarno
vrednost. Zato pa moramo z gnojem in
gnojnico umno ravnati, tako da ostanejo
vse te hranilne snovi ohranjene. Zlasti v
danadnjih fasih, ko so umetna gnojila tako
draga in so le redki oni posestniki, ki jih
morejo kupiti, je to 3e posebno v elikega
pomena. Vsak razumen gospodar - mora
gledati na to, da bo imel &m ved prvovrsts
nega gnoja, poleg tega pa mora znati tudi
gnojnico &m bolj koristno uporabiti. S ta-
kim gnojem bo lahko zopet vrnil zemlji
velik del onih hranilnih snovi, katere so
rastline e preje izfrpale iz nje. Tako bo
zemlja &0 nadalje dobro rodila; & pa jo
nezadostno gnojimo in wuporabljamo poleg
tega Se slab gnoj, se #fasom popolnoma iz-
&rpa in pridelki so vedno manjSi. 8koda,
da se tega fe vsi ne zavedajo, oziroma ne-
katerl vee premalo vpoitevajo. Samo malo
dobre volje je treba in marsikaj bi se lah-
ko izbolj3alo.

Da obranimo dragocene hranilne snovi
v hlevskem gnoju in gnojnici, moramo na-
praviti poleg hleva gnojidle, katerega dno
je treba dobro nabiti z ilovico ali pa ga ce- -



- mentiratl. Pri goojiséu napravime tudi zbi-
rali¥de za gnojnico. in sicer gnojnifno ja-
mo, ki ne propusfa. Gnojnifna jama mora
biti niZja kot je gnojisée ali pa biti pod
njim tako, da se gnojnica tudi z gnojista
lahko odieka v jamo.

Po moinosti naj lefi gnojiste na vzhod-
ni ali pa na severni strani poslopja. Gno-
jis¢e ne sme propuifali nikake gnojnice in
mora tako leZali, da ne prihaja vanj de-
Fevnica iz okolice. Zemljo moramo izkopati
priblizno 1 meter globoko in najprej vde-
lati &etrt metra debelo plast gline, ki jo
moramo dobro stlagiti. Nalo sledl plast
trdega lomljenega kamna, ki ga po vrhu
zalijemo s cementom. Tako leZi dno gnoji-
§a priblizno pol meira globake. Da ee
gnoj lazje nalozi in ob straneh bolje stladi,
je treba napraviti okoll gnojis¢a pribliZno
pol metra visok zid z dosti globokim te-
meljem; obenem zadriuje zid tudi dofok
vode z dvoriita. Priporofljivo je, ako posa-
dimo okoli gnojidta drevesa, ki obsenfujejo
gnoj. da se manj izsusi. Ako je potrebno,
polegnemo okrog gnojiita primermo globok
jarek. da odvaja deZevnico, ki se zbira z
dvoriséa in okolice.

V svrho ureditve gnojis& je bila pri pas
v Sloveniji % pred leti zasnovana od strani
oblasti zelo Sirokopotezna akeija. Ze bivéi
oblastoi odbori so prispevali v te svrhe
velike denarne vsote, pozneje tudi banovi-
na. Uspehi so bili dobri. Vsled velike go-
epodarske stiske in pomanjkanja denarnib
sredstev, to delo ni ved mogole tako nada-
ljevati, kot je bil prvotni nalrl. — Posa-
mezniki dobivajo tofna navodila, nafrte in
denarue prispevke za zgradbo vzornih gno-
ji5¢ samo v ftoliko, kolikor to dopuséajo
denarna sredstva. — Nekateri posestniki
pa, ki ®=o razpolagali z zadostnimi denar-
nimi sredstvi, o napravili belonirana gno-
jis¢a na svoje lastne strofke,

Marsikateri posestnik bi rad pridobival
dober gnoj, toda nima denarja, da bi si
napravil betonirano jame. V tem sludaju si
lahko pomagamo s tem, da napravimo gno-
jiste iz zemlje. — Dobra zemlja ima last-
nost, da vsrka vase in potem tudi obdrii
razne tekobe in plinaste snovi, zlasti rast-
linsko hrano, kot n. pr. kalijeve soli, fos-
forno kislino, amonijak itd. To svojsivo in
delovanje zemlje imenujemo absorpeijo.
Vsa navedena hranila tvorijo pravo vred-
nost hlevskega gnoja. V te svrhe nam naj-
bolje sluZi tefka ilovnata zemlja: skozi njo
voda sicer pronica, toda ona vsrka raztop-
ljeno rastlinsko hrano in jo ohrani za
gnojenje.

Gnojisée iz zemlje napravimo v bliZini
hleva, lahko pa tudi zunaj na polju. Zem-
ljo je treba pribliZna en fetrt metra glo-
toko zrahljati in nato nanjo navozili cest-
nega blata. Na tako pripravljeno gnojiite
zaénemo vozili hlevski gnoj, toda ne po
vsem prostoru, ampak na manjio povrsino.
To je potrebno zaradi tega, da doseie kup
prej primerno vifino od vsaj poldrugega
metra in pride goof Cimprej pod pritisk;
tako zatne hitro zoreti. Gnoj je treba pri
vsakem zlaganju dobro stladili. Ko je kup
dosti visok, pokrijemo vrh z zemljo. Poleg
prvega kupa napravimo drugega, nato tret-
jega itd., dokler ni ves prostor napolnjen.
Ko vozimo gnoj ma njivo, ga zafnemo je-
mati pri najstarejfem kup®ku. Pri razvaia-
nju gnoja zmefamo tudi zemljo iz vrha in
iz tal z njim, ker zaleZe toliko kot gnoj.
Izpraznjeno gnojiste napolnimo zopet s
svezo zemljo ali pa ga preloZimo na drug
kraj.

Naprava takega gnojista ne zableva no-
benib denarnib Zrtev. Kdorkoli pa more,
naj si napravi betonirano gnojiste, od ka-
ferega bo imel, & bo z gnojem pravilno
ravnal, veliko korist. C.

.'Je‘senshi velesejem v Ljubljani

od 1. do 12. septembra

Prireditev bo obsegala celo vrsto kul-
turnih in gospodarskib razstav, ki bodo za-
vzemale okrog 40.000 m* prostora. Najvelja
izmed feb razstav bo razstava slovenskega
novinarstva, ki bo zavzemala 4 razstavoe
zgradbe. Tu bo podan prikaz in razvej nasih
pisanib in tiskanib novin, novin v podobi,
govorjenib in petih hovin ter wovin v Zivi
sliki. ‘Vee :to bo-poZivljeno z raznimi stro-

kovnimi razstavnimi objekti. Tako bo raz-
stavijena moderna tiskarna v obratu, model
tovarne papirja v obratu itd. Tekom razsta-
ve bo izhajal sejemski dnevnik, ki ga bodo
urejevali kar tam na velesejmu. Slovenski
misijonarji prirede etnografsko in misijon-
sko razstavo >Indijac. Ta razstava pam bo
prikazala tajne in €are nam lako luje Indi.
ie, njeno kulturo, v glavnem pa delovanje
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slovengkih misijonarjev. Razstavo >Materi
73 otrokac priredi Zveza gospodinj v Ljub-
liani. Razstava bo obsegala higijeno, zdrav-
stvo in vzgojo olroka v predsolski in olski
dobi, prehrano, obleko, igrade itd. Javnos!
bo tudi tokrat zanimala umetnosina razsta-
va slovenskih likovnih umetnikov. Cvelli¢no
razstavo priredi >Klub ljubiteljev evetliee v
Ljubljani, ki bo gotovo zelo pestra. lzpopol-
njena bo pa ta razstava fe 2 razslavo ekeo-
titnih ribic in pa = razstavo metuljev.
Lijubitelji sadjarsiva si bodo mogli ogledali
vioren sadni vrl, zasajen s plemenitim Spa-
lirnim sadnim drevjem. Med hami je zelo
mnogo rejeev malih Eivali. Zalo na velesej-
mu ne bo manjkala razstava malih Zivali,
ki jo priredi druitvo »Zivalcac. V posebnem
fivalskem vrtu pa bo na ogled dlakasta in
pernata diviad nakih gozdov. Pri veem tem
pa seveda ne bo manjkalo razsfav raznih
industrijskib in obrtnifkib proizvodov, med

njtmi tudi slavno znana razstava pohistva, .
Harmoniks jo poslala nad sploden narodnij
indtrument, Jugoslovanski harmonikarji se
bodo udarili za jugoslovansko prvenstve vy

nedeljo, dne 12, septembra. Ulrnjenim in _
zabaveZeljnim bo na razpolago lepo zabavi. *
te, kjer se bodo mogli odpofiti in okrepiti -

ob izvrstnibh domadih jestvinah in pijaah,

Koneorti, ples, velikomestni variete & prvo. J

vrsinimi atrakeijami bo nudil dovolj zabave,

Pri popoldahskih varietejnih predstavah, ki
bodo na prostem. ne bo vstopnine. Na Zelez.

nicah ima vsak obiskovalee polovitno voz-

nino. Na odhodni postaji naj poleg cele voz- -

ne karte do Ljubliane kupi & rumeno #slez.
nidko izkaznico'za 2 din. Na velegejmu bo
dobil velesejmsko legitimacijo In potrdilo o
obisku, nakar bo imel brezplaten povratek.
Potovanje ¥ Ljubljano je dovolieno od
27. ‘avgueta do 12. ecptembra. povratek pa
od 1. do 17. seplembra. :

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Zahaj

vsak dan solafo?

Solata je tako priljubljena poleina jed,
da skoro ni nikogar, ki je nebi hotel imeti
vaak dao na mizi, cetudi Kar dvakrat,
opoldne in zveéer. Ker je mrzla in kisla,
nas v. vrocini zelo osvezi in nam mnogo
bolj tekne kakor razne Kuhane jedi

Redno uZivanje solate pa ima e drug,
vaznejsi pomen. Velina izmed nas 7ivi
skoro zgolj ob kuhani hrani. Edino «
solato dobimo~ vezaj nekaj preésné (néku-
hane) zelenjadi, ki bi morala tvoriti prav
za prav vazen del nafe prehrane. Solata
ni torej ni¢ drugega kakor sirova zele~
njad, o kateri so nekateri mnenja, da je
sploh neuzitna. Kadar govorimo o solati,
scveda ne mislimo. na zeleno solato, am-
pak na veo zelenjad od kraja. kajti veako
lahko prinesemo na mizo v obliki solate
Presna zelenjad ali solata ima mmnogo
prednosti pred kuhano.

Solata iz sirove zelenjadi ima v sebi
mpogo sirove staniénine. Ta se ne prebavi
popolnoma, ampak kol nekako draZilo
pospefnje prebavljanje in skrbi za redno
odvajanje. Olje, ¢ katerim solato zabe-
limo, znatno poveca njeno tedilnost, kis
ali citranov sok pa ima to Jdobro lastnosl
. da pospeluje prebavijanje beljakovine. Ce

prinesemo solato na mizo z mesnimi ali
jajénimi jedmi, to- ni samo navada. Fa
zivila imajo pnamred v sebi obilo belja-
kovine in jil laze prebavimo. ¢ée jih za-
uzijemo <kupno s solato. Jajea v kakrini-
koli obliki, ki bi jih sicer tezko prebavali,
nam ne delajo tezav, ¢e ugivamo poleg
njill solato. Zelo vaZna sestavina solate
so tudi-redilne soli, ki so neobhodno po-
trebne nasemu organmizmu., ako hotemo
ostati zdravi. Med temi je v zeleni solati
precej Zeleza in sicer &¢ nahaja v listnem
zelenilu, Kér je v solati dosti vode, ima

lastnost; du kladi im osveZuje, zato se nam

fe poschno prileze. v wvroéem letnem &asu,
Yoda v solati pa ni navadna voda, ampak
ima v sebi nakopifenih obilo dragocenih .
rudninskih snovi ter je brez bakterij.
Glede redilunosti solate sicer ne smatramo
kot samosiojno jed, zato je pa foliko bolj
vazen dodatek drugi, redilnejdi lhrani
Zelo zdravo je tudi, ¢e jo uzivamo k
tezjim modnatim jedem.

S solato pa je v kubinji tudi manj
dela kakor ¢ kuhano zelenjadjo. Ta je
za poletje, pa. tudi druogale precejénja
pridobitev. Tudi prihiranek na kurivu ne-
kaj pomeni, posebno tam, kjer ga je treba

drago kupovati ali kjer kuhajo = plinom' .

ali elektriko.
Ce upofievamo pri pripravljanjo so-
late vse zelenjadne vrste, nam né zmanjka




izpremembe. Nasprotno — izbira je to-
liksna, kakor pri malokateri drugi jedi.
Pomislimo malo, koliko je <amo raznili
.zelenih solat. Poleg teh pa se dado upo-
‘rabiti v ta namen vse druge zelenjadne
wrsie, razen krompirja in fizola, ki ga za
'solato skuhamo. Sedaj se pridno vrste
~ kumare, paradiZnik in zelena paprika.
- Prav dobro solato nam da tudi na rezance
zrezana Spinala, nasirgan koreniek, re-
pica in koleraba Karfijola, zélena in pesa
pa so dobre kot surova in kuhana solata
‘kakrino paé napravimo.

Pa tudi sadje se poda kot dodatek k
‘solati, n .pr. jabolka, bruike, orchi. Zre-
‘7emo ga drobno na kocke ali listke ali
pa nasirgamo in pomeSamo vmes, Kot
zatimba sta jako vaina ¢échbula in &esen,
potem pa vsa ostala domaca disavna ze-
lis¢a. Solimo solate le malo, pri presnib
pa sol lahko &isto opustimo.

Konéno pa ne smemo pozabiti, da je
ravno eolato freba pripraviti vedno z vso
skrbjo in natanénostjo. Dobra solata za-
visi od lepe in sveie zelenjadi, od olja,
kisa in zadimb, pa tudi mnogo od tega,
kako jo pripravimo. Vazno je, da jo na-
tanéno operemo, dodobra ocedimo, potem
iele zabelimo in krepko zmesamo, Bolj
trde solate napravimo malo prej in de
nemo do obeda na mrzlo. H. &

KUHINJA

ParadiZnikova juha s krompirjem in
strocjim fizolom. Dehel paradiznik sku-
ham do mehkega v slani vodi. Z mrzlo
vodo pristavim osnaZen, opran in na po-
tevne kose srezan strodji fizol, Ko fiZol
nekaj ¢asa vre, mu pridenem olupljen,
opran in na kocke zrezan krompir. Za
dub pridesem vejico majarona, vejico
peterdilja, vejico zelene, strok s soljo
strtega ¢esva in en lavoroy list. Nato na-
pravim prezganje iz Zlice masti in Zlice
moke. V preZganjn zarumenim drobno
sesekljano &ebulo. PreZganje razredéim 2
mrzlo vodo, stresem v jed in pustim jed
vreti S nekaj minut. Med zadnjim vre-
njem pretlacéim kuhan paradiZnik, Jed
dam kot juho na mizo.

Posiljeno zelje. Zelje zrezem na rezan-
ce. Potem ga osolim, popopram, okisam in
mu pridenem malo kumene. Zelje pokri-
jem in postavim za éne uro na topel pro-
stor 'V koziei razbelim mast. v maeti za-
- rumenim malo sladkorja, stresem zelje v
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to zmes in prazim pokrito do mehkega.
Nato prav malo posujem z moko, e ne~
kaj ¢asa praZim in po pofrebi zalijem s
kropom, krompirjevko ali juho. Na mizo
dam jed kot prikuho s prazenim ali pire
krompirjem k mesu.

Okisane buce. Mlado buéo olupim, ope-
rem, ji odstranim peitice in jo zribam na
ribeznu kot kislo repo. Rezance osolim,
potresem s kumno in ¢ $éepom popra ter
polijem s par Zlicami kisa. Skledo z bu-
¢cami pokrijem in pusiim eno uro stati.
V Kozici napravim bledorujavo preiganje
in siresem buce notri. Ko se nckaj Casa
med pridoim meSanjem praZijo, jih s
kropom ali z julo zalijem. Na mizo jih
dam kot prikuho s krompirjem ali z ma~
karonami.

Spravljanje malih kumaric. Malim ku-
maricam odreZem koncke, jih denem v
skledo in dobro nasolim. V soli jih pustim
stiriindvajset ur. Potem vsako kumarico
prav trdo zbrifem in jih gosto nalagam v
pripravljene kozarce. Med vrste kumaric
mesam: vriicke janeia, kopra, pehtrana,
peresca vismje, liste vinske trie, par fa-
lotk in tje in sem kako majhno zeleno
papriko. Ko so kozarci napolnjeni, jih do
veha nalijem s hudim prekuhanim in
ohlajenim kisom. Da se kumarice ne mo-
rejo vzdigovati, jih obloZimo z upogljivo
deicico ali z mocnimi janezevimi stebelei.
Na vrh nalijem za prst visoko olja, ko-
zarce pa zaveZem s pergament-papirjem.
Papir poprej namolim in dobro zbrisem.
Kozarce spravim na suhem in hladnem
prostoru.

Majhne gobe (jurcki) v kisu, Gobe mo~
rajo biti mlade, zdrave in trde. Gobe ku~
ham deset minut v dobro osoljenem kro-
pu. Po tem casu jih stresem na reseto,
da se dobro odietejo. Nato jih zlozim v
kozarce. Med vlaganjem primefam stro-
ke cesna, majhne Salotke in lavorove li=
ste. Napolnjene kozarce zalijem & preku-
hanim hladnim vinskim kisom. Na vrh
nalijem za prst dobrega olja. Kozarce
poveZem s pergameni-papirjem in spra-
vim na suhem prosioru.

Narezane spravljene gobe. Zdrave go-
be ospaZim, slabiim odstranim spodnji del
in jih zrezem na varezine. Potem jih popa-
rim s kropom, osveZim z mrzlo vedo in
oprazim na masti, ¢ pridevkom strtega
cesna, sesekljanega peterdilja in s &tepom
popra. Vlozim jih potem v majhne ko-
zaree malo ¢es polovico hozarca in pu-
stim ez noé stati. Drugi dan racbelim
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mast in jo vlijem po gobah toliko, da so
gobe s strjeno masijo, za dva prsta na de-
belo pokrito. Strjeno povriino potresem
Se s goljo. nakar zaveZzem kozarce in jih
spravim.

Sirovi cmoki. Sedem dkg surovega
masla mefam z dvema ceclima jajcema.
Nato pridenem en kroinik zribanega si-
ra, pol kroznika belega zdroba, pest
drobtin ter dva decilitra moke. To do-
bro zmefam in oblikujem okrogle cmoke,
katere ekuham v slanem kropu.

Navadne buée kot komot. Navadne bute
olupim, jim odstranim ped¢ice in jih zrezem
na razlitne oblike, kakor: kocke, podolgaste
rezine, okrogle rezine, ali & strojtkom v
zvezdice. Cez noé jih namoéim v navadnem
kisu. Drugi dan jih skuham s temile pri-
datki: za 1 kg bué potrebujem pol kg slad-
korja, pol litra vode in &etrt litra mofnega
kisa. Vodo, kis in sladkor pustim vreti 15
minut. V krpico ali vredico vloZim odreske
limonine lupinice, kostke cimela, koitke
vanilije, nekaj zrn popra in nekaj nagelje-
vih klintkov. Krpico ali vrefico dobro za-
veiem in pridenem kubanju. Bufe stresem
potem, ko se je sladkor s kisom in drugimi
pridatki kubal 15 minut. Bule g0 kuhane
tedaj, ko postanejo prozorne. Ko ee ohlade,
jih vlijem v kozarce, dobro zaveiem s per-
gamentnim papirjem in spravim na sub
proslor.

Ponviénik z drobnjakom in zelenim pe-
triiljem 3a juho, Zlico surovega masla ali
toliko maeti zmefam prav dobro z dvema
rumenjakoma. Dve Zemljici zreZem na koc-
ke in namo&im v mrzlem mleku. Zlico
drobnjaka in malo zelenega petersilja, ki
jo dobro sesekljano, primefam Zemljicam
in oboje pridenem mefanici maZlobe in
jaje. Nazadnje primesam Be prav na rablo
eneg dveh beljakov. Podolgasto obliko pa-
maZem z maslom, zravnam {esto enako-
merno za prst na debelo po pekaéi ter spe-
fem v srednjetopli pefici. Pefem 20 min.
Peleno testo zreiem na posevne kose, dam
v vrelo juho in takoj na mizo. Te vrste
juha ne sme stati ker se kod¥ki preved
pamodijo in zgube na okusu.

Kumare kot okrasek k mesu. Kumare
olupim in podolgem zreiem na 3liri dele.
Vsak del zaokroZim na koncu. V kozicl raz-
belim #lico masti ali Zlico eurovega masla.
V te] maSobi zarumenim Zlico sladkorja,
osolim in potresem z bélim poprom. Ko so
kotki kumare malo zarumeneli, jim prili-
jem nekaj #lic kisa. Kot pridatek jih dam
k goveji pefenki, petenemu kostrunu

DOMACA LEKARNA

Zlahtni babji zob ali roZenkravt ima tu.
di v eebi zdravilno moé. Nekateri rastlino-
elovei mu pripisujejo iste lastnosti, kakor
jih ima divji. Za glavobol in za grilo ga
viivajo na kavi ali na jajeu. Za vnete ofi in
trganje po glavi pomagajo obkladki roZen-
kraviovih listov, ki razZenejo tudi bodenje,
zasedeno kri in druge boletine. Gotovo ni
bil roZenkravt kar tako v taki Zasti po Slo-
venskem, bil je tudi zel, ki viefe bolezen
nase in jo preZene.

Borei (Gurkenkraut) pridevamo eolatam
in ne vemo veg, kako je bil upodtevan v 2dra-
vilstyvu, Za &asa Napoleona je slovela se-
stava dr. De Lorme: »Naberi po pesti bo-
resa, petoprstnika, regreta, pirike, ci.koriie,
kislice in |;§odniaka. azreZl in i, zali]
& 5 litri vode in kuhaj dve uri. tavi in
zalij Se z litrom mrzle vode, kar vzame iz-
kuhi grenkobo. Ta voda odganja kamne, pre-
preci zazlemanje krvi, yreja prebavo in brani,
da se te lotita mrzlica ali vroCinska bolezen.«
Parizani o pili to vodo na teile in pred
vecerjo. Cesarska armada je vozila cela ve-
dra fe pijate ¢ eeboj in v vsaki bolniinici
s0 jo imel. Boreev pepel prevrej z medom
in izpiraj bolna usta in grlo. Ce te zbada,
¢e imas gramotno kri, 1:111!&i dve zlici
soka na dan. Za slabosti sto cvet
s sladkorjem, vnete ofi izpiraj z izkuho. Bo-
resev cvet so pristevali k zdravilom, ki
okrepiajo srce. Za nemirno srce prevrej
pest boresa in pest malie na vinskem kisu,
pamodi otevato in deni pa srce. Cvetje in
listie opan in pij. to Zene na pot in izlisti
kri etrupenih snovi, razvedri moZgame in
ﬁreiene zlatenico. Za &en prevre] esevo

orenino na olju, zme$aj z jemenovo moko
in naveZi.

Masleni grint kuhaj za koZne bolezni in
koplji se v izkuhi. Grint prevrej na dobri
evinjski masti. iztlaci mast in naveZi obliz na
bodece otiske, zasedenine in Zulje. :

Za kré v mecih pomaga, ¢e nateres bo-
leée mesto z lastno slino in gneted mogo od
prstov do kolen. Nekaterim pomaga, &
uprejo nogo v konénico postelje, Varuj
mokrote in prehudega napora. Dobro
¢e pateref noge vsak dan z oljem, na ka-
terem se je namakala preziljka. )

Za zobobol si deni v uho kos korenine
jlitastega tropotca (pa me v sluhovod), Zvedi
ii_r:lgi kos korenine in izplakuj usta z izkuho
istov. .

z Petmeseéni gospodinjski tecaj se
pricne 15. oktobra na kmetijsko gospo~
dinjeki Zoli ub. Zolskih sester -v $t. Jer-
neju. Dekleta, ki ga zele obiskovati, naj =
se zglase pri vodstvu Sole .- .. -
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GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Denar. Cena denarja na ljubljan-
ski borzi je dosegla v pret. tednu sledece
najvisje Stevilke: avstrijski Siling 855
din, holandski goldinar 24.09 din, nemska
marka 1758 din, belgijski belg 7.36 din,
- &vicarski fraok 10 din, angleiki funt 218
din, ameriiki dolar 4543 din, francoski
frank 1.64 din, feika krona 152 din, ita-
lijanska lira 230 din. V zasebnih kupdi-
jah dosezajo cene tujemu denarju delo~
ma nekoliko viije, deloma nekoliko niZje
Stevilke kakor so gori navedene.

ZIVINA

g lzvoz Zivine v Italijo. Po uredbi o
organizaciji Zavoda za pospelevanje zu-
panje trgovine z doe 30. marca letos &l 7
od. 2 je pooblaifen Zavod, da more po-
birati prispevek za izravnavo trgovskega
dobi¢ka od izvoza posameznih proizvo-
dov, ki se izvazajo s posebnimi ugod-
nostmi. Sedaj pise >Jugoslovanski kurire,
da je Zavod na podlagi tega pooblastila
sklenil pobirati Ze po 200 din poleg Ze ob~
stojele takse 20 din od vsakega izvoie-~
nega komada goveda, od vsakega prasica
pa 30 din poleg Ze obsiojele takse 25 din.
Ta prispevek izvozniki Ze platujejo od
16. .avgusta dalje.

Ratunajo, da bo ta izredni prispevek
dal Zavodu letno okoli 15 milijonov din
dohodkov, pod pogojem seveda, ¢e bo vso-
ta prispevka ostala neizpremenjena. To
je pa seveda odvisno od razvoja cen za
naSe govedo in pradite v Italiji. Dohod-
ke bo zavod porabil 2a kritje izgub pri
izvozu na druga triista.

RAZNO
g Hmelj. Obiranje hmelja je v pol-
- pem teku in tudi vreme 2aenkrat e ne
nagaja preved. V ponedeljek je sicer lilo
kakor iz ikafa in obetala se je prava de~
Zevna doba, toda vleraj in danes je zo«
pet prav lepo vreme za obiranje, Nabra-
no blago je zelo lepo, teiko in gladko ze-
leno v barvi. Kuplija se seveda %e ni pri-
dela, ker %e ni na razpolago dovolj za
prodajo zrelega blaga. Le semtertje se je
Ze kupilo nekaj za vzorce, deloma po ce-
ni, ki se bo pozneje ustanovila, deloma
Pa se je kontnoveljavao platalo po 25—30

din za kg. Prava kuptija se bo seveda
jele prifela in razvila, ko bo na razpo-
lago dovolj obranega in suhega pridelka.
Inozemski kupci so vedinoma Ze prispeli
in zanimanje za savinjsko blago je prav
znatno.

g Na kaj se pri uredbi o likvidaciji
kmetskih dolgov ni mislilo, Privatni up-
niki kmetov, katerih terjatve so nastale
po 20. aprilu 1932, so se velinoma takoj
vknjizili, kakor hitro so zacele zai¢itne
odredbe, Dasi njihove terjatve niso spa-
dale pod uredbe o zaiciti, vendar si ti
upniki niso prav upali prijeti, ker so bili
s svojimi terjatvami precej slabo zava-
rovani z ozirom na predidole vknjizbe.
Bili so, kot pravimo, na sori. Vsled ured=~
be o likvidaciji kmedkih dolgov, ki dolo~
¢a za dolZnike & skupno zadolZitvijo do
din 25.000—50% zniZanje dolga, za dolini-
ke nad 25000 din pa zniZanje na podlagi
cenitve in sklepa sodiita, se je poloZaj
teh upnikov znatno izboljsal. Ce prej niso
bili gotovi, da bi v primeru prodaje za
njihovo terjatev sploh 3Ze ostalo kaj
kritja, vsled Cesar tudi niso izterjevali, je
pa sedaj vsled zmizanja predidodih ter~
jatev njihova terjatev dobila polno
kritje; zato je zrastel tudi njihov pogum
in vedno bolj pogosti so primeri, da taki
upniki Zenejo kmeta na boben. Tako po~
staja vse zniZanje kmelkih dolgov brez
haska in s tem seveda tudi vee Zrtve de-
narnih zavodov in drZave pri takih dol-
znikih, — (>Narodni gospodarc).

g Sadno vino ali sadjevec. Navod kako
ga izdelujemo in kako z njim ravnamo,
da dobimo okusno in stanovitno pijaco.
Po novejiih virih in lastnih izkusnjah za
slovenske sadjarje priredil M. Humek,
zaloZila Jugoslovanska knjigarna v Ljub-
ljani, cena 10 din. — Knjizica je name-
njena predvsem kmetovalcem - sadjarjem
in vsem onim, ki imajo sadne vrtove in
si iz sadja, ki je posebno primerno za iz~
delovanje sadjevea pripravijajo danadnjim
tezkim Casom res okusno, ceneno in fr-
pezno pijado. Vsa navodila glede priprav,
orodja in ravnanja pri pripravi te pijale
so v knjiZici dobro razloZena, kakor glede
kipenju, kletarstva, uporaba tropin, izde-
lava kisa in sadnih sokov so v knjizici
strokovnjasko obdelani. Zato to knjizico
toplo priporotamo,
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PRAVNI NASVETI

Rodbinska pokojnina emoZene hdere. O,
M. — Hii driavnega upokojenea se je pred
lotl omelila. Seda) je sodno lofena in Zivi
pri odetu ter je¢ mok ne podpira. Ona ofetu
in materl gospodinji. Vpradate, ali bo dobila
lofena hel po oletovi smril pokojnine, ker
olelu gospodinji. — Hiere izgube 2 omoiit-
vijo pravico do rodbinske pokojnine. Le @e
ohvdove imajo pravico do pokojnine po ofelu,
vendar same tedaj, de dokaZejo, da nimajo
pravice do robinake pokojnine po moZu, niti
kolerege koli drugega vzdrievanja, Lotenim
hi‘eram pa uradniski zakon ne priznava rod-
binske pokejnine.

Viadrievanje obéinske ceste, F, B. — Pri-
toiujete se, ker Vam je obdina naloZila pre-
vel cesta za v anje. Zupan trdi, da je
odpadle na Vas tolike, kolikor Je v soraz-
mor{u z Vadimi davki. VI platujete poleg
zem ]Ilk:fu davka tudi rridolmlno In 2gra-

nenja ste, da b

darlno: se morali prl raz-
delitvi dpopmvlh cosle oxlrali samo na zem-
1jidéni davek In vpradate, ali je VaZe mnenje
pravilne, — Po zakonu o samoupravnih ce-
stab, se oblinske ceste 1l reda grade in
vzdriujejo redno s prispevki davinih zave-
zancev v onih krajib, ki so jim le eesle po-
glavitno namenjene, Po razdelitvi teh pri-
spevkov dolofa oblinski edbor po neposrad-
nem davku rzavezancev, Zakon lore] govori
o neposrednem davku, med kalere spada tu.
di sgradarina in pridobninga, Ako mislite, da
odredba obdine ni pravilna se proti isti pri-
tozite in v pritoZbi obraaloZile svoje muenje.
Tako beste jzzvall odiotbo druge stopnje,
Ce & = lo ne boste zadoyoljnl, boste pa lah-
ko viodill tokbo na Upravno sodisfe. Zato bi
bile nale mnenje v lej slvari preuranjeno.

Zoiiana voinja pezaposienih delaveev, V.
K. — Radl bi vedell, keda] imajo nezaposle-
ni delavei pravico do znifane poloviine voZ-
nie. - Nezaposleni delavei imajo po prayil-
niku o znifani voinji pravico do polovidne
vozne cene v IIL ravredu potniikih in me-
zanih vlgkov na vseh driavnib 2elegnicah in
v 111, razredu ladij v driavni eksploataciii,
kadar potujejo zaradi zaposlitve Iz enega
kraja v drugega bodisi poedinci ali v sku-
pinab, Praviee do zniZane voinje imajo neza-
posleni delavel, de se ugotovi, da so dejanski
wajman] trl dni brez posla v dotedanjem bi-
validdy, pa tudi preden mine ta rok, fe po-
dajo plsmen verodeslojen dokaz o raposlitvi
v drugem kraju; ali e ne morejo dobill
p0sla v svojem bivaliitn, pa obstoji verjel-
nost, da se zaposlijo v drugem Rraju; in dalje,
te ze ugolovi, da glede na svojo doledanjo
enost in vialno zasluika, kakor tudi

nezi
alede na posebne rodbinske in gospodarske
okolnosti ne zmorejo pladila celotnib potnih

strofkov © lastnimi sredstvi. Objave za zni-
iano vodnjo izdajajo javne borze dela, njih

podruinice in izposlave; zunaj sedeZa nave-'
denth ustanov ‘&I ladajajo objave obdinska
oblastva samo rve javne borze dela, nje-
ne podruknice all izpostave:; vendar ame ob.
tina, e ima delavec poziv, naj nastopi delo,
ki ga je prejel po borzi dela, izjemoma iz
dati objavo dp kraja dela, — Vetkrat nasta-
ne spor o lem, koga je smalrati za delaveg,
Pravilnl predpisuje, da se za delavea smat.
ra vsakdo, brez razlike spola, ki daje svoje
lelesno all umsko delovno v sluibo
drugim osebam, bodisi 2a nagrado, bodial
saradi lastoega fzucevanja, UZivanje znidane,
voinje torej ni omejend na delaves obrini.,
2kih, industrijskib, trgovioskih, prometuih,
rudnidkih in njim pedobnih podjeli). Dijaki-
vojenci  kakrinihkoli tehniikih all obrinih
Zol nimajo pravice do znilane volnje, ker se
ne_smalrajo za delaves po zakonu o zakéili
delaveey, b '
Dolznik ni plaéal prvega obroka. N, N,
— DolEnik. ki je za5éiten kmet Vam je dol
Zan vedjo vsolo denarja. Obratunula sta Ze
in se sporasuinela na dolini znesak. vendar
Vam 3¢ ni izplacal ni¢esar, Vpragale, fe.
labko seda) izievjate ves dolg, — Clen 36

odstavek drugr uredbe o likvidaciji kmel-,

skih dolgov res predpisuje, da se mora pryvi,
obrok pladali’ do 15, novembra 1986. Temu
predpisu pa nasprotuje obrazee obveznice,
ki ga Je predpisal pravilnik za jzvrievanje
uredbe o likvidaeiji kmeotskih dolgov v &lenu
0. Po besedily obrazea odplatajo  doliniki
‘/mnnj‘iuw dolygove ﬂrivatnim upnikom po
odplatilnem paerie. ki je predisan v @l 6,
uredbe, Po tem odpladilnem naértu Je moral
dolinik na dan 1D, novembra 1986 pladati
samo 3% obrestl, Sele za 15, november 1987

predpisuje ta pdpladiln nadrt poleg platila |

obresti tudi prvo anuitelo. Zalo nl gotovo,
da bi uzpeli, #8 dolZnika lodite e sedaj na
pladilo celega dolga.

Sadno drevie ob sosedovi meji. A 0. —
Ob sosedovi hisi nameravate zasadili sadno

drevie, Sosed se pa temu upira, tes da bo- ’

dravje povzrotalo sence v njegovih shram-
bah. Vpralate, ali res ne smele zasadili
sadnega drevia ob sozedovl biéi, Samo radi =
sence vam sosed ne bo mogel ubraniti za-

sadilve sadnega drevia. Ce drevie zasadile,

vprimerni razdaljii — kakor lo delajo’ sa--
djarji — senca ne bo takina, da bi bila -
sosedova shramba manj. uporabna. kakor je
sedaj. Kakdna razdalja od meje ni nikjer
predpisana Vendar bo dobro, da drevie za-

sadite tako, da korenine in veje ne bodo !

castle v =osedovo lasininsko obmobje, Soaed
vam bo veje, ki bi rasle v njegov zraini .
prostor, labko porezal. Ravno tako tudi ko-
renlne, ki bi silile v njegovo zemljidle, !

Hiralnica. F. J. ~ Slaro sestro bi radi
dali v hiraloico in vprasate, koliko bi bilo»
treba pladevatl zanjo. — Pidite vodstvu hi-
ralnice. ki vam ho golove takoj sporolile
sprejemne pogoje.
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