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Gospodar in gospodinja
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Se nekaj po’asnila o pridelovanju
vrinth semen

Vse kaZe, kakor pri tem predmetu Ze
velkrat omenjeno, da se bomo morali v
bodoce tudi pri nas oprijeti pridelova-
nja vsaj nckaterih vrtnib, ponajveé ze-
lenjadnih semen, da ne pridemo v za-
drego in da ne bomo po nepoirebnem
izdajali denarja za blago, ki ga brez
posebnih tezav v mnajboljii kakovosti
lahko pridelamo doma. Pa Se vet! Zmoz-
ni in vestni majhni posestniki imajo
priliko, da si na primeroma majhnem
prostoru zagotove lepe dohodke. Ker je
vprav sedaj ugoden &as, da zadevo pro-
uCimo in se odlotimo za to kulturo ter
si oskrbimo potrebno seme, naj podamo
Se nekatera pojasnila, ki so potrebna, da
se obvarujemo razoCaranja in more-
bitne Zkode. Posebno varno je, da se
pojasnita vpralanji glede podnebja za
semenogojsivo in pa glede plemen in
sort, ki naj bi se gojile.

Ali je v naSih krajih pridelovanje
vrinih semen mogoce?

Podnebje je za to vrsto kulture zelo
merodajno. Semenske rastline potrebu-
jejo namre¢ mnogo sonca in toplote. Za-
to je v splofnem najbolj ugodno bolj
suho, toplo podnebje, posebno proti kon-
cu poletja in na jesen, ko seme zori
Tako vreme fe prav posebno prija so-
lati in korenju. Kjer je mnogo padavin,
je pridelovanje zelo oteZzkoleno in po-
nekod celo nemogofe. Tudi zelo vetrov-
ni kraji niso ugodni. Nekoliko vi¥je, bolj
suhe lege so voble prikladnejse nego
nizke, mokrotne.

Priznati moramo, da v naSi banovini
ne manjka ugodnih pokrajin za pride-
lovanje vrinih semen. Posebno prikladni
so bolj k su3i nagnjeni predeli Dolenj-
ske in sploh vsi vinorodni kraji v bano-
vini. Nekatera plemena se dado gojiti
pa tudi v severnih, bolj vlaZnih in hlad-
nejiih predelih, Seveda je mnogo odvis-

no tudi od vremena in pa od bolj ali
manj prikladue lege. Zavetne, sontne les
ge so pred vsem ugodne.

Kar se tie zemlje, se je treba ozi-
rati pred vsem na potrele in posebne
zahteve posameznega zelenjadnega ple-
mena, ki ga holemo gojiti za seme, n.
pr. kjer voble dobro uspeva korenje,
ondi se bo dobro obnesla na vsak natin
tudi kultura korenja za seme; kjer na-
redi solata lepe, trde glave, ondi bo
brez dvoma dobro naredila tudi semen=
ska solata, Tako je z vsako drugo ze-
lenjadjo. V sploinem pa velja pravilo,
da tudi semenskim kultursm ugaja bolj
lahka, globoka in Ze prej dobro pregno-
jena vrina ali njivska zemlja. Sveze gno-
jenje nikakor ni na mestu, razen more-
biti pri kumarah. Za spomladne setve in
saditve je vsekakor najbolje, da se zem-
ljiste %e jeseni globoko obdela in pusti
¢ez zimo v grudah. Spomladi se samo
poravna in takoj na to obseje ali obsadi

Od katere zelenjadi ka’e pri nas
pridelovati seme?

Izmed mnogih zelenjadnih plemen a
neStetih sort homo pridelovali seme sa-«
mo od tistih malo3tevilnih plemen ia
sort, ki se nam od njih obeta vsaj v
ugodnem letu kolikor toliko zanesljiv
uspeh. Zlasti zaCeinik naj bo v tem ozi-
ru posebno previden in naj se izpodetka
loti le tistih plemen, ki dobro pozna
njihovo kulturo in ki so v dotinem
kraju znana, kakor je bilo to Ze vetkrat
omenjeno., Od tu nastetih plemen in sort
naj izbere nekaj malega, da bo delo
enostavneje, zlasti pa, da ne bo v ne-
varnosti pristnost. Preden se kdo loti
vetjega nssada za seme, naj se posve-
tuje s kako semensko trgovino, kjer bo
zvedel, od katerih plemen se bo seme
najlaZe prodalo, oziroma od katerih ple-
men in sort ga je najte’e dobiti
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Kapusnice: Navadno belo zelje v ra-
nih in poznih sortah. Najraneje: erfurt-
sko rano, kresno in ekspres; pozne sorle
za kisanje: KkaSeljsko, brunivitko in
ulmsko.

Ohrovt je izvrsino nadomestilo za
navadno zelje, Se posebno za zimo, ker
se mnogo bolje drzi kot zeljnate glave.
Sorte: rani ulmski, dunajski nizki; poz-
ne sorte: bruniviski, pozai ulmski in
vertus,

Kolerabe (nadzemeljcke). Tega se-
mena pri nas nihée ne prideluje, vendar
pa to ni prav ni¢ tezavno. Rastline se
dado dobro prezimiti in ako jih spo-
mladi posadimo, 3inejo takoj v cvet.
Rane sorte: modra in bela dunajska,
praika, Dvorsky-jeva; pozna sorta je
goljat,

Podzemeljska koleraba. Do-
bri sorti sia rumena mastnata, Hoffman-
nova orjaska.

Listnafa zelenjad

Glavata solata. Od te sploino
znane in za poleije najpriljubljenejse
zelenjadi 7e tudi pri nas pridelajo ne-
kaj semena. Zal, da vse premalo pazijo
na sorte in na izbiro najlepiih rastlin.
Navadno se dela tako, da se najleple
glave porabijo v kuhinji, ostanek je pa
za seme. Na tak nalin seveda ne bomo
nikdar pridelali prvovrsinega semena.
Vesten semenogojec pa odbere najlepie
razvite glave za seme, vse drugo pa po-
rabi. Izmed jako mmnogo sort priporoca-
mo za seme kot najbolj rani sorti maj-
niko kraljico in majniski &undez; po-
znejie sorte so: krhkolista ljubljanska
ledenka, trdoglavka, parizanka, gene-
cano. Solata se rada kriza, zato je za
seme gojiti na enem prostoru le po eno
sorto. Razne sorte moramo saditi daleé
narazen.

Endivijo za seme sejemo prav za-
rana spomladi. Ko se sadike dovolj raz-
vijejo, jih presadima precej na redko.
Kmalu gredo v cvet in do jeseni seme

Beseda o

zori. Od endivije se izplafa gojiti za
seme prav za prav samo dve sorti: §iro-
kolistno rumeno in Sirokolisino zeleno
endivijo. Prvo imamo bolj za jesensko,
drugo pa za zimsko uporabo. Zelo ftr-
peina za zimsko shranjevanje je fudi
kodrastolista endivija, ki pa ni tako do-
bra kakor Zirokolista.

Potrosnik (radi®) je lahko gojiti
za seme, Nekaj lepih korenov pustimo
v to svrho kar v zemlji. Drugo leto gre-
do v cvet in do jeseni zorijo. Dobri sorti
sta bruseljski Witlvof in pisanolisti po-
strovni radid.

Spinac¢a je dvodomna rastlina.
Oprafene Zenske rastline razred¢imo in
pustimo na mestu, da dozorijo. Gaudry
in Eskimo ste za jesensko, Juliana Viro-
flay in triumf so pa za spomladno setev.

Korenasta zelenjad

Vrino korenje se goji za seme
tako kakor njivsko. Semena od te vrste
korenja pri nas menda nikjer ne pride-
lujejo, in se ga vsako leto uvozi na
cente. Pa kako lahko bi ga pridelavali
vsaj za domale potrebe. Preskrbimo si
torej pristno seme od parifkega ranega
korencka in od sorte nantes. Ti dve
sorti greste najbolje v trgovini.

Za petersilj velja isto, kar je bilo
povedano o vrinem korenju. Pridelova-
nje semen je prav enostavno. Navadni
pozni in erfurtski sta dobri sorti,

Zélena je sicer povsod znana in
razmeroma draga zelenjad, semena pa
menda le fe ne pridelujemo doma, kar
je pa prav tako lahko kakor pri go-
renjih dveh rastlinah. Praika orjaska
snezna kepa in delikates so dobre sorte.

Rde¢a pesa je znana in povsod
priljubljena solatna rastlina. Seme se
prideluje kakor od krmske pese. Pozor
na pristnost! Ploska egiptovska, &rno-
rdefa konvent in dolga ¢rnordefa so
dobre sorte.

O drugih zelenjadnih rastlinah in di-
Zavnih zelis¢ih pa prihodnjid H.

mazasfou

(Z deiele.)

Mazaitvo je bilo nekdaj jako razfir-
jeno in je cvetelo zlasti po zakotjih.
Predvsem so ga izvrievale stare Zenice,
pa tudi mofke vsebe. Kuhali so farodejna
mazila, nabirali zdravilna zeliifa, zago-
varjali kadje strupe, odpravljali uroke,

odganjali moro in druge nesrele ter jih
spravijali v zvezo s hudobnimi duhovi.
Razne nezgode so bile takrat snarejenec;
ljudje, ki so se bavili z soddelanjeme, so
uzivali veljavo in obilno zasluZili.

__ Mazadtyo v povejdi obliki pospelujejo




danes posledice gospodarske stiske. Zla-
sti po deZeli, kjer ni denarja, manjka pa
tudi zdravnikov. Mazafe imamo povsad
v vsakem kraju. Nekateri imajo res ne-
~ kaj izkustev, ne poznajo pa vzroka obo-
lenja, ker nastopajo mnoge bolezni z ena-
kimi znaki, potrebujejo pa razlitnega
zdravljenja. Pravilna ugotovitev bolezni
sloni na natantnem poznanju telesa in
delovanju posameznih organov, poznati
pa je treba tudi zdravila. Maza&i vsega
tega ne znajo, marveé le uporabljajo to,
kar so kdaj kjerkoli videli ali slizali —
pri vseh bolezrih enako. Ce bi se opirali
na kako znanstveno knjigo, bi vsebine
najbrz pravilno ne umeli, Primerilo se
{,:,‘da se je hotel maza& pobahati s tujo

sedo, pa je ni mogel prav izgovoriti.

Zdravniska veda zahteva dolgotrajne-
ga ufenja, pa tudi dejanskega izvrieva-
nja. Ce bi mazali omejili svoje delova-
nje le na prvo pomot pri nezgodah, tedaj
bi jim bilo ljudstvo hvaleZno in bi sto-
rili imenitno dobro delo. Semkaj pa ne
spadajo rane, katerih ni celiti, dokler
niso korenito ozdravljene. Maza&i na {o
ne gledajo; poglavitno jim je, da je ra-
na zaceljena, In gredo ti povsod, kamor
hote3, pa naj zboli dojencek ali nadusi-
ljiv staree. Ljudje ne pomislijo, v kako
nevarnost se podajajo, ako iifejo pri
mazatu pomodi za notranje holezni. Zna-
no je, da je maza® >dognale napako v
Zeloden, Ce3 da se je bolnik preved na-
jedel; res pa je bolehal na slepicu in

je moral v bolnifnico. Z operacijo so
pohiteli, sicer bi bilo zamujeno. Ce bi bil
poslusal mazata, bi ga danes ne bilo ved
na svetu. Nekje so zboleli otroci in ma-
za¢ je sugotovile fkrlatinko; izkazalo pa
se je, da so jih opikale bolhe. Nekega
mo7a je tolazil s »staro boleznijoc, ki
lahko traja 5e leta in leta, moz pa je
kmalu nato umrl. Pripetilo se je, da so
mazaleva zdravila delovala kakor strup
in pomagala bolniku v krtovo dezelo. Ce-
lo obkladki, katere svetujejo, v mnogih
primerih le 3kodujejo in povefajo bo-
le¢ine. Taka szdravilac so dovolj draga,
ako jih je treba platati z Zivljenjem. Si-
cer pa mazadi ne delajo zastonj in jim
je fkoda vsakega denarja. Uspehe dose-
zejo navadno le tedaj, kadar bi odleglo
tudi brez mazafeve pomoéi.

V zdravstvu smo zadnje fase precej
napredovali., Imamo knjige izkudenih
zdravnikov in Casopise, iz katerih lahko
¢rpamo mnogo korisinih nasvetov. V
zdravstvenih domovih imajo siromaini
sloji pravico do brezplaénega zdravljenja.
Velikega pomena so zdravnitke posveto-
valnice in druge zdravstvene ustanove.
Povsod pa razmere e niso dovolj ureje-
ne. Veéje obtine po deZeli bi morale vse
bolj skrbeti za hitro in cenejio zdravni-
fko pomoé, fe 7e ne morejo povsod na-
staviti zdravnika. Tako bodo konéno iz-
ginili mazac¢i, ki so ljudstvu v veliko
tkodo in nesredo ter imajo na vesti Ze
marsikako smrino Zrtev.

Nas gozdni posestnik ob dviganju

cen

Splofno dviganje cen, ki ima svoj vzrok
r gospodarskih razmerah, nastalih zaradi
vojne, je priflo do izraza tudi v nafem
lesnem gospodarstvu Cene proizvodom na-
&#ih gozdov rastejo. Za nade gozdne posest-
nike npastane vpralanje, kako naj si ure-
dijo svoje gozdno gospodarstvo in kak-
Ene naloge jih Eakajo v bliznji bodoénosti.

Dober mauk nam daje nafa nedawna
preteklost po svelovni vojni. Dofim pred
svelovno vojno gozdovi mniso trpeli nobene
Bkode, dajali so le, kar je priraslo in jih
je kmet varoval ter jih smatral kot kapi-
tal, katerega je &rpal le v primeru sile
(bolezni, dote, elementarnih nesref), je sve-
gvetovna vojna prinesla v to mirno gospo-
darstvo velik preobrat

lesa

Potrebe med vojno zanemarjenega im
opustofenega gospodarstva so bile velike.
Povpralevanje po lesnih proizvodih v tu-
in inozemstvu je raslo. Napolila je zlata
doba gozdnim posestnikom, — Lahko so
prodajali za visoke cene. To jih je zvabilo,
da so zaleli vedno bolj sekati evoje goze
dove. Nastajale so Elevilne nove industrije,
lesni trgovee je postal marsikdo, ki je les
in gozd komaj poznal. Kar je danes kupil,
je jutri draZje prodal. Zato je Zelja po hi-
trem zasluiku in strast do Zpekulacije uhi-
la wvsak &ut odgovornosti za korist skup-
nosti,

Kaj pa na¥ kme¥ki gozdni posestnik?
Dober gospodar je modro ravnal, ako je
sekal le toliko, kolikor je potreboval, da



je poplafal morebitne dolgove, da je zane-
marjeno popravil in denar porabil, da si
je zboljSal gospodarstvo, &itil pa je gozdo-
ve in pogozdil golitave in zapuiene poseke.

Slab gospodar je pa prevel sekal in po-
rabil lepe denarce, da je Zivel zalasno v
izobilju, le prekmalu je moral obfutiti na
lastni koXl posledice takega gospodarstva.

Zlata doba pa ni dolgo trajala. Prva
sonca se je pokazala v letu 1925 in 1926.
Nato so se cene le za krajso dobo zopet
neprifakovano dvignile.

To se je po nekaj letih zopet preokre-
nilo: priila so leta stiske. Svelovna gospo-
darska kriza je imela tudi za nale gozdno
gospodarstvo teike posledice. Lesa skoraj
ni bilo mogofe prodati, ali samo za mal
denar. Prili so hudi %asi za nalega kmeta.
Javna bremena so oslala ista, polrebe v
domafem gospodarstvu iste, pri tem pa so
se dohodki mofno zniZall. Kmet je proda-
jal svoje proizvode za nizke cene, Prisiljen
je bil delati dolgove, ki so mevarno rasli.
V taki sili je moral zopel pomagati gozd.
Kar je #e bilo zrelega lesa, je marsikateri
gospodar posekal in z izkupifkom poma-
gal kriti teko¥e potrebe in najnujnejSe iz-
datke. A gozd ne more vedno znova kriti
tekofih izdatkov. Ce je gozd posekan, je
vir dohodkov za dolgo dobo ustavljen. Goz-
du je treba nekaj &lovedkih dob, da doraste.

Po tej dolgoletni ob¥ gospodarski krizi
jo pri¥la v letu 1987 olajiava. Trg se je
odprl, kmetijgki proizvodi so laZje dobili
kupce. Cene za gozdre proizvode so se Ze
dovol] dvignile. In zopet je gozd tisti vir,
ki “pomaga plafevati nastale dolgove iz
prejnjih suhih sedem let. Starih dozorelih
gozdov ni ni¥ ve& ali le malo, veliko pa je
ge nedoraslih. PovpraSevanje po lesu do-
brih dimenzij je veliko, celulozni in jamski
les ima dobro ceno. Zato je kmelki pose-
stnik posegel po nedozorelem lesu, ki bi

imel pravo gospodarsko vrednost ¥ele w
dalj%i bodolnosti, ko bi dozorel.

To Zalostno stanje opaiamo zadnja leta.
Le malo moremo najti dobrih, umnih go-
spodarjev, ki jih ni premotila vabljiva vi-
soka cena ter so rajdi imeli gotovo nalo-
Feno vrednost lesa v gozdu, kot pa denar
v roki. Upamo, da jih je le nekaj ostalo, ki
jih je izmodrila slaba izkudnja iz prejinjih
¢asov, ko so sosedi ostall brez lesa v gozdu
— pa tudi brez denarja,

Dobro megovan gozd doraita, vrednost
raste in bo prav pridla, ko si gozdni po-
sestnik ne bo mogel drugafe pomagati, Les
in drva se bodo lahko 3e boljfe prodajala.
S sigurnostjo smemo prifakovati, da bodo
v doglednem &asu nastale vsaj take potre-
be, kakor prva leta v povojni dobi. Zaradi
tega pridemo do zakljutka, da mora gozd-
ni posestnik varfevati ob potrofnji lesa, da
sme vzeli iz gozda le najnujneje za do-
mafe gospodarstvo in ga varovali, nego-
vati in vse neporasle povriine &imprej po-
gozditi.

Dasi traja vojna Eele prve mesece, %o
slifimo o cenah 700800 din za rezan me-
hek les na obmejnih postajah.

Z ohranjenimi gozdovi ne bomo kori-
stili eamo sebi, ampak tudi splofnosti. Se
smo v stanju, da krijemo vse potrebe mna
lesu doma in ga lahko precej izvaZamo.
Vendar moramo, Zal, Ze ugotoviti, da pre-
ved sekamo in da smo dalef izpod normal-
ne raloge, katero bi lahko na¥i gozdovi
proizvajali, na drugi strani pa se na fz-
vozu vidi, da polagoma pada po mnoZini in
vrednosti. To nas sili, da resno premislju-
jemo, kako dolgo bomo e izvaZali nale
gozdne proizvode, ne da bi prili po krat-
ki dobi v tak poloZaj, da na domati zemlji
ne homo mogli kriti domatih potreb.

Zato je resen opomin na mestu, da je
tudi v gozdnem gospodarstvu varfnost naj-
bolj potrebna lasinost dobrega gospodarja.

Zaupane

Ofroci radi zaupajo In Kk tistemu, ki mu
zaupajo, se obrafajo kakor magnetna igla
k polu. Zaupajo pa seveda ne vsakemu, Ce-
prav mislijo skoraj vsi vzgojitelji, da jim
otrok mora zaupali, Otrok i bo zaupal
svoje mapake in pregreike le tedaj, %e bo
vedel, da bo nadel pri tebi razumevanje in
tudi odpu¥¥anje, ne pa samo kazen. In 3e

tam otrok lahke zaupa, fg yzgojitelj tudi

sam prizna, da se lahko zmoli ali da Tesa
ne naredi prav,

Koliko lepih in vesellh spominov ima
vzgojitelj, ki je dolgo zares z ljubeznijo
delal med ofroki. NajteZje je z otroki ta-
krat, kadar iz strahu ne govore resnice, Tu
le prevefkrat odpovedo starii pa tudi ufi-
telji, ker ne znajo brez strogosti pripraviti
olroka do fega, da bi povedal resmico.



p prigovarjanje marsikdaj ni¥ ne za-
 treba ge je zaleli k zvijali, Spominjam
o _eledele zgodbe: Olreei so izmaknili ufi-
telju kalalog in le la je stal brez moli v
_gvojem razredu, ker nihe ni hotel priznati,
- kdo Je to storil. Poklical je na pomod Zup-
_pika. >Ni¢ laZje kot toc je rekel le-ta in
pagovoril razred takole: >Tisti trije, ki jih
.~ jmamo na sumu, naj se postavijo k steni
_ (trije s0 wstali), ostala dva, ki tega nista
~ gtorila, naj ee usedeta.c (Dva sta se usedla.)
" — tako preprosta je bila stvar,

~ Neko deklico so Ze tri dni zaslifevali v
Foli, ker neke neumnosti ni hotela pri-
~gnati. Obrnili so se na maler. Olrok je opol-
~ dne prifel domov prav od takega neviel-
mega zasliSevanja. Mati je Cakala, da je de-
~ klica pokosila, v naglici in brez teka je
“gpravila nekaj vase. Nalo jo je vzela mali
v narotje in deklica ji je pripovedovala
~ kakor raglia same prazne stvari, le da bi
mater premotila, da ne bi priila na tisto
sitno Zolsko zadevo. Ampak sredi njenega
klepetanja jo je prekinila mati: »Le kako
" ti srce bije! Ali ti je hudo?< — >Kako pa
. wed to, mama, da mi bije?¢ — >Ker mate-
~ rino srce zmeraj z otrokom bije, e je le-ta
v strahu.« Nato jok in mala je wvzkliknila:
- 3»Saj sem res naredila tisto ref, ampak onim
v Zoli tega ne bom povedala, saj me ne bi
razumeli, Kar neumna se bom naredila.c
Ne, oni v Zoli olroka zares niso razumeli.
»>Vada h¥erka je zakrknjena, Se mar ji ni,
e je kaznovana.c

Domace jedi

1. Fizolova juha. Kuhan fiZol skozi
sito pretladi. Pripravi preZganje, ga za-
lij z fizolovo vodo, pridaj pretlacen fi-
%0l, koreninice petersilja, eno prerezano
~ zéleno, vejico majarona in timijana ter
sol. Ko jed vre Ceirt ure, pridaj zrnce
~ Zesna, ki si ga kar mof na drobno zdro-
bila, malo popra in dve 7lici kisle sme-
~ fane. Da je fizolova juha nekoliko ki-
~ selkasta, jo okisaj z domadim kisom.
Preden jo da%¥ na mizo, ji pridaj na
maslu opefenih kruhovih kock.

: 2, GuljaZeva postna juha. Razbeli dve

Flici olja ali masti, prideni tri Zlice drob-
no zrezane ¢ebule, da zarumeni, Zlitko
paprike, pet srednje debelih, na drobne
kocke zrezanih krompirjev in zvrhano
- #lico moke. Kozico pomakni na vrole in
~ nekaj ¢asa mefaj, nato zalij, prideni la-
- yorjev listi¢ in sol, pokrij in pusti, da

Neki dekliei je mati obljubila, da Jo bo
drugi teden vzela s seboj k teli v mesto.
Ampak tiste dni je teti umrl sinfek in zdaj
80 se pri mizi menili, da mora mali Ze julri
v mesto, Mahoma so opazili, kako se mala
jote, zakaj vajena je bila, da so stardi dr-
Zali, kar so ji obljubili. Preden je mati od-
fla z doma, je vzela deklico v narofje in
ji rekla: »Zdaj ne mored z menoj, ker je
teta Zaloslna, drugié bod 5la z menojc In
deklica je objela maler in jo skufala tola-
Ziti, ker svoje obljube ne more drZati.

Skoraj pri vsakem otroku pride kdaj Zas,
ko ze mu spolakne in pade. Takrat je lahko
kaznovati in obsojati malega grednika, am-
pak pomaga pa to prav ni¢ ne, Ravno ta-
krat rabi otrok zaupanja in ljubezni, Ne
obZalovali, ampak wvstati je zdaj treba, Pri-
di otrok, materine ofi vidijo v dno duSe.
Kdor ne pleza, ne more pasti, Ni je na
svetu neumnosti, ki je ne bi bilo mogofe
popraviti.« Tako govori v takih primerih
pametna mati.

Zmeraj in zmeraj slifimo! >V na¥ih ¥a-
sih je bilo drugafe! V nadih &asth olroci
tega ali onega ne bi bili nikoli storililc Pu-
slimo vendar ta »nad fasc v mirun. Gotovo
emo tudi mi v tistih letih delali neumnosti,
fe ne takih pa drugafne, Upajmo vsaj! Za-
kaj mlad svetnik postane le redkokdaj kaj
posebnega in velikega v Zivijenju. Kdor kot
olrok ne dela neumnosti, ta navadno kot
odrasel &lovek to nadomesti, — H, K,

za posfne dni

se prav polasi kuha, ter od fasa do fasa
das guljaZevo juho na mizo, ji pridaj
dva zrnca zdrebljenega Cesna, itep stol-
tene kumine in Zlico kisle smetane.

3. Jaboléna juha z opeéenim kruhom.
Skuhaj deset na krhljite zrezanih kislih
jabolk, jih skozi sito pretladi in z mezgo
ter vodo vred stresi v lonec ter pristavi
k ognju. Ko si jabol¥no meZanico osolila
in osladila, pridaj fe smetanov podmet,
ki ga naredi¥ takole: V polliterskem
Jontku razmefaj Cetrt litra smetane in
dve Zlici bele moke, da je podmet gla-
dek ter ga zameSaj v juho. Ko je juha
fe nekaj hipov vrela, jo zlij v lonec in
Eridaj na maslu prepraZenih kruhovih

ock.

4. Sladko zelje s proseno kafo in
krompirjem. Zeljno glavo zreZi na re-
zance, operi in stresi ¥ slan krop, ka«
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teremun prideni lavorjev list in korenino
peteréilja. Ko zelje nekaj fasa vre, pri-
daj tri ali Stirt srednje debele krom-
pirje, na kocke zrezane in oprane, Cetrt
litra prebrane prosege kase in pusti vreti
tako dolgo, da je jed kuhana. Kuhani
jedi pridaj tri zrne zdrobljenega Cesna,
S¢éep majaronovih pleve in dve Zlici raz-
beljenih ocvirkov ali zaseke.

5. Pefeni masleni &truklji z mlekom
oparjeni, Dobro vzhajano testo razva-
ljaj za pol mezinea debelo. Razvaljano
testo poma?i 2z raztopljenim maslom in
potakaj tako dolgo, da se maslo popol-
noma ohladi in sirdi. Nato testo prav
fesno in na ozko zvij in narezi na dva
prsta dolge Struklje, ki naj vzhajajo.
Vzhajane pomazi z jajeem ali z medom
in speci, Pefene nalozi v skledo, popari
z mlekom, pokrij in pusti, da se pocasi

odmotijo in mnarastejo. Preden jih dad

na mizo, jih potresi 8 sladkorjem in

cimetom, D.
sasaaes

Krompirjevi Struklji. Za Struklje rabim
pol kilograma krompirja, 15 dkg moke, 2
dkg surovega masla, eno debelo ali 2 drobni
jajei, 6 dkg masti in 5 dkg drobtin, Krom-
pir operem in gkuham. Kuhanega zribam ali
silafim tako, da so vsi majhni koiki zdrob-
ljeni. Potem stresem krompir na moko, ma-
lo osolim, vlijem jajee ali jajei in pridenem
surovo maslo. [z teh snovi zgnelem testo.
Zgneteno testo razvaljam 1 em na debelo in
pomaZiem 2 v masti razumenelimi drobti-
nami, tesno zvijem, zavijem v snafen prtig,
poveZem z vrvico ali z nitko in skuham v
slanem kropu. Kuhane Struklje poberem iz
kropa, previdno odvijem prti¢ in jih zreZem
na lepe rezine. Potem jih 3e zabelim z zaru-
menelimi drobtinicami. Lahko jih dam tu-
di kot samostojno jed na mizo s solato ali
kislim zeljem ali z repo. Krompirjeve Etruk-
lie zabelim lahko tudi z ocvirki namesio 2z
drebtinami,

Krhki flancati. Na desko presej pol
litra bele moke, prideni 7lico stolfenega
sladkorja, 1 pecilni prafek, 1 vanilijev
sladkor, ¥ep stoltene soli, 3 rumenjake
in toliko kisle smetane, da napravis
srednje mehko testo, katerega takoj raz-
valjaj, zre#i na poievne kose. posredini
narezi na ozke {rakove, zvij in jih po-
lagaj v vrofo mast. Svetlorumenn pele-
ne posipaj s sladkorjem in jih daj na
mizo.

——— BB

Narotajte »Dompoljubac)

DOMACA LEKARNA

Suhe &einje so imeli prej pri vsaki
kmecki hisi. Ob bolezni so namoéili Ces-
nje zveter in zjutraj je bilo zdravilo
7¢ tu. Taka Cesnjeva voda. ohladi, Zene
na pot in na vodo in umiri Zivee, Iz
teienj Zgano Zganje priporocajo udnic-
nim. Takim pomaga, ¢e uZzivajo poleti
dosti Ceienj. Ob &asu kolere so pripo-
rotali Ceinjevo Zganje. Ce kuha$ ceSnje
in peclje ter pijed odlitek, poZene to za-
starelo perilo. Za prehlajen mehur kuhaj
peclje in pij odlitek, za vodenico kuhaj
pest suhih &rnie in pest pecljev, 2lico
medu na treh osminkah litra vode. Peclji
omagajo tudi za nahod in kadelj, e ji
Euhné in pijes odlitek. Prejinje Case so
nasuiile tudi mestne gospodinje dosti
pecljev in &efenj. Za mrzlico in Zelod&-
ne tezave nastavi viinje v Zganju, deni
malo sladkorja, malo romarunéine lupi-
ne in zlicko janeza, Imenitno!

Lasje imajo veliko toploto v sebi. Bila
je navada, da so vpletale Zenske lase v
nogavice, da so varovale take nogavice
ozeblin. PremraZene roke se nam ogre-
iejo najprej, ¢e jih vtaknemo v lase.
asje varnjejo oli, zobe, nos in uSesa,
sploh vso glavo. Kdor ima dgolo teme,
ima velikokrat nahod in podobne pri-
jetnosti. Lasulja ni ni¢ kaj nespamet-
nega glede toplote, ki jo daje glavi
Zdrav ¢lovek ima moéne lase. Ako iz-
adajo lasje, je to znak bolezni v krvi.
Radi izpadajo tudi po hudem potenju,
ker so v pota strupene snovi. Po hudem
potenju je treba torej umiti glavo. Sam-
son je izgubil z lasmi svojo moé. Baron
Ravbar, ki je imel ved vatlov dolgo bra-
do, je bil izredno mofan — &e nam pe-
fajo lasje, nam pesa Zivot.

SEJMI

19. febrnarja: Ziv. in kram Semié, Ve-
like Laice, LoZ, Ziv. in kram. Visnja g:
ra, Moinik, BraslovZe, Ziv. in kram. Pi
ce. — 20, febr.: Ziv. in kram. Smartno pri
Litiji, Tuhinj, Crnomelj, gov. St. Janz,
svinj. Ormoz, gov. in koni Ptuj, svinj.
in gov. Videm na Savi, s\-m]i. Dol.
dava. — 21. febr.: Ziv. Ljubljana, svinj.
Celje, Ptuj, Trbovlje. — 22, febr.: Smi-
hiel, Stopniste, ziv. in kram. PodZetrtek v
Veretah, Teharje, svin,'k. Turniste. — 23.
febr.: svinj. in grabn. Maribor. — 24, fe-
bruarja: Ziv. in kram. Cerknica, Ziv. Les-
ce, 7iv. in kram. Moravée, Bucka pri Kr-
tkem, Zubno, svinj. Brezice, Celje, Tr-
bovlje, #ziv. in kram. Kozje, Lasko, Roga-
iee, Slov. Bistrica.



GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

Ljubljana. Po podatkih od 7. febru-
arja t. L so bile cene Zivine sledefe: voli
1. vrste 6 do 650, 11, vrste 5 do 5.50, 1l
vrste 4350 do 5 din; telice I. vrste 6 do
650, 1L 5 do 550, III. 450 do 5 din;
krave L. vrste 5 do 550, II. 4 do 450,
JIL 350 do 4 din; teleta l. vrste 6—7,
JL. 6 din; pradi¢i Ipeharji domadi 9 do
10, sremski 10 do 10.50, priutarji 8 do
850 din za 1kilogram Zive teZe.
Kranj., Na sejmu 5. febr. je dosegla
Zivina naslednje cene: voli L vrste 6, 11
850, lII. 5 din, telice I. vrste 6, 1. 550,
JII. 5 din; krave L vrste 5, 1. 450, 1l
375 do 5 din; teleta I. vrete 8, Il 7 din;
_pradici 3peharji 930 do 10, priutarji 8
~do 850 din za kg Zive tere. Pujski 7
do 8 tednov stari 130 do 240 din komad,

Litija. Po zadnjem porocilu je bila v
itijskem okraju v prvih dneh februarja
cena zivine takale: voli I. vrste 6 do 650,
1L 5 do 550, 1Il. 4 do 4.50; telice I. vrste
6, 1L 3, 11I, 4 din: krave i. vrste 5, ii, 4,
1. 2 do 3 din; teleta L. vrste 6, 1. 5 din;
prasi¢i Speharji B, priutarji 6 do 7 din
~za 1kg Zive teZe .
Ptuj. Na prafitjem sejmu 31. janu-
- arja so bile naslednje: priutarji 7.25 do

7.75 din, debele svinje 8 do 8.75, plemen-
ske svinje 6 do 6.50 din za 1 kg Zive te-
Ze. Mladih pras¢ikov ni bilo na sejmu.
Maribor. Iz Maribora smo prejeli spo-
rotilo, da sejmov ni zaradi Zivinske bo-
Zni.

Ljutomer. V zadnjem fasu so zazna-
movali v ljutomerskem okraju sledede
cene zivine: biki I vrste 5 din, II. 4 do
5 din; telice IL vrste 450, III. 350 do 4
din; krave IL vrste 4, lll. 250 do 3 din;
teleta Il vrste 5—6 din; prafidi Epeharji
- 7 do 9 din, priutarji 7 do 8 din za 1 kg
Zive teZe.

CENE

Kranj. Pfenica 1 kg 250, jeCmen 223,
TZ 2, oves 2, koruza 1.75, fizol 5—7, krom-
pir 150, lucerna za krmo 1.25, seno 1.25,
slama 0.75, suba slanina 24—26, svinjska
mast 22, &isti med 24—26. neoprana vol-
na 26—28, oprana volna 3%—38, mleko
liter 2.25—2.50, surovo maslo 34 do 38,
drva 1prm 110—115 din, Jabolka 4 do 6

(na trgu), sulie Ceiplje 8—10, p3enicna
moka 3.75—4, Koruzna moka 250, rzena
moka 3.75—4, ajdova moka 3.25—6, ko-
ruzni zdrob 350 din za 1kg.

Ljubljana. Pienica 1 kg 250255, jei-
men 1.95—2.20, rz 1.95—2.15, oves 2.05 do
230, koruza 1.85—1.95, fizol 6—7, krom-
pir 130—2, seno 0.70—6, slama 030 din
za 1kg Svinjska mast 21—22, med 18
do 21, surove koZe goveje 16, teledje 18,
svinjske 2 din za 1kg

Litija. V litijskem okraju se gibljejo
cene pridelkov takole: pienica 1 kg 2.50,
jetmen 2, rz 225, oves 1.75, koruza 1.70,
fizol 7, krompir 2, seno 1, slama 0.50 din
za 1kg: sadje: jabolka 3—5 din kg
vino liter 4, finejie (sortirano) pri vino-
gradnikih 6 din. Mleko do 1.25 liter, su-
rovo maslo 1 kg 36 din, drza 1 prm 60 din.

Maribor. Pienica 1 kg 235—240, jel-
men 225 rZ 1.95, oves 1.80, koruza 2.05,
fizol 630, krompir 7.75, seno 1.20, slama
055; sadje: jabolka (na trgu) 4—8 din,
hruike 5—8, suhe &eiplje 6—10; mleko
liter 2.25, sur. maslo 33 din za 1kg, dr-
va 1 prm 112 din. Svinjska mast 1 kg
19 din, &isti med 19.30, surove koZe go-
veje 13, teledje 17, svinjske 10.50 din za
1 kg.

Ptuj. Svinjska mast { kg 22, preka-
jena svinjina 22, mleko liter 2, fiZzol 6.
krompir 1.23—1.25, seno 1—1.25, slama
0.35—0.45 din za 1kg.

Ljublianski trg

Najvainejie specerijsko blago: kava
1 kg 60—90 din, faj 140—240 din, krist.
sladkor beli 14, kocke 1350, riz I 14,
Il 10, jedilno olje 18—20 din liter, vin.
kis 4, navadni kis 230, morska sol 1.50,
petrolej liter 7 din, testenine 8—17, pral-
ni lng 4 din za 1kg.

Kurivo. Premog tona 375—400 din,
trda drva 1prm 100—110, Zagana 110 do
120, mehka drva 75 din.

Mleko in mleéni izdelki: mleko liter
2—2.30, surovo maslo 28—34 tajno ma-
slo 34—40, kuhano maslo 32—36, boli-
vijski sir 28, polementalec 28, trapist 20
do 28 din za 1kg.

Zahtevrite v veeh javnih lokalih
rajboljsi dnevnik »Slovenec«!



PRAVNI NASVETI

TroSarina na vino. S. K. Zvedeli ste,
da so bili izdani novi predpisi o trofarini
na vino, kar je bilo objavijeno tudi pri
obfini. Ne veste pa, e se mora res pri-
delano vino Ze do 24 novembra vsakega
leta prijaviti_in placati trodarino. Zato
zelite pojasnila. — Po novih predpisih
se mora {rofarina na vino plafati, ko se
daje vino v promet ali potroinjo. Pre-
vzemnik vina mora prijaviti prevzem vi-
na, da se pobere trosarina. Ne platuje se
trosarina na tisto vino, ki ga porabijo
proizvajalei za hisno potrebo. Proizvajal-
ci, ki trgujejo z alkoholnimi pijacami na
debelo ali na drobno, morajo svoj pri-
delek vina prijaviti najdalje do 24 no-
vembra in plalati trofarino, ée ga ne od-
pravijo v trofarinsko skiadis¢e. Oni1 pro-
izvajalei pa, ki ne trgujejo z alkoholni-
mi Ipun_éa_mi in alkoholnih pijad tudi ne
pridelujejo, morajo samo prijaviti svoj
pridelek vina najdalje do 20. novembra
organom finan¢ne kontrole. Ti proizva-
jalei ne platujejo driavne troSarine na
tisto vino, ki ga potrofijo za domafo po-
rabo. Za domado porabo se mora razu-
meii potroinjs samo tistega vina, ki se

otrodi v proizvajaléevi & brez kakr-
snekoli odskodnine po potrofnikil, kakor
tudi fistega vina, ki ga potroSijo delavei,
ki so zaposleni pri obdelovanju njego-
vega zemljiica,

Odpis davénih zaostankov iz leta 1937,
L. A. Davéna uprava je razdelila davéne
zaostanke od skupnega vaikega painika
med vse upravitence. Nekateri teh za-
ostankov ne morejo placati. Slitali ste
pa, da je mogode prositi za oprostitev
davinih zaostankov in vpraSate, ali je to
res. — Pred kratkim je vlada izdala
uredbo o odpisn zaostankov davkow, taks
in kazni za davina in taksna kazniva
dejanja. Po tej uredbi je finan®ni mini-
ster pooblaifen, da sme na proinjo pri-
zadetih odpisati zaostanke, ki so izkaza-
ni konee leta 1937 na davkih, taksah in
kaznih za davna in taksna Kkazniva de-
janja, ¢e bi izterjava teh zaostankov(;)o-
menila gospodarski gropad dolznika. Od-
pis pa ni dopusten, ¢e zaostanek ni velji
od enoletnega zneska davinega ali taks-
nega predpisa za leto 1938, Proinje za
odpis se morajo vloziti v treh meseci
od dne razglasitve te uredbe, ki je bila
razglasena 23, decembra 1939,

Gonja Zivine po peSpoti. R, F. Sy, .
Po pefpoti, ki jo uporabljajo sosedje Ze
nad 30 let, so v zadnjih {clih zaceli ne-
kateri goniti tudi Zivino. kar dela #kodo
na njivah. Vprafate, ¢e lahko to sodnij-
skim polom prepoveste in &e bi dobili
pravdo, ako toZite. — Svetujemo vam, da
skusate s sosedi mirno urediti to stvar.

Povejie jim, da pravica do pefpoti, ki
50 jo priposesivovali tekom 50 let, f¢ ne
daje fudi pravice do Zivinogonje. V mo-
rebitni pravdi bi morali sosedje doka-
zati, da so tekom zadnjih 30 let javno in
nemoteno po tej pefpoti gonili tudi Zi-
vino in da so si s tem tudi sluZznostno
pravico Zivinogonje priposestvovali. Ce
se jim ta dokaz me bi posreéil, boste vi
proti njim dobili pravdo.

Skrajian rok Cetrtega sina. S. H. Prvi
in drugi sin sta odsluzila polni rok, tret-
ji sin pa dijaskega. Cetrii_je zopet poir-
jen za polni rok. Ali pripada Cetrtemu
pravica do skrajfanega roka? — Devet
meseéni dijaski rok se smatra za skraj-
fan rok. Ker je torej vas treiji sin ods
gluzil skrajian rok, bo moral Cetrii slu-
Ziti zopet popolni rok.

Kmetska zasé¢ita. V. M. Leta 1929 sle
kupili kravo 1 ste kupnino osiali dolZni.
Ko je nasprotmik irvedel, da se holete
posluziti zaiCite, vam je poiom advokata
poslal obradun in obveznico. Obeaem vas
advokat plasi z velikimi stro3ki. VpraSa-
te, ali se %e lahko koristite z za%ito, in
ali je mogode dolg za polovico zniZati. —
Ce vam je upnik poslal potom obdine
obracun in obveznico, sestavljeno po

redpisih pravilnika o zameni doliniskih
istin z novimi cbvezuicami, vam prizna
zascito. Vi morate v 15 dneh tako obvez-
nico podpisati pred obfino, ali pa podati
svoie ngovore. Noelo morate odplacevati
dolg v 12 letmh obrokili. Kar se tite zni-
7zania dolga, vas opozarjamo na predpis
uredbe o zaititi, ki pravi, da se Xolgovi.
ki izvira{p iz nakura blaga na up, ne
znizajo. Toda po nuiem mnenju nakupa
krave ne bo smatrati za nakup blaga,
ker je pravosodni minister Ze izdal po-

« jasnilo, da se za :blagoc razumejo Ziv-

jenjske poirebicine. kakrine so ¢love.
gka in Zivalska hrana, pohistvo, oblcka,
dalje tudi orodje in kmetijske priprave,
ki se ukoriitajo samo z uporaho ¢&love-
&ke in Zivalske modi. Zato vi lahko pri
obéini pred podpisom obveznice zahte-
vate, da se dolg zniza na polovico, Ce
upnik nato ne bo pristal, bo pad odlotilo
sodidfe, ki pa tudi lahko zavzame stali-
iCe, da je nakup krave smatrati za na-
kup blaga in bi se v tem primera dolg
ne znizal. Zato vam svetujemo, da se 2z
upnikom Ze pred ob&ino pobotate.
Napeljava gramoza in pridobnina, J.Z
Prevzeli ste napeljavo gramorza na bano-
vinsko cesto in vprafate ali boste res
morali placati zato neki posebni davek,
Ceprav ste kmelki posasinik. — Po na-
Zem mnenin vas ne bodo obdavéili s pri-
dobnino, ker napeljava gramoza pa& ni
vase redno in preteino samosialno obrt-
no opravilo, ampak le postranska panos
ga kmetijstva. Ce bi vam pa nalozili pris
dobanino, se pravolasuno pritozite,




