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Velik pomen zdravstenih zadrug

Co pogledamo, kakine so zdraysive-
ne obéing v praksi, vidino tole; Zdrav-
stvene ohcine ozir. zdravstvena okrog-
ja. kakor jih pri was imepujemo, kot
e gnano, imajo skoro lahke  redemo
idealno deloyne polje, ali tega dela se
izvaja le negpaten odstotek in v naj-
vedjem deln obéin se omeji delo okroz-
uega zdravnika samo pa zdravljenje
uboZnih, kjer pu je pojem oboZnih se
eelo omejen in poleg tega vezan na
predloZitev uboZnega spricevala, tako
da je v splofpem za kmetsko prebival-
#tvo prav majhne koristi, In vendar
vemo, da je v danasnjih ¢éasih — po
sebno v Sloveniii, kjer previaduje ma-
li gospodar — malo kmetoy, ki imajo
denar za zdravoika in zdravila, V ta
kih razmerah so zdravstvene obéine
za Kkmeta prav majhne koristi. Zate
ni éudpo, ée jih kmet ne smatra za
svoje. OkroZzni zdravnik, ki bi moral
biti pravzaprav vodnik vseh prebival-
cev svoje zdravsivene obdéine v pogle-
du zdravstvenega napredka, je loden
od tistih, za katere je v kraju in ¢esto
svoje vasi cele mesece ne yidi, Seve-
da vemo v tem oziru za hvalevredne
izjeme, ki pa niso dyugo kot osebna po-
Zrivovalnost takih zdravmnikov, Kajti
za tako stanje ni toliko krivde na
zdravnikih, ker morajo paé — iz ma-
terijelnih oziroy — svoje delo oprav-
ljatl v skladu 3 svajo privatng prakso,
ki jim javne funkeijo okroZnega wlrav-
nika brez dvoma ovira.

Zdravstvene obéine bi se hrez dvo-
ma mogle na en ali na drug padin po-
praviti tako, da bi odgovarjale dubu
napisanih pravil, kar bi bil ogromen
napredek napram sedapjemy stapju.
Vendar bi imele f¢ vedvo to pomanj-
kljivost, da bi te bile veé ali manj pri-
siljene orguizacije, ki jih ljudstvo ne
bi smatralo za svoje, ker jih ono ni
zahtevalo in ker v njih ne sodeluje.
Zdravstvene obdine so potrebne. o tem
ni nobenega dvoma in hodo 2e dolgo

potrebue. Ali se ne morejo smatrati
kot oblika za zdravstvena zasdito kme-
ta, ki bi nas popolnoma zadovoljila.
Zdravatvene obéine bodo morale ob-
stojati kot take v krajih, kier ljudstvo
ui dovolj zrelo, kjer se ni uvidelo vaz-
nost zdravstvenega napredka in potre-
be zdravstvene zagcite, kjer tore] m
zdravatvene zavesti,

Zdravstvena zadruga je mnogo po-
polnejia oblika, h kateri moramo pre-
iti, kjerkoli je mogode, ée hotemo dati
ljudstva potrebno zdravstveno zaSéi-
to, Zato je tudi v zakopu predvideno,
da se zdravstveni zadrugi lahko pove.
ri slugba zdraystvene obéine, In to je
po nafem mnenju najpopolnejre kar
more hiti: V vsej drzavi organizirane
sdravsivene obéine ,in v krajih, kier je
Ludstvo pajkuliurnejse, zdravatveno
uajbolj zavedno, vrii sluibo take ob-
dine zdravstveng zadruga, Tako daobi
prav tako tisti, ki je tako nbozen, da
ne more plaéati zadruZnega deleZa in
rednega prispevka, brezpladéno zdrav-
nidko pomoé in vso ostalo zdravstveno
zagcito kot tudi drugo prehivalstvo, ki
je toliko premogno, da nima uboZnega
spricevala, a zopet toliko siromaino,
da Je prisilieno samo v tedjih sluéajih
in pavaduo prepozno iskati zdravnisko
pomod, brez ozira na to, da se za osta-
le akeije, ki so za zdravstveno akeijo
nafega podezelia toliko potrehne, nih
e ne briga v potrebni meri poleg pa-
sivpega zadrZanja prebivalstva, kar hi
se¢ vae oh priliki prevzema zdravsive-
ne sluzbd po zdraysiveni zadrugi te
meljito spremenilo,

Oglejmo si sedaj Se poloZaj zdrav-
nika v zdravstveni zadragi. Zdravnik
je tu vse, On mora biti, poleg tega, da
dobro razume svojo stroko, tudi orga-
nizator, zadrugur in predvsem kmet-
oy prijateli in svetovalee tndi v vseh
drugih stvareh, ki smo jih navedli kot
posamezne veste delovanjia zdravatve-
uib zadryg. Cepray zadrugo vodi od-
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bor, je vendar zdravnik tisti, ki vse
vodi; njegov poloZaj mora biti tak,
kot je dobrega duhovnika na dezeli v
drugih organizacijah. On je povsod,
njega vse vprafa za svet, povsod je
prisoten, vsi ga poznajo. Dela veliko,
¢éeprav materijalno koristi niso v skla-
du & tako velikim delom, to je treba
odkrito povedati. Zdravstveno zadrui-
niftvo pa pripravlja zdravniikemu sta-
nu nova mesta, nove nadine udejstvo-
vanja postavlja zdravnika v srediiée
zdravstvenega in z njim zvezanega
prosvelnega in gospodarskega dela na
deZeli.

Kak&no je gmotno stanje zadruzne-
ga zdravnika? Tudi to zavisi od &te-
vila ¢lanov. Dohodki se gibljejo pov-
preéno med 2000—4000 Din poleg pro-
 stega stanovanja in kurjave, Zadruzni
zdravniki imajo svoj penzijski fond.
Postavlja jih zveza ali podzveza.

Ce sedaj na kratko ponovimo, kak-
gne so koristi, ki jih nudi zdravstveno
zadruznistvo, vidimo, da ono koristi
kmetu, zdravnifkemu stanu in je v
skladu s pravilno in racijonalno zdrav-
stveno politiko.

Za kmeta: PribliZa mu zdravnika;
daje mu poceni zdravniiko pomod;
daje mu eceneja zdravila; vso drugo
socialno medicinsko za&éito; pomaga
mu pri gospodarstvu in gospodinjstvu;

Za zdravnika: Odpira nova zdrav-
niska mesta in s tem manjsa brezpo-
selnost med zdravniki; zdravnika pri-
blizuje ljudstvu; njegov ugled, ki se
nahaja v nevarnem padcu, veéa.

Za ljudsko zdravstveno politiko: In-
tensificira zdravnifko in socijalno me-
dicinsko sluZbo; pocenjuje stroike te
sluzbe ter jo varnje pred birokratiza-
c¢ijo; pritegne ljudstvo k aktivmemu
sodelovanju za zdravstveni napredek;
izvaja stvarno, moderno in uspesno
zavarovanje kmetskega prebivalstva
za sluéaj bolezni.

Na koneu #zelimo naglasiti Se tole:

Zdravstveno zadruZnistvo bo v Slo-
veniji gotovo prodrlo. Od nas zavisi,
ali bomo to izkoristili za zaposlitev
nagih zdravnikov, za utrditev nafe or-
ganizacije ali pa bo 8la ona svoja po-
ta, na katera ne bomo mi imeli nobe-
nega vpliva. Nag&i zdravniki, ki so v
velikem delu na deZeli doma, ki poleg
tega tudi drugade gledajo na svoj po-
klie, so pri tem za to delo najbolj po-
klicani.

Zdravniki bi storili veliko napako,
¢e z zdravstveno zadruZno mislijo in
udejstvovanjem ne hbomo pomagali
nafemu kmetu, za katerega vsi vemo,
da je zdravstveno zelo ogrozen.

Dr. X.
(Konee.)

Voscine in vosek

Ce premislimo, da porabijo ¢ebele
za 1 kg voska nekako 10 kg medu (sicer
to ni toéno dognano, a Cebelarski stro-
kovnjaki tako trdijo in se mnogo go-
tovo ne motijo), potem bi moral sle-
herni ¢ebelar Se vse bolj pazljivo zbi-
rati vse odpadke, v katerih je koli¢kaj
voska. Te odpadke, ki obstojajo iz po-
driega satovja, raznih prizidkov in nad-
zidkov v panju, drobirja, ki se spo-
mladi nabere na panjevem dnu ali pa
v situ pri toéenju medu, imenujemo z
eno besedo voséine. Voiéine vsehu-
jejo vedno veé ali manj voska; ¢im lep-
5e in mlajse so, ved ga je v njih. Zelo
staro satovje ima malo voska, ¢eprav
je teiko, med tem ko je v mladem na
novo izdelanem satu vse samo vosek.
Cebele namreé grade novo satovje iz-
kljuéno iz voska, ki ga — to seveda vsi
vemo! ~— ne nabirajo zunaj in ne no-
sijo domov v svojih shlad¢ieah« ob no-

#ieah, pa¢ pa ga izza zadkovih obroékov
izpotevajo. Vosek je nekaka déebelna
masdéoba, ki se ji nabira pri obilnem
uZivanju medu; v posebnih Zlezicah na
spodnji strani zadka, voiéenice nazva-
nih, ga iztiskajo ter s pomoéjo nog in
teljusti iz njega grade satovje, Cehe-
larji dobro vedo: ¢e je letina dobra in
posebno spomladi paga obilna. je no-
vega =atja pri dobrih druZinah nié ko-
liko! Se tam zidajo, kjer treba ni! Ako
pa pase ni in donosa ne, tudi novega
satovja ni. To bomo razumeli, ¢e vemo,
da tudi febela recimo pri rilcku molze.

Rekli smo, da je novo satovje iz sa-
mega voska. Ako pa matica zaéne za-
lagati v njem, in se izleZze prva zalega,
7 ni veé ¢isto. V celicah ostanejo ovoj-
&ki, v katere so bile zavite bube éebelne
zalege. Ko éebele po izgoditvi zalege
snazijo lonéke. ne odstranjujejo rsraj-
¢ies, ampak Jjih puste kar notri in jih




prilepijo na stene in k dnu. Matica
celice ponovuo zaleZe in se ta postopek
spet ponovi in ponavlja vse leto notri
do meseca oktobra. Tako se v isti ce-
lici tekom leta izleie po veé rodov
(trije, Stirje ali Se ved), vsi ovojcki pa
ostajajo v ecelici. Dobro je, da so tako
silno tenki, sicer bi postala celica prav
kmalu premajhna. Znano je pa, da je
sat za zalego uporaben ne samo eno
leto, ampak veé let. Postaja pa od leta
do leta teZji, bolj érn in tudi trdnej&i.
Prvotno festerostrani lonéki tekom let
¢isto pookroglijo. Seveda taksni sati
niso ve¢ za plodifce; zakaj ne, smo Ze
zadnji¢ ngotovili. Voska je v takSnem
starem satu toliko, kolikor ga je bilo
prvotno, ko je bil dodelan; v primeri s
tezo sata oz. vos¢in pri dobljenih iz
njega ga je le malo. Se bolj se pa od-
stotek voska v zelo starem satovju
zmanjia, ker ga ni mogoce Cisto iztis-
niti in ga ved ali manj vedno ostane v
iztisnjenih voicéinah, Zato velja pra-
vilo da je voiéeni pridelek lep iz mla-
dega satovja, iz starega pa slab ali celo
zelo slab,

Precej je voska v pokroveih, ki z
njimi ¢ebele pokrijejo med. Cim mlajsi
je medeni sat, tem veé je v pokroveih
voska, ker éebele celice pokrivajo z
isto snovjo, iz katere je sat, Tudi v
drobirju, ki se tekom zime nabere na
dnu panjev, je vosek. Ta drobir itak
ni drugega, kakor razgrizeni pokrovei
nad medenimi celicami.

Vosek zlasti danes nima {iste cene,
ki bi mu &la v primeri z dragocenimi
snovmi, ki ga ¢ebele zanj porabijo. Da
je temu tako, so krive carinske raz-
mere, ki dopuscéajo, da naso driavo
preplavlja tuj vosek od velikih ino-
zemskih ¢ebelarstev, ki lahko v cenah
poiteno konkurirajo. Uvoza pa ni mo-
godée s strogimi earinskimi predpisi
ustaviti iz razloga, ker pri nas doma

363

voska premalo pridelamo, Ze sedaniji
moderni naéin &ebelarjenja je pridobi-
vanju voska kvaren. Ves ustroj gre za
velikim pridelkom medu, ovira pa pri-
delek voska. Je sicer res, da je pride-
lovanje medu dobi¢kanosneje. Pomi-
sliti pa moramo, da druzine morajo
izdelovati satovje, ker jih k temu sili
naravna potreba pa tudi obstoj dru-
zine, ki terjan obnovo satovja. Ni na-
ravno in je razvoju druzin fkodliivo,
¢e tebele oviramo pri stavbhi satovja.
Na drugi strani pa tudi ni v redu, ¢e
gre nas denar v inozemstvo za tuji vo-
sck, mi pa krizem roke drZimo. Pro-
dukecijo voska je treba v nasi drZavi
dvigniti veaj na takSno vigino, da bo-
mo mogli sami kriti svoje potrebe.
Voska ne porabljamo samo za sat-
nice v modernem &ebelarstva, tudi ne
samo za svede in za snazenje parketov,
marveé se za vse kaj drugega. Saj se
nam Se ne sanja ne, koliko ga potre-
bujejo razne industrije! Zakaj ga ne bi
— brez %kode za donos medu — mi
pridelovali veé in sami zalagali do-
mado potroinjo! Seveda bi bilo tu treba
sistematiénega dela, ki bi se ga morale
lotiti ¢ebelarske organizacije. Pred-
vsem bi trebalo organizirati zbiranje
voi¢in, njih prekuhavanje v prvo-
vrstno blago in organiziranje prodaje.
('e bi preprost podezelski ¢ebelar vedel,
da bo voi¢ine lahko razmeroma dobro
prodal, ne da bi se bilo treba samemu
ukvarjati & knhanjem, bi gotovo mno-
go vestneje zbiral veak drobec in skrb-
neje gledal, da mu druZine tudi pridno
satovje grade, Danes ga pa mediéarji
in leetarji peharijo po mili volji, ko e
medu ne pladajo, kaj Sele vosek v sa-
tovju! Kdo bi potem gledal! Vidite,
koliko je %e vprafanj, ki v ¢éebelarski
stroki fakajo reitve. Nikakor ni tedaj
na mestu, da bi drzali roke navzkriz

Napake sadjevca

Iz zrelega zdravega in snaZnega sadja
— jabolk in hrusk — pravilno izdelan in
dobro shranjen sadjevec, ki z njim rav-
namo po pravilih umnega kletarstva,
mora biti brez dvoma okusen, stanoviten
in lepe zunanjosti — torej brez napake.
Vedno pa je de mnogo izdelkov nevietne
zunanjosti, slabega okusa in kratke trpei-
nosti, torej izdelkov z raznimi napakami,

ki jih zakrivijo izdelovalei sami, ker
niso dovolj pouceni, ali pa ker so po-
vrini in malomarni.

Pri predelavi sadja v sadjevee je mno-
go prilik za razne napake, ki neugodno
vplivajo bolj ali manj o&itno tudi na iz-
delek. Hude napake sadjevca povzrofajo
n. pr. pokvarjeno, nagnito, nesnaZno sad-
je, slabo orodje, napaéno postopanje pri
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izdelovanju, ztasti pa slaba, pokvarjenu
posoda (sodi).

Prav posehno moramo poudarjati snai-
nost, od Katere je modno zavisna Kako-
vost fzdelka. V tem ozirn ne moremo biti
nikdar dovolj natandéni. Spaino mora biti
sadje, snazen prostor, kjer delamo. sna-
Zen mlin in stiskalnica (prefal, snaZni po
ge posebno sodi. Kdor melje ali drobi vse
vprek, ne da bi kaj izbiral, kaj Sele pral:
kdor tepi v mlinu in v siiskalnici razne
gole ali celo zarjavele zelezne dele, ¢ ka-
terimi pride drozga v stik; kdor pri pri-
pravi sodov ni izbirden in je mnenja, da
je za sadjevec dobra vsaka posoda; tek
ne bo naredil iz sadja nikdar dobre, lepe
in stanovitne pijade.

V sledecih odstavkih nekaj najnavad-
nejiith napak, ki =0 zelo pogosie, pa se
jim je lahKo izogniti. oziroma se dado
tudi # primérnim ravnanjem vsaj deloma
odpraviti.

I. Sadjevec na zraku po¢rnic To je
skoro stalna napaka nadib sadjevcev, Po-
vzroéa jo preobilica v sadju raztopljenega
Zalezd in Creslovine in pomanjkanje ki-
sline. Zato je k tej napaki nagnjen po-
sebno hrufevee, manj pa jabolinik. Iz-
ognemo se tej napaki precaj gotovo na
ta natin, da skrbno pazime pri mletju in
prefanju na to, da drozga ne pride v slik
z golim Zelezom, zlasti se varujmo zarja-
velega Zeleza. Zato treba refciko in zobe
pri mlinu ter vijak pri stiskalnici vsako
leto previeéi 2 belim lakom, ki zeleso
zanesljivo in trajno pokrije. Poleg tega
treba skrbeti, da ima modt dovolj kisline,
V to svrho je ze pri izdelovanju pri-
mesati dovolj kislega sadja, ali pa po
«heje manj kisle moite zmeiamo z bolj
kislimi. Premalo kisla vina popravimo
fudi na ta npadin, da jim primeiamo no
100 litroy 1020 gramov vinske kisline,
ki jo dobimo v vsaki drogeriji.

Rasmeroma gahko se ta napaka tudi
odpravi. Tako sadjevec, ki je nagnjen k
pocrnelosti, pretodimo tako, da pride zelo
v dotiko 7 zrakom (skozi razpriilnik).
Zaradi tega Se bolj polrni, pa se potem
stasoma zopet ofisti sam od sebe. Konéno
ga tudi lahko precistimo z 7elatine,

2. Sadjevec se skali. Cestokrat e pri-
meri. da se popolnoma é&ist sadjevec kar
naenkrat zopet skali. posehno v sludajn,
ako pride do nLe.ga reak Najvedkeat po-
verodi to napako nepopolne kipenje
premtezlem prostorn. Ko se na pomlad
wrak ogrejd, vino zaéne zopet kipeti in
se skali. Ake je bilo med zdravim tudi

maogo naghitega sadja, tudi izdelek ne
bo imel stanavitne barve: ko pride do
njega zrak, =c¢ skali in porjavi.

Te napoke sé¢ obvarujemo, ako skrbi-
mo, da sadjevec ze jeseni pravilng in po-
polnoma pokipi, m pa da pri mletvi
skrbno odbiramo vee kakorkoli pokvar-
jeno sadje. zdravo pa. e l¢ mogode,
operemo,

Kalen sadjevec se veckrat zopet ofi-
sti kar sam od sebe, Ce ga Cistimo 2
zelatino, doseZzemo smoter hitreje in se
lepie blago. Moéno motno vino odistimo
tudi na ta nadin, da za pretodimo v mod-
no zagveplan sod. Kjer se potem sam nd
sehe podasi ucisti,

3, Radjevee ima okus po sodu, za-
duhlosti ali po drozeh. Take napake za-
krivi edino brezbriZnost za posodo in
kletarjenje, Sadno vino v pokvarjencm
sodu nikdar ne more biti dobro. Ako vina
predolgo ne pretocimo, < zaénn droii
razkrajati in gniti, vinp dohi pa nepri-
jeten duh in okus,

Kako se te napake preprecijo. ie jasno
samo oh =ebhi. V snaznih sodih. dobrega,
sdravega okusa. s¢ nikdar ne bodo pe
javile, Odpraviti pa teh napak ni take
labke. Najprej je treba sadjevee pre-
toGiti v zdrav, snazen sod in ga obenem
ocistiti z zelatino. Ako imamo #veze, ne
proved otisnjene tropine, zlijmo sadjevec
s slabim okusom na nje ler iznova opre-
dajmo in pustimo. da iznova pokipi. Se-
veda ga moramo djati v drug snazen in
zdrav sod. Dub po plesnobi odpravimoe.
ako denemo v sod na vsakil 100 Titros
i—1 kg v kostke stolcencga bukovega
oglja. ki ga pustimo v sodu b5 tednov.
Veak teden treba sadjevec s palico pre-
mesati. Nazadnje pa ga pretoéimo v sna-
zen sod. Dobro  sredstvo  za odpravoe
slabega duba ali okusa je eponit, ki ga
ima v zalogi Kmetijska druzba.

4. Sadjevee je zagaten. lo je naj-
nedolznejia napaka. ki jo more imeti
sadjevec. Nastane na ta natin, da pre-
delamo  sadje, ki ima veliko mnozino
éreslovine (lesnike in drobnice). To lah-
k6 prepredimo. ako takemn sadju pri-
wedamo sladkih sort, ki imajo pa malo
treslovine (jabolk). Zagatnost in trpkost
ublazimo, ako primefumo tako pijaco, ki
itna milefai okus. Zagatno vino preéistima
¢ #elatino in zagatnost se zelo ublazi, ker
se zelatina zveZe s &reslovino in jo izlod
ter potegne na dno,

Prihodnjic nekoliko o bholemih sad-
jevea. 38

'
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V KRALJESTVU GOSPODINJE

Snazilni pripomochi
v gospodinjstuu

Razen mila, sode in peska, potrebu-
jemo v gospodinfstva & nekatera sred-
stva, ki nas veasih redijo iz zadroge in
nam pomagafo, da hitro in dobro izvrimo
to ali ono delo. Posebno nam pridejo
prav ti pripomocki pri temeljitem sna-

Fenijn, ko je treba, da “delo hitro na

preduje. Najvaznejdi izmed (eh e

Bela glina (holus). zoper mastne ma-
deze v nepobarvanem lesu. Zmesamo jo
7z vodo v ka%o, namazemo na les in pu-
stimo, da se posusi, nato pa Jes poribamo
kat ponavadi.

Cigarni pepel je sredstvo zoper ma-
deze na politiranem pohidtvi. Zmoesamo
ga z oljem ter < cunjico all koftkom
plute nanesemo ns madez ter drgnemo,
dokler ga ne¢ odstranimo.

Glicetin_ je dspeino sredstvo za od-
stranjevanje trdovratnibh madeZev, upo-
rabljamo ga pa fudi za nego koze (fe
pokajo rokel. Predmeti iz gomija. ki se
sicer kaj kmaln pokvarijo, ostancjo delj
casa uporabmi, &e jih namazemo z glice-
rinom. |udi Kovinaste predmete, ki jih
hotema shraniti za nekaj ¢asa, nama’emo
z glicerinom.

Hipermanganoy kisli kalij. Z ajim
wmivamo posode, ki <labo dite. V vodi
ga raztopimo toliko, da Jobimo evetln
roknato (roza) tekodine.

Kis je dober pripomocek za odsira-
njevanje svelth apnenib madezev iz lesa.
stekla itd. Snazimo take. da drgoemo »
ajim po madezu, dokler ne izgine,

Klej. S klejem popravljamo gube s
preprogah. Redko faztopino kleja na-
mazemo na narobne stran napete pre-
proge in pustimo, da ge posusi,

Limonov sok. S citronovim. sokom od-
stranjujemo tintne madeze iz priov in
preprog. Sok pogrejeme in pustimo, da
vpliva na mades nekaj dasa; nato spe-
remo in ¢e je potreba, ponovimo.

Otrobi. Otrobi so dober pripomoiek za
odstranjevanje madeiev na pohistya, ki
j¢ pobarvann z oljnato barve. Otrobe po-
parimo 7 votdo ter 2 mlacnimi umivamo,

Salmijak. Z njim  distimo  elekiriéne
rarpice in Sipe. v oknih  Na veak liter
vide wu pridenemo t do 2 jedilni zlici.

Petrolej. 5 petralejem ¢stima zaria
velo Zelero, 7z zmesjo petroleja 1 olja po
tudi polititano pohistvo ab priliki reme
ljitega snazenjo.

&pirit je dobro sredsivo zoper mardeze
mnh. Ce pa pridenemn vodi. 1 velike
praje izhliapi.

Skrob. S tkrobom se dojo lepo o¢isiit
izdelki 12 mavea (gipsa). Skrob sknhamme
v lep. < tem polijemo predmet, ki ga ho
Cemo oshaziti: ko se je lop obladil, g
odln&cimo od predmers.

Terpentin, S tem Gistimo madeze o
oljnatih barv, Namodimo 2 njim Kkepico
tet drgnemo,

Yolovski 70lé je sredstvo, ki topi ma-
iobe in osveli barve. Najved ga upo-
rabljamo za pranje obéutljivibh  tkanin
(glede barvel in za éi&cenje preprog. 2ol
raztopimo v vodi ali milnici.

Zveplo. 7 iveplom wnitujemo razne
skodljivee in belimo porumenele tkanine.
Zazgemo ga v zaprtem prostory, na ognja-
varni podlagi. S, H

KUHINJA

Zabeljen zvitek za juho. Najprej na
pravim vledeno testo iz pol litra moke,
osminke litra mlaéne vode, malo soli.
drobnega jajca in Zlice olja, ali mesto
olja surovega masla ali masti. Dobro po-
fneteno testo pustim pol ure podivati.
Potem ga malo razvaljam. Razvaljeno te-
sto pomakem z taztopljeno mastjo, da se
lazje razviede, potéem testo razvlecem. Za
zabelo rabim deset dkg na majhne kocke
ztezane slanine, Ko je slanina razbeljena.
pridenem drobno sesekljan petersilj, pest
drobtin in dve celi jajei. Ko je dohro

zmefano, namaiem po teswn, narahlo zvi.
jem, zrezem na tri prste dolge kose.
katere na konceh s prsti stishem in

zakuhom na vreli jubi. Na ta nadin na-
pravijen zvitek lahke tndi spefem
petici. Pe¢em nerazrezan na pomazan’
pekaéi, Pelenega in nekmo shlajenega
razrezem na kose in dam v juhe,

Korenje kot prikuha. Korenje ottrgam
aperem in na rezance zrerem. V keozici
razbelim 2lico sarovega maela ali masti
¥ razbeljeno maest denem #lidico aladkor
ya, malo zelenega peterfilja, dve Elic
inhe in rozrezano Kkorenje. To praZin
ioliko Cusa, da se korenie zmehda, naka-
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potréesem malo moke, da porumeni, ho se
dobro prevre, dam kot prikuho na mizo.

Teleé¢ji zrezki z vinom. Zrezke dobro
potoléem, nasolim in popopram. Na vsak
zrezek vlijem par kapljic vina. Zrezke de-
nem v skledo, da se razsole. Cez pol ure
jih povaljam v moki in speéem na raz-
beljeni masti. Nato jih poberem iz masti
in zloZim na kroZnik. V mast vlijem Zlico
vina in zlico vode. Ko prevre, polijem to
po zrezkih.

Narastek iz makaron. Siirideset dkg
makaron razlomim in pristavim v vrelo
in osoljeno vodo. Nepremehko kuhane
odcedim, operem v mrzli vodi in denem
na refeto, da se dobro odeede. Odte¢enim
primeiam osemr dkg zribanega parme-
zanskega sira, Nato jih stresem v dobro
pomazano obliko in polijem s sledeco te-

gkocino: Zmeiam osem dkg stopljencga
surovega masla, dve celi jajei in prav
malo soli. Povriino potresem z ilico drob-
tin, primeSanih z paribanim parmezan-
skim sirom. V precej vroli peéici petem
narastek dobre pol ure.

Koruzna torta. Sladkorja rabim za 1270
itirih jaje. S sladkorjem mesam pet ru-
menjakov, lupinice pol limone in trd
sneg iz petih beljakov. Nazadnje prime-
sam za ftri jajca teze dobre koruzne
moke. Me3anico denem v dobro pomazano
abliko in specem v pedici. Pefem dobre
pol ure. Peleno in shlajeno polijem z
limonovim ledom

Limonov led. Dvanajst dkg sladkorja
medam z dvema Zlicama mrzle vode in
sokom ene limone. Ko je dobro zmedano
pogrejem na ognju in prav hitra nama-
em po torti,

GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Ljubljanska borza. Promet v ino-
cemskih devizah je bhil minuli teden na
nasi borzi sreduji. Tecaji se v splofnem
niso munogo spremenili. Vozasebnem kli-
ringu je do<cgel angleski Tunt 246 Din.
avsirijski “itling 873 ', Spanska pezeta
6.04 Din. italijuusha Yira 292 Din, griki
boni 28 para. — Uradni tecaji so belezili:
angleski funt 21605 Din, amerniSKi dolar
1360 Din. holandeki goldinar 2952 Din,
nemika morrka 1765 Din, Svicarski frank

1029 D belgijeki belga 7,42 Din, itali-
janska  lira 336 Din, francoski [rank
"“w Din, ¢edka krona 182 Din, — Na
medizro lnen denarnem trgu je zanimiva

sest. a se 1o tecaj kitajskega dolarja v
sadnjem Casu zelo znizal zaradi velilega
odtoka srebra v inozemstvo.

CENE

« Mariborski Zivinski sejem 12. nov.
Logon Zivine je bil znaten in je znadal:
16 konj, 12 bikov, 150 velov. 360 krav in
10 telet, skupaj 748 gzlav, Cene so bile
sledede: za 1 kg zive teze, debeli voli 2.75
do 325 Din, poldebeli voli 2—250 Din,
vprezni voli 2—250 Din, biki za klanje
225250 Din, klavne krave, debele, 2.25
do 3 Din, plemenske krave 1.25—1.50 Din,
krave za klobasarje 0.90—1.25 Din, molzne
in breje krave 225-250 Din, mlada Z#-
vina 225—3 Din, teleta 3—4.50 Din. Pro-

danih e hilo 373 glav, Mesne cene:
Yolovsko meso Lovrste 1 kg 8S—10 Din,
H vrste 6o S [hin. meso od bikov. Krav,

telic 46 Din. tele¢je meso L vesie 8 do
10 Din. I vrste 4—6 Din, svinjsko meso
sveze S—12 Din.

g Mariborski praSi¢ji sejem 15, nov.
Sejmarji <o pripeljali na ta sejem 197
prasicev, ki so jih prodajali po naslednjih
cenah: mladi pra%iéi, stari 5—6 tednov,
po 5060 Din eden, 7—9 tednov stari pe
S0—9% Din, 3—4 mesece po 120—160 Din,
57 mesecev po 200260 Din, 8—10 me-
secev 300—360 Din, eno leto 450—650 Din;
1 kg zive teze 450--3.50 Din, 1 kg mrtve
teze 750—950 Din. Prodanih . je bilo
74 prasicey,

g Zitni trg. Na Zzitnem trgu je sedaj
sploino malo prometa: Povprasevanja so
redka, dovozi slabi. Vse nekako pridakuje
dolo¢h glede Ttalije, ko bo vsled sankeij
ustavljen kliriniki promet in bo meralo
biti vse platano. Domadi kupei si nabav-
ljajo blago samo za sproti, medtem ko se
vsak boji nakupov na zalogo v strahn
pred padcem cen. Iz teh razlogov kaiejo
tudi cene prej nazadovanje kakor utrdi-
tev. — Na novosadski Zitni borzi so zad-
nje dni belezili naslednje cene: p$enica,
ba¢ka, za 100 kg po 152—155 Din: ista
postavljena na ladjo Tisa in Begej 160 do
162 Din; slavonska in sremska 153—155
dinarjev; oves 13—13250 Din; jeémen
64 kg tezak, backi in sremski, 1352350 do



13750 Din; koruza, bafka in sremska,
9496 Din, banatska 9395 Din; moka,
bad¢ka in banatska, Og 2325025250 Din;
otrobi, sremski in banatski, 8§3—86 Din,
batki 8486 Din; fiZol, ba¢ki in sremski,
250—260 Din.

g Vinsko triisée v Ormoiu. Izgleda, da
je dandanes prevzel Ormo3 sredifte kup-
¢ije z ljutomeréanom, ki ga je dolgo let
drzal Ljutomer, Od tam porotajo o kako-
vosti tamosnjih vin: je &isto, ima harmo-
ni¢en okus, prijeten, celo odlien aroma,
lepo belo-zeleno barvo tex stalnost in je
popolnoma zdravo, Stopnja alkohola je:
zgodaj trgana meSana vina imajo 105
do 115% pozneje trgana 11.5—13° sorti-
rana pozno brana pa 125—135" alkohola.
Zaenkrat z vinom $e ni kupéije. Moit so
po stopnjah alkohola pladevali po 2 do
4 Din fine izbrane sorte, pa tudi do naj-
ve¢ 6 Din liter. Za vino pritakujejo za
50 para viSje cene. V mesecu decembrn
pripravljajo v Ormozu veliko vinsko raz-
stavo in sejem ormofko-ljutomerskih vin.

g Hmeljsko triisée je v znamenju za-
stoja in kuplija miruje. Cene so nomi-
nalne in so ostale neizpremenjene. Naj-
boljie blago 27—30 Din, prvovrstno 24 do
26 Din, drugovrstno 17—22 Din in tretje-
vrstno in slabfe izpod 17 Din kg. Veé po-
vpradevanja je po slabfem blagu.

RAZNO

g Nas izvoz in' uvoz napram Italiji. Z
ozirom na pripravo sankeij proti Italiji
zanima Slovenijo najve¢ nad izvoz v to
drzavo, ki je dosedaj pokupila redno Je
najved naSega lesa. Po belgrajskih vesteh
je pricakovati, da bo Italija kljub sank-
cijam tudi nadalje uvaZala skoro vse
nade proizvode, kajti malo verjetno je,
da bi prepovedala uvoz iz Jugoslavije.
VaZno bo pa postalo vprafanje naéina
plafila nadih dobav Italiji, ker se tedaj
ne bo ve¢ uporabljal kliring; saj bodo
nasi uvozniki premalo uvazali iz ltalije
in ne bomo dobili deviz, odnosno dinar-
jev za placilo izvoza. Anglija in Spanija
bi sprejeli velik del naSega izvoza lesa.
Dosezen je sporazum z Anglijo in Fran-
cijo, da slednja ne bo dajala nobenih
ugodnosti ve¢ avstrijskemu lesu pred na-
l3im. Za zivino se zanimajo leévantske
drzave, za lzvoz puranov je pricakovati
narodil iz Anglije. Glede dosedanjega kli-
ringa trde belgrajski krogi, da imamo za
nase terjatve do [Italije gotova jamstva,
ker je na podlagi resolucije o vzajemni
pomodi vsem Clanicam Zveze narodov, ki
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imajo 3kodo od sankcij proti Italiji, za-
jam<ena odskodnina. — Kar se ti¢e uvoza
iz Italije, je porocati, da je italijanska
vlada prepovedala izvoz konopelj, njenega
prediva, Zelezne rude, piritovega prahu,
cinkovega prahu, kovinskih odpadkov in
izdelkov ter bauksita. Ta prepoved pa nas
malo zadene, ker uvoz teh predmetoy ni
bil znaten.

g Zitni pridelek v Sloveniji. Lefofnja
letina zita in koruze v Sloveniji je bila
v sploinem precej dobra, izvzems$i ovsa.
pri vsel zitih bolj3a kot v zadnjih dveh
letih. Te podatke, ki jih je objavilo kme-
tijsko ministrstvo, prinasamo v vednosi
nasim kmetom, da dobe pravo sliko o
proizvodnji zrnate hrane naSega kmetij-
stva. V primerjavo pa dodajemo tudi pri-
delke dveh prejinjih let. (Prva Stevilka
= pozeta povriina v ha, druga = pridelek
v tiso¢ih met. stotov, tretja = povpredni
pridelek na ha.)

Pienica 1933 61723 634 102
1934 5968 532 89
1935 62784 678 108
Je¢men 1953 18331 190 104
1934 17992 159 82
1955 18563 202 109
Rz 1933 34096 321 9.4
1936 3270 251 &g
1935 34648 205 85
Oves 1933 24504 246 100
1934 23697 213 90
1935 22859 214 1.1
Koruza 19337 40.704 550 135
1934 42701 654 153
19%5 42520 529 125

Ce seitejemo vseh pet vrst zrnatega
pridelka, dobimo v letu 1933 1,941.000 g,
v letu "1934 1,809.000 q in v letu 1935
1,924.000 q zrnja. Pienice same smo pri-
delali za okroglo 1500 vagonov ved kot
minulo leto, s ¢emur se bo nasa uvozna
potreba zmanjlala od 6000 na 4500 vago-
nov za tekote gospodarsko leto.

g Ialija stedi in se bori proti povisa-
nju cen, Da se prihrani premog, so italj.
drz. zeleznice ukinile 46 potniskih vlakov
in brzovlakov. — Da omeji stalno nara-
stanje cen zZivljenjskih potrebiéin, so
zacele italijanske oblasti zelo strogo po-
stopati proti trgovcem, ki dvigajo cene, in
onim, ki si delajo velike zaloge. Vsak
teden objavljajo maksimalne cene, toda
kaj pomaga, ko so te vedno vije. Bo’
proti podrazitvi se ne razieza samo n
zivila, ampak tudi na ¢evlje, tekstilie i
druge doevne potrebitine.
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PRAVNI NASVETI

Dolinega deleia ?o bratu ni, I'. . P.
Umrl vam je spomludi brat. kmnalu 2a
njim pa njegova Jena. Otrok nista 2apu-
stila nobenix  Po hratovi oporoki bi mo-
rali biti dedi¢i sorodniki njegove pokojne
zene, dofim svojim 3e Zzivim bratom ni
vicesar zapustid.  Vprasafe, na  Katero
oblast s¢ morate obraiti, da bosie po-
klicani k zapuséinski obravnavi in uye-
tjavili svoje pravice, — Zapuitinsko ob-
ravnave bo vrdilo okrajno soditie onega
okolifa, kjer je pokojni brat umrl, ali
samo, uli pa po notarju kot sodnemu ko-
misarju, Pri teh se wkoj prijavite, da vas
obveste o zapuiéinski razpravi. Sevedy, éo
je bratova oporoka veljavna. bo sodisée
E:iwdilo apuicine oporoénim  dedicem.

* v sluéaju neveljavnosti oporoke pri-
dejo bratje rukojmka v podtev kot za-
koniti dediti. Niso pa bratje pokoj-
nika dolzni dedici, t. j. taki, ki imajo
v vsakem slucaju pravico do dela zapu-
Wine, ker dolini dedidi so samo ofroci,
in ako teh ni, poditelji.

Nehvalegnost, I, K. 1. Lani vas je pro-
sila kmetiea, da ji posodite 1800 Din, ces
da jih potrebuje 2a nujno placilo, vam pa
da f'}h bo venila ¢im proda les ie pose-
Kanih smrek. Les je e prodala, a vam ni
ui¢ placala. Tirjali ste jo ze veckrat in
eahtevali, da vam pusti, da se vknjizite
na Pu-aoslvu. ona vas je le ozmerjala.
— Pravieo imate, da zahtevate od dolznice
wkaojanje povradily posojile 2 zakonitimi
5% obrestmi. Ce zo ne vroe zlepy, jo ima-
te pravico 1oziti in bo dolinica sbsojena
tudi v pladilo pravdnih siroskov. Nua pod-
lagi take sodbe lahko zabtevate vknjizbo
na posestvy dolzuice in bo sodisce tako
viniizhe izvrailo fe dolZznica na to privoli
ali pa ne, Svetgjemo vam, da daste dol3-
nico po sadniku povabiti na pedat na so-
difgée. Najhrie ho priznala svoj dolg in
hoste takoj wu sodiséu podpisali zveslji-
VO poraviave in se boste nootemeljy take
poravoave lahko vkanjizili sa posesivu.
lo bi bilo vcencjse in Intreide Kot pa
tazha, )

_ Hley na meji, M. J, N, Sesed je posta.
vil ey wko blizn weje, da bije Kap 2e
Wi vas svel, Ner vas za tg m \’pruiul. pro-
site zp nasyel, kako s sosedom ?uslopali.
— e preje pa tem mest sosed ni imel
nobene- zgradbe tn ni kap bila ua vad
svet, tako da si sosed pravico do Kapa de
ni priposéstvoval, ga lahko s 1o0Zbo pri-
silite, da skrajéa svojo streho tako, da ne
ha seglo v vad zradni prostor, niti ob de-
7ivin Kap bhila po yadem, Morda bo e
najholjfe, da da spsed napraviti Zeb na
<trehi i vodo tgko ngpelje na svoi svet,

Prepisano posestvo? |. O. K, O&e je
dal leta 1912 prepisgti posestva na s\‘ojo-.
otroke, materi — <vo{i zeni — pa zgovo-
ril, de je lahko gospodar, dokler hoée,
Starejii ouroci so . wsi ¢ doma in sludijo,
brat pu, ki je doma, nagovarja mater, da
bi njemu pruf)unlila posestvo. tako da b
sam uzival cely posestyo in da svojup bra-
tom ne bi dal niti dote, Prosite za pojas-
nilo, kako bi ostali bratje pridli do dote.
— Yaiy gornja informacija je ne}uun. G
je letn 1912, res dal ofe ‘prepisati posest-
Vo na otroke, potem fe Fe takrat moralo
biti dolodeno, po kakiuih delih se otreci
postali solastnmki posestva, mati pa do-
smetni gospodar. Ce sc mati adpove nus
daljnjemu izgvrsevanju  gospodarstya, -lm
bijo  gospodarstyo  vsi otroe; kot solast-
niki posestva v svoje roke Mogode ima
mati f¢ syaje posebno posestvy in le-to
lahko izroé¢i komur hole, doto pu laliky
sinovi le v obliki daljnega eloia zahte-
vajo po smrti svoje matere  Svolujomo
vam, da prosite- pri sodiién v zemljiski
Knjigi za pojasnilo, kdo je prav za pray
lastnik posesiva. .

Skrbi radi nesloge v zakomp. M. T, O.
I'o smrti prve Jene ste se poroéili 2 drugo
in dali pa zeno prepisati polovico po-
sostve. Po enoletnem skupnem Zivljenju
jo prislo med vama do nesporazumijenja
in je Zens vas in posestvo zapustila, Cele
posestvo obdelujete sami z otroci iz prve-
za zakona, Vpradate, ¢e je dolzna vasa
7ena placevati dolgove od posestva, Je-
prav na posesivu ved ne zivi, in ¢e ima
vada Zenw po vudi smrti pravicy prevzeti
celo posesive in gospodgriti na njem. —
Vasa zena je plaépica zu dolgove po-
sestva lg tedaj, ¢e so 1i dolgovi vknjizeni
wa celo posestvo; v tem sludaju njena
polovica posestva jaméi tudi za dolgove,
ki odpadejo na pjen del. V sludaju pri-
silme drazbe za dolgove celega posestva,
be tudi prodans Zepina pelovica po-
sestye. Za dolgove, ki jih vi sami delate,
ste tudi samo vi plalnik, oziroma, e se
vknjizijo, bodo 1i dolgovi vkajizeni le na
vado polovico, — Ce nimate morda z zeno
napravijepe tudi dedne pogodbe — po-
zlejte v vaso zenitpo pogodbo — lahko v
oporoki svoju polovico posestva zapustite
svojim otrokom. Ce umrjete brez opo-
roke, dobijo vata jena kot zakonita' de-
dinja eno cetrting, a vsi vadi otroci skupaj
tri Ceirtine vade polovice posestva. Ce ho
vadu Zena dedinja — bodisi vsled dedne
pogodbe, ali po zakonu — be jtvar do-
zovorn med dediti pri zapui¢inski raz-
pravi, kdo da prevzame posestvo v na-
ravi in izplata ostale dedite



