Gospodar in gospodinja

LETO 1940

Splo¥no je znano, da skoraj nobena
kulturna rastlina, zlasti kar je eno- in
dvoletnih rastlin, ne uspeva, ako jo dalj
¢asa gojimo na istem mestu. Pa ne poma-
ga ne gnojenje, ne Se tako skrbno nego-
vanje. Kljub vsem pripomoltkom pridelek
od leta do leta bolj pesa.

Kako si to razlagamo? Umevno je, da
kako rastlinsko pleme, ki raste po veé
let na istem prostoru, porabi kakih snovi
mnogo ve¢ nego drugih in zemljo na ta
nacin enostransko tako izmolze, da opedfa,
Pa je tudi mogoce, da izlo¢ajo korenine
snovi, ki kvarijo zemljo, da je za dotic¢no
rastlino ¢imdalje bolj neugodna, Skoraj
gotovo je tudi, da se v zemlji, v kateri
gojimo po ved let isti sadeZ prevel na-
mnozijo fkodljive bakterije, ki bolj in
bolj evirajo v rasti doti¢no rastline, Do-
kazanp je dalje, da so rastline, gojene
po veé let na istem mestu, zelo dovzetne
za razne bolezni, Pa tudi plevel se mocno
razpase, nko raste kaka zelenjad predolgo
na istem mestu. Zato je nujno potrebno,
tudi v vrinarstvu prav tako kakor v kme-
tijstvu, da vritno rasilinstvo, zlasti zele-
njad, po nekem dolofenem redu tako
premikamo, da pride isti sadez po moi-
nosti Sele ¢ez ved let (navadno Cez tri),
spet na mesto, kjer je pred leti Ze rastel.
Temun premikanju sadeZev pravimo kolo-
barjenje, Zemlja se na ta nacin enako-
merno izrabljan in se ohrani vse skozi v
dobrem stanu. Rastlinam drugega pleme-
na ne Skodujejo razne snovi, ki jih je v
zemlji pustila prejinja rastlina. V nekaj
ictih se zemlja spet popolnoma predela
in se zgube kodljivi u&inki za prvotno
rastlino.

Kolobarjenje moramo spraviti v tesno
zvezo z gnojenjem, ker imajo tudi glede
gnojenja posamezna plemena svoje po-
sebne zahteve. V tem oziru delimo zele-
njadne rastline v dve glavni skupini, in
sicer spada v prvo skupino vsa ona zele-
njad, ki brez Skode in celo z dobrim
uspehom prenese obilno gnojenje s hlev-
skim gnojem, V glavuem so to vse ka-
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Kolobarjenje z vrinimi sadezi

pusnice, solate, Spinala, zélena, paradiZ-
niki, kumare, bu¢e in ¢ nekaj many vaz-
nih, V drugo skupino spada pa vsa ona
zelenjad, ki ji posebno ugaja od prej-
injega leta dobro ugnojena, sprsteninasta
zemlja, ne marajo pa za premolno gno-
jenje s svezim hlevskim gnojem Ce zem-
lja od prejinjega leta ni dovolj gnojna,
jih gojimo s kompostom ali pa z umet-
nimi gnojili. V to skupino spada zlasti
vsa korenska zelenjad (korenje, petersilj,
pesa i dr.), &ebulnice (febula, por i. dr)
in strocnice (grah, fiZol i dr). Navadno
lo¢imo to drugo skupino f¢ v dva dela,
Korenasta zelenjad in ¢ebulnice zahteva-
jo od zemlje nekaj ved, dotim so stroé-
nice glede gnojenja %e bolj skromne, dasi
tudi one ne uspevajo, ¢e nima zemlja po-
trebnih redilmib snovi, zlasti fosforpe ki-
sline in kalija,

Prav na preprost nafin kolobarimo,
ako razdclimo prostor za zelenjad, v dva
priliéno enaka dela in vsako leto drugo
polovico modno pognojimo s hlevskim
gnojem. Na sveZe pognojeni polovici go-
jimo zelenjad prve skupme (kapusnice,
solate itd.). Druge polovice pa isto leto
sploh ni¢ ne gnojimo, zlasti ée je bila
prejsnje leto res modno pognojena z do-
brim hlevskim gnojem, ali pa ji damo
nekaj godnega komposta ali umetnih gno-
jil. Na tej polovici pa pridelujemo zeles
njad druge skupine (korenasta zelenjad,
¢ebulnice in stroénice), Kakor menjavamo
vsako leto gnojenje, prav tako zamenja-
mo vsakokrat tudi sadeZe. ki naj se drie
vedno tistega dela zemljista, ki je nji-
hovim potrebam in zahtevam primerno
pognojen.

Tako sploino, samo po oznalenih dveh
skupinah izvedeno kolobarjenje pa bi Se
ne bilo popolno. Tudi v skupini sami je
treba sadeze raznih plemen med seboj
zamenjavati, Kjer so rastle pred dvema
letoma kapusnice, sadimo letos solato, ali
kumare ali kako drugo zelenjadno pleme
te skupine, ki dobro prenafa neposredno
gnojenje s hlevskim gnojem, Na mesto,
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kjer smo imeli pred dvema letoma n.pr.
korenasto zelenjad, sejemo letos stroé-
nice itd. Tako dosezemo, da se povrhe
ista rastlina spet na mesto, kjer je e
rastla, Sele v treh ali celo v Stirih letih.
Na majhnih vrtovih tako strogo izvedeno
kolobarjenje veCkrat ni mogode, zlasti,
ako nekaterih zelenjadnih plemen sploh
ne pridelujemo, Vendar pa se moramo v
sploinem, kar se tite obeh med seboj ta-
ko razli¢nih zelenjadnih skupin, ravnati
po navedenih nacelil, kajti ¢e bi sadili in
sejali kar tja vendan, ne glede na gno-
jenje in zahteve posameznega zelsnjad-
nega plemena, bi imeli prav slabe asnelie

Za velje vrtove, kjer se prideluje ze-
lenjad v velikem, je nujno, da si napra-
vimo za kolobarjenje vsako leto na“rt na
papirju. Le tako je na pomlad delo lahko
in zanesljivo, ker ni treba fele premis-
{jati in ugibati, kaj je rastlo prejinje leto
na tem ali onem prostoru in kaj spada
torej letos tjakaj.

Nove vriove gnojimo navadno nekaj
let fez in ¢ez, dokler se zemlja ne udeia
in sprstenina primerno ne namnozi. V
tukih primerih je pravilno kolobarjenje

skoraj nemogofe. Ravnamo pal tako da
en del, ki je namenjen za prvo zelenjad-
no skupino, gnojimo izdatneje nego vstali,
kjer bomo imeli tisto leto zelenjad druge
skupine.

V vetjih, dobro ugnojenih vriovih rav-
namo tako, da jih delimo v tri dele. Kn
del namenjen za kapusnice, solute 1 dr,
gnojimo prav obilno s hlevskim gnojem,
drugi del za korenasto zelenjad gnojimo
s kompostom, tretjega dela za strolnice
pa sploh ne gnojimo, ali le nekoliko s
primernimi umetnimi gnojili.

V vrtu imamo i{udi trajnice kakor
razna difavna zelii¢a, belud (Spargel) i
dr. Teh pri kolobarjenju ne upodtevamo,
ker ostanejo po mnogo let na istem pro-
storu,

Vrtnar bi moral pri kolobarjenju tndi
upostevati, da vse zelenjudne rastline ne
vplivajo enako na zemljo. Iz skninje ve-
mo, da ostane zemlja v dobrem stanu
zlasti za fizolom, grahom, Kkumarami,
krompirjem, paradiZniki. Nasprotno pa
zemljo zelo izdelajo in poslablajo zlasti
solate, zélena in korenasta zelenjad. IL

Ozimna rZ in pridelovanje rzen:h
vrsichkov

Na lanskem velesejmu je bila v kme-
tijskem oddelku tudi razstava zdravilnih
rastlin. Marsikdo izmed nas:h gospodarjev
in gospodinj, ki so si ogledali to razstavo,
se je fudil, kako da pridejo med te zdra-
vilne rastline tudi celi kKupi rZenih ro-
7ickov, ki so vendar sovrazniki sloven-
skega poljedelca, ker mu na eni strani
uni¢ijo mnogo rzenega zrnja, na drngi
pa tudi 3kodujejo njegovemu lastnemu
zdravju, ¢e pridejo omleti med moko. O
teh rozickih in njihovi veliki vrednosti v
zdravilne svrhe, kakor tudi o dobitko-
nosnosti pridelovanja roZi¢kov na r7:nih
njivah (ozimna r7) je prinesel Ze lanski
sDomoljube v dveh Stevilkah >Gospo-
darja in gospodinjec (5t. 40 in 41) ob3irno
pojasnilo, Nafemu kmetu se nudi v pri-
delovanju rzenih rozitkov nova, zelo ren:
tabilna kultura. RZenih rozickov veliko
mnoZino dobimo namreé¢ ¢ tem, da spo-
mladi konec meseca aprila ali v zaletkn
maja wmetno okuzimo mlado ozimno rZ,
ki 7e nastavlja klasje, a 3e ne cvete..am-
pak so klasi 3e skriti v gornjem listu.

Izza oktobra 1939 leta se je oglasilo mno-
go interesentov, ki so brali >Domoljubo-
voe porotilo, za novo kulturo, t, j. pride-
lovanje rzenih roZzitkov. Tako se je krog
organizacije tega pridzlovanja, ki se je
pridela L 1938, znatno razdiril. kar je na
podlagi lepih uspehov i. 1939 in pa po-
polnoma zagotovljene prodaje vseh ro-
zitkov tudi popolnoma cpravitens in um-
ljivo. Oni nadi gospodarji, ki imajo od
jeseni posejano rz na svojih njivah, se
zdaj %e lahko pridruZijo tej organizaciji.

V pobudo za to naj ponovim 3e enkrat

na kratko glavne podatke.

Prvi pogoj za uspeino pridelovanje ro-
zickov je, da razpolagas s poljem, pose-
janim z ozimno rzjo. to pa v takem pod-
nebju in s tako zemljo, da ni posebne ne-
varnosti, da bi Zito poleglo. V poStev pri.
dejo samo rZene njive, hi so dobro po-
raiene, in sicer z rZeno <orto ki ima
krepko klasje. Slabo poraifene, redke
njive dado tudi pridelek, v katerem ni-
kakor ne bod zadovoljen,




Delo cepljenja rZ je zclo preprosto
jn lahko. Zafne se takrat kadar Cutimo,
da so Ze klasi zaviti v gornjem listju, ko

ri olitno cvete, mora biti cepljenje

¢ano, Vse dele cepijenja traja torej
priblizno 14 dni. V tem ¢asu ima na t ha
stalno opraviti 6 do 10 ljudi, Zensk in
otrok, starih vsaj 14 let. Cepivo, priprevo
za cepljenje in navodilo za to delo dobe
od g. H. Falterja, posestnika v Jurkloitrn
zastonj; samodelni cepilni stroj seveda na
posodo. Kdor se torej loti tega pridelo-
vanja, riskira samo svoje delo. Delo je,
kakor sem Ze rekel, zelo lahko in popol-
noma mehansko,

Ze Cez 14 dni se pokaZe prva posle-
dica cepljenja, to se pravi: tvorijo se
na rzeni bili ob klasu tezke, vlefne, mot-
ne kaplje, ki vonjajo po kvasu; to je tako
zvane medena rosa. Cez 3 do 4 {edne se
prikazejo prvi rozicki, ez 5 Jdo 6 tednov
pa se pri¢ne ze prava Zetev ali bolje bra-
tev roZickov. To je isto preprosto pobi-
ranje rozitkov iz klasov, ki ga lahko
opravijo otroci, Na ta nafin poberemec iz
polja vedino roZickov, preden se lotimo
zetve rzi s srpom. Ko je rz omlatena, po-
beremo iz nje (zrnja) fe ostanek rozié-
kov. O¢ii¢eno Zito je seveda ravno toliko
vredno, kakor vsaka druga rz R7i seveda
pridelamo manj, tudi ta primanjkljaj
nam dohodek od roZickov bogato odtehta.
Kosmati dohodek od samih rozitkov zna-
#a za 1 oral njive 4000 do 6000 din, zraven
pa pride 3e pridelano r7eno zrnje in sla-
ma, skupaj torej dohodek, ki ga ne da
vsaka kultura

Cepljenje rzi za proizvajanje roZic-
kov ne vsebuje za sosednje njive prav
nobene nevarnosti; to dokaznjejo po-
izkusi, ki so se vriili pod nadzorstvom
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oblasti, ki je potrdila nenevarnost za so-
sede. Tudi lastnemu polju ne preti za
bodo¢a leta nobena nevarnost, ¢e posa-
dimo za rZzjo krompir ali koruzo ali kako
drugo okopavino,

Vse pridelovanje r7enih roZickov je
patentirano, zaradi tega je obseg pride-
lovanja urejen in se ni nikomur bati
kake nadprodukcije in z njo v zvezi zni-
zanih cen za pridelane rozitke Jugosla-
vija ima danes velika naroéila za to iz-
vozno blago, je torej fas za poizkusno
njegovo pridelovanje ugoden. Pa tudi v
bodofnosti pridelovanje roZitkov ne bo
preseglo nikoli dolofene mere; fisti go-
spodarji, ki se bodo Ze zdaj priglasili in
sodelovali pri tej novi kulturi takoj ob
njenem zafetku, bodo kot prvi prisli v
poitev tudi v bodo&ih letih.

Se nekaj opomb! Jasno ti bo, da &m
veé bod pridelal pa istem svetu rozi¢kov,
toliko manj bo rZenega zrnja, pa tudi
toliko ve& zasluzka za te. Ce bo dober
pridelek, ko zrnja samo ¥e polovica nor-
malnega pridelka; ée rafunamo normalni
(redni) pridelek zrnja na 1200 kg, bi dobil
zrnjat polovico, to je 600 kg poleg kakih
3500 kl slame. Cena za roZicke je dolo-
cena za letodnje leto 1940 na 40 din za
1 kg posufenih rozitkov. Ta cena velja, e
pridelas na 1 hektaru samo do 150 kg ro-
zitkov, Ce pa pridelad veé, e si bil bolj
skrben pri izbiri semena. pri obdelavi in
gnojenju zemlje in pri delu, potem se pa
zvisa cena za vsak kilogram celokupnega
pridelka tako, da dobif na vsakih 25 kg
veljega pridelka povifek 1 din za kilo-
gram; pri 175kg je torej cena 41 din,
pri 200 kg 42 din itd. Interesentje se bla-
govolite obrniti na naslov: Henrik Falter.
graitina Jurkloiter, via LaZko, ovfr.

Lan in njegova vaznost

Da, da, ofe Boitjan, gotovo si Zelite
nazaj tistih lepih, zlatih ¢asov, ko je cve-
la po naiih njivah med drugimi kalturni-
mi rastlinami tudi % modra cvetlifica in
prinafala srefo in mir v slovenske hise.
Kako lepo je bilo v tistih fasih ob zim-
skih vecerih na kmetih! Po preprosti, pa
tecéni vecerji so sedle domace héere in de-
kleta iz soseitine h kolovratom in med
veselimi burkami in nagajanjem, med
prepevanjem narodnih in svetih pesmi —
fantje vasovalci so zaokrozili tudi kako
posteno vojasko — se je sprijemalo pre-

divo v dolgo prejo, katero je okoli pusta
pretkala gospodinja sama na svojih #ta-
tvah v fino ali bolj raskavo platno, ga
obelila na zeleni trati in napolnila Z njim
lepo poslikano skrinjo. Kneginje in cesa-
rice so prele, nosile obleko, ki so jo same
stkale, in za oddih — so prele! Kadar so
vozili bali§, so stale na vozu na ¢astnem
mestu kolovrat in Statve; te so veljale na-
lik plugu nadim prednikom kot nekaj &a-
stitljivega, domala svetega. — >Kako vse
drugale je danes, otka Bodtjan! Prejska
soba je bila svoje dni izobraZevalno dru-
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Ztvo v malem slogu, tam se je gojilo du-
hovno Zivljenje in nravnost. Kolovrat in
itatve so izginile; umaknile so se pac
stroju. Toda s kolovratom je &la po svetu
tudi nravnost in pa stalnost (bivanja)
nasih delaveev. Predivo je dajalo Zenam
in mozem preko zime Koristnega dela in
zasluzka, ljudem ni bilo ireba letati v me-
sto in prodajati svojih mo¢i po sramotno
nizki ceni, bili so samostojni v svojt lastni
kajzici, zadovoljnost in skromnost sta di-
¢ili prijazno druZinsko Zivljenje; danes
se morajo mnogi delavei seliti iz kraja v
kraj, ravno tako pa tudi mnoge Zene in
dekleta, neprestano jih ograZzajo vse stra-
hote proletarijata. Koliko je delaveev, ki
platajo v soboto dolgove, ki so se nako-
pitili med tednom, ostanek pa poZeno v
nedeljo po grlu, ne da bi mislili na bo-
doénost svojo in svoje druZine; tako se
plazi in rije njih revno in zavoZeno Ziv-
ljenje naprej, naprej do beraske palice ali
do obéinske uboinice.

Cetudi je bil tkaltev kruh svoje dni
le skromen, pa je bil tkalec le bogat v
posesti svoje nravne srece, ki je danes
pogrefa toliko tovarnitkih delaveev, po-
sebno onih, ki if¢ejo reliive delavskega
stanu v satanskem boljievizmu namesto
v Kristovem nauku (krifanstvu), ki zah-
teva za vse ljudi, posebno pa za zatirane
pravico in ljubezen; dofim se moderni
delavec vrne k svojeem fele na not, je
pa 7ivel nekdanji tkalec brez prestanka,
sredi druZine, za katero je delal in trpel,
pa jo tudi tolazil in vedril. — Za kmeta
samega pa je bilo pridelovanje lanu va-
7en kamen v temelju njegovega gospo-
darstva. Hlapei in dekle, so dobili svoje
parcele, na katerih so si pridelali potreb-
nega lanu, med njimi in gospodarjem je
vladala najlep3a edinost in soglasje in-
teresov,

Na&i gospodarji iolikrat zdihujejo in
se pritozujejo; najvefrkat po pravici
Vendar bi se pa dala marsikaka resnica
zaceliti, ko bi se ne drzali vedno le sta-
rega kopita, ko bi izboljlali dosedanji
natin pridelovanja, raznih sadezev in
okufali upeljavati tndi nove kulture, ki
bi bile holj donosne kakor pa 7zito, Zito
v veliki mnoZini uvaZamo, prediva pa ni-
kakor ne moremo precej uvoziii. Ali bi
ne kazalo marsikje zopet poizkusiti ¢
pridelovanjem lanu. V zadnji svetovni
vojni je tudi marsikaka slovenska njiva
zopet po dolgem fasu zamodrela. Ni bilo
dobiti ne platna za rjube in perilo, ne

olja za v kuhinjo. Modra lanena ecvetka
nam je zopet dala oboje. Morda tudi dru-
ga svetovna vojna prinese seboj nujno
potrebo, da bo treba sejati lan, Mislimo
raje 7e zdaj na to, ne 3ele, ko bo stiska
morebiti na visku, Prideluymo lan, kjer
so tla in podnebje, vlaga in kraj za to
pripravna. V dvojno svrho sejemo lan:
1, dobimo vlakna za prejo, 2. zavoljo la«
nenega semena, ki nam daje laneno olje.

Kako pa dobilo li¢nata vlakna, to je
laneno predivo 1z lanu? Zreli lan ne za-
njemo, ampak rujemo, kajti z zetvijo bi
prikrajsali vlakna. Ce hoces, da bo pre-
divo lepo in mofno, poruj lan, preden
seme popolnoma ‘dozori. Na smukalu
(riflju) odstranimo predvsem semenske
glavice. Nato godimo ali madimo lan zu-
naj na trati; to srosenjec traja 3 do 8
tednov, kakor je pa® vreme. Godenje pa
izvriis z mrzlo vodo ze v 14 do 20 dneh,
s toploto vodo (30 stop, C) pa v 60 do 7
urah. Godni lan je treba posuiiti ali na
soncu ali pa v sudilpict z umetno gorko-
to. Dobro posufenega taremo s trlico, da
odstranimo od vlaken ve¢ino lesa. Da
predivo Se bolj ofistimo lesnega drobirja,
ga otepamo in ofresamo na posebni des
ki, na trepalu., Dokontno pa ga uredimo
ali omikamo na gradafah. Odpadek pri
vseh teh delih se imenuje tulje ali pa-
zderje, ki ga uporabljajo za polnjenje
blazin, za bolj surove vrvarsko blago, za
goifenje strojnih delov, za vrefevino in
blago za zavijanje (pakovanje) irgovske-
ga blaga. Kakor vidite, da priprava lepes
ga prediva precej dela in truda.

Ker so niti prediva preSibke in pre<
kratke jih zvije predica po ve¢ skupaj s
pomocjo preslice ali mnogo lazje in hi-
treje z uporabo kolovrata v prejo: to je
rokotvorna preja. Sredi 18, stoletja pa so
izumili duhoviti moZje tudi za to delo
umetne stroje, ki nadomeitajo sleherni
na stotine predic. Da stke iz preje plat-
no uporablja tkalec statve, tkalski stroj,
ki ga poganja z nogo; v tovarnah pa so
izpodrinili statve mehaénih tkalski stroji.

Najfinej%o vrsto platna imenujemo ba-
tist, najbolj surovo pa jadrovino. Znan
je tudi evilh, ki so ga uporabljali za
vojaike hlafe. potem {. zv. keper in da-
mast. Ce pogledad platnen robee, opazif,
da se previjajo v njem prejske niti kri-
7Zema in sicer pri platnu v pravem kotu,
pri kepru pa pofevno, povprefno. Da-
mast ima¥ pred seboj, &e so v platneno
podlago vtakni lepi, umetni vzorci £
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. Izbira poklica = sedaj

Po zadnji svetovni vojni se je Zivlje-
nje zelo spremenilo. Zivljenjske zahteve
vseh slojev prebivalsiva so se dvignile,

Stroj je prevladal v nasem gospodarstvu

in nam dal nedteto stvari, ki jih preje
skoraj nismo poznali, in za tako ceno,
da si jih tudi manj premoZen <¢lovek
lahko omisli. Zeleznice in avtomobili so
priblizali was mestu in mestne navade in
nacin Zivljenja prebaja polagoma tudi
na vas, Marsikaj, kar smo prej smatrali,
da je samo mestno razkoije, je danes ta
dan postalo tudi za kmeckega Eloveka
nujna Zivljenjska potrebiCina. Vse mi-
Sljenje ljudi se je spremenilo. Posebno se
to pozna tudi v nasih kmeckih druZinah.
Kmetki posel je postal platan delavee in
se¢ ne smatra ve® za druzinskega ¢lana.
Ni¢ ved ne more rafunati s tem, da bo
gospodar skrbel zanj tudi v bolezni ali
na stara leta. ko obnemore za delo, Pre-
puien je samemn sebi, Usojeno mu je,
da bo na stara leta moral prijeti za be-
rafko palico, e si v mladosti ni dovolj
prihranil za starost, Sprito skromne pla-
¢e, ki jo ima kot hlapec ali dekla, pa mn
je to skoraj nemogote. V takih razmerah
je 7e terko najii oleta ali mater, ki bi
svojemu ofroku Zelel take tezko bodoé-
nost in bi ga odlo¢il za kmefkega hlapea
ali deklo.. Tudi je 3olska obveznost po-
stala stroZja. Ni vel tiste olajfave. ki =0
jo prej uzivali kmecki otroci, da so z
dvanajstim letom Z7e lahko obiskovali
samo dvakrat na teden in %e to samo v
zimskem &asu, ponavljalno 3olo. Zdaj mo-
ra vsak otrok, tudi kmeéki. do Stirinuj-
stega ali petnajstega leta hoditi v Zolo.
Tako mu je pol dneva izgabljenega za
delo pri hifi. Pa tudi ostali ¢as, ko je do-
ma, se mora uciti in delati Solske naloge.
Gospodar ne more z njim razpolagati in
ga uporabiti pri delu. Zato skaraj noben
kmet ve¢ note v sluzbo otroka prej, pre-
den ni dovriil ljmdske Sole. S tem pa je
odpadel eden glavnih raslogov, ki je prej
gnal zlasti revne starfe, da =0 svoic
otroke udinjali na kako kmefijo. Otrok
je bil zgodaj pri kruhu Danes tema ni
vel tako. In sprifo teikega socialnega
poloZzaja, v katerem Zivi kmecki posel, je
tedalje manj kmetkih otrok, ki si izbi-
rajo ta poklic. In tudi fedalje manj star-
fev je, ki bi svojim oirckom ta poklic se
7eleli. Vsakdo 7eli za svojega ofroka
boljSega kruha. Vsak otrok si Zeli bolj-

Sega Zivljenja in bolj urejenih kmetkih
razmer. Vprasanje poklica je tezko padio
tudi* na najo vas,

Danasnji mladini zares ni z roZicami
postlano. Prva leta po svetovmi vojni se
je sicer odprlo neéieto novih poklicev.
Nastajale so nove tovarne, ki so zvabile
v svoje delavnice nelteto ljudi tudi iz
vasi in kmeckih domov, Vsakdo, kdor je
le hotel, je naSel sebi primernega dela in
s tem tudi svoj kruh. Toda potem so
prisla leta krize, Tovarne so s svojimi iz-
delki prenapolnile kupni trg. Svojih iz-
delkov niso mogle veé prodati. Morale so
priceti varéevati. Varfevale so na ta na-
Cin, da so odpuscale ljudi, In kar ¢ez noc
so bila vsa vrata zaprta. Povsod je bilo
vse polno ljudi, mladih in starih, ki so
iskali zasluzka, ki so iskali dela. Malo-
kdo ga je nafel in 3e to po dolgoletnem
iskanju in ¢akanju. Danes se je v neka-
terih poklicih sicer poloZzaj Ze nekoliko
zboljfal. Toda povsod %e ne. Se vedno so
starii in njihovi otroci v silnih tezavah,
kadar si le-fi izbirajo poklic,

Vprasanje izbire poklica stopi prvié
pred otroka, ko dovréi ljudske Solo. Ta-
krat prvi¢ stopi pred njega vprasanje,
kam sedaj. Ali na kmete za hlapca in
deklo? Ali v obrt? Ali v tovarno? Ali pa
morda naprej v vije 3ole? Ce note iti
za kmeckega posla, je vprasanje tezko.
Povsod, kamor koli se obrne, vidi pred
seboj te’ko pot, ki jo bo moral preho-
diti, preden bo prifel do kruha, In za
starfe nastaja ob tem tezko vprafanje:
kako dolgo bo %e treba za otroka skrbe-
ti? Tisto nacelo, da mora biti otrok s &ti-
rinajetim letom pri svojem kruhu, je od-
padlo. Zdaj vsakdo 3Zele v feh letih res-
no razmislja, kam bi, za kateri poklic bi
se odlodil.

Je pa vprafanje izbire poklica za vsa-
kega mladega Cloveka silno vaino. Zato
se bomo tudi mi v prikodnjih 3tevilkah
naSega lista s tem vprafanjem nekolike
bolj podrobno pecali.

LS e

Pravni nasveti

_ Potovanje v Argentino. I. Si. V. Obr-

nite se naravnost na Rafaelovo druzbo v
L_;.ubljam ali pa na lzseljeni¢ki komisa-
rijat banske uprave v Ljubljani, kjer
boste zvedeli za pogoje in moinosti iz-
selitve in zaposlitve v Argentini,
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Pomladna zelenjava in zelisc¢na
jedila

Vsaka gospodinja komaj ¢aka pomladi,
Ja more svojim domadim pripraviti kako
spremembo v hrani, Kako zaZeljen ‘je re-
grat ali motovilec, pripravijen ko solata:
ali mlade koprive, &pinaa. melisa, pe-
htran in razna zelii¢a, pripravljena na
najrazlinejSe nacine. Zlasti Spinaéa, ka-
tero lahko nadomestimo z mladimi kopri-
vami, nam da toliko najrazli¢nejSih jedil,
da je Zpinata — na ta ali eni nadin pri-
pravljena — lahko vsak dan na mizi. —
Pripomniti je treba %e, da ¢e jedila iz pi-
nafe priporofajo za mlado in staro, za
zdravo in bolno, NeZna stanifénina ne ob-
remeni prebave e tako obcutljivega or-
ganizma; obilica rudninskih snovi, zlasti
7eleza pa bogati kri slabokrvnih — ble-
di¢nih otrok in odraslih. Zato naj sledi
nekaj jedil iz Epinafe pripravljenih:

1. Spinaéna juha s krompirjem. Krom-
pir olupi, ga zrezi na kocke, operi, stresi
v lonee, zalij z mrzlo vodo, osoli in pridaj
korenino peter&ilja. Ko krompir zavre, mu
dodeni nekaj pesti na Siroke rezance zre-
zane Spinace in pusti, da se vee skupaj
skuha do mehkega. Posebej pripravi sve-
tlorumeno preZganje, ga pridaj, rahlo po-
medaj, da se kuhani krompir ne zdrobi,
ndifavi z zdrobljenim &esnom in izbolj3aj
» 7lico presnega masla in daj juho na
mizo.

2, Spinaéna juha z ocvrtim kruhom.
Skuhaj #pinado in jo zalij z vodo, v ka-
teri si kuhala petersilj, zéleno in korenj-
tek. Naredi na masti bledorumeno pre-
’ganje, ga prime3aj Spina¢i, ki naj fe
nekaj hipov vre, nakar osoli. — Majhne
kocke belega krnha ali 7emlje povaljaj
v raztepenem jajeu, jih na maslu ocvri
in pridaj juhi, preden jo nesel na mizo.

3. &pinaéna juha z jajénimi vlivanci
Drobno sesekljano 3Ipinaéo kuhaj v sla-
nem kropu. Ko je kuhana, ji pridaj red-
ko preiganje, jo %e primerno razred@i in
na njej zakuhaj vlivance, ki «i jih nare-
dila iz dveh celih jaje. Vlivance zelo na
tanko vlivaj v vrela juho in jih med ku-
hanjem rahlo mefaj. Za izboljfanje okusa
raztopi v juhi Se Zlico presnega masla,

4. Spinaéna omaka. Oprano Zpinacfo
kuhaj v slanem kropu. Kuhano odcedi,
polij z mrzlo vodo, oimi, Zmelji, zrezi
ali pretladi skozi sito. Naredi preiganje,
ga z mrzlo vodo razredéi in gladko raz-

mesaj in prideni $pinao, malo mleka, ne-
Kaj smetane in zrnce zdrobljenega Cesna.
Ko 3pinaina omaka fe malo vre, jo od-
stavi, da ne izgubi lepe zelene barve,
stresi v skledo in okrasi ter izbolj3aj z
zakrknjenimi jajei.

5. Zabeljena Spinaa kot priloga. Sku-
haj celo, prav ni¢ zrezano 3pinaco v sla-
nem kropu. V kozici preprazi presno ma-
slo, ga potresi z drobtinicami, stresi vanj
fpinato in jo rahlo obrataj v presnem
maslu in drobtinicah ter obloZi z njo mes-
nine ali pa tudi v postnih dneh kuhane
testenine ali jajéne jedi

6. Spinaéni hlebéki. Oprano #pinalo
skuhaj v slanem kropu. Ko je popolnoma
mehka, jo odcedi in drobno zrezi. V skle-
di medaj zlico presnega masla, tri rume-
njake in'za pol 7emlje v mleku namote-
nega belega kruha, pridaj Spinafo, zrnce
zdrobljenega ¢esna, malo stoléenega po-
pra in sol Ko si vse dobro premefala, pri-
daj 3e sneg treh beljakov, ki ga prav
rahlo prime#aj. Na &tedilniku pogrej glo-
binasto ponev, ki jo imad za zakrnjena
jajea, deni v vsako globinico malo vrole
masti in za veliko Zlico 3pinacne mefa-
nice. Ko se je hlebéek. ki ima obliko
globine, ki je v ponvi — spekel na eni
strani, ga obrni %¢ na drugo stran. Pelene
hlebéke daj kot prilogo k mesnim ali
postnim jedem na mizo.

7, Spinaéni peéenjak. Spinafo skuhaj v
slanem kropu, jo odcedi in prav na grobo
zrezi. Ko je ohlajena, ji pridaj nekaj zlic
smetane, iri rumenjake. zrnce zdroblje-
nega fesna, sol in sneg treh beljakov. To
redko zmes stresi v ponev, kjer imas vro-
¢e maslo, potisni v pefico in speci. Spi-
nacni pefenjak zre’ed na primerno velike
kosce in ga ima$ lahko v postnih dneh za
samostojno jed po juhi,

8. Spina¢ni emoki. Skuhaj Zpinafo in
jo pretla¢i. Pridaj ji malo pretlacenega
krompirja, zlicico na masti preprazene e-
bule. dve jajci, sol in toliko moke, 4a
naredi¥ testo. Iz testa oblikuj drobne
rmocke, ki jih zakuhaj v slanem kropu.
Vro naj pet minut, Spinaéne cmoke ima$
lahko za glavno jed. Tedaj jih zabeli¥ z
maslom in drobfinicami. Primerni pa so
tudi za na juho. V tem primerun jih prav
majhne oblikuj in zakuhaj kar na juhi.
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GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

Kranj. Na rednem ponedeljskem sej-
mu dne 22, aprila so placevali zivino ta-
kole: voli I, vrste 9 din, Il 825, 1ll. 7.75;
telice I. vrste 9, [l. 825, Ill. 7.75; krave
1. veste 750, 1L 7.50, Ul 6.25; teleta I
vrste 850, 1. 7.50; pra&idi 3peharji 12 do
1530, priutarji 11 do 12 din za kg Zive
teze. Na sejem so prignali 29 volov (pro-
dali 23), 35 krav (19), 9 telet (9), 3 telice
(3), 1 bika (1) in 301 pra%ita, Mlade pra-
ficke 7 do 8 tednov so prodajali komad
180 do 290 din.

Radovljica. Po podatkih od 15, aprila
go bile cene Zivine v okraju: voli 1L vr-
ste 7.30, 1L 3.50; telice 1. vrste 7.50, IL
6, I, 5; krave I. vrste 6; teleta I. vrste
5, II. &, pradi¢i dpeharji 13, priutarji 10
do 11 din za 1 kg Zive teZe,

Celje, Dne 18, aprila so zaznamovali
sledece cene zivine: voli L. vrste 750 do
850, 1. vrste 630 do 7, 1II. 6; telice I
vrste 7, IL 6, IlI. 5330 krave |. vrsie 6,
IL vrste 550. 11I. 4 do 5; teleta I. vrste 8,
IL vrste 7; prasi¢i Speharji 15 do 14, pr-
Sutarji 10 do 12 din za kg Zive te’e,

Maribor. Na svinjskem scjmu dne 19.
aprila so veljali pradi#i takole: 5 do 6
tednov stari 110 do 120 din, 7 do 9 ted-
nov 125 do 140, 3 do 4 mesece 200 do 230,
5 do 7 mesecey 320 do 400, € do (0 mese
cev 460 do 360, 1 leto 800 do 870, 1 kg
Zive teze 7 do 10 din, 1 kg mrive teze 12
do 15 din.

Lendava. Po podatkib z dne 18 aprila
so bile cene Zivine sledefe: biki I vrste
6.75 do T din, II. vrste % do 6: telice II.
vrste 6 do 6.50: 1L vrste 4 do 430: krave
I. vrste 450, I, vrste 3: teleta 1. vrste 6
do 7, IL vrste 5 do 530, pradi¢i priutarji
T do 10 din za 1 kg Zive teZe

CENE

Kranj. Pienica 1 kg 250 do 275 din,
jefmen 225, oves 2.23 Kkoruza 2.20, fizol
6 do 8, krompir 2 do 2.25. lucerna za kr-
mo 1.50, seno 1.25 do 1.30, slama 0.75:
meso goveje 12 do 14 din, svinjsko 18
suha slanina 22 do 26, svinjska mast 20
do 22, med 22 do 24, neoprana volna 24
do 28, oprana volna 34 do 3% din za kg
Surove koZe goveje 14 do 16 din, teledje
18, svinjske 8 do 9 din. Pieni¢na moka

1 kg 4 do 450 din, koruzna moka 2.75,
rzena moka 3.75 do 4, ajdova moka 3.73
do 7.50; mleko liter 225 do 250, presnc
maslo kg 36 do 42 din, drva 1 prm 115 do
125 din.

Celje. Pienica 1 kg 2.60, jelmen 2.50
rz 235, oves 225, koruza 2.50, fizol 6 do
7, krompir 230 do 230, lncerna za krmo
1.20, seno 1, slama 0350; jabolka 3 do 7
din kg, pieni¢éna moka 3350 do 4; mesc
goveje 12 do 14 din, svinjsko 16 do IR
svinjska mast 22, sve7a slanina 18, pre-
kajeno slanina 24 do 26; mliko liter 2 de
2,50 din,

Maribor, 20 aprila, Plenica 1 kg 2.50
jetmen 2,50, oves 2.25 do 250, rZ 2.50, ko-
ruza 2250, fizol 6 do 7, grah 9 do 12,
proso 250 do 350, konoplje 9.10.

Mlevski izdelki: pieniéna moka . 00
din 3.60 do 4, 3t. 2 din 3.25 do 3350, §t. 4
din 3.20 do 350, 5. 3 din 3 do 3.25, &t (
din 270 do 3, &. 7 din 230 do 2.75; ajdo-
va moka 4 do 5, koruzna moka 2—2.50,
rzena moka 2.7% do 3, koruzni otrobi 1.23
do 1.75, pfenicni otrobi 1.50 do 2, koruzni
zdrob 275 do 3.75, pienitni zdrob 4 do 5
din za kg.

Meso: govedina 8 do 12 din za kg, te
letina 8 do 12, svinjina 10 do 14, preka-
jena gnjat 14 do 19 din kg. mast 18 do
20, prekajena slanina 15 do 23 din. Kio
base: debrecinske 11 do 20, hrenovke 16
do 20, kranjske 16 do 32, posebne 16 do
20 din za kg.

Krma: seno kislo 100 kg 150 din, slad
ko seno 190 din, slama 55 din.

SEJMI

__ 6. maja: 7iv. in kram., Sti¢na, Triidce
Vinica pri Crnomlju, iv, in kram. St. Go
tard, gov. in kram. Rajhenburg, Ziv. in
kram. Velenje, Ziv in kram, Poljéane(g?).
Ziv. in kram. BreZice, rogata Zivina Or-
moZ, gov, in konj. Ptuj, Ziv. Marija Gra-
dec, Latko, Ziv. in kram. Ver’ej, Cren-
sovei, gov. in kram. Murska Sobota. —
7. maja: Ziv. in Kram. Smarje, svinj, Or-
moZ, Gor. Rakicane, svinj. Dol Lendava,
8. maja: Zirovnica, %iv in kram. Sy. Ni-
kolaj v Polin. — 9 maja: gov. konj. n
kram, St. Rupert, Ziv. in l‘:r’am. Velike
Lasce, Toplice, 7iv. Dravograd, svinj. Ziv,
in kram. Turnisée — 10. maja: svinj. in
drobn. Maribor, — 11, maja: gov., ovce.
koze, kram. Stara Gora pri Podsredi.
svinj. BreZice,
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PRAVNI NASVETI

Banovinska taksa od prenosa nepre-
mi¢nin, M, T. Tudi v tekocem proracun-
skem letu se bo v Dravski banovini po-
birala od vsakega prenosa nepremicnin
poleg drzavne takse 2% banovinska tak-
sa. Od prenosa kmeckih nepremi¢nin
med kmetovalei med Zivimi se pobira po-
lovica gorenje takse, ¢e so odsvojitelji
in pridobitelji med seboj sorodniki v
premi &rti, ali so s takimi poroceni ali
zaroleni. To velja tudi za prenose kmed-
kih nepremifnin med moZem in Zeno,
kakor tudi med Zeninom in nevesto v
Zenitovanjskih pogodbah.

Taksa od izroditve posestva. M. M, Po-
sestvo nameravate izroditi sinu in vpra-
Sate, ali so se zvisale tudi takse od iz-
ro¢ilnih pogodb. — Tudi tukse od daril-
nih (izroéilnih) pogodb so po uredbi o
spremembah in dopolnitvah zakona o
taksah z dne 23 decembra 1939 poviZa-
ne. Ker se ta taksa placuje po celotni ¢i-
sti vrednosti darila in po stopnji sorod-
stva med darovalcem in obdarjencem,
bi morali za izrac¢unanje fakse poznati
vrednost izrofenega lista z dne 17, janu-
arja t. L

Banovinska doklada na neposredne
davke, 2. G. Zanima vas, koliko znafajo
letos banovinske doklade na neposredne
davke v nadi banovini. — Obéna bano-
vinska doklada zna%a 50% k vsem drzav-
nim neposrednim davkom; dalje imamo
5% nadomestno doklado 2za odkupnino
osebnega dela na cestah, 3% zdravsiveno
doklado, in 33% 3dolsko doklado za vadr-
zevanje ljudskih 3ol Skupaj torej zna-
fajo banovinske doklade {, vsem drZav-
nim neposrednim davkom 93%.

Ce kokosi delajo Skodn A B. Sose-
dove kokoii vam delajo na vrtu veliko
skodo. Soseda ste e ve‘krat opomnili,
naj kokoii zapre, da ne bodo hodile na
vad vrt razkopavat, .on pa se za vaSe
opomine ne meni in pravi, da vrt ogra.
dite. Vpradate, ali smete tuje kokofi, k'
jih zasalite ns vritu, pohiti. — Tega -e
g1 ete atoriti, Pet pa lahko zabtevate od
s ‘eda odikodaino za vso Skodo. ki 7o
n pravijo kokofi. Tudi smete vloviti to-
li'to kokosi. da zadostujejo za kritje od-
skodnine. Vendar se morefe v osmih dneh
pogoditi z lastnikom, ali ga v tem Zasu
toziti radi odfkodninz, Drugafe pa mo-
rate kokodi spustiti,

Brat nima velje pravice od sestre.
M. A. M. Mati lahko zapusti posesivo
héeri ali pa sinu, komur pa& hole. Sin
nima nobene pravice, da bo prav on pre-
jel domatijo po_smrti matere. Ker ste
dom pamenili héeri, ki itak stalno dela

doma in se #rfvuje za dom, morate -
sinu_izgovoriu nujni celez Vidina nﬂjx
ga deleza se pa dolodi po vrednosti. ¢iste
zapuitine ob smrti matere, Ce bodo vaio
domaéijo ocenili, po odbitku vseh dolgow,
stroskov pogreba, zdravnika itd. z zne-
skom 10.000 dinarjev, potem znada zako-
niti delez za vsakega otroka po 5000 din,
nujni delez pa je polovica tega, to je
2500 din. Ce boste sinu manj namenili,
bo smel od sestre zahtevati dopolnitev
nujnega deleza do vidine 2500 din,

Spor zaradi neograjene zemlje. A. R.
(. Neograjeno zemljo koncem hleva, po
kateri ima sosed pot v svoje dvoriice,
ste sami vzivali skozi 17 let, vad posest-
ni prednik pa 30 let. Ce sosed trdi, da
spada ta zemlja po mapi k njegovam po-
sestvu  potem  vi labhko ugovarjate, da
ste to zemljo z vafim posestnim predni-
nikom vred Ze zaradi 30-letnega uZiva-
nja priposestvovali. Dokazati pa boste
morali, da ste res to zemljo uZivali v za-
vesti, da je to vafa last. — Menda ta
svet ni toliko vreden, da bodo znadali
odvetniski strofki v pravdi

Pretirani stroski. 8. J. H. V postopa-
nju pred sodistem delavskega zavarova-
nja, odnosno pred Vrhovnim sodis¢em
delavskega zavarovanja ni  zahtevano,
da bi morala strgnka biti zastopana
odvetniku. Vloge, tozbe ali pritozbe, la'l)n(:
ko veaka stranka sama napife. Brezplad-
no pa je dolzna Delavska zbornica da
daje strankam potrebno pomod, bodisi o
nasvetih ali da sestavlja vloge za stran-
ke — delavee ali pa 1a jih tudi zastopa

red sodiitem. Ce st> pa najeli odvetni-
ka, mu morate njegovo dela tudi placati,
Vendar pa za zastopanje pred sodiifem
delavskega zavarovanja ne velja odvet-
niska tarifa, ki je ve'javna za zastopa-
nje pred rednim sodid’em. Ce se z od-
vetnikom ne morete pogodin, ker zah-
teva pretirano nagrado, vas bo moral
toziti na platilo zashizk~ pred rednim
sodiséem. Nagrado bo tedaj konéno od-
meril sodnik

Prizidek za hifo. C. F. llifa stoji 4m
pro¢ od meje. Za hiSo nameravate zgra-
diti delavnico, ki bi zavzela kakine tri
metre prostora med hi%o 1 mejo. Vpra-
fate, ali bo taka graditev dopustna, —
Zaprosite pri ob&ini za gradbeno dovos
ljenje. Ce iz javnih ozirov (nevarnost og-
nja, zdravstveni in higienski oziri itd.)
ne bo ugovorov proti gredbi delavnica,
Vam bo obéina gotovo izdala gradbeno
dovaljenje. Sosed bi pa mogel ugovarjati
le tedaj, ¢e bi zgradba delavnice pose-
gala v kakine njegove pravice ali ga
motila pri izvrievanju njegovih lasinin-
skih pravie, o femur bi moralo v primeru
spora odlotiti sodiste,




