AR

{

EERN

LETO 1932

.

24. AVGUSTA

 STEV. 14

Virgilij:

Prosnja za dez

V bukovju sem vrezal konjia,
vrba dala dva mi je bida.

K svetemu Miklavzu na Bog!
rlitro, hitro pridi v pomo¢!

Dimka stoka. Solnce pripeka,
malo krme, malo bo mleka;
Sivko davi vzel je mesar.
Miekarice dimke nikar!

Kje ste skriti, sivi oblaki?
Zasumite z rosnimi vlaki:
k svetemu Miklavzu na Box,
prinesite hitro pomo¢!

Naj se vrabci kopljejo v prahu!

Vsi pred sufo v silnem smo strahu;
in v potokih ribe celé

v strahu so za svojo vodo.

Padaj rosa, v polja in sela,

kakor pada§ z mojega ¢Cela!
K syetemu MiklavZu na Bo¢!
Hitro, hitro daj nam pomo¢!

Krscanstvo in resnicnost

Slifali ste, da je bilo starim
cleno: Ne prisegaj po krivem,
\ svoje obljube Gospodu morad
driati. Jaz pa vam refem, da ne
prisegajle ne pri nebu, ker je
bodji prestol, ne pri zemlji, ker
je njegovo podnoje, ne pri Jeru-
zalemu, ker je mesto velikega
«ralja. — Vade govorjenje bodi:
da, da in ne, ne. Kar je veé, je
od hudega. '

Ali si Ze kdaj sliZal, da je kdo o kom
rekel: To je pravi meil —? V tej besedi
je izrazena najvisja pohwvala za moZa.
Hote reti, da je cel, pristen, trden, po-
$ten, resnifen. V njem je spostovanje,
ki ga je sam sebi dolZan, tal:o veliko In

- divo, da ga obvlada zavesi fega, kar je

dolfan sebi in svoji tasti. Sem pred se-

boj bi se v globini dule sramoval, te bi
drugafe govoril ali delal, kakor misli
Spostovanje samega sebe mu je iih po-
nos in svela &ast.

Na >pravega moZac se v vsakem slu.
faju lahko zanesei. Kar rete, to drii
Nikoli ga ne bo¥ slifal, da bi mnogo go
voril ali prevet rekel. Varéen je v be.
sedah in zdrZen. Sama njegova beseds
pa bolj drZi, kot zagotavljanje in prise. .
ganje koga drugega. Na njegovo obljubo
se lahko zaneses. Ce ga ima$ za prijate-
lja, ve&, kaj to pomeni; nikoli te ne bo
zapustil, pa se tudi ne bo bal, & bo
treba, da ti resnico v obraz pove.

Sovrazi vsako ponilevanje, pa ftudi
povisavanje; gnusi se mu kleleplastve
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in hinavsko zayijanje pred predstojniki.
Dela z najvetjo toénostjo in vestnostjo,
ker ve, da vrii svojo dolinost, ker hofe
delati. Trudi se, da bi napredoval, da bi
vedno bolje vriil svojo dolZnost. Kamor
ga postavid, nikjer ne bo3 zapazil laZni-
ve zahrbtnosti, dvoreznosli in mnogo-
vrstnih intrig, ki se jih posluZujejo mno-
gl, da svoj cilj dosezejo.

Pristnost njegovega bistva pa prehaja
tudi v njegovo poklicno Zivijenje. Vsako
delo izvrsi pristno in dobro, da, najbo-
1je in bi se sramoval, &e Li bil na mestu,
ki ga ne obvlada, ¢e bi prejel denar, ki
ga ni zasluZil s postenim delom.

»Pravemu moZu< ni treba gledati na
prste in njegovega dela ne kontrolirati.
Kar je naredil, je dobro storjeno, pa
najsi bo tudi samo »flikac na starem
tevlju. Ce imas oko za to, bo takoj spo-
znal, e je to ali ono delo izvril >pravi
moic.

V nobenem izmed velikih moZ stare
dobe ne vidimo tolike prisinosti in &i-
stosti vsega bistva, kot v Kristusu. Po-
. ganstvo ni poznalo nofranje pristnosti.
Kakor je imelo v Merkurju boga tatov in
goljufov, tako je v Odiseju tastilo zvitost
in pretkanost, ki se ni ustradila niti laZi
kot sredstva za uspeh. V Kristusu pa je
stopila prad tloveitvo boZja resnitnost
kot bistvena njegova lastnost

Kdor pa je kristjan, mora v Kristusu
videti in zasledovati ideal s.ojega Zi,-
ljenja. Seveda to ne pomeni, da bi mo-
gel biti kdn tako pristen in resnifen, ker
on je bil Bog: vendar po ftej Cednosti
mora vsakdo stremiti. Zato je tudi Kri-
stz zahteval to stremljenje «d vseh, ki
co bili njegovi ufenci. Le pomanjkanje
te pristnosti in resnitnosti med ljudmi
ima za posledico toliko neresnice v be-

sedi-in dejanju, ki jo vsak dan srefuje-
mo v zivljenju. Tako dale¢ smo Ze pri-
3li, da de hofemo resnico zvedeti, mo-
r.mo Eloveka zaprisedi. In ker je ¢tlove-
Stvo izgubilo smisel za resnico, je dan-
danes kljub prisegi toliko neresnice.
Morebiti tudi zato, ker vse prevei go-
vorimo, a vendar: da, da in ne, ne; kar
je vet, to je Gospodu odvratno.

Pristnost in resniénost bistva pa je
¢tednost, ki jo je treba priboriti.
Trdo Zivljenje, vsukdanji boj, obtevanje
s soljudmi nam jo privzgoji. V tihoti do-
ma bi =i jo teZko pridobili; >pravi moi<
mora stati med drugimi, med sodelavei,
v tovarni, v javnem Zivljenju.

Pa morebiti pravis, da zahtevam ne-
kaj nemogolega od tebe. Ne juz. ampak
Kristus, ¢¢ mu hofes slediti. In to je
vprasanje fisto zase: fe mu hodes slediti
v pristnosti in resnifnosti, ¢

Neresni¢nost prihaja iz mrivega vira,
odkoder pride paé vsa Flovedka revidi-
na: iz lakomnosti, poireinosti, napuha
in Zelje po mofi, pa tudi iz strahu. Vse
to tako rado vodi v laZ in poZene tako
globoke korenine. Potein pa gine vedno
bolj razumevanje za resnico in lai, jezik
se ni¢ ve¢ ne ustavlja neresnici in je
puhla fraza vsakdanje govorjenje.

ga Kokedja kuga izprazni kurnike in
dvoriifa. Kadar sli%i§, da se je bolezen
pojavila v blizini, zapri dvorisce, skrbi
za snago in prebeli kurmik. Kuram daj
malo seseklijanega ¢esna. (Ob veliki ku-
gi 1. 1789, so jim dajali praprotine ko-
renine,) Obolelo Zival lo¢i cd drugih. Ce
pogine zival, jo poslji v preiskavo. Ne
kolji »Zalostne: kure, da ne oboliZ od
njenega mesa, ne medi droba bolne ku-
re po dvoriséu, da ne razvletejo kure in
pes zarodke bolezni.

Se o susenju sadja

Ze v 9. Stevilki »Gospodarja« je bil
govor o sufenju sadja. Opozarjali smo na
gospodarsko vaZnosi lega sadnega kon-
serviranja in zlasti na to, da je sedaj
€as pripraviti sudilnice in druge pripra-
ve, ki so za sufenie potrebne. Danes pa

fe nekaj nasvetov nafim gospodinjam,
ki so pri sufenju sadja vobé&e bolj ude-
leZzene nego moski, zlasti kar se tice su-
fenja na malo za domaéo potrebo.

Vsa znamenja kazZejo. da bo letos v
splofnem trda za ziveZ Zato je tembolj



opravi¢eno, ako skuSamo sadni pridelek

obracati bolj za zZivei nego za obiéajne,

pijaée. Ce ta pridelek sam na sebi ni
dovolj trpeZen, ga bo treba paé prede-
lali v trpeZno obliko. In vprav susenje
je tisti naéin predelave, ki je najlazji,
najcenejsi in najzanesljivejsi. Tu ne po-
trebujemo nikakih dragih posod, ne dru-
gih potrebséin, ki bi jih morali kupiti.
Zgolj z domagimi pripomocki dosezemo
lahko prav lepe uspehe; treba se je le
nekoliko potruditi in izrabiti razne pri-
like, ki se nudijo v vsakem gospodinstvus

Na malo susimo v peéi, 2al, da je v
novejdi dobi fa izvrstni nadin sulenja
sadja skoro pozablien. Staro castitljivo
peé¢ je izpodrinil novodobni Stedilnik.
Kjerkoli pa so se pedi v uporabi, ne za-
mudite izrabiti njihove toplote tudi za
suienje sadja. Kaj malega se posusi tudi
na itedilniku in v njegovih peéicah. Kjer
je kaj ve¢ sadja in ga hoéemo nasuditi
tudi Eez domalo potrebo, bomo susili
v susilnicah.

Za suienje so posebno primerne hru-
§ke, jabolka in &edplje.

Suhe hruske so jako é&islano blago.
Suiiti se dado vse zlahtne sorte, pa tudi
modtnice. S sufenjem hrusk je zadeti ta-
koj sedaj, ker razne poletne in jesenske
sorte Ze zorijo. Zrele hruske (mostnice
morajo biti médne) denemo suiit brez
vsakrine priprave. Drobne suiimo kar
cele in seveda neolupliene. Debelejie pa
razpolovimo in ¢&e hodemo, izreZemo
muho in pesd&iite. Potrebno pa to ni
Ako je vse v redu so v 12 urah suhe.
100 kg sveZih hrusk, da okoli 20 kg su-
hega blaga.

Za hruskami ali tudi poleg njih
zaénemo suditi jabolka. To sadno pleme
se sudi najhitreje in najlaZe, ako ga za
sulenje primerno pripravimo. Navadno
suie jabolka po starem nadinu tako, da
jih neolupljene zreZejo na krhlje [na po-
lovice ali na éetrtine). Za domaée potre-
be je ta nacin priprave zelo priporoé-
liiv, ker ni zamuden in je shranek naj-
bolj popoln. Ce hoemo dobiti pa balj
lepo, neZno robo, ki pa seveda zato ni
ni¢ boljsa, tedaj jabolka najprei olupimo,
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izpahnemo pesciiée fer jih zrezemo na
pol centimetra debele obrocke. Tako ob-
delana jabolka se suse jako hitro in da-
do lep in okusen izdelek. Na roko gre
pa taka obdelava jako pocasi. Hitreje
in bolje opravimo ta posel s posebnim
sirojckom. Jabolka se posuse v 6—8
urah. 100 kg svezih jabolk da kakih 12
do 15 kg suhih krhljev.

Cedplie so brez dvoma najvaZnejsi
sad za sulenje ker dado izvrsten, po-.,
vsod ¢islan izdelek. Za suenje vzemimo -
vedno le popolnoma zrele, izbrane plo-
dove. Cedplja je sad, ki je tembolji, &im-
dalje je na drevesu. Ce je na jesen lepo
suho vreme, sufimo &edplje lahko 3est
tednov ali $e veé. Pametno je, da Zesplje,
preden jih denemo sufit, razberemo in.
sufimo debele zase, drobne zase. S tem
dosezemo, da se bolj enakomerno sule.
Izpogetka, dokler imajo e napeto koZo,
jih ne smemo razgreti nad 50—60°C,
ker sicer pokajo in se izcedi iz njih ves
sok. Sele potem, ko se zaine koZa gr-
bangiti, smemo toplino zvisati do 80°C. .
Ko se &edplie prili¢no 6 ur suse, jih vza-
memo iz suilnice (iz pe&i) in denemo..
lese na zrak, na solnce. Ko jih potem
susimo e 6 ur v sudilnici (ali v peéi) so .
suhe. Suse se torej vsega skupaj okoli
18—20 ur. Zelo hitro in ugodno gre su-
fenje od rok, ako imamo dvakrat toliko
les, kakor jih gre v susilnico. Tako jih je
polovica vedno v sudilnici, druga polo- -
vica pa na zraku. Cedplie so suhe, ako
se ne razpocijo in ne dado soka od sebe,
ko jih moéno stisnemo z roko (med pal-
cem in kazalcem). Suhe éedplje razgrne-
mo kakih 5 dni pod streho po tleh, da
se e na zraku obsuse, potem jih pa,
spravimo v vrece, ki naj bodo rhranjene
v suhth in hladnih prostorih. 100 kg sve-
zih Cedpelj da 30—33 kg suhegz blaga,

Navadno posuse sadje preveé, ker
mislijo, da bi se sicer pokvarilo. To je
pa zelo papak. Suho sadje mora biti de -
volino, ne pa trdo, da bi ropotalo kakor
orehi. Presufeno, kot kamen trdo sadje
nima niti polovice prave vrednosti, kajti
ni uZitno niti surovo niti se ne da dobro
skuhati, H.

———
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Hugo Turk, izp. tri. nadzornik:

Socivje ali strocnice

Botanina druZina metulinic (papili-
onaceae), ki $teje okoli 3000 raznih vrst,
daje &loveku poleg mnogostevilnih ko-
ristnih rastlin, posebno za krmljenje Zi-
vali, tudi stronice: fiZol, grah, lea,
bob, katere imenujemo skupno tudi so-
Zivie, im vrhu tega $e znamenito sojo,
potem nafo domalo cizaro (&itarko) in
vol&ji bob (lupinus).

Doéim zadnje tri pri nas nimajo po-
sebnega pomena za é&lovedko prehrano,
30 pa vse prvoimenovane stroénice zelo
vaZne kot hrana nadih ljudi, posebno ker
veebujejo primeroma zelo veliko belja-
kovine (legumina), do 25% in veé, po-
" tem skroba in drugih ogljikovih vodanov
(hidratov), do 43 in 54%, tolite 2% in
poleg tega 3e soli, vode in vlaknine (ce-
Juloze). — Zaradi te vsebine je solivije
velike hranilne vrednosti ali hranilno-
sti; glede beljakovine presegajo stro¢ni-
ce vsa druga rastlinska hraniva in celo
tudi meso. Dobro pripravljene, prekuha-
ne, rmedkane, olupljene, so tudi prime-

roma lahko prebavljive in zato najizbor-

nejse hranivo.

Dobro sodivie mora biti popolnoma
razvito in naj bo pri surovem pregrizu
v zrelem stanju vlaéno (vleéljivo), v vo-
di naj se potopi in v notranjosti ne sme
biti zabarvano, med zrnji ne sme biti
nesnage in razne primesi, posamezna zr-
nja ne smejo biti zlomljena ali &rviva.

Pri nas uZivamo splofno tudi zelene,
nedozorele plodove stroénic, pa tudi po-
sulena zrna (semena) in razne konzerve,
tu in tam tudi v moko zmleta semena,
n. pr. poznano kot konzerva sgrahove
moke«, So&ivie se uZiva vedno kuhano
kot samostojne jedi ali kot prav priljub-
liene prikuhe ali tudi na juhah in oma-
kah; v nekaterih sosednih pokrajinah iz-
delujejo iz zmesi bobove in riene moke

tudi krah, ki velja za zelo moéno hrano.

Sotivje se dobro skuha samo v meh-
ki vodi, v trdih (apnenih) vodah pa le
z dodatkom jedilne sode; staro soéivje
se le prav tezko skuha do mehkega.

Moke soéivia se uporabljajo tudi za
goljufive primesi k pieniéni in rZeni
moki.

a) Fiiol

Tega priljubljenega soéivia se pride-
luje vsepovsod zelo veliko tako pri nas,
kakor tudi v Avstriji, na Angleikem,
Holandskem, Francoskem, Spanskem in
tudi v Egiptu. Goji se v mnogostevilnih
vrstah, tudi pri nas: L: nizki fiZol: pre-
peli¢ar ali nizki koks, rde& Ribenéan,
mandalno, bela fiZolica; II. prekljar: vi-
soki ali pisani koks, oreléek, Eednjevéek,
cipro.

Velika trgovina pozna fe dandanes
suiena, zrela zrna (semena) po raznih
pokrajinah kot kranjski, itajerski, ko-
rodki, hrvadki, galiski, ogrski in drugi
fizol; potem ga razlikujejo po barvah:
enobarvni fizol (bel, rde&, zelen) in
mnogobarvni ali pisani fiZol; potem e
po zunanji obliki in velikosti.

Fizol je tudi pri nas zelo vaZno tr-
govsko blago, ki ima v vsaki pokrajini
svojo posebno znaéilnost, po kateri se
ravna tudi njegova priljubljenost in pre-
dajna cena.

Da fizol pri shranjevanju ne plesni,
mora biti vedno dobro posuien.

b) Grah. :
Grah se seje po vrtovih in njivah v
raznih zvrsteh ali vrstah zaradi okus-
nega in teénega sadu, posebno Fe na
Cetkem, Ogrskem, Galiciji, Neméiji, Ho-

landskem, Francoskem in v Italiji.

Znan je posebno sladkorni grah, Eigar
mlado (zeleno) osemenje je prijetno u®it- -
no, nezrelo tudi v lu$éinah, mlado zrnje
sladornega graha se uZiva tudi surovo.

V juinik krajih sejejo tudi tako zva-
no cizaro (&iéarko, nosek, cicer arieti-
num), ki po okusu baje nadkriljuje nade
asavadne vrste graha. .

Nezrel grah je okusna in zelo ce-
njena zelenjad in prikuha, tudi v raznih
konzervah; uZivajo pa tudr zrelo, po-
sufeno zrnje (seme) enako kot fiZol, tudi
v iztlaieni obliki (»pire«)



Nezrel grah je soénat in zelene bar-
ve; zrel in neoluplien pa je veéinoma ru-
menkast in okrogel; olupljen grah je pol-
kroglast in se v trgovini imenuje -raz-
polovljeno« blago.

Kakor vse sotivje, je tudi grah zelo
. redilen in teden, toda neoluplien teZje
prebavljiv, vendar se temu odpomore s
pridodatki slanine, smetane, mesa itd.
Zrelo seme se prodaja v trgovinah na-
vadno oluplieno, pa tudi zmleto v gra-
hovo moko, ki se ali kot taka primesava
krudni moki, ali pa so napravljene iz nje
konzerve: grahove juhe, grahove klo-
base itd.

V grahovem zrnu je do 16.9% pre-
bavne beljakovine, 49.9% 3kroba, 1%
tolice, 2,5% vlaknine.

c) Leéa.

Ta je priéla v nafe kraje iz Orijenta
(Jutrovega Vzhoda) in se sedaj pride-
luje posejana po nasih poljih v brdovi-
tih krajih, bolj kot na ravnem. Botaniéno
nima nikakih vrst (razvrsti), seje se kot
poletna in zimska leda. Plo#é&nati stroki
imajo po dvoje plod&natih semen
[szerns), ki so tudi plo¥&ata ali koluta-
sta, bledorumene barve z zelenkastim
sijajem; so tudi sivozelena ali rjava in
razlicne velikosti. — Le&a ne obrodi
vedno dobro. — Veliko se je prideluje
v Ceskoslovaski, ‘Francoski, Koroski in
" tudi pri nas.

Redilna vrednost lece je enaka vred-
nosti graha, ima pa od vsega solivja
najve¢ beljakovine do 19.1%, dalje
489% 3kroba, 1.2% toldée, 1.8% vlak-
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nine. Le¢a je laZje prebavna kot grah,
— V Afriki in puS¢avah napravljajo Be-
duini tudi kruh iz leéine moke,

Kot krmo za Zivino pridelujejo tudi
malo rusko in érno francosko le¢o.

d) Bob.

Znanstvo pozna dve vrsti boba: ve-
liki in mali bob, ki je jajtaste oblike,
riave barve, debele lupine, zaradi katere
je neoluplien tezko prebavljiv.

V Predarlskem in severni Tirolski
napravljajo iz boba tudi moko, katero
primesavajo krufni moki. Pri nas bob
nima velikega pomena ne za ljudi, ne za
Zivino, dasi za slednjo velja kot moéno
krmilo.

e) Soja.

Tudi soja spada med siro&nice in se
prideluje v veliki mnoZini na Kitajskem
in Japonskem. Soja ima izredno veliko
beljakovine, do 34% in dosti tolSZe,
16.5% , skrob pa fi popolnoma primanj-
kuje. Brezdvomno pride &as, ko bo ime-
la soja tudi v pasih krajih velik pomen
za prehrano ljudi in Zivali. Sedaj se upo-
rablja za omake (Japonska soja, India
Soja, Tofu itd.) in zaéimbe juh; celo
nekak rastlinski sir se izdeluje iz soje
in je baje zelo okusen.

V trgovini se vse gori navedeno so-
¢ivie presoja po barvi, po vonju (duhu),
enakomernosti zrn, starosti in po tem,
da nima kebrov-rilékarjev in drugih tu-
jih primesi; tudi ne sme biti plesnivo,
snetljivo in ne sme zaduhlo diSati, tudi
ne smejo biti zmeSana stara in nova
(sveZa) zrna.

Kako naredimo dobro solato

Skoro je ni ved gospodinje, ki ne bi
vedela, da je solata iz kakrinekoli ze-
lenjadi za sadjem najvaZnejia jed vsega
obeda, ter, da jo mora pripraviti vedno
z vso skrbnostjo in natanénostjo, ako
hote, da bo res okusna. Dobro in lepo
pripravljena solata razveseli vsakogar in
se posebno sedaj poleti prileze bolj ka-
kor najbolia pri ognju pripravljena jed.

Dobra solata zavisi od sveZe in lepe
zeleniadi, od olia, kisa in zaéimb, pa tudi

mnogo od tega, kako jo pripravimo, Med
dvema skledama ene in iste vrste solate
je lahko velikanska razlika. Ena je mor-
da zelo okusna, a druga ne, &eprav so
bile solatne glavice z istega vrta in to-
rej enako dobre. Odkod ta razlika? Sko-
ro pri nobeni jedi se natanénost pri pri-
pravljanju ne pokaZe tako, kakor raveo
pri solati; nikjer se tako hitro ne oku-
sijo razne malenkosti, ki jih dodamo,
kakor pri solati. Marsikdo sicer pravi:
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»Saj solata ne more biti mé drugega.
kot oprani zeleni listi, z dodatkom olja
in kisa ter k temu malo za&imb'« To je
res. Toda, solata ni odvisna samo od
nastetih sestavin, ampak veliko bolj od
tega, kako te sestavine pripravimo, ka-
ko jih dodajamo drugo drugi in konéno,
kako jih zmesamo med seboj.
Pozornost in natanénost pri naprav-
ljanju solate se ne zaine morda Sele ta-
krat, ko jo polijemo z omako, ampak Ze
takoj, ko jo peremo. Ze samo napaéno
pranje oziroma ravnanje s solato 7 vodi,
nam jo za pozneje bolj ali manj pokvari.
Da je treba solato prali natanéno, v obi-
li vodi in veckrat, to je splosno znano.
Manj pa vedo nase gospodinje, da je
napak, ako puste solato, potem, ko so

»

10 oprale, Tefati v vodi do takrat, ko jo
hocejo uporabiti. To je velika napaka,
kajti med tem, ko leze solatni listi v
vodi delj ¢asa, preide precejéni del njih
redilnih soli v vodo in se tako izgube.
Solata pa na ta nacin izgubi tudi svoj
pravi okus, ter deloma tudi zdravilno
vrednost. Razen tega se z leZanjem v
vodi solatni listi z vodo tako napoje, da
postanejo mehki, gobasti in neokusni in
z vodo napolnjene listne celice ne mo-
rejo sprejeli pozneje vase nobene so-
latne omake (olja in kisa). Omaka se ta-
ke vodene solate prime samo malo po-
vrhu, druga pa ostane brez koristi za
solato, kot vodena teko¢ina na dnu
sklede.
(Dalje.)

Razno

ga Kmetijska gospodinjska ola v Ma-
rijanis€u. S 1. oktobrom 1932 se oivori
enaintrideseli tecaj gospodinjske 3Iole, ki
bo trajal 10 mesecev. Gojenke morajo
stanovati v zavodu, ki je pod vodstvom
¢¢. g. sester iz reda sv. Franéiska. Za-
vod je v posebnem poslopju poleg Ma-
rijanidéa na Poljanah v Ljubljani. Teo-
retiéni del obsega verouk, vzgojeslovie,
rafunstvo, knjigovodstvo in kmetijsko
gospodarstvo, poljedelstvo in kmetijsko
kemijo. Gojenke se praktiéno veZbajo v
kuhanju, 3ivanju (ro¢nem in strojnem),
krojnem risanju, pranju, likanju, v mle-
karstvu in sirarstvu, v vrtnarstvu itd.
Vadijo se tudi v ravnanju z bolniki in
bolno Zivino, Tista, ki bo sprejeta v za-
vod, plata meseéno za hrano, stanova-
nje in razsvetljavo, to je sploh za vse
450 Din, od katerih del se poravna lah-
ko tudi v zivilih. Vsaka gojenka naj vza-
me s seboj v tecaj obleko, perilo in obu-
tev, potrebno za delo in praznik. Nada-
lie perilo za posteljo: dva para rjuh in
Stiri prevleke za blazine, 4 brisage, 4
servijete, ki so lahko tudi iz domadega
platna. Deklice, ki hoéejo vstopiti v go-
spodinjsko 3olo, morajo: 1. dovriiti 16.
leto; 2. predloZiti zadnje 3olsko izprice-
valo; 3. predloziti zdravnisko spriceva-

lo, da so zdrave; 4. navesti, kakinegs
stanu so stardi in kakien je njih dose-
danji glavni poklic; 5. predloziti obvez-
no pismo starSev ali varuha, da zanje
plaZajo vse stroike #olanja; 6. zavezati
se, da bodo natanéno in vestno izvrie-
vale vsa dela, ki se jim naloZe, ter da
se bodo strogo ravnale po hiinem redu.
S temi podatki in potrebnimi prilogami
opremljene, lastnoroéno pisane, nekol-
kovane proinje za sprejem naj se vpo-
Slicjo na vodstvo Marijaniica vsaj do
15. septembra 1932, Pri sprejemu deklet
v gospodinjsko Zolo se bo oziralo po
moznosti na prosilke iz vseh slovenskih
pokrajin. — Vodstvo Marijanii¢a v Ljub-
ljani.

ga Lasje izpadajo, Temu izpadajo
vsled preobile mastobe, drugemu, ker
so presuhi. Prepogosto umivanje glave,
posebno zjutraj ko je glava Se vroéa,
Skoduje, Kani malo arnike v Zlico vode
in si utiraj s tem rahloma glavo.

ga Zene in dekleta, i pridete z ve-
ternimg vlaki v Ljubljano, pa nimate
zagotovljenega prenoéiita, se obrnite na
glavnem Kkolodvoru na gospodiéno, ki
ima na rokavu trak v belo-rumeni barvi
z napisom »Kolodvorski misijon<. — Ko-
lodvorski misijon v Ljubljani.
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Virgilij:
Avgustocva

Prejinji ¢as smo v 3marnih ma%ah
romali na vse strani;

letos gremo vse sobote

k znamenju na kraj vasi,

Tilka 3opek roZ prinese,
mati grobno lué prizgé;
ofe s ceste pahnjen kamen
spet na cesto zaZend.

Kadar smo se namolili
in utihne zadnji klie,
kadar materi zasije
liha solza z velin lie

Na pastirsko jim pi’(alko
jaz zasviram slavospev;

zdi se mi, da sem Marijin
vtasih s holina ful odmey.

Pastorek

Posestnica Marija Brigova se je vr-
nila od pogreba svojega moZa; ob roki
je vodila Bletnega sinéka. Nobene bese-
de ni spregovorila; njena Zalost je bila
§e tako sveZa, d& so ji solze venomer
polzele ¢ez lica. Vse v hidi je bilo éud-
no tuje in mrtvadko tiho, Tam je stala
e postelja njenega mozZa in zahajajode
soince se je igralo s krepko rdeéino bla-
zin. Tomazek je vzel Zepni noz iz miz-
nice in je odsel pred hi%o, od tam pa
fe par korakov dalie navzdol, kjer se
je dvigala stara krasno zrasla jabolka.
Naslonil se je na déblo in s trdo zaprti-
mi ustnicami vrezal datum o&elove smr-
ti. Tako je delal tudi o&e; na deblu so
stali dnevi njegove poroke, rojstni dan
njegovega sina in to navado je hotel
obdrZati tudi mali Brig. Zaprl je noz in
se vrnil v hifo, kjer je mati sedela na
pragu, komolce teZzko uprle v naroéje in
obupani obraz skrit v dlaneh.

Motka postava se je blizala hisi in
je obstala tik pred obema, da ie zakrila

zadnje Zarke zahajajo¢ega solnca. To je
bil Gasper Brig, brat umrlega gospo-
darja. Prijel je gospodinjo za roko in ji
rekel: »Vstani in jej! Zdi se mi, da si
laéna, odkar je on umrl. Bozja volja je
bila, vdati se morad! Zivljenje ne bo
ostalo zaradi tegal«

Tedaj je Temazek zasovrazil prvié
svojega strica, ker jima niti Zalosti ni
privodéil in se je obna3al v odetovi hisi
kot gospodar.

Leto Zalovanja je minilo. V delu in
vsakdanjem Zivljenju se je Zalost precej
izgubila in ko je gospodinja slekla svojo
zalno obleko, je poklicala svojega sina
Tomazka k sebi, mu polozila roko na
glavo rekoé&: »Brez gospodarja hi%a ne
more biti in ti si §e tako mlad. Odloéila
sem se, da se poro&im z bratom tvojega
oleta, da bo gospodarstvo v redu &lo
dalje.« Tomazek Brig je ¢util, da ga je
nekdo sunil v prsa. Najbrie je preble-
del, kajti mati ga je potegnila k sebi.
»Toda fant, kaj pa ti je? Saj je vendar
tvojega oceta brat in te ima rad!«

Toda Tomazek se ji je izirgal in ste-
kel iz hiSe, dale¢ tja v gozd, kjer se je
ihte¢ vrgel v mah. Sele glasen, Zalosten
klic matere ga je zbudil iz njegove Za-
losti in ves zme3an se je vracal domov.
Toda razumevanje in nekdanja edinost
se je izgubila iz hise, In od tega dne je
tujec stal med materjo in sinom.

Gospodinja je bila nekaj nad trideset -
let stara. In vdovski stan ter vsa odgo-
vornost za gospodarstvo sta jo vznemir-
jala. Res, da ji Galper Brig ni posebno
ugajal, Se daleé¢ ne tako kakor v mladih
letih njegov brat. Toda razmisljala je s
hladnim razumom in spoznala, da je do
bro tako. In TomaZ bo tudi uvidel. tak»
je upala; konéno to ni bil kakifen nava-
den tujec, ampak njegov stric.

Na poroéni dan je bil Tomaz ves dan
sam. Sedel je v podstreini sobici, kamor
so prenesli ofelovo posteljo in je zaril
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glavo v rdede blazine in jokal vanje,
prav v tiste blazine, na katerih je oce
bojeval svoj zadnji boj. Ta ura, ko je
postala mati Zena nekoga drugega, ga
je postarala in napravila trdega.

Novi gospodar je bil strog in ni znal
de¢ka pridobiti zase. Gospodovalen ka-
krien je bil, je takoj poskusal, gospodar-
sko oblast pritegniti k sebi. Kar se je
zdelo de¢ku pri oceiu samo po sebi
umevno, se mu je zdelo tu kaker brez-
mejno sovrasivo. Gospodinja je imela
tezko stalisée med obema, Vedno je upa-
la, da se bo s ¢asom zbbdljsalo; toda me-
seci so minili v mrzlem in vzirajnem so-
vradétvu, Pa bi b'la imela tako rada mir
pri hidi, ko je pridakovala drugega
otroka.

Ko je. nekega meglenega jutra iz
kamre odjeknil otrofki jok in bolestni
materni vzdihi, se je TomaZ skril v naj-
bolj skrit kotiéek hleva in je stiskal pe-
sti ter sovrazil novega gospodarja huj-
ge kot kdaj prej. Pa ni bilo nikcgar, ki
bi mu povedal, da je mati prav isto tr-
pela, ko je prifel on na svet, da pa je
na vse boleéine pozabila, ko so ji ma-
lega nebogliencka polozili v naredje.
Ko so ga potem poklicali in mu novo-
rgienéka pokazali, se je takoj obrnil in
odsel in Gasper je nabral &elo v gube,
ko je videl, kako mrzlo odhaja. S po-
stelje pa je gospodinja opazovala vse tri
in je vedela, da bo e mnogo bojev.

In otrocicek je lezal v isti zibelki,
kakor nekdaj Tomazek, ki jo je od nek-
daj smatral povsem za svojo. Vsak dan
je bil ljubkejdi in kar sam od sebe se je
nauéi! smehljati in se je obraéal za To-
maZvm na vse sirani; a TomaZ ga ni
hotel videti. Mati si je upala otroka ljub-
kovali samo, &e je vedela, da je Tomaz
ne vidi,

Dve leti sta pretekli od rojstva male-
ga Gasperéka, Lezal je v rdece pobar-
vanem vozitku s prav urnimi malimi ko-
lesci pred vezo, Gospodinja in njen moz
sta bila na polju. TomaZ je sedel v hisi
sklonjen nad domalo nalogo, pa je ni
pisal, ampak srepo gledal predse. Da-
nes sta se z novim oletom skregala. Ze
vet dni je pripovedoval, da bo posekal

staro jerebiko, ne da bi vedel za pravi
vzrok. Tomaz je mislil, da hote Gaiper
le pokazati svojo moé, ker je vedel, da
se bo Tomaz branil uniéiti najljubfe dre-
vo rajnega ofeta. In prvi¢ je stopil
enajstletni z odkritim sovrastvom 1aoZu
svoje materé nasproti: »Ne dotikaj se
jerebike! To ti reéem!« Tedaj je moz
dvignil roko in je hotel deéka udariti,
Gospodinja pa je skotila med nju in se
postavila na lantovo stran: »Ne delas
prav, Gadper! To je drevo, v katerega
je rajni vrezal vse dneve, ki so bili za
nas vainil« (Daije prihodnjit.)

Kateri ¢as ‘e zlat?

Ocka k sebi jih pozove
§tiri svoje.vse sinove:
Stanka, Tinka, Tonka, Vink.
Vsakega povprasa sinka:
»Ti, kateri as je zlat:

Led in klas in cvet in sad?.

Vinko si je volil zimo:

»S sankami na hrib hitimo.«
Tonko vzel je vrode leto:
»Grem v planine s hrabro &eto.«
Tinko ‘je izbral pomlad:

»Cvetje trgam sred livad.«

Ali Stankp, modri Stanko
otkovo je videl zanko:
Z jablane so davi stare
sad otresli v tri kofare.
»Zame zlat je &as jesen,
ki nam daje sad strdén.«

»To je tudi misel moja.
‘Jabolka so, Stanko, tvoja!
Vedi, Tinko, Tonko, Vinko
sleherni moj vedi sinko:
Zlat je vedno tisti Zas

"ki je ravnokar pri nas.«

V ol Uéitcﬁaw »Srce, draga de-
kleta, je mifica, ki deluje avtomati¢no,
to se pravi, brez nafe volje in brez na-
jega hotenja. Ali poznate Se kako dru-
ga tako midico?« — »Jezik, ‘ocpodléu'
uéiteljica,« se oglasi uéenka v prvi klopi.




