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Štev. 8. V Ljubljani, 26. avgusta 1915. Leto II.

Cikanje vina.
V v ro čem  poletju se zlasti pri s ta re j ­

ših močnejših vinih pogost orna zgodi, da 
se scikajo.

C ikasto  vino im a duli po  ocetni kis­
lini (oziroma, kisu, jesihu) ali pa po o ce t­
nem  etru. P ivcu  povzroča  v grlu pekoč 
okus in zgago.

Zato je tudi p rep o v ed an o  c ikas ta  v i­
na prodajati' in s ice r  je po določilih z a k o ­
na o živilih sm atra t i  ona v in a  za p o k v a r ­
jena, ki vsebujejo  poleg raz ločnega  okusa 
po ciku več  kot naslednje m nožine ocetne 
k isline v  litru: belo v ino  13  g, rdeče  vino 
1 4  g in črn ina  T6 g. P r i  šibkejših in kis- 
lejših vinih se cik prej spozna kot pri m o č­
nih, trpk ih  ali sladkih vinih.

Vino se scika vsled  tega, k e r  se v 
njem  razvijajo  bakter i je  ocetne kisline, ki 
ra zk ra ja jo  n jegov alkohol (cvet, špirit) in 
tvorijo1 iz njega ocetno kislino, ogljikovo 
kislino in vodo.

Na c ikas tem  vinu v  sodu ali s tek len i­
ci najdeino> skoraj vedno  tenko, fini paj­
čevini ali m aščobi podobno kožico, ki ob ­
stoji iz samih drobčkanih  bakterij  ocetne 
kisline. T e  so tako1 majhne, da jih g re  po 
1000 na dolžino enega m ilim etra , tedaj na
1 m n r  en milijon.

K akor v s a k a  glivica ali bak ter i ja ,  se 
tudi bak ter ija  oce tne kisline razv ija  pod 
gotovimi pogoji n a j b o l j e  in ti po ­
goji so:

1. v i s o k a  t o p l o t a :  pri 4 do  5" C 
se bak ter i ja  prične -razvijati, pri 34" C se 
razv ija  najbolje in pri 42" C  se n e h a  r a z ­
vijati in pri 60° C pogine. Z a to  vidimo, da 
se ra v n o  v  poletnem  času, ko je v kleteh 
gorko, v in o  najra je  scika;;

2. Z a d o s t n a !  m n o ž i n a  k i s i k a .  
B rez  kisika se oce tna  b ak te r i ja  ne m ore 
razvijati,  z a to  se p a  tam  d o bro  razvija , 
k jer  je dosti z raka .

V polnih in dobro  zam ašenih  sodili 
ali steklenicah se tedaj vino z lahka ne 
scika, pač p a  se to  rado zgodi v sodih, ki 
n iso  polni in se v  njih naha ja  nad 
vinom  z rak ;

3. P  r i m e  r n a  m n o ž i n a  a l k o -  
h o 1 a (v inskega cveta; ali špirita). B ak ­
teriji oce tne  kisline prija; sicer bolj, če ima 
vino manj alkohola: in je tedaj šibkejše. 
A m pak n a  površju  šibkih vin ra s te  glivica 
k a n a  zelo m ečno in ta  zlahka ne pusti, da 
bi se razv ija la  na njem  b ak te r i ja  ocetne 
kisline. Kakor h itro  pa' doseže vino 11 v o ­
lumnih (prostornih) odsto tkov  alkohola, 
ne pos tane  več  kanasto; in ocetna; b a k te ­
rija im a potem  lažje stališče, da  se lahko 
razvije. Z a to  vidimo, da pos tanejo  mlada, 
š ibka  in kisla v in a  v  nepolnih sodih raje 
k a n a  s t a, s ta re jša ,  močnejša, milejša v i­
na pa  posebno1 ra d a  cikasta . Ako vsebuje  
v ino  15 do 16 vol. ods to tkov  alkohola (to 
so m očna, d ese r tn a  ali likerna vina), ne 
pos tane  tudi v eč  cikasto.

R azvoju  bakter i je  o ce tn e  kisline ne- 
p r ik ladna  so  kisla in zelo  t rp k a  vina. Uni­
čimo bak ter i jo  lahko  z  m očnim  žveplja- 
njem (8 do  10 g  žvepla  na 1 lil v ina) ali pa  
še bolj z gorkoto , toi je s seg rev an jem  na 
60" C ali s paster iz iran jem .

K akor v s a k a  v inska  bolezen, se da tu ­
di cik lažje p rep reč it i  nego odstraniti.

S  praviln im  ravnan jem  z vinom, to  je 
z rav n an jem  po  načelih um nega  k le ta r ­
s tva ,  se cikanju v in a  lahko izognemo.

Najraje se zaredi cik pri močnih, 
južnih, zlasti  črnih vinih (istrijancu, dal- 
matincu itd.) ali p a  pri belih vinih, ki so 
p r ip rav ljen a  s pomočjo kipenja na tropu.

T ak a  v ina kipe n av ad n o  v odprtih  k a ­
deh, trop stopi na vrh , se  tam  m očno  se ­
greje  in cikanje v ina  se prične. To po­
zn am o  dobro  na neštevilnih ocetnih m u ­
šicah, ki se nahajajo1 vedno v  prostorih , 
kjer m ošt n a  tropu v  odprti kadi' kipi in ki 
so red n e  sp rem ljeva lke  in razn aša lk e  cika.

Med kipenjem se cik p ri  vinu še m a ­
lo pozna, am pak  ko' vino pokipi in se sči­
sti, pride c ikast okus  in duh na  dan.

S praviln im  ravnan jem  v  kipenju se 
da to preprečiti.  Tam , kjer m ora  mošt ki­
peti na tropinah, to je tedaj zlasti; pri črnih 
vinih, se poslužujem o zaprtih ,  francoskih 
kipelnih kadi, pri kterih stoji trop  vedno 
pod površino m ošta  in se ne m ore  ugreti.

Kdor n im a zaprtih  kadi in se m ora  
posluževati  odprtih , ta  pa m o ra  zlasti z 
vednim. tlačenjem  tro p a  pod p o vrš ino  m o­
šta, ozirom a s sk rbn im  m ešanjem  tropa z 
m oštom  in pokrivanjem  kadi ob v aro v a ti  
trop pred  segre tjem  in pred škodljivim 
učinkom  zunan jega  zraka.

Ker ima v s a k o  vino  v eč  ali manj 
ocetnih  baterij  v  sebi, je zelo odvisno od 
nadaJnjega ra v n a n ja  z vinom, ali se  cika- 
nje p rep reč i  ali pospeši.

Najbolj n eva rno  je, da se število  
ocetnih  bakterij  v  vinu še pomnoži, oz i­
rom a vino ž njimi okuži. T o  se lahko zgo­
di po c ikastem  orodju, z l a s t i ' - p o  cikasti 
posodi.

Med gostilničarji, pa  tudi med v ino­
gradniki, s e  dobe posam ezniki, ki nimajo 
v celi; kleti ne en eg a  z d rav eg a  soda. Vsak 
sod je v e č  ali1 manj cikast. Ce v tak  sod 
pride še  tako  dobro  in zd rav o  vino, se 
m ora  prej ali slej scikati.

Zato je v sak  sumljiv sod pred  v p o ra -  
bo z m očnim  sodovim  lugom (2 do 5 kg 
sode na 100 1 vode) en k ra t  ali v e č k ra t  iz­
parit i  in še le ko se je sod tako temeljito  
razkužil in na to še pomil, z vinom n a ­
polniti.

Drugo, k a r  ov ira  razvoj cika, je 
m rz la  klet. Zato se ozirajmo pri n ap rav i  
novih kleti ne-le na m nenje z ida r ja ,am pak  
tudi na n a sv e te  dobrega  s tro k o v n jak a  v  
k le ta rs tvu .  P a  tudi sicer se da slaba klet 
dos tik ra t  z malimi s trošk i s prizidki in iz­
olacijami zidov in v h odov  tem eljito  zbolj­
šati.

V saka  klet rabi tudi oskrbovan je ,  ki 
obstoji zlasti v  snaženju in zračenju. Z ra ­
čiti je poletii ob mrzlih nočeh, zap ira ti  in 
okna  obsenčiti je ob vročini.

Tretji pripom oček, ki n am  je na r a z ­
polago, da obvaru jem o  vino p red  cika- 
njem, je ta, da h ran im o  vino vedno v  pol­
nili in dobro  zam ašenih  sodih. To velja  
sev ed a  za vino, ki leži v  kleti in zori. 
Sode je poleti v sak  teden, po  zimi vsakih  
14 dni do v rh a  zaliti, veh e  obrisati in 
dobro zamašiti .  Čim bolj močno in fino je



vino, tem bclj sk rb n o  je t reba  to . iz­
vršiti.

Vino, ki ga  rabim o ža  zalivanje, h ra ­
nimo v m anjših sodčkih in g a  od časa  do 
časa  od v rh a  nekoliko zažveplam o, da ga 
ob v a ru je m o  pred cikanjem.

D rugače je sev ed a  pri gostilničarju, 
ki ima v eč  sodov v ina  na  pipi. T a k o  vino 
od v rh a  žveplati se n ikakor ne priporoča, 
k e r  bi dišalo p rev eč  po žveplovi sokislini 
in bi povzročalo  pivcu glavobol.

V velikih m estah  si pom agajo  gostil­
ničarji in vinotržci na ta način, d a  n a v a ­
jajo v sode pod nizkim pritiskom  oglji­
ko v o  kislino, podobno k ak o r  pri pivu.

P rodno  se ga nastav i,  se zveže  sod z 
a p a ra to m  za ogljikovo kislino. Ko se sod 
n as tav i  in v ino  odtaka, teče  zgoraj m esto  
z ra k a  v  sod plin ogljikove kisline, ki pa 
ne pusti, da bi se na površju v in a  razvijal 
cik ali kan.

Mali gostilničar si m ora  pom agati  s 
tem, da ne toči vina iz velikega soda te m ­
več  da vino iz velikega so d a  raz toč i v več 
manjših in te potem  d ru g eg a  za  drugim  
nastav lja ,  m ed tem k o  d ruge  z zalivanjem  
polne drži.

P rav i ln o  ne bi smel biti niti1 en sod 
v in a  dlje na pipi kot en m esec, zlasti ne v  
gorki kleti v  poletnem času.

Ko se tak  sod izprazni, ga je t reb a  
temeljito pomiti in poleg tega  tekom  leta 
v e č k ra t  s sodovim  lugom zakuhati.

Kako se ozdravi vino, ki že c ik a?  
Cik je ena najhujših bolezni in se, če se 
en k ra t  začne  razvijati,  n e  da v eč  popol­
n o m a ozdraviti.  Cik se  da tedaj k večjem u 
ustaviti,  ne pa odpraviti.

Če opazim o pri vinu, da cika, m o ra ­
mo tedaj gledati, da delovanje  ocetnih 
bakter ij  ustavim o. To se zgodi z močnim 
žveplanjem  ali pa, k a r  je boljše in bolj 
zanesljivo, s pasteriz iranjem .

V p rv em  slučaju p re toč im o  vino v 
močno in v eč k ra t  zažvep lan  sod. Najprej 
zažgem o le en del za to  nam enjenega 
žvep la  v  sodu, sod napolnimo do ene t r e t ­
jine in ga tak o  dolgo ko tam a, da vso  
žvep lovo  sokislino posrka.

Na to  zopet sod podkadim o, napolni­
lo v ina do d ruge  tretjine in kotan je pono­
vimo. K ončno zažv ep lam o  še v tretjič, 
sod napolnimo do v rh a  in ga zabijemo.

T ako  močno žveplano  vino m o ra  s e ­
veda  več ted n o v  ležati, d a  se puh po

LISTEK.
Raki na kranjski način.
Po lastnem doživljaju spisal R. Doldnc.

Že v  dveh podlistkih »M ažarska 
ča rda«  in »Polži« sem omenil, d a  sv a  na 
kr. kmetijski akademiji v O grskem  S ta ­
rem  gradu  š tudirala  d v a  S lovenca :  Vo- 
ren čk o v  Jo ža  in jaz. G ospodar najinega 
s tanovan ja  je n am a  prepustil m ajhen kos 
v r ta ,  d a  sv a  na njeni sadila različno so ­
lato, radič, čebulo  in česen.

Neko soboto proti v eče ru  sem  se šel 
v L itvo  kopat. Reka je pri S ta rem  gradu  
precej globoka. N epričakovano sem  o p a ­
zil v bregu, takoj pod vodno gladino, luk­
njo, iz k a te re  je gledal lep rak. Segel sem 
naglo  z roko v luknjo in že je bil moj. Ne 
daleč odtod sem  ugledal d rugo luknjo, s e ­
gel zopet z roko v njo in začutil, da  m e je 
močno uščipnilo v prst. P a  me ni dosti 
brigalo, kajti še lepši ra k  od p rvega ,  ki 
sem ga izvlekel, me je dovolj odškodoval

žveplu  iz njega zopet izkadi. Nato ga  po­
m ešam o  s kak im  močnim, ne kislim vi­
nom in ga  h itro  porabimo. Se bolj z a n e ­
sljivo je paster iz iran je ,  ki obstoji v  tem, 
da vinc) v  zaprtih  cinastih ceveh  ali v po­
sebnih ap a ra t ih  s eg re jem o  n a  60" C in 
ohladim o zopet na pre jšnjo toplino (15" 
do 20" C).

Pri tem se v  vinu uničijo v se  b ak te ­
rije in glivice in se vino razkuži.

P as te r iz iran je ,  ( im enovano po f ranco­
sk em  učenjaku Pasteurju , ki ga  je prvi 
priporočal) je tedaj najboljše s re d s tv o  
proti' v sem  vinsk im  boleznim, poleg cika 
zlasti proti zavretju .

G otovo  bi se priporočalo , da se dobi 
v  v sak em  okra ju  vsaj en pasterizaeijski, 
prevozni' ap a ra t .  Koliko v ina bi se  na  ta 
način rešilo pred pokvarjenjem .

Ker se obenem  z bakter i jam i pri to ­
ploti 60" C strd ijo  v  vinu tudi beljakovine, 
postane v ino  po paster iz iran ju  bolj motno 
in dobi tudi nekoliko bolj prazen  okus.

Zato  ga je t reba  potem  še čistiti ali 
filtrirati in v sv rh o  zboljšanja okusa  še 
pom ešati z drugim, dobrim  in zdrav im  
vinom. Zelo priporočljivo je tudi, dati vi­
no prekipeti.

Drugih s red s tev  za o d p ravo  cika iz 
vina in o k u sa  po njem ni in so v sa  v to 
sv rho  p riporočana  ta jna  s re d s tv a  golju­
fiva.

Če vino močneje cika, se ne d a  sploh 
v eč  z lahka zboljšati in je najbolje, d a  se 
iz njega n ap rav i  dober kis (jesih).

Sod se postav i na go rak  kraj in se 
v e č k ra t  p rezrač i ,  da se kisanje pospeši.

Tudi za žganjekuho se e ikas to  vino 
lahko porabi. T reb a  mu pa je poprej o d ­
vzeti vso  kislino s pomočjo cgljikovo- 
kislega apna (plavljene k rede),  k e r  bi si­
cer duh po ciku prešel pri kuhanju v  ž g a ­
nje. P lav ljene k rede  se dodene vinu toliko, 
da v njega pom očen m oder lakm ov papir 
več  ne pordeči.

C. kr. v inarsk i nadzornik 
B. Skalicky.

Kako se napravi izborni 
jabolčnik.

Letos je v dostih krajih jako dobra  
letina za jabolka, m ed tem  ko  se naši v i­
nogradniki sk o ro  vobče pritožujejo, da bo

za bolečine. Poiska l sem naio žepni ro^ 
b ec ,zavoz lam  konce in sp rav im  vanj raka. 
Nato g rem  zopet z robcem  v vodo. Oba 
b regova  s ta  bila polna lukenj in skoro  iz 
v sak e  sem  izvlekel raka. V k ra tk em  času 
je bil sveženj poln. Šel sem  na b re g  in 
obesil robec z raki na vrbo. Nato sem  ro ­
k av  od suknje na spodnjem  koncu z bil­
kami p reveza l in šel s suknjo v vodo. T e ­
kom pol ure sem  tudi rokav  imel poln le­
pih velikih rakov.

Prišedši dom ov sem  našel Jožo, ko je 
znažil solato, ki naj bi bila najina v e ­
čerja.

»Joža,« s e m zaklical, »kar vrzi z e ­
lenko proč, glej, kaj bova večerja la !«

Položil sem  sveženj in suknjo  na 
mizo in ko' sem oboje odvezal, so začeli 
raki na vse  strani po  mizi lezti. Z ačudene­
mu Joži sem povedal svoj lov na rak e  in 
ko s v a  si bila izposodila lonec, s v a  sk u ­
hala rak e  ter  jih prip rav ila  na kranjski n a ­
čin s kisom, oljem, soljo, dobro  rezanim 
česnom  in peteršiljem. Ko sv a  rake  pojedla 
in dobro  z vinom zalila, sv a  bila oba naj-

m arsik je  letošnja v inska  letina le pičla. 
Kako izborna, p rav em u  g rozdnem u vinu 

. j ) o d o b n a  pijača, torej jabolčni m ošt ali ja­
bolčnik  se da iz jabolk naprav it i ,  do ­
kaže naj sledeči dogodek. Ko sem  bil 
še vodja km etijske  šole na Grm u, in so 
nekega leta jabolka p rav  do b ro  obrodila, 
sem  sklenil nekoliko jabolčnika tako  n a­
praviti,  da bi bil po  okusu bolj ko le m o ­
goče p rav em u  g rozdnem u vinu sličen. Da 
sc mi je to popolnom a posrečilo, dokazuje 
tale faktum. P rihodnje  leto je obiskal in­
špekcijskim  potom zavod  gospod Ed- 
mund Mach, d v o rn i  svetn ik  v c. kr. polje­
delskem  m in is trs tvu  na Dunaju. Mož je 
bil odličen vinski veščak , kajti dovršil je 
s lo v ečo  vinarsko' šolo v K losterneuburgu  
in na to je postal ravnate lj  deželne v in a r ­
ske  in sad ja rsk e  šole v Št. Miehelu na ju ž ­
nem  Tirolskem .

Pri  tej priliki šli sm o  tudi v šolsko 
klet v ina pokušat. Kakor je pri pokušnjah 
vin v kleteh  že  n avada ,  dal sem  gospodu 
najprej po mojem mnenju najs labše  vino 
pokusiti, nam reč  —  jabolčnik. To sem  pa 
sev ed a  storil, ne d a  bi mu naprej povedal, 
kako v ino  da pokuša. Ko m ož vino (ja­
bolčnik) kaj vestno  pokusi, sc prijazno n a­
m uzne te r  re če :  »O to je pa nekaj finega, 
posebno' rini biike im a to Vino, ali ni zna- 
biti r iz ling? Bil sem  pri tej priložnosti s e ­
v eda  v nemajhni zadregi,  in v  tej sem  od­
govoril, da bom šele potem  povedal,  kako  
vino' da je v do tičnem  sodu, ko bom o še 
d ruga  vina pokušali. No in tako  se je tudi 
zgodilo*. P o  pokušanju  vseh  ostalih vin, 
me je v p ra ša l  gospod dvorni svetnik , 
k ak o  v ino  je bila p rv a  p o k u šn ja?  O dgo­
voril sem mu sm eje se: »Gospod dvorni 
svetn ik , to je naš  lanski jabolčnik.« T eg a  
pa n ikakor ni hotel verjeti,  toda, ko je to 
tudi navzoči gospod drugi učitelj zav o d a  
potrdil in v prinešenem  k le ta rskem  zap is­
niku tudil pokazal;  se ni mogel načuditi 
dobroti jabolčnika, in vprašal m e  je, kako  
je bil jabolčnik napravljen . To  sem  mu po­
vedal, in sve tn ik  pa si je v  k ra tk em  v no­
tes zabeležil n ap ravo ,  češ: »To m o ram  v  
St. Michele sporočiti,  da bodo  tudi tam  
is to tako  z n ap rav o  jabolčnika postopali.« 
No naprav ljen  je bil pa dotični jabolčnik 
tako-le :  Dobrih štirinajst dni pred  p r iče t­
kom trg a tv e  sem dal dotična jabolka 
obrati.  T o  se je m oralo  p a  tako  vršiti,  da

boljše volje. Šla s v a  v k a v a rn o  Giinther, 
kjer sm o  s lovanski akadem iki imeli v sak o  
soboto  kom ers. P o v ed a la  sv a  tovarišem  o 
delikatni račji večerji  in nemalo* so se z a ­
čudili, da je v Litvi toliko rakov , zlasti 
pa, da sem  jih znal na tako* p rip ros t  način 
loviti. Moral sem  jim obljubiti, da pojdem 
takoj drugi dan (nedeljo) rake  lovit, da 
bodo videli, k ako  to s tv a r  naprav im .

Drugi dan sv a  z Jožo  šla k reki. J az  
sem  lovil rake  ter  jih m etal na travn ik , 
kjer jih je J o ž a  zbira l v p rev leko  od blazi­
ne. Tudi nekateri  tovariš i  so m e skušali 
posnem ati,  toda  vsak  treno tek  sem  slišal 
vsklike bolečine in m ars ika te r i  rak, ki je 
že bil izven vode, je padel nazaj v vodo. 
Z J o ž o  s v a  pa spet fino večerjala .

V m alo dneh se je po celem S ta rem  
g radu  razš ir i la  novica, da  je v Litvi veliko 
rak o v  in da sta  dva  slovenska akadem ika  
p ra v a  m o js tra  v lovu nanje. Nekaj dni po­
tem je prišel kolega Roderik  ba ron  Villa- 
S ecca  k meni ter  pravil,  d a  bi soproga n a ­
šega to v a r iša  hospitan ta grofa H ohenbcr-  
ga, p r inca  V ir tem berškega ,  ki je bila zelo



so bila jabo lka  manj ko  le m ogoče poško­
dovana ,  to je ran jen a  ali otolčena. O b ran a  
jabolka so potem  ležala, da so se, kakor 
p rav im o  »zrtiedila« (dozorila) v z račn e m  
podstrešju , v  30 do 40 cm  debetih plasteh. 
Ko smo s trga tv i jo  bili že skoro gotovi1, 
sm o k ar  m ogoče fina jabolka odbrali, 
n am reč  v sa  gnilai zavrgli,  nagn ita  pa  
sk rbno  obrezali,  po tem  na posebnem  sad ­
nem mlinu zmleli, v  stiskalnici pa k a r  le 
m ogoče dobro  stisnili ali' sprešali. T ak o  
dobljeni m ošt sm o  potem  zlili takoj na 
vavno otisnene, še nič pokipele grozdne 
tropine na ka ter ih  je potem b re z  dotike 
z r a k a  pod kipelno veho  pokipel. Ko se je 
zgodilo, odtočili sm o dokipeli m ošt;  tro­
pine pa kar le m ogoče otisnili to jie spre­
šali, ter v so  prešenino moštu dolili.

Tu nav ed en o  za p r to  kipenje pod ki- 
pelno veho  se  izvrši na najprostejši  način 
v z v ra tc i1 oprem ljenem  polovnjaku, ba- 
rigli, sodu tako-le :  Na v ra tc a  se pribije 
čez  čepovo  luknjo ali p r im ern o  k o s i ta rsk o  
cedilo, ali pa  snožno, majhno, iz lubja 
oproščenih  vejčic narejeno  metlico. V po­
sodo sam o, sp rav i se  skozi v ra tc a  
g rozdne  tropine te r  na  to  posodo zapre. 
Skozi v eho  se p a  potem  naliva sadni m ošt 
tako  dolgo v  sod, d a  ga m anjka  v  njem le 
še za do b ro  veliko ped, na k a r  se v  veho  
sam o, popolnom a trdno  kipelno veho za­
takne.

Na ta  način moglo bi se v  naših nevi- 
ncrodnih  krajih, recim o n a  G oren jskem  ali 
pa  n a  P iv k i  kaj fini jabolčnik, še celo liru- 
škovec  ali —  tep k o v ec  —  napravlja ti,  ak o  
bi se tja iz Dolenjskega ali pa V ipave 
grozdne tropine dobile. T e  kaže  pa takole 
prepeljavati .  V zam e se sod od cem enta ,  
k a te r e g a  se fino opere, po tem  pai k a r  le 
m ogoče trd n o  s tropinam i zatlači —  to s 
pomočjo p r im ernega  kola —  ter zabije. 
T a k o  odposlane trop ine  so lahko  brez  vse  
škode  tudi 8 dni. n a  potu, ne da  bi se kaj 
pokvarile .

G lede n ap rav e  h ru šk o v ca  —  tepkov- 
ca —  m oram  še omeniti, d a  se  m o ra  iz 
njih že tak ra t  m ošt napraviti,  ko pričnejo 
n ek a te re  z d re v e s a  padaiti. P opo lnom a 
dozorele , torej že m ehke tepke, dajejo' v e ­
liko p res ladak  tepkovec , ki se n ikakor 
noče izčistiti, drži se pa  tudi ne.

Ko bi1 se pri nas  tako  sadni m ošt n a ­
pravljal,  točilo bi se ga b rezdvom no  tudi

v n e ta  za  lov in šport, jako rada  gledala, 
k ak o  lovim rake. Ni mi dal poprej miru, 
dokler nisem obljubil ustreči želji grofice 
te r  mu naznanil k ra j1 in dan, ko  bom v 
njeni navzočnosti  lovil rake.

Kraj lova sem  m oral skoro  uro  daleč 
od m esta  določiti, ker  sm o  z Jožo  in z d ru ­
gimi češkimi tovariš i  v bližini že skoro  
vse  rake  polovili. Dan je določila grofica.

Tisti dan sv a  z Jo žo  takoj po kosilu 
šla na določeni kraj te r  se prip rav ila  za 
lov. Jo ža  je imel noyo blazinasto  p rev leko  
in pipo v ustili. Ko s ta  prišla grof in g ro ­
fica s sp rem stvom , so  me predstavili  po­
slednji in takoj me je v p ra ša la :  »Pokažite  
v en d a r  orodje, s katerim  lovite rake.« P o ­
kazal sem  ji golo roko in cela d ružba  se 
je  smejala.

V oda je bila zelo kalna, ker je prejšnji 
dan močno deževalo , za to  grofica ni 
m ogla  videti račjih lukenj, v k a te re  sem 
vtikal roko, vlačil rake  na dan in jih m e­
tal Joži na travnik . V endar je ho te la  imeti 
veselje  pri Joži in ž njim pobirati rake  ter 
m eta ti  v  vrečo . T oda  že prvi rak  jo je

po gostilnah, k ak o r  je to na Avstrijskem , 
Š ta je rskem  itd. običajno.

R. Dolenc.

Odredba za omejitev 
pijančevanja.

Ukaz c. kr. deželnega predsednika 
na Kranjskem

z dne 7. a v g u s ta  1915, št. 20.375,

s katerim se izdajajo na povelje naiviš- 
jega poveljnika za južnozahodno fronto 
(ces. ukaz z dne 23. maja 1915, drž. zak. 
št. 133) z dne 30. junija 1915, op. št. 10.602,

odredbe za omejitev alkoholizma 
(pijančevanja).

Na podlagi § 13. (oddelek c) Naj višjih 
določil o območju politiških oblasti z dne 
19. januar ja  1853, drž. zak. št. 10, in na 
podlagi § 54., odst. 2, ob rtn eg a  reda, drž. 
zak. št. 199 iz leta 1907, se ukazuje do 
p re k lic a :

§ 1.

Točenje in nadrobna prodaja žganih  
opojnih pijač k ak o r  tudi trg o v in a  z ž g a ­
nimi opojnimi pijačami n a  drobno v poso­
dah, zaprtih  po trgovskem  običaju, je 
p repovedano  ob nedeljah in praznikih  in 
ob semanjih  dneh skozi ves dan, sicer pa 
pred 7. uro zjutraj in od 4. popoldne n a ­
prej. T o ča rn e  za  žganje morajo biti m ed 
tem časom  zaprte .

Gostilničarskim in točilničarskiin  
obrtnikom (gostilnam  in k av a rn am ,  točil­
n icam k av e  i. dr.) k ak o r  tudi t rg o v cem  
v sak e  v rs te  (trgovcem , proda ja lcem  deli­
ka tes  itd.) in drugim  obrtn ikom  (slašči­
čarjem , desti la terjem  i. dr.), ki imajo p ra ­
v ico  za  točenje ali za  nadrobno prodajo 
žganih opojnih pijač na podlagi § 16., lit. d, 
o b r tn eg a  reda, ali' S 1. zak o n a  z dne 23. 
junija 1881, drž. zak. št. 62, ali ki imajo 
p rav ico  za trgovino z žganimi opojnimi 
p!jaiam i nadrobno v posodah, zaprtih  po 
trg o v sk em  običaju, je p repovedano  ob 
nedeljah in praznikih in ob semanjih  dneh 
skozi ves dan, s icer pa pred 7. uro zjutraj 
in od 4. ure popoldne naprej, točiti žgane

m očno vščipnil v prst, da je g lasno  zak r i ­
ča la  od bolečine ter  naglo v rg la  ra k a  
proč.

»Gospod kolega, ali ne bi mogli do 
prihodnjega če tr tk a  kakili sto  rakov  vje- 
ti?« je vprašal  grof H ohenberg  Jožo. T a  
me je pogledal in jaz sem  prikimal z 
glavo. Nato so se  grof in ostali nam a z a ­
hvalili za veselje  in obenem  je grof p o v a ­
bil vse  n av zo če  za prihodnji če tr tek  na 
rakovo  pojedino v kavarn i U rner.  Nato je 
d ru žb a  odjezdila.

Prihodnji če tr tek  sva  že zgodaj šla z 
Jožo' na lov in vzela tudi gospodar jevega  
vajenca z veliko v rečo  s seboj. S re č a  je 
bila nam a mila. Do opoldne sv a  že s to  in 
dvajse t  najlepših rak o v  nalovila in v a je ­
nec jili je odnesel grofu Hohenbergu.

Z v eče r  so p rav o časn o  prišli vsi a k a ­
demiki v kava rno ,  kjer s ta  grof in grofica 
že čakala. Ko se je ukazalo priprav iti  r a ­
ke, sem  prosil a ran že rja  tega  v eče ra  b a ­
rona Villa - Secca ,  da bi se nam e in Jožo  
odpadli raki pripravili na  kranjski način, to 
je s kisom, oljem, drobno rezan im  čes-

opojne pijače ali jih prodaja ti  v zap rt ih  ali 
nezaprtih  posodah.

V teh p repovedan ih  časih je p re p o v e ­
dana vsaka oddaja  žganih opojnih pijač 
neposrednemu uživalcu.

T rg o v c i  na debelo  ali izdelovalci 
sinejo izv rševati  sam o  že prej došla n a ro ­
čila obrtn ikov , oprav ičen ih  za prodajo  na 
drobno, ali za točenje. T oda  tudi to se 
sm e  goditi le v  prostorih , ki kupcem  niso 
dostopni.

§ 3.

Tudi izven v §§ 1. in 2. omenjenih 
p repovedan ih  časov  je v sek ak o  p rep o v e­
dano  oddajati (točiti ali prodajati) žgane  
opojne pijače pripadn ikom  oborožene sile, 
civilnim osebam , ki so poklicane v  vojno 
službo  pri a rm adi,  us lužbencem  podjetij, 
ki so pos tav ljena  pod zakon o vojnih d a ­
ja tvah ,  osebam , ki se podvrga jo  dolžnosti 
n ab o ra  ali p reb iran ja ,  in vojnim  vjet- 
n i kom.

Pri vojnih železniških transpor tih  
nobene v rs te  se ne sm ejo  oddajati niti 
žgane opojne pijače uiti d ruge  alkoholne 
pijače (vino, pivo, m ošt itd.). Izjeme m o ­
rejo nastopiti le na posebno zdravn iško  
o dredbo  ali z izrecnim  dovoljenjem po­
veljnika transpor ta .

S 4.

R avno tako  je p rep o v ed an o  oddajati  
žgane opojne pijače m ladostn im  pod 18 
leti, pijancem iz nav ad e ,  pijanim osebam , 
b eračem , v lačugarjem , duševno  m anj­
vrednim  ali nasilnim osebam . Tudi ni do ­
voljeno, da bi ostali pivci n epo trebno  
dolgo v  žganjarnah .

§ 5.

Kolikor je oddajai ali p roda ja  opojnih 
pijač v  obče dovoljena po teh določilih, 
sm e se v rš i t i  le z a  g o to v  denar.  P re p o v e ­
dana je torej oddaja  takih  pijač na vero  
(kredit) kot zam en a  za živila ali na račun  
mezde. Vc

§ 6.

Kot žg an e  opojne pijače v  zmislu 
te g a  u k aza  je sm a tra t i  v se  žgane opojne 
tekočine, nam enjene človeku v  zauživa-
11 je, ki so p rim erne  z a  pijačo s primesjo 
ali brez; primesi (spiritus, žganje, rozolja, 
rum , liker itd.); pri tem  je vseeno , ali so

nom  in peteršiljem , dočim  so  se raki d ru ­
gim gostom  skuhali v slani vodi s kumi- 
nem  in suhi servirali .  Villa1 - S ecca  ni imel 
uič proti tem u in ko so prišli raki na mizo, 
je prišel takoj k naši mizi, da  bi pokusil te 
rake. Ko je vzdignil pokrov  lonca, v  k a te ­
rem so bili za naju pripravljeni raki, je t a ­
koj rekel:  »Saperlot, to  pa dobro  diši!« In 
ko je še pokusil raka ,  je glasno zaklical: 
»O, to je pa kaj d rugega, to diši nad  vse  
imenitno! G ospoda, počakajte ,  počakaj­
te!« V prašal m e je, če bi se mogli n av a d ­
no pripravljeni raki še na naš  način pri­
praviti. Ko sem potrdil, so  rake  odnesli 
nazaj v  kuhinjo, jih na kran jsk i način p ri­
pravili ter  zopet servirali .  »Oh, izvrstno , 
superbno!«  se je glasila splošna sodba  in 
raki so na mah izginili.

B aron  Villa - S ecca  je pa dvignil ko ­
za rec  ter  nazdravil  k ran jsk im  kuharjem , 
k a te ro  zd rav ico  so  vsi gostje  g lasno odo­
bravali.



naprav ljene  s kuhanjem  ali na kak  drug  
način (z esencam i ali drugimi surogati)  
in b rez  ozira  na  to, v kateri obliki se 
oddajajo.

§ 7.

Političnim ob lastem  I. ins tance je pri­
d ržan a  prav ica , da izdajo po kra jevnih  
razm erah  m orebitne  dalekosežnejše  
predpise.

§ 8.

T a ukaz ne velja za  oddajo žganih 
opojnih pijač v  zdrav ilne  n am ene po 
zd rav n ik o v em  zapisu.

§ 9.

T a  ukaz  je nabiti po  vseh obrtn ih  
obra tova lišč ih , po ka ter ih  se točijo ali 
p rodaja jo  žgane opojne pijače, tako, da 
ga gosti (pivci) nc m ore jo  p rezre ti .

§ 10.

Vsako dejanje ali nehanje, ki ima n a ­
m en izogniti se v  prejšnjih paragra fih  iz­
rečen i p repoved i (n. pr. posebno k u p o v a ­
nje žganja vo jakom  po posredovan ju  c i­
vilnih oseb) je p repovedano  in se bo 
k azn o v a lo  posebno ostro.

§ 1 1 .

P res to p k i  teg a  u k aza  se bodo k az n o ­
vali po §§ 7. in 11. ces. u k aza  z dne 20. 
aprila  1854, drž. zak. št. 96, z globo 2 do 
200 kron  ali s 6urnim dO' 14dnevtiim zap o ­
rom, ali se bo pa začasno zaprlo obrato- 
vališče ali' pa  v  zmislu § 133. b, ods tavek  
a  ob rtn eg a  reda, drž. zak. št. 199 iz leta 
1907, za kazen odvzela obrtna pravica na 
določeni čas ali pa  za vedno.

§ 12.

T a  ukaz obvelja z  dnevom  njegovega 
razglasa.

O benem  se razveljav lja  ukaz  c. kr. 
deže lnega  p red sed n ik a  na K ran jskem  z 
dne 23. junija 1915, št. 14.888, dež. zak. 
št. 20, k ak o r  tudi v se  odredbe političnih 
oblasti I. instance v  tem  oziru, kolikor se 
ne ujem ajo  s p reds to ječ im  ukazom. 

---------------
M estni m ag is tra t  ljubljanski je go­

sti ln ičarsko zad ru g o  posebno opozarjal 
na ta ukaz te r  naroča, da  je obvestiti  v se  
njene člane, ki pridejo tu vpoštev .

Vsak obrtnik in trgovec, ki se peča s 
točenjem ali nadrobno^ prodajo žganih 
opojnih pijač, mora imeti ta ukaz v svojem  
obrtovališču na vidnem kraju nabit. Ti­
skan ukaz se dobi proti plačilu pri tvrdki 
Kleinniayr in Bam berg. Pom niti je po­
sebno, da m orajo  tozadevn i obrtniki in t r ­
govci povodom  zb iran ja  vojaških dolž­
nosti podvržen ih  oseb pri p rebiranju , pri 
zaprisegi, pri nastopu  službe, pri vojaških 
transportih  in pril m orebitnih nemirih, v  
bližini zbirališč , ko lodvorov  itd. v sa  tak a  
ob rtovališča  nem udom a za tvoriti  in sicer 
b rez  posebnega  u ra d n eg a  ukaza, n ak a r  
se še posebno opozarja. Točno  izpolnje­
vanje  teh določil se bode n ad zo ro v a lo  po 
m agistra tn ih , csobito  pa po poklicanih o r ­
ganih c. kr. policijskega ravnate ljs tva .  
Vsak najmanjši p res topek  se bode kazno­
val brez prizanašanja. Globa je prvič  50 
kron, drugič 100 K, tretjič  odvzetje  obrtne  
p rav ice  z a  vedno. Vrluitega ima še dotič- 
nik pričakovati,  d a  se mu bode pri danih 
predpogojih že takoj pri ovadbi, pri n a ­

stopu ovad ite lja  ob ra tova lišče  zatvorilo . 
Torej pozor!

Vsak gostiln ičar ali t rgovec ,  ki ga  ta 
ukaz zadene, naj si tako  t iskovino takoj 
oskrb i in v lokalu nabije, k e r  se to  v S 9. 
izrecno zah teva .

V koliko so  politična ob las tva  po d e ­
želi k ra jevn im  ra zm era m  p r im ern o  izdala 
sp rem enjene  predpise nam  še ni znano, 
ukaz tak  k ak o r  je velja pač za  vso  deželo, 
k ed a r  ni k ra jevno  še dalekosežnejših  
ukrepov. S tern ukazom  je toraj p rizadet 
tako  t rgovec  kot gostilničar jednako.

Proti draženju živil.
Izšla je c e s a rs k a  n a red b a  glede p re ­

sk rb e  p reb iv a ls tv a  z nepogrešnim i po ­
trebščinam i. S topila je na m es to  ce sa rsk e  
nared b e  z dne 1. av g u s ta  1914, ki je takoj 
o priče tku  vojnih dogodkov  spričo  že t a ­
k ra t  nas topajočega  nagnen ja  do p re t i r a ­
v an ja  cen o tvorila  boj proti' um etnem u 
draženju  nepogrešnih  potrebšč in . Z novo 
naredbo' so  se obstoječe določbe času  p ri­
m erno  na podlagi od ta k ra t  doživelih iz­
kušenj preuredile . Spopdlnile  so se dot- 
Iočbe o zapisovanju  zalog, p re sk rb o v an ju  
nepogrešnih  potrebščin , o zah tevn i  p ra ­
vici in o p re tiravan ju  cen.

Sedanji draginji živil so delom a 
v z ro k  tudi obstoječe n ap rav e  na trgih in 
pa okolnost, da  cene n a  trgih in ne glede 
na to zadevne  ob r tn o p rav n e  odredbe tudi 
v t rgov inah  še ved n o  niso povsod  ra z ­
vidne in da m ora jo  konzum enti vsled ne- 
dos ta jan ja  p r im ern e  orientacije  v eč k ra t  
blago preplačati.

V tem oziru odrejuje nova ce sa rsk a  
naredba ,  da  m o ra  nele t rgovec , am pak  
vsakdo , ki o b r to m a  ali na trgu  živila p ro ­
daja. i m e t i n a r a z l o č n o  v i d n e m  
m e s t u  i n  v  d o b r o  č i t l j i v i h  
č i k a h n a b i t e  c e n e  z a  p o s a ­
m e z n a  ž i v i l a  z ozirom na njih k ak o ­
vo s t  in množino.

O dredbe  zoper navijanje ali p re t i ra ­
vanje  cen so v  naslednjih  pa ragra f ih :

§ 14. 1. Kdor v izkoriščanju vsled 
vojnega s tan ja  povzročen ih  izrednih r a z ­
m er za  nepogrešne  potrebšč ine zah tev a  
očividno čezm ern e  cene, se kaznuje radi 
p re s to p k a  z zaporom  od enega tedna do 
šestih m esecev . Poleg  kazni na prostosti  
se lahko odm eri d en a rn a  kazen do dva  
tisoč kron.

2. Kdor se ponovno  pregreši,  se k a z ­
nuje radi p re g re šk a  s s trogim  zaporom  od 
en eg a  m eseca  do enega leta. Po leg  kazni 
na  prostosti  se lahko odmeri d en a rn a  k a ­
zen do 20.000 K.

S 15. 1. T rgovec ,  ki pri nakupu nepo­
grešnih potrebščin  na trgih, na cesti ali 
od hiše do hiše višje kot od odprodaja lca  
zah tev an e  cene, ali če se go tova  cena ne 
zah teva ,  višje k ak o r  do tedaj navadne  
cene ponuja, da si zag o to v i-b lag o  ali za 
prihodnje nakupe  p red n o s t  p red  drugimi 
kupovalci, se radi p re s topka  kaznuje z 
zaporom  od enega tedna  do šestih m ese ­
cev. Po leg  kazni n a  prostosti se lahko od­
m eri d en a rn a  kazen  do 2000 K.

2. Kdor se ponovno pregreši,  se 
kaznuje radi p re g re šk a  s strogim  za p o ­
rom od en eg a  m eseca  do enega leta. P o ­
leg kazni na prostosti  se lahko odm eri 
d en a rn a  kazen do 20.000 K,

Istim kaznim  so podvržene  osebe, ki 
zakriv ijo  tak šn o  dejanje pri nakupu za 
k ak eg a  trgovca .

S 16. Kdor se z drugim  dogovori,  za 
nepogrešne  po trebšč ine  v  izkoriščanju 
vsled vo jnega s tan ja  povzročen ih  iz red­
nih razm er,  zahtevati ' očividno čezm ern e  
cene, se vsled  p re g re š k a  kaznuje  s s t ro ­
gim zaporom  od en eg a  m esec a  do enega  
leta. Po leg  kazni na  p ros tos ti  se lahko od ­
m eri d en a rn a  kazen d o  20.000 K.

S 17. 1. Kdor nepogrešne  po trebšč ine  
poškoduje, uniči ali ob v re d n o s t  spravi,  
da  bi zm anjšal ponujanje takih p re d ­
m etov ;

2. k dor  nep o g rešn e  po trebšč ine  n a ­
kupuje ali njih izdelavo ali trgov ino  omeji, 
da bi njih ceno navil na čezm ern o  višino;

3. kdor razš ir ja  neresn ične  vesti  ali 
porabi k ako  drugo  s re d s tv o  v  za p e l jev a ­
nje, da doseže drag in jo  nepogrešnih  po ­
trebšč in , se radi p re g re š k a  kaznuje od 
en eg a  m eseca  do enega leta. P o leg  kazni 
na  prostosti  se lahko odm eri d en a rn a  k a ­
zen do 20.000 K.

§ 18. V slučaju obsodbe po p reds to je-  
čih paragra f ih  se lahko v razsodb i izreče, 
da zapadejo  krivcu  p ripadajoče zaloge v 
prid  državi,  in na izgubo kak e  o b rtne  p r a ­
vice za vedno  ali za  g o to v  čas,

§ 19. C e je ob jav a  kake  obsodbe  radi 
nav ijan ja  cen v  javnem  interesu , označi 
sodišče v  razsodb i eno  ali več  tiskovin, v  
ka ter ih  se po en k ra t  objavi ra z so d b a  na 
s t ro šk e  k rivca . Sodišče  lahko poleg ali 
n am es to  objavljenja  v  tiskovinah  odredi, 
da se  razso d b a  v  krajih, k jer  k r iv ec  s t a ­
nuje in kjer je zakrivil kaznivo' dejanje, 
javno  nabije.

Ako so dani posebni vzrok i  za  to, je 
tudi raz loge  razso d b e  objaviti.

T a  n a red b a  je stopila 11. av g u s ta  t. I. 
v veljavo.

Nekdanja organizacija 
obrtnikov.

K akor so trgovci ponavljali vedno in 
vedno svoje pritožbe, da se sejmi na kmetih 
m nože, in da se ukvarjajo  plemenitaši in 
duhovščina  v vedno večji meri z m eščan­
skimi posli ter kratijo že itak pičli zaslužek 
m eščanom , tako  da so se začeli med m e ­
ščani oglašati s pritožbam i obrtniki, osobito  
rokodelci, češ, da naročajo  trgovci tako 
blago  d rugod , katero so lahko do m a  izde­
luje, ter da s tem škoduje jo  dom ačim  d e ­
lavcem rokodelcem, ki n im ajo  ob  čem živeti. 
In izprosili so si tudi ti privilegij, s katerim 
je cesar prepovedal trgovcem naročati iz 
tujih krajev tako b lago, katero izdelujejo 
tudi domači obrtniki. K ajpada je imela ta 
prepoved ravno toliko uspeha  kako r  prepoved 
t rgovanja  na deželi.

Kako trdna je bila o rganizacija  trgov ­
skega  s tanu  na Kranjskem  in kako razsežen 
je bil n jen vpliv, se razvidi že iz tega, da 
se je vršil že dne 9, avgusta  leta 1602 shod 
trgovcev cele dežele v Ljubljani, ka terega so 
sklicali ljubljanski trgovci, da se posvetujejo  
o sredstvih zoper  trgovanje  plem enitašev in 
duhovščine na kmetih. Pri tem posvetovanju  
so bila zas topana  razen L jubljane m esta :  
Metlika, Radovljica, Kostanjevica, Kamnik, 
Krško in Kranj.

Na tem shodu  se je sestavila obsežna  
pritožba zoper plemstvo, češ, da pokup i vse 
dom ače  pridelke in da je celo dovolilo tujini 
trgovcem z Laškega trgovati po  Kranjskem.



Pritožba navaja, kako so vsled tega posko­
čile cene živini in žitu, in prerokuje lakoto 
v deželi, ker se vse žito izvozi na Reko in 
v Benetke.

Uspeh te pritožbe je bila nova prepoved, 
ki je velevala, da smejo kmetje in pleme­
nitaši prodajati edinole domače pridelke ali 
pa tako blago, ki so je dobili za domače 
pridelke v zameno. Kupovati blago in je 
zopet prodajati jim pa ni bilo dovoljeno; 
zagrozilo se jim je celo, da bodo meščanski 
trgovci vse tako prepovedano blago kon- 
fiscirali, kar se je tudi faktično večkrat do ­
godilo.

Par let potem (1. 1609.) so dosegli ljub­
ljanski trgovci tudi prepoved krošnjarenja 
po mestu, ki je bilo odsihdob dovoljeno le 
ob sejmskih dneh. Sploh je bilo tujim trgov­
cem dovoljeno le ob sejmskih dneh svoje 
blago prosto v Ljubljani prodajati; ako so 
se ob drugem času pripeljali, morali so je 
tekom treh dni ponujati samo ljubljanskim 
trgovcem in obrtnikom (meščanom), šele 
potem so je smeli prodajati tujcem in m e­
ščanom. V mestu so se smeli muditi pa sploh 
samo 8 dni; ako v tem času niso spečali 
blaga, morali so se zopet odpeljati.

Vsakdo bo razumel kak silen pritisek 
na  cene blaga je pomenila uporaba te pre­
povedi.

Umevno je pa tudi, da so potem tuji 
trgovci, krošnjarji in kramarji, svoje blago 
kupovali rajši na kmetih, kjer so ga dobili 
ceneje. Prav tako je umevno, da so plemstvo 
in duhovščina, predvsem pa kmetje sami, 
kljub prepovedi svoje blago rajši prodajali 
tujim trgovcem, ki so je boljše plačevali.

Kako so ljubljanski trgovci razumeli 
svojo korist, se lahko spozna tudi iz na­
slednjega:

Sejmov je bilo v Ljubljani na leto pet. 
Do leta 1628. eden, od tega leta dva po 14 
dni trajajoča; drugi so bili tridnevni.

Dokler je ob sejmskem času visela na 
mestni hiši zastavica, ni smel razun m e­
ščanov nihče kupiti niti zrna žita; šele ko 
je magistrat odstranil zastavico, torej ko so 
imeli meščani polne zaloge žita, so smeli 
kupovati tudi tujci in kmetje. Da bi ta m a­
gistratov sklep olepšali in opravičili, zavezali 
■so se meščani, da ne bodo več hodili na 
kmete kupovat žita. Toda, ker je kmet še 
vedno rajši prodal svoj pridelek kupcu, ki 
je prišel k njemu ponj in ga ni pustil ča­
kati po par dni, kakor se je to godilo v 
mestu na sejmu, se meščani za svojo ob ­
ljubo niso dosti zmenili, ter so hodili prej- 
koslej na kmete po žito.

(Dalje prihodnjič.)

Poročila o vinu in trgatvi.
Novo m esto. N astopu peronospore  

jako ugodne v re m e n sk e  razm ere ,  zlasti 
p ogosta  megla, kakor  tudi nič manj n e ­
pravilno izvršeno  , škropljenje t r t  so s to ­
rile svo je ;  peronospore  im am o obilo in 
s icer  nele na listju, am pak  tudi na 
grozdju. Očividen je razloček, kako  so 
posam ezne  v rs te  p rizade te  od perono­
spore, zlasti ako se je p rav ilno  ali n ep ra ­
vilno škropilo. Kajti dočim s ta  p lem enka  
(Gutedcl), k ra ljev ina  (rdeči Portugalec )  
pri enakem  škropljenju m nogo hujše p ri­
zad e ta  k akor druge v rs te  poleg njih, so 
tudi posam ezni vinogradi p rav  dobri po­
leg popolnom a uničenih. Razlika pri 
škropljenju se kaže  zlasti pri grozdih, 
m an j  na listju. P rv o tn o  p ra v  dobre , rodo­

vitne t r te  so zdaj b rez  grozdja. P o m an j­
kanje  d e lavcev ,  m anj ugodno v rem e, pa 
tudi površnost ,  so v z ro k  n ašeg a  na m no­
gih krajih res ža los tnega  s tan ja  v inske 
letine.

Maribor. V inska t rg a te v  kaže  v  oko­
lici vsled  sk rb n e g a  obdelovan ja  in šk ro p ­
ljenja jako dobro. G rozdje je gosto, ja ­
gode zelo debele. Sedaj skoro vedno  d e ­
ževno  v re m e  bo m o rd a  vplivalo na  k a s ­
nejšo dozoritev , toda upati je v seeno  na  
do b ro  letino. Vina bo, če bodo odzdaj n a ­
prej ra zm ere  ugodne, v  naši okolici obilo. 
Kvalitete  še ne m orem o  določiti.

Radgona. V kleteh  radgonskih  in 
okoliških v inogradn ikov  je še veliko do ­
b reg a  vina le tn ikov  1912, 1913 in 1914. 
R ad g o n sk a  v ina  so  en a k a  l ju tom erskim  in 
orm oškim . Ce bi kak  gostilničar želel po­
jasnila ali osebno šel v ina kupovat v  R a d ­
gono, se lahko obrne  na g. N ikolaja M ach- 
n e ta  v  Radgoni (R adkersburg)  M urgasse  
162. T a  gospod, ki je tudi načeln ikov  n a ­
m estn ik  tam ošn je  km etijske  podružnice, 
je rade  volje na razpo lago  našim  gostilni­
čarjem.

Zelo  v ažn o  se nam  zdi cenjenim b ra l­
cem poročati  od časa  do časa  tudi o s t a ­
nju v inskih pridelkov, kajti po  teh p o ro ­
čilih, ki jih bom o skušali dobiti vedno  n a ­
ra v n o s t  iz dotičnih vinorodnih k ra jev ,  
bodo  gostilničarji lahko približno sklepali 
in kalkulirali, kako  se je za bodočnost z 
vinom zakladati  bolje ali manje. S itne- 
žem, ki tak o  godejo radi visokih cen, pa 
bo gostiln ičar lahko pokazal, kako  s tvari  
sto je  in kaj je p ričakovati  v  prihodnje. 
Naznanjalo  se bo tudi od časa  d o  časa, 
ka ter i  kraji im ajo  še  v ina  na prodaj, k a ­
teri' so že razprodan i,  kak šn e  so cene itd. 
S  tem se bo m arsikom u prihranil t rošek  
d ra g eg a  in b rezu sp ešn eg a  po tovan ja  v  
kraje , k jer  m no g o k ra t  ni mogel v eč  k u ­
piti, a  je izgubil m nogo časa  in denarja. 
Da dosežem o ta  sm oter,  sm o  se p ism eno 
obrniili na  mnoge m erodajne  in v e ro d o ­
stojne činitelie za dopošiljanja takih po ­
ročil.

Zadružne objave.
N ačelstvo gostilničarske zadruge za 

ljubljansko okolico naznan ja  vsem  č la­
nom, ki še  niso poslali po  poštni položnici 
3 k rone  zad ru žn e  doklade, da se bo za p ro ­
silo politično oblast,  da  od dotičnih ta  
znesek  izterja, ker je občni zbo r  sklenil, 
da je doklado do  konca av g u s ta  vplačati.

Tvrdka Henry Griinwald v Ziirichu v  
Š vici niše, da ima 30 do 40 v a g o n o v  lan­
skega  jabo lčnega  in h ru šk o v eg a  m ošta, 
fina pijača, v sep tem bru  in ok tobru  pa 
enako  m nožino tudi že s ladkega  sadnega  
m ošta  za oddati. Omenja, da bi m orda  
komu kazalo sedaj, koj se kaže  v vsej A v­
striji in Ogrski veliko pom anjkanje  vina, 
se za te v rs te  pijačo zan im a ti  in je pri­
p rav ljena  tudi na te legrafična v p ra šan ja  
točno s cenam i in vzorci s tav iti  ponudbe. 
Na N em škem  so pričeli te v rs te  pijačo 
baje  že m očno  nakupovati.  P o d am o  to 
sporočilo brez  obveznosti.

Stanovske vesti.
Vinska trgovina. N everjetno so p o ­

skočile cene vinu in to občutijo  tako g o ­
stilničarji kakor konzum enti .  Če pa kdo 
misli, da se bodo  po novi trgatvi cene vinu

znižale, se jako moti, kajti najbrž bo vino 
še dražje, kakor je zdaj. Gostilničarji naj 
to uvažujejo, kajti ob novi trgatvi se bo 
hotelo vse vino naenkrat pokupiti in k on­
kurenca bo velika, kajti na dalmatinska, 
istrska, goriška in tirolska vina ni prav nič 
računati, ker so vinogradi deloma neob­
delani, deloma opustošeni ali izpremenjeni 
v varne strelske jarke. Da ni računati na 
nižje cene, nam potrjuje tudi poročilo, ka­
tero je izdala Zveza čeških vinogradnikov 
in vinskih trgovcev, ki se glasi: V zadnjem 
času je v vseh vinorodnih krajih monarhije 
opaziti tako naraščanje vinskih cen, kakor 
se je doslej nemogoče smatralo. Zaloge 
veletrgovcev z vinom so se že davno zelo 
zmanjšale, od izbruha vojne z Italijo so pa 
cene kar skokoma poskočile, ker se ne 
more računati na dovoz dalmatinskih, pri­
morskih in tirolskih vin. Na te kraje od ­
pade navadno tretjina, včasih celo polovica 
vseh avstrijskih vinskih pridelkov; zato se 
bomo morali glede pokritja potrebščine na 
vinu držati drugih vinorodnih krajev Avstrije 
in Ogrske. Velike množine, zlasti rdečega 
vina (tudi za vojaške dobave), je Nemčija 
kupila od nas, ker je tam dovoz iz F ran­
coskega in Italije popolnoma ustavljen. Pri 
nas se še nahajajoče zaloge so tako majhne, 
da bi ta okolnost, tudi če vinska trgatev 
dobro izpade, komaj kaj vplivala na vinske 
cene.

Zopet p ivo v steklenicah. Zveza je v 
nadi, da bodo pivovarne sedaj, ko jim na 
vse strani piva primanjkuje, porabile pri­
liko in ustavile dajanje piva v steklenicah 
trgovcem in branjevcem, izročila pivovarni­
škemu kartelu prošnjo, naj ustavi oddajo 
piva privatnikom in branjevcem. Ustmeno 
poročilo na to vlogo pa se od strani za­
stopnika karteliranih pivaren glasi tako, da 
se za ustavitev prodaje piva privatnikom 
pivovarne rade obvežejo, za ustavitev da­
jatve piva branjencem pa ne, ker bi bili 
zato lahko oblastveno kaznovani. Kako je 
ta izgovor jalov, se povzame lahko iz tega, 
ker so pivovarne, ko jim je piva zm anj­
kovalo, skoro vsem koncesijoniranim g o ­
stilničarjem ustavile pivo v steklenicah, b ra­
njencem pa bi se ne smelo. Na to smeš- 
nost se bomo pač po vojni še resno po ­
govorili.

f  Umrl je  v Ljubljani gostilničar in 
zakupnik mestnega kopališča gospod Tomo 
K o r b a r  zadet od srčne kapi v 50. letu 
starosti. Pokojnik je bil zaveden tovariš, 
preselil se je pred par leti iz Idrije v Ljub­
ljano, si postavil lično hišo v bližini Kole- 
zijskega kopališča ter tu otvoril gostilno. 
Kopališko restavracijo je prevzel še le pred 
letom dni. Pod njegovim skrbnim vodstvom 
se je restavracija osobito letos prav lepo 
razvijala. Lahka mu zemljica! —  Cenjene 
tovariše, osobito zadružne načelnike, vljudno 
prosimo, da nam iz svojih krajev poročajo 
o smrti zadružnih članov, zlasti tistih, ki bi 
event. padli na bojnem polju, da jim ohra­
nimo časten spomin v listu.

L is tn ic a  u r e d n iš tv a .
Z današnjim dnem odlagam uredništvo .G ostil­

ničarja" ter tem potom izrekam najtoplejšo zahvalo 
gospodom sotrudnikom za sodelovanje, v prvi vrsti 
gg. c. kr. vin. nadzorniku B. Skalicky-ju in vodji R. 
Dolencu. Prosim pa obenem, da ohranijo še nadalje 
svojo naklonjenost temu potrebnemu listu.

M.

Naročajte ..Gostilničarja"!



VERMOUTH-'vino najboljše k a k o i t i  prodaji po najnižji ceni tvrdka
Br. Novakovič

v i n s k a  t r g o v i n a  v  L ju b l ja n i .
Z vsemi v špecerijsko in delikatesno stroko spadajočimi potrebščinami, kakor tudi z vseh vrst namiznimi in buteljskimi vini postreže gostilničarjem  najceneje 

8 25—24 in najsolidneje tvrdka

T. MENCINGER, Ljubljana, vogal Sv. Petra ceste in Resljeve ceste.
= = = = =  V e lep raža rn a  za  kavo z e lek tr ičn im  o b ra to m . — ■ =  -.......- Zaloga m inera ln ih  voda. ............ I
Mestavracija m  južnem

Z a h v a l a .

Po dolgoletnem vodstvu zapuščam

restavracijo na južnem kolodvoru.
Ob tej p r ilik i izrekam slav. potujočemu občinstvu, osobito pa  

dragim mi ljubljanskim gostom, kateri so mi izkazovali v vseh teh 
letih svojo ljubeznivo naklonjenost

presrčno zahvalo
proseč jih , da to cenjeno zaupanje preneso tudi na mojega na­
slednika

Stanislava JCoraka,
dosedanjega resfavraterja v N abrežin i.

Z  odličnim spoštovanjem

Josip Schrey, resfavrater.
V Cjubljani, 19. avgusta 1915.

Priporočilo.
Čast mi je  cenjenim ljubljanskim krogom ter slav. potujočemu 

občinstvu vljudno naznanjati, da sem p revze l

restavracijo na južnem kolodvoru,
katero bom vodil po istih načelih solidnosti in postrežljivosti kakor 
moj prednik, gospod

Josip Sc lire i/
ter prosim , da se v toliki meri njemu izkazana naklonjenost p re ­
nese tudi name.

Priporočam se

z  vsem spoštovanjem

Stanislav JCorak, resfavrater.

V Cjubljani, 19. avgusta 1915.

i*
N SK1 ID SlfOIIKl i  zaklad [ roz

oddelek vojno zavarovanje.
P o d  n a j v iš j im  p o k r o v i t e l j s t v o m  Nj. c e s a r s k e  in k r a l j e v s k e  V i s o k o s t i  p r e s v e t l e g a  g o s p o d a  
n a d v o j v o d e  g e n .  a r t .  in s p .  f c m .  L e o p o ld a  S a lv a t o r j a  in p r e s v e t l e  g o s p e  n a d v o jv o d .  B la n k e .

D unaj, S c h w a r z e n b e r g p la t z  1.

POZIV!
Mnogo na bojiščih se nahajajočih vojakov ima doma ženo in otroke, ki jih čaka najhujša beda, če se oče ne vrne 

več domov. ^

V ojno z a v a ro v a n je
ima namen, da jim nudi varstvo in pomoč. . . . . . .  * .

Vsak mož, odhajajoč na bojišče, naj zagotovi svojcem denarno pomoč za najhujsi slučaj.
Vsaka žena, ki ji je mož na bojišču, je dolžna, da skrbi za svoje otroke.
Vsak delodajalec mora pomisliti, da se bojujejo njegovi uslužbenci in delavci tudi za njegovo lastno varnost, ko za­

stavljajo svoje življenje proti sovražniku.
Nihče naj ne zamudi te potrebne oskrbe za bližnjo bodočnost, dokler m prepozno.
Vsak ki se ga to tiče, naj si odtrga majhen znesek, da obvaruje sebe in svojce najstrašnejših posledic vojske.
V ojno zavarovanje se lahko prijavi pri občinskem  in župnem  uradu, pri šolsk ih  vodstvih ali naravnost pri

deželnem zastopstvu  za K ranjsko vDovskega in siro tinskega zaklada celokupne oborožene sile, v Cjubljani, Šelenburgova ul. 6/ll.
Č r n o v o jn ik i  p la č a jo  4 ' /2% p r e m ij e ,  a k t iv n i  č a s t n i k i ,  m o š t v o ,  r e z e r v i s t i  7%.H  Č r n o v o jn ik i  p la č a jo  4 7 2 % p r e m ij e ,  a k t iv n i  č a s t n i k i ,  m o š t v o ,  r e z e r v i s t i  7%.



Zaloga s te k la ,  po rce lana  in  sve t i l jk
Fr. Kolmann
i' v  £jubljani 24 24

dovoli gostiln ičarjem  in ka- 
varnarjem pri večji naročbi 

izd a tn o  zn ižan e cen e .

jjajec
cvetličn i salon

Pod Tr ančo  2
vrtnarija s  

Tržaška cesta 34s

v L j u b l j a n i .  3

priporočata 
svoja najboljša piva,

kakor:

marčno carsko, vležano 
in bavarsko v sodcih in 

j j S ' steklenicah. 27 2 3 -2 4
^  C   ________   ^Specijaliteta Reininghausovo dvojno sladno 

pivo „St. Peter“ v originalnih steklenicah.

sivo  pivovarn Reinii
Telefon št. 90. V Ljubljani, Martinova cesta 28. Telefon it . 90.

Deset zapovedi za km etovalca 
Deset zapovedi za zdravje
dobi z a s t o n j  in poštn ine  prosto 
vsak gostilničar in trgovec v p o ­
ljubnem  številu za razdelitev med 
18 goste  ter odjem alce. 24—24

Treba le dopisnice z naslovom:

Ub. pl .  Trnkoczy, l e k a rn a ,  Ljub l jana .

Vinska t rgov ina  in r e s tav ra c i ja
Peter Stepič

S p o d n ja  Š l a  š t e v .  2 5 6
priporoča p. n. gostilničarjem svojo 
veliko zalogo zajamčeno naravnih 
vin iz dolenjskih, goriških, istrskih 

in štajerskih vinskih goric. 
T e le f o n  S t. 2 6 2 .1 4  25-24
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Pivovarna Goss
priporoča svoje priznano priljubljene izdelke

m arčna, cesarska, 
vfežana, eksportna 
in b av a rsk a  piva

v sodčk ih  in s tek len icah .

Zastopnik: Fr. Sitar v Sp. Šiški.
^ Y Y Y I Y Y Y Y Y Y Y T  X  X  X I X  X  X X X X X #
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pekarija, slaččičarna in 
kavarna3i 2 5 -2 4

Stari trg 21
se priporoča sl. občinstvu 

posebno z dežele

na zaju trk .
Filijalke:

M estni trg  6tev. 6 
K olod vorsk a  u lica  štev . 6.

m

p

Id
gostilničarske zadruge v Kubliani
Marije Terez i je  cesta  štev. 16

posrednfe brezplačno 
za vse službo iščoče
: v gostilničarskem obrtu :

Gospodarji iz Ljubljane plačajo 60 v, 
=  z dežele  1 K. ' 1

Tovariši gostilničarji! Poslu­
žujte se le ugodne prilike I

26 23—24

razpošilja po 60 vin. komad
v poštnih zavojih najmanj 5 kilogramov po povzetju

Bvan Kos
mesar in gostilničar na Vrhniki.

sina n i n
Cjubljana, Prešernova ulica š t. 3.

tlajvečja s lovenska  hranilnica.
Denarnega prom eta koncem leta 1914 K 7 4 0 ,0 0 0 .0 0 0 ' —
V lo g . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 4 ,5 0 0 .0 0 0 '—
R e z e r v n e g a  z a k l a d a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 ,3 3 0 .0 0 0 ’ —
Sprejema denarne vloge in jih obrestuje po

4U
brez odbitka. Hranilnica je p up ilarno  

varn a in stoji pod kontrolo

c .  k r .  d e ž e l n e  v l a d e .
Za varčevanje ima vpeljane lične 

dom ače h r a n i l n i k e .  -

Vinska trgovina

v D om žalah
priporoča 

p. n. gostilničarjem svojo veliko 
zalogo zajamčeno naravnih vin iz 
dolenjskih, goriških, istiskih, hr­
vaških in štajerskih vinskih goric 
ter zagotavlja točno in solidno 

postrežbo po primernih cenah. 
Vino se  dostavlja na dom ali 

pošilja po železnici. 29 24—24

^ i r 4 ir
T ovariši!
T o v a r iš ice !

K u p u jte  le  
p ri t v r d k a h ,  ki 

p o d p ir a jo  in  
o g l a š a j o  v  

„ G o s t i ln ič a r j u “  
v v a š e m  g la s i lu .

Avgust jffcfiiola
Ljubljana, Dunajska cesta 13.
Zaloga raznovrstnega namizja 2424 
30 za gostilne, hotele in kavarne.

zdravilišče za notranje, kirurgične in žensk e  
bolezni. Bolniška oskrba sester križark. 
Prosta izbira zdravnikov. —  Cene zmerne.
— Moderno opravljena R ontgenova soba.
—  Udobno urejeno kopališče z vsemi 
36 zdravilnimi pripomočki. 24—24

Poljanska cesta 16. Telefon št. 141.

IIb 1 I = I [ ° ] I

A d r ia ,  d e l n i š k a  p i v o v a r n a ,  T r s t
Vplačana glavnica l f a r i l n i c a  v  S e n o ž e č a h . :: Ustanovljena ::

K 1,000.000 —  (Ž elezniška postaja D ivača .) — .. 1. 1820.

v sodčkih in steklenicah po najnižjih cenah.



Ustanovljena I. 1818. Ustanovljena 1.1818.

PIVOVARNA MENGEŠ
Ju liu s  S ta r e

priporoča svoje izborno vležano marčno, dvojno 
marčno in bavarsko pivo v sodčkih in steklenicah.
—  Naročila sprejemajo zaloge: i
Ljubljana, M etelkova ulica št. 19, Borovnica, Cerklje na Gorenjskem, Dragomelj, Gameljne, Izlake, 
Javornik, Ježica, Kamnik, Kranj, Lesce, Medvode, Mokronog, Moravče, Motnik, Rudolfovo, 
Škofja Loka, Šmartno pri Litiji, Št. Vid pri Zatičini, na Vrhniki ali p ivovarna v Mengšu. , 25_ 2 4

■----- —.....  I z b o lj ša j te  p r o m e t  v  sv o j i  g o s t i ln i  z  n a jb o ljš im  in n a jc e n e j š im  ---------- ,.........

češkim budjejoviškim delniškim pivom
plzenskega tipa

Z a h te va j te  v gost i lnah l jubl janskih,  v G ra n d h o t e l u  Balkan T r s t ,  hotelu L a c r o m a  G r a d e ž ,  Pa la če  h rvatske š t ed ion ic e Z a g r e b .  N a pr e d a k  Sa r a j ev o ,
B e r a n e k  Banj al uka itd.  to pivo.

52 24—24 Informacije daje Češka delniška pivovarna v Čeških Budejovicah, Roza Rohrmann v Ljubljani, Bogumil Ponka v Trstu.

Kleinoscheg- i 
Derby SEG

V inom etre „B ernatot“. —  A sbestov bom baž in prašek. —  Eponit. —  Francosko že la tin o . 
L ipovo og lje . — M armornat prašek. —  M odro ga lico . — Natrijev bisulfit. —  Ribji m ehur. 
Špansko zem ljo . — Tanin. —  Žveplo na asbestu. —  Žveplo v prahu. —  L im onovo k islino. 

" Vi ns ko k islino . —  Soda bikarbono. —  Strupa proste barve itd. — ——
ima v zalogi po najnižji ceni

D rogerija  Anton Kanc
-------------------------  L ju b lja n a , Ž id o v sk a  u l ic a  1. ________________

31= s E ih DE
Edina zaloga in podjetje te vrste na Kranjskem.

Zastopstvo za Štajersko, Primorje in Goriško

GRAMOFONE GODBENE AVTOMATE na utež ali elektriko, 

GRAMOFONSKE PLOŠČE - KLAVIRJE - PIANINE
p o sa m ezn e d ele , vzm eti, ig le  i. t. d.

A. RASBERGER, Ljubljana
Sodna ulica št. 5. -------------  Poleg c. kr. deželne sodnije.

Edina strokovna delavnica za popravo 
vseh  vrst avtomatov in gramofonov, če 

tudi niso bili pri m eni kupljeni.

Ugodna zam enjava starih  
obrabljenih p lo ič. 

Odplačevanje v malih 
m esečnih obrokih.

@  iF SO

POZOR! Na željo postavim v vsako gostilno god­
beni avtomat ali gramofon, da se z nabranim de­
narjem Isti sam odplačuje. Stare avtomate vzamem 
po najvišji ceni v račun. Zahtevajte cenik.

= = = ? r= = = ^ J -----------------
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2 25—24

I. kranjska tovarna mineralnih 
v o l t  sodavice 1 .1 . d.

Ljubljana, Slomškova ulica 27
priporoča: 

sodavico , pokalice , n a ­
ravni malinov in citronov 
sok , nadalje izborne sadne pi­
jače v patent, steklenicah : jago- 
dovec, n ek ta r ,  k r is ta lno  
c itronado , jabolčn i b ise r .

Gos t i ln iča r j i ,  p o d p i r a j t e  l a s t n o  p o d j e t j e !

rR I " - " - : = n  I -  - " = 1MI---------- = W  — = 1T ”  " = ! ■ !  = i r = srr:--------- IM | )
28 25—24 H

_  Priporočam o svojim cenjenim :: največje slovenske narodne tvrdke: ■tovarišem  gostilničarjem  izborno . , ■ ■ ■ ■ ■ ■  HI  A V  ■ ■  I I I  Delniška družba združenih
marčno, Svojuomarcno [ ^ 1 1 )  k v aren  ž a i^ „  u m  trg

_  termalno in granatno :: =  —  v Ljubljani. = = —  —

f c M f = ^ = = l f = = ^ = l M I----------------- ■ ! = IM F -  ”  - IT — ... = 11= = --------  I— J

Izdaja in zalaga „Dež. zveza gostilničarskih zadrug na Kranjskem". — Odgovorni urednik Avguštin Z a j e c. — Tisk ,,Narodne tiskarne".


