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Strokovni list za povzdigo gostilnitarskega obrta.

Glasilo ,DeZelne zveze gostilni€arskih zadrug na Kranjskem«,

Clane, pa celoletno K 2

—————= List izhaja 10. in 25. vsakega meseca ==———= =
Za posamezne Hane v ,,DeZelni zvezi* vélanjenih zadrug stane list celoletno K 4'—,
za ¢lane onih zadrug, ki so v ,Zvezi® in ako so uvedle obvezno narotbo lista za vse
Sicer stane list celoletno K 5—, polletno K 260,
Cetrtletro K 1-30 in posamezna $tevilka 25 vinarjev. =

Cena inseratom: /48 strani K 1:50, pri veckratnih objavah popust. — ——

Urednistvo in upravnidtvo je v Ljubljani, Marije Terezije cesta Stev. 16,
Strankam je urednistvo na razpolago vsak ponedeljek in petek od 4.—6. popoldne.

Rokopisi se ne vratajo. Rokopise in objave je poSiljati do 5. oziroma do 20.
— vsakega meseca, s tem dnem se urednidtvo zakljudi. =—

| Stev. 8.

V Ljubljani, 26. avgusta 1915.

Leto IL

Cikanje vina.

V vrocem poletju se zlasti pri starej-
gih mocneisih vinih pogostoma zgodi, da
se scikajo.

Cikasto vino ima duh po ocetni Kis-
lini (oziroma kisu, jesihu) ali pa po ocet-
nem etru. Pivcu povzroda v griu pekod
okus in zgago.

Zato je tudi prepovedano cikasta vi-
na prodajati in sicer je po doloc¢ilih zako-
na o zivilih smatrati ona vina za pokvar-
jena, ki vsebujejo poleg razloCnega okusa
po ciku ved kot naslednje mnoZine ocetne
kisline v litru: belo vino 13 g, rdele vino
14 g in ¢rnina 1'6 g. Pri SibkejsSih in Kis-
lei&ih vinih se cik prej spozna kot pri moc-
nih, trpkih ali sladkih vinih.

Vino se scika vsled tega, ker se v
pniem razvijajo bakterije ocetne kisline, ki
razkrajajo niegov alkohol (cvet, Spirit) in
tvorijo iz niega ocetno kislino, ogliikovo
kislino in vodo.

Na cikastem vinu v sodu ali stekleni-
¢i naidemo skoraj vedno tenko, fini paj-
¢evini ali mascobi podobno koZico, ki ob-
stoji iz samih drob¢kanih bakterij ocetne
kisline. Te so tako majhne, da jih gre po
1000 na dolZzino enega milimetra, tedaj na
I mm* en milijon.

Kakor vsaka glivica ali bakterija, se
tudi bakteriia ocetne kisline razvija pod
gotovimi pogoii najbolje in ti po-
gojl so:

I.visokatoplota: pri 4 do 5" C
se bakterija pricne -razvijati, pri 34" C se
razviia najbolje in pri 42" C se neha raz-
vijati in pri 60" C pogine. Zato vidimo, da
se ravno v poletnem casu, ko je v kleteh
gorko, vino najraje scikas;

2. Zadostnamnozina kisika.
Brez kisika se ocetna bakierija ne more
razvijati, zato se pa tam dobro razviia,
kier je dosti zraka.

V polnih in dobro zamaSenih sodih
ali steklenicah se tedaj vino zlahka ne
scika, pa¢ pa se to rado zgodi v sodih, ki
niso polni in se v njih nahaja nad
vinom zrak;
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3. Primerna mnozZina alko-
hola (vinskega cveta ali Spirita). Bak-
teriji ocetne kisline prija sicer bolj, e ima
vino manj alkohola in je tedaj SibkeijSe.
Ampak na povrsju Sibkih vin raste glivica
kana zelo medno in ta zlahka ne pusti, da
bi se razviiala na njem bakterija ocetne
kisline, Kakor hitro pa doseze vino 11 vo-
lumnih (prostornih) odstotkoy alkohola,
ne postane vedé kanasto in ocetna bakte-
rija ima potem lazje stalisce, da se lahko
razvije. Zato vidimo, da postanejo mlada,
Sibka in kisla vina v nepolnih sodih raje
k anasta, starejSa, moc¢nejsa, milejsa vi-
na pa posebno rada cikasta. Ako vsebuje
vino 15 do 16 vol. cdstotkov alkohola (to
so moc¢na, desertna ali likerna vina), ne
postane tudi vec¢ cikasto.

Razvoju bakteriie ocetne kisline ne-
prikladna so kisla in zelo trpka vina. Uni-
¢imo bakterijo lahko z mocnim Zveplja-
niem (8 do 10 ¢ Zvepla na 1 hl vina) ali pa
Se bolj z gorkoto, to je s segrevanjem na
60" C ali s pasteriziranjem.

Kakor vsaka vinska bolezen, se da tu-
di cik lazje prepreciti nego odstraniti.

S pravilnim ravnaniem z vinom, to je
z ravnanjem po nacelih umnega Kletar-
stva, se cikanju vina lahko izognemo.

Najraje se zaredi c¢ik pri mocnih,
juznih, zlasti ¢rnih vinih (istrijancu, dal-
matincu itd.) ali pa pri belih vinih, ki so
pripravliena s pomoc¢ijo kipenja na tropu,

Taka vina kipe navadno v odprtih ka-
deh, trop stopi na vrh, se tam moéno se-
greje in cikanje vina se pricne. To po-
znamo dobro na nestevilnih ocetnih mu-
Sicah, ki se nahajajo vedno v prostorih,
kier most na tropu v odprti kadi kipi in Ki
sc redne spremljevalke in raznasalke cika.

Med kipenjem se cik pri vinu S¢ ma-
lo pozna, ampak ko vino pokipi in se sci-
sti, pride cikast okus in duh na dan.

S pravilnim ravnaniem v kipenju se
da to prepreciti. Tam, kier mora most ki-
peti na tropinah, to je tedaj zlasti pri ¢rnih
vinih, se posluzuiemo zaprtih, francoskih
kipelnih kadi, pri kterih stoji trop vedno
pod povriino mosta in se ne more ugreti,

Kdor nima zaprtih kadi in se mora
posluZevati odprtih, ta pa mora zlasti z
vedmim tlacenjem tropa pod povrsino mo-
Sta, oziroma s skrbnim meSanjem tropa z
moStom in pokrivanjem kadi obvarovati
trop pred segretiem in prad skodljivim
u¢inkom zunanjega zraka.

Ker ima vsako vino ved ali mani
ocetnih baterij v sebi, je zelo odvisno od
nadalnjega ravnanja z vinom, ali se cika-
nje prepreci ali pospesi.

Najbolj nevarno je, da se Stevilo
ccetnih bakterij v vinu 8e pomnozi, ozi-
roma vino Z njimi okuzi. To se lahko zgo-
di po cikastem oradju, zlasti™po cikasti
posodi.

Med gostilniCarji, pa tudi med vino-
gradniki, se dobe posamezniki, ki nimajo
v celi kleti ne enega zdravega soda. Vsak
sod je ved ali manj cikast. Ce v tak sod
pride Se tako dobro in zdravo vino, se
mera prej ali slej scikati.

Zato je vsak sumljiv sod pred vpora-
bo z mocnim sodovim lugom (2 do 5 kg
sode na 100 | vode) enkrat ali veckrat iz-
pariti in Se le ko se je sod tako temeljito
razkuzil in na to Se pomil, z vinom na-
paolniti,

Drugo, kar ovira razvoi cika, je
mrzla klet. Zato se ozirajmo pri  napravi
novih kleti ne-le na muenie zidaria,ampak
tudi na nasvete dobrega strokovnjaka v
Kletarstvu. Pa tudi sicer se da slaba klet
dostikrat z malimi stroski s prizidki in iz-
olacijami zidov in vhedov temeljito zbolj-
Sati,

Vsaka klet rabi tudi oskrbovanje, ki
obstoji zlasti v snazenju in zracenju, Zra-
¢iti je poleti ob mrzlih noceh, zapirati in
okna obsenciti je ob vrocini.

Tretii pripomocek, ki nam je na raz-
pclago, da obvarujemo vino pred cika-
njem, je ta, da hranimo vino vedno v pol-
nih in dobro zamagenih sodih. To velja
seveda za vino, ki lezi v kleti in zori.
Sede je poleti vsak teden, po zimi vsakih
14 dni do vrha zaliti, vehe obrisati in
dobro zamasiti, Cim boli moc¢no in fino je



vino, tem beli  skrbno je  treba  to | iz-
vrSiti.

Vino, ki ga rabimo za zalivanie, hra-
nime v maniSih sod¢ékih in ga od casa do
Casa od vrha nekoliko zazveplamo, da ga
obvarujemo pred cikanjem.

rugace je seveda pri gostilnicarju,
ki ima vec sodov vina na pipi. Tako vino
od vrha Zveplati se nikakor ne priporoda,
ker bi disalo pravel po Zveplovi sokislini
in bi povzrocalo pivcu glavokol,

V velikih mestah si pesnagajo gostil-
nicarji in vinotrzci na ta vacin, da nava-
jajo v sode poed nizkim  pritiskom oglji-
kovo kislino, podebno kakor pri pivu,

Predno se ga nastavi, se zveze sod z
aparatom za oglitkovo kislino. Ko se sod
nastavi in vino odtaks, teCe zgoraj mesto
zraka v sod plin ogliikove kisline, ki pa
ne pusti, da bi se na povrsju vina razvijal
cik ali kan.

Mali gostilni¢ar si mora pomagati s
tem, da ne toci vina iz velikega soda tem-
ved da vino iz velikega soda raztodi v vec
manjsih in te potem drugega za drugim
nastavljia, med tem ko druge z zalivanjem
polne drzi.

Pravilno ne bi smel biti niti en sod
vina dljie na pipi kot en mesec, zlasti ne v
gorki kleti v poletnem ¢Casu.

Ko se tak sod izprazni, ga je treba
tenieljito pomiti in pcleg tega tekom leta
veckrat s sodovim lugom zakuhati.

Kako se ozdravi vino, ki Ze cika?
Cik ie ena najhujsih bolezni in se, Ce se
enkrat zacne razviiati, ne da ve¢ popol-
noma ozdraviti. Cik se da tedaj k ve¢jemu
ustaviti, ne pa cdpraviti.

Ce cpazimo pri vinu, da cika, mora-
mo tedaj gledati, da delovanje ocetnih
baktzrii ustavimo. To se zgodi z mocnim
zZveplaniem ali pa, kar je boljSe in  bolj
zanesljivo, s pasteriziranjem.

V prvem slucaiju pretoéimo vino v
mocno in vecCkrat zazveplan sod, Najprej
zazgemo le en del zato namenjenega
7Zvepla v sodu, sod napolnimo do ene iret-
jine in ga tako dolgo kotamo, da vso
zveplovo sokislino posrka.

Na to zopet sod podkadimo, napolni-
m vina do druge tretjine in kotanje pono-
vimo. Koncno zazveplamo Se v tretiic,
sod napolnimo do vrha in ga zabijemo.

Tako mec¢no Zveplano vino mora se-
veda ved tednov lezati, da se puh po

zveplu iz njega zopet izkadi. Nato ga po-
meSame s kakim moc¢nim, ne Kislim vi-
nom in ga hitro porabimo.
sliivo je pasteriziranje, ki obstoji v tem,
da vino v zaprtih cinastih ceveh ali v po-
sebnih aparatih segrejemo na 60" C in
ohladimo zopet na preisnio  toplino (153"
do 20" C).

PPri tem se v vinu unicijo vse bakte-

rije in glivice in se vino razkuzi.

Pasteriziranje, (imenovano po franco-
skem uéenjaku- Pasteurju, ki ga je prvi
priporcdal) je tedaj najboljiSe sredstvo
proti vsem vinskim boleznim, poleg cika
zlasti proti zavretju.

Gotevo bi se priporccalo, da se dobi
v vsakem okraju vsaj en pasterizaciiski,
prevozni aparat. Koliko vina bi se na ta
nacin resilo pred pokvarjenjem.

Ker se obenem z bakteriiami pri to-
ploti 60" C strdiio v vinu tudi beljakovine,
postane vinc po pasteriziranju bolj motno
in dobi tudi nekoliko bolj prazen ckus.

Zato ga je treba potem se cistiti ali
filtrirati in v svrho zboljSanja okusa Se
pomeSati z drugim, dobrim in  zdravim
vinom. Zelo priporodljivo ie tudi, dati vi-
no prekipeti.

Drugih sredstev za cdpravo cika iz
vina in okusa po njem ni in so vsa v to
svrho priporoCana tajna sredstva golju-
fiva,

Ce vino mocneje cika, se ne da sploh
ved zlahka zboliSati in je najbolje, da se
iz njega napravi dober kis (jesih).

Sod se postavi na gorak kraj in se
veCkrat nrezraci, da se kisanje pospesi.

Tudi za zganjekuho se cikasto vino
lahko porabi. Treba mu pa je poprej od-
vzeti vso kislino s pomodjo  ogliikovo-
kislega apna (plavliene krede), ker bi si-
cer duh po ciku preSel pri kuhanju v Zga-
nje. Plavljene krede se dodene vinu toliko,
da v njega pomecen moder lakmoy papir
ved ne pordedi.

C, kr. vinarski nadzornik
B. Skalicky.

Kako se napravi izborni
jabolCnik.
Letes je v dostih Krajih jako dobra
letina za jabolka, med tem ko se nasi vi-
negradniki skero vebcée pritozujejo, da bo

Se bolj zane-

picla.
vinu

marsikje leto$nja vinska. letina le
Kako izborna, pravemu grozdnemu

14_)(;(10&)!1:1 pijaca, torej jabeléni most ali ja-

bol¢nik se da iz jabolk napraviti, do-
kiuze naj sledec¢i dogodek. Ko sem bil
Se vodja kmetijske Sole na Grmu, in so
nekega leta jabolka prav dobro obrodila.
sem sklenil nekoliko jabolénika tako na-
praviti, da bi bil po okusu bolj ko le mo-
goce pravemu grozdnemu vinu slicen. Da
se mi je to popolnoma posrecilo, dokazuje
tale faktum. Prihcdnje leto je obhiskal in-
Spekceijskim potom zaved gospod Ed-
mund Mach, dvorni svetnik v ¢. kr. polje-
delskem ministrstvu na Dunaju, Moz je
bil odlicen vinski ve&cak, kaijti dovrsil je
sloveco vinarsko Sclo v Klesterneuburgu
in na to je postal ravnatelj deZelne vinar-
ske in sadjarske Sole v St. Michelu na ju#-
nem Tirolskem.

Pri tej priliki $li smo tudi v Solsko
klet vina pokuSat. Kakcr je pri pokuSniah
vin v kleteh Ze navada, dal sem gospodu
najprej po mejem mnenju  najslabie vino
poKusiti, namre¢ — jabol&nik. To sem pa
seveda storil, ne da bi mu naprej povedal,
kako vinc da pckuga. Ke moz vino (ja-
bol¢nik) kaj vestno pokusi, se prijazno na-
muzne ter rece: »O to e pa nekaj finega,
posebno fini bitké ima to vino, ali ni zna-
biti rizling? Bil sem pri tei priloZnosti se-
veda v nemaijhni zadregi, in v tej sem od-
covoril, da bom Sele potem rovedal, kako
vino da je v doti¢nem sodu, ko bomo Se
druga vina pokusali. No in tako se je tudi
zgodilo, Po pokuSanju vseh ostalih vin,
me je vprasal gospod dvorni  svetnik,
kako vino je bila prva pokusnia? Odgo-
voril sem mu smeje se: »Gospod dvorni
svetnik, to je nad§ lanski jabol¢nik.« Tega
pa nikakor ni hotel verjeti, teda, ko je to
tudi navzoci gosped drugi ucitelj zavoda
potrdil in v prineSenem kletarskzm zapis-
niku tudi pokazal; se ni mogel nacuditi
debroti jabolénika, in vpraSal me je, kako
je bil jabolénik napravljen. To sem mu po-
vedal, in svetnik pa si je v kratkem v no-
tes zabelezil napravo, ¢es: »To moram v
St. Michele  sporociti, da bodo tudi  tam
istotako z napravo jabol¢nika postopali.«
No napravlien je bil pa doti¢ni  jabol¢nik
tako-le: Dobrih Stirinajst dni pred pricet-
kom trgatve sem dal doticna jabolka
obrati. To se je moralo pa tako vrsiti, da

- LISTEK.
Raki na kranjski nacin.

Po lastnem doZivljaju spisal R. Dolénc.

Ze v dveh podlistkih »Mazarska
¢arda« in »PolZi« sem omenil, da sva na
kr. kmetijski akademiji v Ogrskem Sta-
rem gradu Studirala dva Slovenca: Vo-
renckov JoZa in jaz. Gospodar najinega
stanovania je nama prepustil majhen kos
vrta, da sva na niem sadila razlitno so-
lato, radi¢, ¢ebulo in Cesen.

Neko soboto proti veceru sem se Sel
v Litvo kopat. Reka ie pri Starem gradu
precej glaboka. Nepricakovano sem opa-
zil v bregu, takoj pod voedno gladino, luk-
njo, iz katere je gledal lep rak, Segel sem
naglo z roko v luknjo in Ze je bil moj. Ne
dale¢ odtod sem ugledal drugo luknjo, se-
vel zopet z roko v njo in zacutil, da me je
mocno udcipnilo v prst. Pa me ni  dosti
brigalo, kaiti Se¢ lepSi rak od prvega, ki
sem ga izvlekel, me je dovolj ed$kodoval

za bolecine, Poiskal sem naw Zepni ro-
bee,zavozlam konce in spravim vanj raka.
MNato grem zopet z robcem v vodo. Oba
bregova sta bila polna lukenj in skoro iz
vsake sem izvlekel raka. V kratkem casu
ie bil sveZeni poln. Sel sem na breg in
cbesil robec z raki na vrbo, Nato sem ro-
kav od suknje na spedniem koncu z bil-
kami prevezal in el s suknjo v vedo. Te-
kom pol ure sem tudi rokav imel poln le-
pih velikih rakov,

Prisedsi domov sem nasel JoZo, ko ie
znazil solato, ki naj bi bila najina ve-
cerja.

»Joza,« sem zaklical, »kar vrzi ze-
lenko pro¢, glej, kaj bova vecerjalal«

Polozil sem svezenj in  suknjo na
mizo in ko sem oboie odvezal, so zaceli
raki na vse strani po mizi lezti. Zacudene-
mu Jozi sem povedal svoi lov na rake in
ko sva si bila izposodila lonec, sva sku-
hala rake ter jih pripravila na kranjski na-
¢in s kisom, oliem, soljo, dobro rezanim
¢esnom in peterSiliem. Ko sva rake pojedla
in dobro z vinom zalila, sva bila oba naij-

boliSe volie. Sla sva v kavarno Giinther,
kjer smo slovanski akademiki imeli vsako
soboto komers. Povedala sva tovariSem o
delikatni racji vecerji in nemalo so se za-
cudili, da je v Litvi toliko rakov, zlasti
pa, da sem jih znal na tako priprost nacin
loviti. Meral sem jim obljubiti, da pojdem
takoj drugi dan (nedeljo) rake lovit, da
bodo videli, kako to stvar napravim.

Drugi dan sva z JoZo §la k reki. Jaz
sem lovil rake ter jih metal na travnik,
Kier jih je Joza zbiral v previeko od blazi-
ne, Tudi nekateri tovarisi so me skusali
posnemati, toda vsak trenotek sem sliSal
vsklike bole¢ine in marsikateri rak, ki je
7e bil izven vode, je padel nazaj v vodo.
Z Jozo sva pa spet fino veceriala.

V malo dneh se je po celem Starem
gradu raz§irila novica, da je v Litvi veliko
rakov in da sta dva slovenska akademika
prava moistra v lovu nanje. Nekaj dni po-
tem je prisel kolega Roderik baron Villa-
Secca k meni ter pravil, da bi soproga na-
Sewa tovariSa hospitanta grofa Hohenber-
ga, princa VirtemberSkega, ki je bila zelo



so bila jabolka manj ko le mogoce poSko-
dovana, to je ranjena ali otol¢ena. Obrana
jabolka so potem lezala, da so se. kakor
pravimo »zmedila« (dozorila) v zratnem
podstresju, v 30 do 40 ¢m debelih plasteh.
Ko smo s trgatvijo bili Ze skoro gotovi,
smo kar mogoce fina jabolka odbrali,
namreé¢  vsa gnilar zavrgli, nagnita pa
skrbno obrezali, potem na posebnem sad-
nem mlinu zmleli, v stiskalnici pa kar le
mogoce dobro stisnili ali spresali. Tako
doblieni most smo  potem zlili  takoj na
ravno otisnene, Se ni¢ pokipele grozdne
tropine na katerih je potem brez dotike
zraka pod kipelno veho pokipel. Ko se je
zeodilo, odtocili smo dokipeli most; tro-
pine pa kar le mogoce otisnili to je spre-
gali, ter vso presenino mostu dolili.

Tu navedeno zaprto kipenje pod ki-
pelno vehe se izvrsi na najprostejSi nacin
v z vratci opremlienem polovnjaku, ba-
rigli, sodu tako-le: Na vratca se pribije
Cez ¢epovo luknjo ali primerno kositarsko
cedilo, ali pa snozno, majhno, iz lubja
oproscenih vejcic nareieno metlico. V po-
sodo samo, spravi se skozi vratca
grozdne tropine ter na to poesodo zapre.
Skozi veho se pa potem naliva sadni most
tako dolgo v sod, da ga manjka v njem le
se za dobro veliko ped, na kar se v veho
samo, popolnoma trdno kipelno veho za-
takne.

Na ta nacin moglo bi se v nasih nevi-
nerodnih krajih, recimo na Gorenjskem ali
pa na Pivki kaj fini jabolCnik, Se celo hru-
Skovec ali — tepkovec — napravljati, ako
bi se tja iz Dolenjskega ali pa Vipave
grozdne tropine dobile. Te kaze pa takole
prepeliavati. Vzame se sod od cementa,
katerega se fino opere, potem pa kar le
mogoce trdno s tropinami zatlac¢i — to s
pomocjo primernega kola — ter zabije.
Tako odposlane tropine so lahko brez vse
tkode tudi 8 dni na potu, ne da bi se kaj
pokvarile.

(ilede naprave hrufkovea — tepkov-
ca moram Se omeniti, da se mora iz
niih Ze takrat most napraviti, ko pri¢nejo

nekatere  z drevesa padati.  Pepolnoma
dozorele, torei ze mehke tepke, dajcio ve-
liko presladak tepkovec, ki se nikakor
noce izcistiti, drzi se pa tudi ne.

Ko bi se pri nas tako sadni moS§t na-
pravljal, toc¢ilo bi se ga brezdvomno tudi

po gostilnah, kakor je to na Avstrijskem,
Stajerskem itd. obicajno,
R. Dalénc.

Odredba za omejitev
pijancevanja.
Ukaz c. kr. dezelnega predsednika
na Kranjskem

z dne 7. avgusta 1915, §t. 20,375,

¢ katerim se izdajajo na povelje naijvis-
iega poveljinika za juzZnozahodno ironto
{ces, ukaz z dne 23. maja 1915, drz. zak,
§t, 133) z dne 30. junija 1915, op. 5t. 10.602,

odredbe za omejitev alkoholizma
(pijanc¢evanija).

Na podlagi § 13. (oddelek ¢) Najvigjih
doloc¢il o obmoc¢ju politiskih oblasti z dne
19. januarja 18353, drZ. zak. §t. 10, in na
podlagi § 54., odst. 2, obrtnega reda, dr7.
zak. §t. 199 iz leta 1907, se ukazuie do
preklica:

S 1

Tocenje in nadrobna prodaja Zganih
opoinih pija¢ kakor tudi trgovina z Zga-
nimi opojnimi pijacami na drobno v poso-
dah, zaprtih po trgovskem obicaju, je
prepovedano ob nedelialh in praznikih in
ob semanijih dneh skozi ves dan, sicer pa
pred 7. uro zjutraj in od 4, popoldne na-
prej. TocCarne za Zganje morajo biti med
tem casom zaprte.
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Gostilnicarskim in  tocilnicarskim
obrtnikom (gostilnam in kavarnam, todil-
nicam Kave i. dr.) kakor tudi trgoveem
vsake vrste (trgoveem, prodajalcem deli-
kates itd.) in drugim obrtnikom (slasi-
carjem, destilaterjem i. dr.), ki imajo pra-
vico za toCenje ali za nadrobno prodajo
zganih opojnih pijac¢ na podlagi § 16., lit. d,
cbrtnega reda, ali § 1. zakona z dne 23.
junija 1881, drz. zak. §t. 62, ali ki imajo
pravico za trgovine z Zganimi opojnimi
pijatami nadrobno v posodah, zaprtih po
trgovskem obicaju, je prepovedano ob
nedeljah in praznikih in ob semaniih dneh
skozi ves dan, sicer pa pred 7. uro zjutraj
in od 4. ure popoldne naprei, tociti Zgane

opojne pijace ali jih prodaiati v zaprtih ali
nezaprtih posodah.

V teh prepovedanih Casih je prepove-
dana vsaka oddaja Zganih opoinih pijac
neposrednemu uzivalcu.

Trgovei na  debelo ali izdelovalci
smeio izvrsevati samo Ze prej dosla naro-
¢ila obrtnikov, opravicenih za prodajo na
drobno, ali za tocenje. Toda tudi to se
sme goditi le v prostorih, ki kupcem niso
dostopni.

S 3.

Tudi izven v 88 1. in 2. omenjenih
prepovedanih casov je vsekako prepove-
dane oddajati (tociti ali prodajati) Zgane
opoine pijace pripadnikom oborozene sile,
civilnim osebam, ki so poklicane v vojno
sluzbe pri armadi, usluzbencem podjetii,
ki so postavljena pod zakon o voinih da-
jatvah, osebam, ki se podvrgajo dolznosti

nabora ali prebirania, in voinim viet-
nikem.
Pri  vojnih  ZelezniSkih transportih

nobene vrste se ne smejo oddajati niti
Zgane opojne pijace niti druge alkoholne
piiace (vino, pivo, most itd.). Izieme mo-
rejo nastopiti le na posebno  zdravnisSko
odredbo ali z izrecnim dovolienjem po-
velinika transporta.

S 4.

Ravnotako je prepovedano oddajati
Zgane opojne pijace mladostnim pod 18
leti, pijancem iz navade, pijanim osebam,
berac¢em, vlaCugarjem, dufevno manj-
vrednim ali nasilnim osebam. Tudi ni do-
veliene, da bi ostali pivei  nepotrebno
dolgo v Zganjarnah.

.
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Kolikor je oddaja ali prodaja opoinih
pija¢ v obce dovoljena po teh dolocilih,
sme se vrsiti le za gotov denar. Prepove-
dana je torei oddaja takih pija¢ na vero
(kredit) kot zamena za zivila ali na racun
mezde. - =

S 6,

Kot Zgane opojne pijate v zmislu
tega ukaza je smatrati vse Zgane opojne
tekocine, namenjene cloveku v zauZiva-
nie, Ki so primerne za pijaco s primesjo
ali brez primesi (spiritus, Zganje, rozolja,
rum, liker itd.); pri tem ie vseeno, ali so

vieta za lov in Sport, jako rada gledala,
kako lovim rake., Ni mi dal poprej miru,
dokler nisem obljubil ustreci Zelji grofice
ter mu naznanil kraj in dan, ke bom v
nieni navzocnosti lovil rake,

Kraj lova sem moral skoro uro dalec
od mesta dolociti, ker smo z Jozo in z dru-
gimi CeSkimi tovarisi v blizini Ze skoro
vse rake polovili, Dan je delo¢ila grefica,

Tisti dan sva z Jezo takoj po kosilu
Sla na doloceni Kraj ter sz pripravila za
lov. Joza je imel noyo blazinasto previeko
in pipo v ustih. Ko sta prisla grof in gro-
fica s spremstvom, so me predstavili po-
slednji in takoj me je vprasala: »Pokazite
vendar orodje, s katerim lovite rake.« Po-
kazal sem ji gole roko in cela druzbha sc
ie smejala.

Vada je bila zelo kalna, ker je preisnji
dan mocno dezevalo, zato grofica i
miogla videti racjih lukeni, v katere sem
vtikal roko, vlacil rake na dan in jih me-
tal Jozi na travnik. Vendar ic hotela imeti
veselje pri JoZi in Z niim pobirati rake ter
metati v vreco. Teda Ze prvi rak o je

mocno vseipnil v prst, da je glasno zakri-
Cala od bolecine ter naglo vrgla raka
proc.

»(iospod kolega, ali ne bi mogli do
prihodnjega Cetrtka kakih sto rakov vie-
ti?« je vpraSal gref Hohenberg JoZzo. Ta
e je pogledal in jaz sem prikimal z
glavo. Nato so se grof in ostali nama za-
hivalili za veselje in obenem je grof pova-
hil vse navzoce za prihodnji  Getrtek na
rakovo pojedine v kavarni Urner. Nato je
druzba odjezdila,

Prihodnji Cetrtek sva Ze zgodaj Sla z
Jozo na loy in vzela tudi gospodarjevega
vajenca z veliko vrece s seboj. Sreca je
bila nama mila. Do opoldie sva Ze sto in
dvajset najlepsih rakov nalovila in vaje-
nee jil je odnesel grofu Hohenbergu.

Zveder so pravocasno prisli vsi aka-
demiki v kavarno, kjer sta grof in grofica
7e Cakala. Ko se je ukazalo pripraviti ra-
ke, sem prosil aranZerja tega vecera ba-
rena Villa - Secca, da bi se name in JoZo
odpadli raki pripravili na kranjski nacin, to

jie s kisom, oljem, drobno rezanim ¢es-

nom in peterSiljem, do¢im so se raki dru-
gim gostom skubali v siani vodi s kumi-
nem in suhi servirali. Villa - Secca ni imel
nic¢ proti temu in ko so prishi raki na mizo,
je prisel takoj kK nasi mizi, da bi pokusil te
rake. Ko je vzdignil pokrov lonca, v kate-
rem so hili za naju pripravlieni raki, je ta-
koj rekel: »Saperiot, to pa dobro disil« In
ko je fe pckusil raka, je glasno zaklical:
»(), to je pa kaj drugega, to disi nad vse
imenitno! Gespeda, pocakaijte, pocakaj-
tel« VpraSal me je, ¢e bi se mogli navad-
no pripravljeni raki 3¢ na nas nacin  pri-
praviti. Ko sem potrdil, so rake odnesli
nazaj v kuhinjo, jih na kranjski nacin pri-
pravili ter zopet servirali. »Oh, izvrstno,
superbne!« se je glasila splosna sodba in
raki so na mah izginili.

Baron Villa - Secca je pa dvignil ko-
zarec ter nazdravil Kranjskim kuhariem,
katero zdravico so vsi gostie glasno odo-
Bravali.



napravljene s kuhanjem ali na kak drug
nacin (z esencami ali drugimi surogati)
in brez ozira na to, v kateri obliki se
oddajajo.
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Pcoliti¢nim oblastem 1. instance je pri-
drzana pravica, da izdajo po Kkrajevnih

razmerah morebitne dalekoseznejse
predpise,
§ 8.
Ta ukaz ne velja za oddajo Zganih
opojnih - pija¢ v zdravilne namene po

zdravnikovem zapisu.

8 0.

Ta ukaz je nabiti po vseh obrtnih
obratovali§¢ih, po katerih se tocijo ali
prodajajo Zgane opoejne pijace, tako, da
2a gosti (pivei) ne morejo prezreti.

§ 10.

Vsako dejanje ali nehanje, ki ima na-
men izogniti se v prej$nith paragrafih iz-
re¢eni prepovedi (n. pr. posebno kupova-
nie zganja veiakom po posredevanju ci-
vilnih eseb) je prepovedano in se bo
kaznovalo pesebno ostro.

§11.

Prestopki tega ukaza se bodo kazno-
vali po 8§ 7. in 11. ces. ukaza z dne 20.
aprila 1854, drz. zak. §t. 96, z globo 2 do
200 kron ali s 6urnim do 14dnevnim zapo-
rom, ali se bo pa zatasno zaprlo obrato-
valis¢e ali pa v zmislu § 133. b, odstavek
a obrtnega reda, drz. zak. §t. 199 iz leta
1907, za kazen odvzela obrtna pravica na
doloceni cas ali pa za vedno.

12,
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Ta ukaz obvelja z dnevom njegovega
razglasa.

Obenem se razveljavlja ukaz c. kr.
dezelnega predsednika na Kranjskem 2z
dne 23. junija 1915, §t. 14.888, dez. zak.
§t. 20, kakor tudi vse odredbe politicnih
oblasti I. instance v tem oziru, kolikor se
ne ujemajo s predstojecim ukazom.

Mestni magistrat ljubljanski je go-
stilniCarsko zadrugo posebno opozarijal
na ta ukaz ter naroca, da je obvestiti vse
njene Clane, ki pridejo tu vpoStev.

Vsak obrtnik in trgoevec, ki se peca s
to¢enjem ali nadrobno prodajo zganih
opojnih piia¢, mora imeti ta ukaz v svojem
obrtovalis¢u na vidnem Kraju nabit, Ti-
skan ukaz se dobi proti pladilu pri tvrdki
Kleinmayr in Bambkerg, Pomniti je po-
sebno, da morajo tozadevni obrtniki in tr-
govel povodom zbiranja  vojaskih  dolz-
nosti podvrZenih oseb pri prebiranju, pri
zaprisegi, pri nastopu sluzbe, pri vojaskih
transportih in pri morebitnih  nemirih, v
bliZzini zbiralis¢, kelodvorov itd. vsa taka
obrtovali&¢a nemudoma zatvoriti in sicer
brez pesebnega uradnega ukaza, nakar
se 8¢ pasebno opozarja. Tocno izpolnje-
ranje teh dolocil se bede nadzorovalo po
magistratnih, osobito pa po poklicanih or-
ganih ¢, kr. policiiskega ravnateljstva.
Vsak naimanjsi prestopek se bode kazno-
val brez prizanasanja. Globa je prvic¢ 50
kron, drugi¢ 100 K, treiji¢ odvzetie obrtne
pravice za vedno. Vrhutega ima Se doti¢-
nik pricakovati, da se mu bode pri danih
predpogojih Ze takei ori ovadbi, pri na-

stopu ovaditelja cbratovalis&e zatvorila.
Torej pozor!

Vsak gostilnicar ali trgovec, ki ga ta
ukaz zadene, naj si tako tiskovino takoj
cskrbi in v lokalu nabije, ker se to v § 9.
izrecno zahteva,

V koliko so politi¢cna oblastva po de-
zeli krajevnim razmeram primerno izdala
spremenjene predpise nam Se ni  znano,
ukaz tak kakor je velja pac¢ za vso dezelo,
kedar ni krajevnc Se dalekoseznzisih
ukrepov. S tem ukazom je toraj prizadet
tako trgovece kot gostilnicar jednako,

Proti draZenju Zivil.

[z8la je cesarska naredba glede pre-
skrbe prebivalstva z nepogres$nimi  po-
trebsS¢inami. Stopila je na mesto cesarske
naredbe z dne 1. avgusta 1914, ki je takoj
o pricetku vojnih dogodkov sprico Ze ta-
krat nastopajoCega nagnenja do pretira-
vanja cen otvorila boi proti umetnemu
drazenju nepogresnih potrebscéin. 7 novo
naredbo so se obstojeCe doloChe ¢asu pri-
merna na pedlagi od takrat dozivelih iz-
kuSeni preuredile. Spopalnile so se do-
loChe o zapisovanju zalog, preskrbovanju

nepogresSnih potrebScin, o zahtevni pra-
vici in o pretiravaniu cen.
Sedanji  draginji  zZivil so deloma

vzrok tudi obstcje¢e naprave na trgih in
pa okolnost, da cene na trgih in ne glede
na tozadevne obrtnopravne odredbe tudi
v trgovinah Se vedno niso povsod raz-
vidne in da morajo kKonzumenti vsled ne-
dostajanja primerne orientacije vecKkrat
blago preplacati.

V tem oziru cdrejuje nova cesarska
naredba, da mora nele trgovec, ampak
vsakdo, ki obrtoma ali na trgu Zivila pro-
daja. imetina razloc¢no vidnem
mestu in v dobro ¢&itljivih
Cikah nabite cene za posa-
mezna zivila z ozirom na njih kako-
vost in mnozino,

Qdredbe zoper navijanje ali  pretira-
vanje cen so v naslednjih paragrafih:

§ 14, 1, Kdor v izkorisCanju vsled
vojnega stanja povzrocenih izrednih raz-
mer za nepogresne potrebS¢ine zahteva
ocividno ¢ezmerne cene, se kaznuje radi
prestopka z zaporom od enega tedna do
Sestih mesecev. [Poleg kazni na prostosti
se lahke odmeri denarna kazen do dva
tiso¢ Kron,

2. Kdor se ponovno pregresi, se kaz-
nuje radi pregreska s strogim zaporom od
enega meseca do enega leta. Poleg kazni
na prostosti se lahko odmeri denarna ka-
zen do 20.000 K.

§ 15. 1. Trgovec, ki pri nakupu nepo-
gresnih potrebSc¢in na trgih, na cesti ali
od hiSe do hise visie kot od odprodaijalca
zahtevane cene, ali ¢e se gotova cena ne
zahteva, visie kakor do tedaj navadne
cene ponuja, da si zagotovi.blago ali za
prihodnie nakupe prednost pred drugimi
kupovalci, se radi prestopka kaznuje z
zaporom od enega tedna do Sestih mese-
cev. Poleg kazni na prostosti se lahko od-
meri denarna kazen do 2000 K.

2. Kdor se ponovno pregresi, se
kaznuje radi pregreska s strogim zapo-
rom od enega meseca do enega leta, Po-
leg kazni na prostosti se lahko odmeri
denarna kazen do 20.000 K,

Istim kaznim so podvrZene osebe, ki
zakrivijo taksSno dejanje pri nakupu za
kakega trgovea,

§ 16. Kdor se z drugim dogovori, za
nepogreine potrebsicine v izkoriséanju
vsled voinega stania povzroenih izred-
nih razmer, zahtevati ocividno Cezmerne
cene, se vsled pregresSka kaznuje s stro-
gim zaporom od enega meseca do enega
leta, Poleg kazni na prostosti se lahko od-
nieri denarna kazen do 20,000 K.

§ 17. 1. Kdor nepogre$ne potrebicine
poskoduje, unic¢i ali ob vrednost spravi,
da bi zmaniSal ponujanje takih pred-
metov;

2. kdor nepogre$ne potrebs¢ine na-
kupuje ali njih izdelavo ali trgovino omeii,
da bi njih ceno navil na cezmerno visino:

3. kdor razSirja neresni¢ne vesti ali
porabi kako drugo sredstvo v zapeljeva-
nje, da deoseze draginjo nepogres$nih  po-
trebscin, se radi  pregreska  kaznuje od
enega meseca do enega leta. Poleg kazni
na prostosti se lahko odmeri denarna ka-
zen do 20.000 K.

§ 18. V slucaju obsedbe po predstoie-
Cih paragrafil se lahko v razsodbi izrece,
da zapadejo krivcu pripadajoce zaloge v
prid drZavi, in na izgubo kake obrtne pra-
vice za vedno ali za gotov &as,

§ 19, Ce je objava kake obsodbe radi
navijania cen v javinem interesu, oznaci
sodi§¢e v razsodbi eno ali ved tiskovin, v
katerih se po enkrat objavi razsodba na
stroske kriveca. Sodisc¢e lahko poleg ali
namesto objavlienja v tiskovinalh odredi,
da se razsodba v krajih, kjer krivec sta-
nuje in kier je zakrivil kaznivo dejanie.
javno nabije,

Ako so dani posebni vzroki za to, je
tudi razloge razsodbe objaviti,

Ta naredba je stopila 11. avgusta t. 1.
v veljavo.

Nekdanja organizacija
obrtnikov.

Kakor so trgovei ponavljali vedno in
vedno svoje pritozbe, da se sejmi na kmetih
mnoze, in da se ukvarjajo plemenitasi in
duhovstina v vedno vedji meri z mescan-
skimi posli ter kratijo Ze itak picli zasluzek
mescanom, tako da so se zaceli med me-
§¢ani oglasati s pritoZbami obrtniki, osobito
rokodelci, ¢eS, da naroajo trgovci tako
blago drugod, katero so lahko doma izde-
luje, ter da s tem S$kodujejo domacdim de-
lavecem rokodelcem, ki nimajo ob ¢em Ziveti.
In izprosili so si tudi ti privilegij, s katerim
je cesar prepovedal trgovcem narocati iz
tujih krajev tako blago, katero izdelujejo
tudi domaci obrtniki. Kajpada je imela ta
prepoved ravno toliko uspeha kakor prepoved
trgovanja na dezeli.

Kako trdna je bila organizacija trgov-
skega stanu na Kranjskem in kako razseZen
je bil njen vpliv, se razvidi Ze iz tega, da
se je vrSil Ze dne 9, avgusta leta 1602 shod
trgovcev cele deZele v Ljubljani, katerega so
sklicali ljubljanski trgovci, da se posvetujejo
o sredstvibh zoper trgovanje plemenitadev in
duhovicine na kmetih. Pri tem posvetovanju
so bila zastopana razen Ljubljane mesta:
Metlika, Radovljica, Kostanjevica, Kamnik,
Krsko in Kranj.

Na tem shodu se je sestavila obsezna
pritozba zoper plemstvo, ces, da pokupi vse
domace pridelke in da je celo dovolilo tujim
trgovcem z LaSkega trgovati po Kranjskem,



Pritozba navaja, kako so vsled tega posko-
&ile cene zivini in Zitu, in prerokuje lakoto
v dezeli, ker se vse Zito izvozi na Reko in
v Benetke.

Uspeh te pritozbe je bila nova prepoved,
ki je velevala, da smejo kmetje in pleme-
nitadi prodajati edinole domace pridelke ali
pa tako blago, ki so je dobili za domace
pridelke v zameno. Kupovati blago in je
zopet prodajati jim pa ni bilo dovoljeno;
zagrozilo se jim je celo, da bodo mes¢anski
trgbvci vse tako prepovedano blago kon-
fiscirali, kar se je tudi fakti¢no veckrat do-
godilo.

Par let potem (1. 1609.) so dosegli ljub-
ljanski trgovci tudi prepoved kroSnjarenja
po mestu, ki je bilo odsihdob dovoljeno le
ob sejmskih dneh. Sploh je bilo tujim trgov-
cem dovoljeno le ob sejmskih dneh svoje
blago prosto v Ljublani prodajati; ako so
se ob drugem c¢asu pripeljali, morali so je
tekom treh dni ponujati samo ljubljanskim
trgovcem in obrtnikom (mescanom), Sele
potem so je smeli prodajati tujcem in me-
S¢anom. V mestu so se smeli muditi pa sploh
samo 8 dni; ako v tem casu niso specali
blaga, morali so se zopet odpeljati.

Vsakdo bo razumel kak silen pritisek
na cene blaga je pomenila uporaba te pre-
povedi.

Umevno je pa tudi, da so potem tuji
trgovci, kroSnjarji in kramarji, svoje blago
kupovali raji na kmetih, kjer so ga dobili
ceneje. Prav tako je umevno, da so plemstvo
in dubovs¢ina, predvsem pa kmetje sami,
kljub prepovedi svoje blago rajsi prodajali
tujim trgovcem, ki so je boljse placevali.

Kako so ljubljanski trgovci razumeli
svojo korist, se lahko spozna tudi iz na-
slednjega:

Sejmov je bilo v Ljubljani na leto pet.
Do leta 1628. eden, od tega leta dva po 14
dni trajajoc¢a; drugi so bili tridnevni,

Dokler je ob sejmskem ¢asu visela na
mestni hisi zastavica, ni smel razun me-
$¢tanov nihce kupiti niti zrna zita; Sele ko
je magistrat odstranil zastavico, torej ko so
imeli mes¢ani polne zaloge Zita, so smeli
kupovati tudi tujci in kmetje. Da bi ta ma-
gistratov sklep olep8ali in opravicili, zavezali
s0 se mescani, da ne bodo ve¢ hodili na
kmete kupovat Zita. Toda, ker je kmet Se
vedno rajsi prodal svoj pridelek kupcu, ki
je prisel k njemu ponj in ga ni pustil ca-
kati po par dni, kakor se je to godilo v
mestu na sejmu, se mescani za svojo ob-
ljubo niso dosti zmenili, ter so hodili prej-
koslej na kmete po Zito.

(Dalje prihodnji¢.)

PoroCila o vinu in trgatvi.

Novo mesto. Nastopu peronospore
jako ugodne vremenske razmere, zlasti
pogosta megla. kakor tudi mi¢ manj ne-
pravilno izvrseno . Skroplienje trt so sto-
rile svoje: peronospore imamo obilo in
sicer nele npa listiu, ampak toudi na
grozdju. Ocividen je razlotek, kako so
posamezne vrste prizadete od perono-
spore, zlasti ako se je pravilno ali nepra-
vilno Skropilo. Kajti do¢im sta plemenka
(Gutedel), kraljevina (rde¢i Portugalec)
pri enakem Skroplienjiu mnogo hujse pri-
zadeta kakor druge vrste poleg njih, so
tudi posamezni vinogradi prav dobri po-
leg  popolnoma unic¢enih, Razlika pri
Skroplienju se kaZe zlasti pri  grozdih,
manj na listjiu, Prvotno prav dobre, rodo-

vitne trte so zdaj brez grozdja. Pomanij-
kanje delavcev, manj ugodno vreme, pa
tudi povrSnost, so vzrok naSega na mno-
gih krajih res zalostnega stania vinske
letine,

Maribor. Vinska trgatev kaZe v oko-
lici vsled skrbnega obdelovanja in Skrop-
lienja jako dobro. Grozdie je gosto, ja-
gode zelo debele. Sedaj skoro vedno de-
zevno vreme bo morda vplivalo na kas-
nejSo dozoritev, toda upati je vseeno na
dobro letino, Vina bo, ¢e bodo odzdaj na-
prej razmere ugodne, v nasi okolici obilo.
Kvalitete Se ne moremo dolociti.

Radgona. V Kkleteh radgonskih in
okoliskih vinogradnikov je Se veliko do-
brega vina letnikov 1912, 1913 in 1914,
Radgonska vina so enaka ljutomerskim in
ormoskim. Ce bi kak gostilni¢ar Zelel po-
jasnila ali osebno $el vina kupovat v Rad-
gono, se lahko cbrne na g. Nikolaja Mach-
néta v Radgoni (Radkersburg) Murgasse
162, Ta gospod, ki je tudi nacelnikov na-
mestnik tame&nje kmetijske podruZnice,
je rade velje na razpolago naSim gostilni-
carjem.

Zelo vazno se nam zdi cenjenim bral-
cem porocati od ¢asa do casa tudi o sta-
nju vinskih pridelkov, kajti po teh poro-
cilih, ki iih bomo sku$ali dobiti vedno na-
ravnost iz doticnih  vinorodnih Kkrajev,
bodo gostilniCarii lahko priblizno sklepali
in kalkulirali, kako se je za bodoc¢nost z
vinom zakladati bolje ali manje. Sitne-
zem, ki tako godejo radi visokih cen, pa
bo gostilnicar lahko pokazal, kako stvari
stoje in kaj je pricakovati v prihodnije.
Naznanjalo se bo tudi od Sasa do casa,
kateri kraji imajo Se vina na prodai, ka-
teri so Ze razprodani, kaksne so cene itd.
S tem se bo marsikomu prihranil trosek
dragega in brezuspeSnega potovanja v
kraje, kjer mnogokrat ni mogel ved ku-
piti, a je izgubil mnogo Casa in denaria.
Da dosezemo ta smoter, smo se pismeno
obhrnili na mnoge merodajne in verodo-
stojne Cinitelie za dopoSiljanja takih po-
rocil.

ZadruZne objave.

Nadelstvo gostilnicarske zadruge za
liubljansko okolico naznanja vsem ¢la-
nom, ki Se niso poslali po postni poloZnici
4 krone zadruzne doklade, da se bo zapro-
silo politicno oblast, da od doticnih  ta
znesek izterja, ker ije ob¢ni zbor sklenil,
da je doklado do konca avgusta vplacati.

Tvrdka Henry Griinwald v Ziirichu v
Svici pife, da ima 30 do 40 vagonov lan-
skega jabolénega in hruskovega mosta,
fina pijaca, v septembru in oktobru pa
enako mnoZino tudi Ze sladkega sadnega
mosta za oddati, Omenja, da bi morda
komu kazalo sedaj, ko s¢ kaZe v vsej Av-
striji in Cgrski veliko pomanjkanie vina,
se za te vrste pijate zanimati in je pri-
pravljena tudi na telegraficna  vpraSanja
to¢no s cenami in vzorc! staviti ponudbe.
Na Nemskem so priceli te vrste piiaco
baje Ze moéno nakupovati, Podamo to
sporocilo brez obveznosti.

Stanovske vesti,

Vinska trgovina. Neverjetno so po-
skocile cene vinu in to obcutijo tako go-
stilni¢arji kakor konzumenti. Ce pa kdo
misli, da se bodo po novi trgatvi cene vinu

znizale, se jako moti, kajti najbrZ bo vino
Se draZje, kakor je zdaj. Gostilnitarji naj
to uvazujejo, kajti ob novi trgatvi se bo
hotelo vse vino naenkrat pokupiti in kon-
kurenca bo velika, kajti na dalmatinska,
istrska, goriska in tirolska vina ni prav ni¢
ratunati, ker so vinogradi deloma neob-
delani, deloma opustodeni ali izpremenjeni
v varne strelske jarke. Da ni racunati na
nizje cene, nam potrjuje tudi poroéilo, ka-
tero je izdala Zveza Celkih vinogradnikov
in vinskih trgovcev, ki se glasi: V zadnjem
Casu je v vseh vinorodnih krajih monarhije
opaziti tako naraScanje vinskih cen, kakor
se je doslej nemogoce smatralo. Zaloge
veletrgovcev z vinom so se Ze davno zelo
zmanjSale, od izbruha vojne z Italijo so pa
cene kar skokoma poskocile, ker se ne
more ratunati na dovoz dalmatinskih, pri-
morskih in tirolskih vin. Na te kraje od-
pade navadno ftretjina, v&asih celo polovica
vseh avstrijskih vinskih pridelkov; zato se
bomo morali glede pokritja potreb&¢ine na
vinu drzati drugih vinorodnih krajev Avstrije
in Ogrske. Velike mnoZine, zlasti rdecega
vina (tudi za vojaske dobave), je Nemcija
kupila od nas, ker je tam dovoz iz Fran-
coskega in ltalije popolnoma ustavljen. Pri
nas se Se nahajajofe zaloge so tako majhne,
da bi ta okolnost, tudi ¢e vinska trgatev
dobro izpade, komaj kaj vplivala na vinske
cene.

Zopet pivo v steklenicah. Zveza je v
nadi, da bodo pivovarne sedaj, ko jim na
vse strani piva primanjkuje, porabile pri-
liko in ustavile dajanje piva v steklenicah
trgovcem in branjevcem, izrocila pivovarni-
Skemu Kkartelu pro$njo, naj ustavi oddajo
piva privatnikom in branjevcem. Ustmeno
poroCilo na to viogo pa se od strani za-
stopnika karteliranih pivaren glasi tako, da
se za ustavitev prodaje piva privatnikom
pivovarne rade obveZejo, za ustavitev da-
jatve piva branjencem pa ne, ker b1 bili
zato lahko oblastveno kaznovani. Kako je
ta izgovor jalov, se povzame lahko iz tega,
ker so pivovarne, ko jim je\'piva zmanj-
kovalo, skoro vsem koncesijoniranim go-
stilni¢arjem ustavile pivo v steklenicah, bra-
njencem pa bi se ne smelo. Na to smes-
nost se bomo pa¢ po vojni Se resno po-
govorili.

 Umrl je v Ljubljani gostilnicar in
zakupnik mestnega kopalista gospod Tomo
Korbar zadet od sréne kapi v 50. letu
starosti. Pokojnik je bil zaveden tovaris,
preselil se je pred par leti iz Idrije v Ljub-
ljano, si postavil litno hiSo v blizini Kole-
zijskega kopalis¢a ter tu otvoril gostilno.
Kopaligko restavracijo je prevzel $e le pred
letom dni. Pod njegovim skrbnim vodstvom
se je restavracija osobito letos prav lepo
razvijala. Lahka mu zemljica! Cenjene
tovariSe, csobito zadruzne nacelnike, vljudno
prosimo, da nam iz svojih krajev porotajo
o smrti zadruZnih &lanov, zlasti tistih, ki bi
event, padli na bojnem polju, da jim ohra-
nimo &asten spomin v listu,

Listnica urednistva.

Z danasnjim dnem odlagam uredniStvo , Gostil-
nicarja* ter tem potom izrekam najtoplejio zahvalo
gospodom sotrudnikom za sodelovanje, v prvi vrsti
gg. ¢ kr. vin, nadzorniku B. Skalicky-ju in vodji R.
Doléncu. Prosim pa obenem, da ohranijo Se nadalje
svojo naklonjenost temu potrebnemu listu.

M.

Narogajte ,,Gostilnicarja“!




Vino najooljse kakovosti prodaja po majnizji ceni turdka
VE RMO UTH 225 Br. Novakovic

vinska trgovina v Ljubljani.

Z vsemi v 3pecerijsko in delikatesno stroko spadajocimi potrebscinami, kakor tudi z vseh vrst namiznimi in buteljskimi vini postreZe gostilniarjem najcencjc
8 25—24 in najsolidneje tvrdka
T. MENCINGER, Ljubljana, vogal Sv. Petra ceste in Resljeve ceste.
Veleprazarna za kavo z elekiriécnim obratom. ———— = Zaloga mineralnih voda.

Aestaoracia na jusnem kolodooru, Ljubljana.
Zahvala.

Po dolgolefnem vodstou zapuséam

C

Priporocilo.
Cast mi Je cenjenim [jubljanskim krogom fer slav. pofujodemu

5 e obéinstou vljudno naznanjafi, da sem prevzel
restavracijo na juznem kolodvoru.

Ob tej priliki izrekam slav. pofujoéemu obéinstou, osobifo pa
dragim mi [jubljanskim gosfom, kaferi so mi izkazovali v vseh fel
letih svojo [jubeznivo naklonjenost

restavracijo na juznem kolodvoru,

katero bom vodil po istih nalelil solidnesti in postrezljivosti kakor
moj prednik, gospod

e S EE— 4 SE— % —

Josip Schrey

ter prosim, da se v foliki meri njemu izkazana naklonjenost pre-
nese fudi name.

presréno zahvalo

proseé jih, da fo cenjeno zaupanje preneso fudi na mojega na-

slednika
Stanislava Horaka,

dosedanjega resfavraferja v Nabrezini.

Priporoéam 8se

z vsem sposfovanjem
Z odlicnim sposfovanjem

JO«S‘I']J Scﬁrey, restavrafer.

V Cjubljani, 19. avgusta 1915.

Stanislav Horak, restavrater.

. SE— e 0§ SE— 0 S—

V Cjubljani, 19. avgusta 1915.

- Vdovski in stotinski pomoim 1aklad celokupne ooorodene Sile

oddelek vojno zavarovanje.

Pod najvi$jim pokroviteljstvom Nj. cesarske in kraljevske Visokosti presvetlega gospoda
nadvojvode gen. art. insp. fcm. Leopolda Salvatorja in presvetle gospe nadvojvod. Blanke.
Dunaj, Schwarzenbergplatz 1.

Dedelna poslovalnica 72 Hranjsko v Ljubljani, Selenburgova wlica Stev. 6, Il nadstr. na desio, waven glavne poste.

POZIV!

ved domov.

Vojno zavarovanje

ima namen, da jim nudi varstvo in pomoc. h ool Ol i,

Vsak moZ, odhajajo¢ na bojisCe, naj zagotovi svojcem denarno pomoc za najhujsi slucaj.

Vsaka Zena, ki ji je moZz na bojiséu, je dolzna, da skrbi za svoje otroke. . : '

Vsak delodajalec mora pomisliti, da se bojujejo njegovi usluzbenci in delavci tudi za njegovo lastno varnost, ko za-
stavljajo svoje Zivljenje proti sovrazniku. i .

Nih¢e naj ne zamudi te potrebne oskrbe za bliznjo bodocnost, doklcr ni prepozno. j ‘

Vsak, ki se ga to tice, naj si odtrga majhen znesek, da obvaruje sebe in svojce najstrasnejsih posledic vojske.

Vojno zavarovanje se lahko prijavi pri obginskem in zupnem uradu, pri Solskih vodstvih ali naravnost pri

dezelnem zastopstvu za Xranjsko vdovskega in sirotinskega zaklada celokupne oboroZene sile, v jubljani, Selenburgova ul. 6/11.
Crnovojniki plagajo 4'-°0 premije, aktivni Eastniki, mostvo, rezervisti 7'

&mzmmmz



ialoua stekla, porcelana in svetiljk

Fr. Kolmann
oy Sjubljani 22

dovoli gostilni¢arjem in ka-
' varnarjem pri vecji narocbi
izdatno zniiane cene.

| .
¢ fl. Bajec ¥
(% cvetlicni salon
ﬁ Pod Tranéo 2 %
vrinarija 3
i Trzaska cesta 34:-‘.i

v Ljubljani. ~

@ N \Q yriporoc¢ata 0)&
| @%@é&e smjnI |I1:|jll\m]]:'<;| piva, e% ‘:/% %
. LN kakor: o
Q&\\\\ /‘b maréno carsko, vlezano %
Te® in bavarsko v sodcih in Q
6@-& steklenicah. 27 23-24 9%

Specijaliteta Reininghausovo dvojno sladno
pivo ,,St. Peter” v originalnih steklemicah.

Glavno zastopstv pivovam 'ﬁnininunaus in Puntioam

raeton s 00. V. Ljubljani, Martinova cesta 28, reicten st o0

{55-%;'?*&:4“ I *h,ah:rg AT T TR
5 Jakob Zalamik & Povedovaica 1 s
.},g pekarija, slacticarna in e gostilni¢arske zadruge v Liubliani
e kavarnasi 2524 | Marije Terezije cesta Stev. 16
- R tett e

»
1

se priporofa sl. obCinstvu
posebno z deZele

na zajutrk.

Filijalke:

Mestini trg stev. 6
Kolodvorska ulica stev., 6.
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Prisne firaniske lonase

razposilia po 60 vin. komad

v postnih zavojih najmanj 5 kilogramov po povzetju

: v gostilni¢arskem obrtu :

Gospodarji iz Ljubljane platajo 60 v,
z dezele 1 K.

Tovarisi gostilniéarji! Poslu-
fujte se 1e ugodne prilike!
26 23—24

T

rwe

Tovarisi!

pri tvrdkah, ki

pBostilniéarjut |
v vasem glasilu. _|

Deset zapovedi za kmetovalca |
Deset zapovedi za zdravje

@
[
dobi zastonj in postnine prosto n
vsak gostilni¢ar in trgovec v po- ™
ljubnem Stevilu za razdelitev med ™
@
m
]
i

Vinska frgovina in restavratija

Peter Stepic

=
]
<]
1]
. X a
18 goste ter odjemalce. 2424 pri[mrgggnfglrﬂi.Eig?ilitig;j?t?nﬁ svojo b
a
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veliko zalogo zajaméeno naravnih

vin iz dolenjskih, goriSkih, istrskih
in Stajerskih vinskih goric.

Telefon &t. 262.14 2524

Treba le
Ub. pl. Trokoczy, lekama, Ljubljana.

dopisnice z naslovom:

priporoa svoje priznano priljubljene izdelke

marcna, cesarska,
viezana, eksportna .
in bavarska piva :

v sodcékih in steklenicah.

:
é

Mestna hranilnica fjubljanska [

fjubljana, PreSernova ulica $t. 3.
Najvetja slovenska hranilnica.

Denarnega prometa koncem lefa 1914 K 740,000.000"—
Flol B B Tl on o o 1l 44,500.000— |
Rezervnega zaklada . . . . . . 1,330.000
Sprejema denarne vlioge in jih obrestuje po

&

2 /0 .

brez odbitka. Hranilnica je pupilarno |
“ warna in stoji pod kontrolo

c. kr. deZelne viade. ‘
Za varfevanje ima vpeljane litne

fivgust fignola

Ljubljana, Dunajska cesta 13.

Zaloga raznovrstnega namizja 2424
Tovarisice! . 30 za gostilne, hotele in kavarne.

Sanatorij Elizabetinum

zdraviliS¢e za notranje, kirurgi¢ne in Zenske
bolezni. Bolniska oskrba sester krizark.
Prosta izbira zdravnikov. — Cene zmerne.

- Moderno opravljena Rontgenova soba.

Vinska trgovina

An. Mullea

v Domzalah

priporoca
p. n. gostilnicarjem svojo veliko
zalogo zajam&eno naravnih vin iz
dolenjskih, goriSkih, istiskih, hr-
vaskih in Stajerskih vinskih goric
ter zagotavlja tofno in solidno
postreZbo po primernih cenah.

Vino se dostavlja na dom ali
podilja po Zeleznici.29 2424

Kupujte le [

podpirajo in J
oglasajo v

mesar in gostunléar na Vrhniki. — Udobno urejeno Kopali§ée 2z vsemi
' 36 zdravilnimi pripomocki. 24—24
Poljanska cesta 16. Telefon St. 141.

== =1[—=II

Adria, delniska

— ||

Vplatana glavnica
K 1,000.000

Varilnica v Senozecah.
(Zelezniska postaja Divata.)

pnporoéa svoje priznano dobro Adria maréno, dvojno maréno in granatno pivo [j
v sodCkih in steklenicah po najniZjih cenah. =

j'ﬂ
pivovarna, Trst

: Ustanovljena ::
1. 1820.
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Ustanovljena 1. 1818. Ustanovljena 1. 1818.

PIVOVARNA MENGES

|
I
Julius Stare |
I
I
|

&

l priporoca svoje izborno vlezano marc¢no, dvojno
l maréno in bavarsko pivo v sodékih in steklenicah.
.

=———— Narocdila sprejemajo zaloge: =

Ljubljana, Metelkova ulica $t. 19, Borovnica, Cerklje na Gorenjskem, Dragomelj, Gameljne, Izlake,
Javornik, JeZica, Kamnik, Kranj, Lesce, Medvode, Mokronog, Moravée, Motnik, Rudolfovo,
Skofja Loka, Smartno pri Litiji, St. Vid pri Zati¢ini, na Vrhniki ali pivovarna v Mengsu. | .5 o

Izboljéajte promet v 5'0]! gostllm z na]bollélm in najcenejélm

 &eskim budjejoviSkim delniSkim pivom

Pprlzenslhega tipa.

Zahtevajte v gostilnah ljubljanskih, v Grandhotelu Balkan Trst, hotelu Lacroma GradeZ. Palace hrvatske 3tedionice Zagreb, Napredak Sarajevo,
Berdnek Banjaluka itd. to pivo.
52 24—-24 Informacije daje Ceska delnidka pivovarna v Ceskih Budejovicah, Roza Rohrmann v Ljubljani, Bogumil Pofika v Trstu.

| Vinometre ,Bernatot“. — Asbestov bombaZ in praSek. — Eponit. — Francosko Zelatino.

@ ' | Lipovo oglje. — Marmornat prasek. — Modro galico. — Natrijev bisuliit. — Ribji mehur.

LEINUSGHEG_ 2 Spansko zemljo. — Tanin. — Zveplo na asbestu. — Zveplo v prahu, — Limonovo Kkislino.

K o ‘ e Vinsko kislino. — Soda bikarbono. — Strupa proste barve itd, =——————
# ima v zalogi po najniZji ceni

JERBY SEC  Drogerija Anton Kanc

Ljubljana, 1idovska ulica 1.

@ = — 1. =Il E 2 2024
Edina zaloga in podjetje te vrste na Kranjskem. | kranjska tovarna mineralnih
Zastopstvo za Stajersko, Primorje in Gorisko. yodd. sodavice 1. 1. d
GRAMOFONE GODBENE AVTOMA.TE na uteZ ali elektriko, f.inhljana, slumgknva ulica 27
GRAMOFONSKE PLOSCE - KLAVIRIE -  PIANINE priporota

posamezne dele, vzmeti, igle i. t. d.

sodavico, pokalice, na=-

=]

@ - ravni malinov in citronov
Al R A s B E R G E R L ) Llu bl’a“a sok, nadalje izborme sadne pi-

sadllﬂ 'll“ca ‘t. 5. e e POIB“ Ce kl‘ ﬂOEEIIIB Bﬂl’ﬂnﬂ | ]:lCc vV I];ﬂ{:u[. steklenicah - jago-
dovec, nektar, kristalno

Ugodna zamenjava starlh POZOR! Na ieljo postavim v vsako gostilno god- | -
Edtoa "mht':“ﬂ ,deln“'" u.pnpra:o obrabljenih plo#s. beni avtomat ali :runolon da sezinbrlnlmgdt citronado, jaboléni biser.
vsch vrst av in gr v, 00 Odpladevanje v mallh narjem isti sam odplacuje. Stare aviomate viamem
tudi niso bill pri meni kupljeni. mesednih obrokih, po najvisji cenl v ratun.  Zahtevajte cenlk. ﬁﬂsmnitarii Dudmra“s 'asmu pndjetie‘
Ct‘ =11 | | = = = l

[ = 3l | =| |} 10! 1 I[ ]
28 25—24
Priporocamo svojim cenjenim :: najvecje slovenske narodne tvrdke:

tovariSem gostilni¢arjem izborno

inarcno, avomomarcno pivovaren Zalec in La3ki trg
termalno in granatno :: ——— v Liubljani.

L= I= al ] [ T IE ﬁ.J

lzdaja in zalaga ,DeZ. zveza gostilnicarskih zadrug na Kranjskem". — Odgovorni urednik Avgudtin Zajec. Tisk ,,Narodne tiskarne".

DelnisSka druZba zdruZenih
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