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O razbiranju jabolk za prodaf o

To, na kar smo opozarjali v zadnjih
dveh ¢lankih, da je treba namred ja-
bolka spravljati z drevia, ko so zrela
in tako, da se pri spravljapju pray nié
ne poskodunjejo, to je skoro samo ob
sebi nmevno in pametnemu ¢&loveku
lahko umljivo in tudi lahko izvedljivo.
Manj znano, teZje izvedljivo, pa dan-
danes prav tako neogibno potrebno je
pa razhiranje (sortiranje) jabolk, pre-
den jih spravimo v shrambo ali pre-
den jih prodamo. Drzave, v katere iz-
vazamo jabolka, posebno pa Nemdija,
se na vse kriplje branijo navadne me-
sane robe v razsutem stanju (alla rin-
fusa), ampak hodejo imeti po vseh se-
daj v sadni trgovini veljavnih pra-
vilih razbrano in strokovnjaske v za-
boje vloZeno robo. Tega konénega raz-
biranja, ki je jako zamotano in vlaga-
nja v zaboje pa nag povpreéni pridelo-
valee e ne zmove. To naj bo naloga
sadnega izvoznika. Padé pa je vsakega
pridelovalea brezpogojna dolinost, da
jabolks Ze pod drevesom strogo loéi po
sorfah in vsako sorto potem razbere
tudi takoj pod drevezom v tri kakovo-
stl. Le tako je mogocde, da bo mogel
sadni trgovee konéno ragbiranje in via-
ganje hitro in dobro izvriiti jn dosedi
najvidje cene ter ohdrzati ugodno me-
sto na svetovnem sadnem trgu. Da bo
imel kondno tudi pridelovalec od ta-
kega ravnanja svoj dobidek, je samo
ob sebi umevno,

Najprej treba torej vse obtrgano
sadje loditi po sortah. To se mora opra-
viti Ze med trganjem wwko da oberemo
vse drevije ene in iste sorte skypaj in
spravimo sadje vsake sorte zase v po-
sehne posode, Tako doseZemo strogo lo-
Gitev hrez najmanife zamuode éasa in
brez vsake zamenjave, Maed obirvanjem
vaake posamezne sorte pa opravimo ob
enem tudi prvo razhiranje po kako-
vosti na ta uadin, da yvse zenikarue
plodove, ki se Jim Ze oddaleé pozua, da

niso za namizno rabo, pustimo kar ua
drevesu, da jibh pozneje, olresemq, ali
jib pa pri obiranju medemo na tla. V
posodo, kamor polagamo obdrZana js-
Jabolks, pridejo.torej le normalno ra-
zviti in zdravi plodovi, Kar pustimo
na drevesu ali opuséamo na tla, je naj-
slabia kakovost, izbirek, ki ni za drugo
rabo nego za most ali morebiti tudi %2
susenje ali marmelado,

Sadje, ki ga naberemo in znosimo pa
tla na plano, izpod drevesnih vrhov,
je namizno sadje, ki ga je pa treba
vengdarle e tudi takoj pod drevesom
lo¢iti v dve kakovosti.

V prvo kakovest spadajo vsi dobro
razviti, lepo barvani plodovi, ki nimajo
nohene napake, pa ne samo debeli, 3m-
pak tudi srednje debeli in drobnejgi.
Glavno je, da so lepo razviti, lepe barve
in popolnoma brez vsake napake (kra-
ste, vdrtine, obtifke itd.)

V drugoe kakovost spadajo pa vsi
ostali plodovi, ki niso povsem pravilno
razviti, ki nimajo za doti¢no sorte zna-
é¢ilpe barve, ki imajo kako -hibo,
majhno krastico, zaceljeno ranico, po-
gkodovan pecelj itd. Vendar pa je treba
povdariti, da naftete napake in po-
fkodbe ne smejo biti takega znacaja,
da bi ogroZale trpeinost sadja, Lesen
torej ne spadajo &rvivi, kolidkaj na-
gniti, obtoléeni, ali kakorkoli naéeti
plodovi. Tako pokvarjene plodove de-
vamo med drobiz, ki smo ga nametali
z drevija in ga haéemo uporabitl za
sadjevee, sufenje, marmelado itd,

Na ta nac¢ip dobimo torej od vsake
sorte tri kakovosti in sicer: namizno
prve vrste, namizno druge vrste (all
tudi trpeino) in mostno (ali gospodar-
sko) sadje. Sele teda], ko je pridélek
tako razbran, je pripravljen za ta-
kajénjo prodajo izpod drevesa, ali pa
za prevoz v shrambo.

Prenadanije, zlasti pa prevaZanje ja-
bolk izpod drevja v sadno shrambo je



jako teZavno in tvegano delo, zlasti po
slabih potih in v veéje razdalje. Ako
ne ravnamo prav previdno, se kaj la-
hko pokvari mnogo najlepiega sadja.

Prenasanje sadja v jerbasih ali v
nahrbtnih kodih je najmanj nevarno.
Pri vedjih razdaljah in ve&jih mnoZi-
nah pa se dandanes pozluZujemo vpreZ-
nih voz na vzmeteh ali kjer le mogodée,
tovornega avtomobila. Na vozove, pa
najsibodo kakrinikoli, nakladajmo raz-
brana jabolka prve in druge kakovosti
vedno le v primernih nepreteikih po-
sodah. Zadnja leta so v to svrho vpe-
1jali lahke, zraéne zaboje, ki drZe po
kakih 40 kg jabolk. To je ravno pravina
teza, da jo pri nakladanju in razklada-
nju lahko zmaguje ena sama oseba.
Polne zaboje nalagamo na vozove drug
poleg drugega in drug vrh drugega.
Zelo vaino je, da imamo takih zabojev
dovolj, da jih v shrambi ni treba iz-
praznjevati, ampak jih nalagamo kar
polne v sklade drug vrh drugega. S

Skrb za zimo

Sedaj sredi poletja in vro¢ine mi-
sliti na zimo — ¢éudno, kaj net? Ljudje
zares prav malo mislijo nanjo, paé pa
ze sedaj skrbe za ¢im ugodnejSe pre-
zimovanje ¢ebele. Cim so se po rojih
(letos jih je bilo bore malo!) druZine
uredile in ojadile, meri zanaprej vse
njihovo delo na zimo. Vse je treba do-
volj zgodaj pripraviti in dobro urediti
med odkladajo v plodid¢u tik ob zalegi
in okoli nje; ako ga je malo v plodisén,
paé pa ga imajo v srediséu, ga pricéno
prenasati doli. Ce je pa pasa ugodna
(na ajdi), priéno med odlagati v me-
disde, torej strani od gnezda &e-le, ko
je plodis¢e ¢&isto polno. V slabih, raz-

pokanih panjih je tréba zamasiti reZe

in razpoke, kar marljivo izvrse z zade-
lavinc

Razume se, da tudi éebelar ne sme
drZati rok kriZem in se zanasati, da bo
panje uredil za zimo Se-le po ajdovi
pasi, torej konee septembra ali v okto-
bru. Ravnal bi napaéno. kajti s poznim
poseganjem v panje bi razdrl lepi red
in skrbno pripravljeno gnezdo in dru-
Zini povzrodil mnogo ikode. Sedaj Se
pred ajdo je ¢as, da se vsi panji pri-
pravijo za zimo. Kako?
_ Vsak dober &ebelar ima svoje dru-
Zine dobro precenjene. Natanko ve, ka-
téera je dobra, moéna z mlado matico

pretresanjem se 7lahtno sadje kolikor-
toliko pokvari (obtolée) in poslabsa nje-
govo kakovost. Ce pa %Ze moramo pre-
tresati, ravnajmo tako, da se sadje iz
posode v posodo ali na kup samo na-
rahlo prevali. Pretresanje, da pada
sadje zviska v drugo posodo ali na tla,
je skoro tako fkodljivo kakor tresenje.

Pozna jesenska in vsa zimska ja-
bolka naj po bratvi veaj 10—14 dni leze
v shrambi, da se spote in pozorijo. Zu-
nanjost se jim ugodno spremeni, ker
dobe ZivahnejSo barveo in gostejéo vo-
s¢eno prevlako. Pa tudi v notranjosti
se izdatno spremene, zlasti se ublaZi
kislina. R

Preden holemo jabolka spraviti na
trg, jih je treba iznova prebrati, loéiti
po debelosti in po drugih razlikah in
naposled vloZiti v zaboje. Toda to zad-
nje in konéno prebiranje in vlaganje
v zaboje, je Ze bolj opravilo izvoznika
ali sadnega trgovea nego pride]ov:&m

(saj ima glavne podatke vedne zadaj
na vrateih napisane), katera fibka in
slaba, morda s starejio slabSo matico.
Vse druZine, ki niso za v zimo, se zdru-
Zijo Ze pred ajde, Tekom ajdove pase
s8i nova zdruZena druZina lepo uredi
svoj dom za zimo in potem ugodno
prezimuje; v ajdi si nabere — & je ko-
lickaj ugodno vreme — dovolj zimske
zaloge in morda tudi Se kaj za debe-
larjev lonec. Ako pa pusti§ &ez ajdo
dva slabi¢a, se revei vsak sam borno
pripravlja za zimo, nabere nekaj ma-
lega, kar izdaleka ne zadostuje, in Zi-
votari. Po ajdi pa pride éebelar, vidi,
da ni nié z njima in kruto razdere obe
gnezdi. Cebele morajo iznova na delo,
da si v poznem Ze mrzlem ¢asu vsaj za
silo urede novi dom. Da vsled tega
druzina veliko trpi, je oé&ividno. Po
ajdovi pa&i je sploh vsako znatno pre-
stavljanje satov v plodidéu gkodljivo.
Neuk d¢ebelar lahko z njim povzroéi
druZini katastrofo. Zakaj v mrzlih zim-
skih mesecih se ¢ebele ugodno morejo
pomikati za medom le, ée je pravilne
po satju razporejen. To si pa najbolje
same uredijo. Ce potem v pozni jeseni
¢ebelar sate premesava, odvzema in do-
daja, jim to razporedbo zmesa, morda
porine vmes kak prazen sat in s tem
gnezdo pregradi. In se pozimi zgodi, da




druZina, ker se ni mogla premakniti
&ez prazen sat za medom v drugo polo-
vieo panja, pri polnih lonecih za lakoto
pogine..

Sedaj je ugodna prilika, da v gnezdu
- (plodiscéu) uredii, ¢e je kaj treba. Ni
priporoé¢ljivo puiéati za &ez zimo de-
~ viskega satja, ker je mrzlo, pa tudi
prestarega ne, skozi katerega se proti
svetlobi ni¢ ne sveti, ker se je v njem
#e mnogo zalege poleglo in so celice Ze
znatno zmanjfane. Iz takinega satja
dobi& spomladi slab zarod. Kdor ima
vet satov moéno pokaZenih 8 trotovino,
naj jih ne puiéa v plodis¢u. Spomladi
seé potem zgodaj pojavi v druZini obi-
lica trotov, kar tira druZino v rojenje.
Pri panjih s premiéno opremo pa ro-
jev nimamo radi, zato naj bo tudi tro-
tovina omejena le na del enega sata.

Da morajo biti vee druZine glede
matice v redu, se razume. Nad tri leta

starih matic nikakor ne puiéaj ces
zimo, Ze triletne so postarne in je
dvomljivo, ¢e bodo spomladi v polnem
obsegu mogle izpolniti svojo dolZnost.
Tudi je pri njih veéja verjetnost po-
gina dez zimo. NajboljSe so paé le-
tosnje in lanske.

Ko izmenjujes satje v plodiiéu, ne
odstranjuj onih z obnoZino. Spomladi
bi se ti to masdéevalo, ker bi pomanj-
kanje obnozine (cvetnega prahu) gnalo
¢ebele zgodaj v mraz in bi jih cele tru-
me ostalo zunaj ravno takrat, ko jih
je najbolj §koda. ObnoZino namreé dru-
Zine imajo za mlado zalego zaradi
beljakovin, ki jih evetni prah vsebuje,
med pa ne, !

Kar smo napisali, velja za panje s
premiénim satovjem. V kranjiéu in po-
dobnih panjih paé ni moéi niti urediti,
niti razkopati gnezda, zato navodil gle-
de gnezda za kranji¢karje ni treba.

Izkoristife jesensko paso

Pasa je za vsako vrsto Zivine naj-
bolj zdrava in najecenejSa prehrana,
tato prehaja tudi moderna Zivinoreja
vedno bolj na ta naéin krmljenja. Pri
nas je v planinskih krajih tekom po-
letja splofno upeljana, pa tudi tam,
kjer imajo dovolj pasnikov na razpo-
laganje. Kjer pa teh ni, in v dolinskih
legah je obi¢ajna le jesenska pasa, ki
zaéne po kosnji otave, deloma pa tudi
povprek po travnikih in njivah — kri-
Zem — pasa.

V letoSnjem vroéem in suinem letu
smo pridelali malo sena, 8¢ manj bo
otave, zato bo treba jesensko palo iz-
rabiti v éim veédji meri, da si prihra-
nimo klajo za zimo. Paga pa ni samo
najcenejia prehrana, ampak istoéasno
tudi najbolj zdrava, ker se Zivina pri
tem prosto pregiblje v sveZem zraku.
telo se utrdi, zdravje okrepi, da potem
tekom zime mnogo laZje prenese ved-
mesedéno bivanje v zatohlih hlevih.

Toda pri pasenju Zivine moramo
tudi upoitevati prirodni nadin pase in
Zivalske nagone, ki vedno to pravo za-
denejo. Umestno je torej opozoriti 7i-
vinorejce, kako naj Zivino pravilno
pasejo.

Najprikladnejsi ¢as pase so zgodnje
jutranje in protiveéerne ure, ko je tra-
va $e ros&na, oziroma postaia zZe vlazna.
Da je ta ¢éas pravi, nam pri¢ajo Ze

divje Zivali, Kdo je Ze opazil, da bi se
sroe pasle ob Zgodem soncu? Pa tudi
domaéa Zivina na planinah ve za to:
¢etudi je dan in noé na prostem, vendar
se najrajii pase ob jutranjih in veéer-
nih urah, medtem ko se podnevu za-
vleée v gozd ali v kako grmovje, kjer
podiva in preZvekuje. Rosna ali od dez-
ja mokra pasa ni nikdar tako nevarna
kakor od sonca obsijana in segreta
trava. Paé pa je Ekodljiva slana na
travi. Pa tudi zaradi muh in brencelj-
nov je bolj primerno, da ne puséamo
Zivine na pafo v vroti dnevni dobi,
kajti tedaj le nerada Zre, najrajsi leze
v kako senco ter po nepotrebnem puiéa
tam svoj gnoj. Zato velja sploéno na-
telo: zjutraj zgodaj Zivino na pafo; ko
gse je nasitila, nazaj v hlev; v poznih
popoldanskih urah " zopet ven in ob
mraku domov.

Tudi voda mora biti pasni Zivini
vedno na razpolago. Ker jo pa na nadih
pasnikih in travnikih ve¢inoma ni, zato
moramo Zivino napajati vsakokrat, ko
Zenemo na paso in ko se iz nje vraca.
Tako bo tudi to naravno krmljenje do-
nasalo popolno korist.

Nadalje je na paii varovati Zivino
pred napenjanjem. Velkrat jo namreé
Zenemo na travnike, kjer je mnogo de-
telje, ali celo na deteljigéa. V takih
primerih ne sme priti tia teiéa,



ampak jo moramo prej v hlevu
nakrmiti s seénom ali z reészanico
ter jo nmapojiti, potem Sele lahko
pride na tako deteljno pafo. Pa tudi
tedaj moramo paziti, da se prehlastno
ne naZre detelje, kajli ta kaj rada po-
vzrota napenjanje. Ce opaZamo, da
kaka Zival preve¢ hlasta po detelji, jo
preZenemo stran na trave ali pa domu

Napenjanju Zivine na pafi je naj-
veckrat vzrok nepazhwost Takoj, ko
sé tia kateri Zivali pojavi prehitro na-
pénjanje vampa, jo takoj odstranimo
5 pake, vadimo proti domu, Jji utaknimo
v gobee gobéni odpira, oziroma po#i-
ralnikove cev. To navadno zadostuje,
da nnpeu;an;e preneha. Trokar upo-
rablja
se pa
tako nairo, da bi nastopil ta pojav,
Najveckrat se to dogodi pri slabo krm-
ljenih izstradanih Zivalih. Pri divjadéi-
ni nikdar tega ne opazimo, ker se ta
poljubno lahko naire:do sitega in ni
nikdar tako sestradana, da bi se potem
prenazria.

Se na nekaj je opozoriti pri pasenju
#vine, namred na padov oddelkih.

o le v najskrajnejsi sili. Sicer.
‘dobro hranjene zivali redkokda;

Ce namred popasemo dodobra en del
paénika ali travnika, potem pride na
vrsto drugi dél itd, tedaj &e najholjie
izkoristimo pasnike. Pri jesenski pa&i
po travnikih in njivah je to lahko, ker
najprej Zenemo Z%ivino par dni na en
travnik, potem nekaj dni na drugi, tre-
tji itd. Tako ne izgubimo krme, ampak
Zivina vso popase, trava ima potem ¢as,
da zopet gpodraste, ne da bi jo zivali
pomendrale,

Jesenska pasa je zelo toém. kaiti
vsebuje mnogo beljakovin in drugih
hranilnih snovi. Jo to mlada, neina
trava; ki jo lahko prebavna, zato za-
lede zivini veé nego dobro seno, Posle-
dica je, da se Zivali na Jesexmh pasi

‘debro qpomomao. kar se opaza na glad-

ki koki in svetli dlaki; tam se tako
okronuo. da postanejo bolj odporne
proti - boleznim. Da -se na pasi zvisa,
mleénost krav, je znana stvar.

Zatorej bedo zivinorejei, ki hodejo
prezimiti zdravo, krepko Fivino in Ste-
diti pri krmi, ¢imbolj izkoristili jesen-
sko pgso in popasli vsa aeml.nwu. ki
nudijo sploh kaj krme, in gnali Zivino
na paso, dokler vreme to sploh dopusa.

Krompirjevha ni za krmo

Zaradi letofnje suse bo mnogokje
prithanjkovalo krme za zimo. Zivino-
rejci Ze povprasujejo za razne vrste
neobitajne klaje, Tako bi F. S. v N, rad
zvedel, ¢e je krompirjevka porabna za
krmo, ¢e ima kaj redilnih snovi in v
kak&nem stanju se poklada. Kdaj bi jo
bnlo poZeti, da ne bi to 8kodovalo krom-
mr.)emu gomolju.

Krompirjevka je slaba krma, éetudi
vsobuJe priblizno 2.3% beljakovin, 1%
tolgde in 9.7% Skroba. Je tezko prebav-
ljiva, vsebuje nevarni strup ssolanine,
ki Zivini Skoduje, in oksalno kislino.
ki povzrocéa driske. Krave po njej
elab&e molzejo, zato pravimo, »da jim
pije mlekoe. To velja za sveio zeleno
krompirjevko. Nekoliko» manj dkodlji-
va jo, &0 je okisana in pomesana 7z
dmgo'krmo.

Zeleno pokosena in ﬂosuiena krom:
Dmevka je nekaj veé vredna in se da
pwlml pomesana z rezaunico ali popar-
jena. brez skode pokladati goveji Zi-
vini in prasi¢em.

Vpraganje pa nastane, ¢e se zaradi
te malovredne klaje izplaca jo pred-
tasno pozeti ze v zelenem stanju., Do-

kler je mnamrec¢ se zelena, tako dolgo
raste in ¢érpa hrano iz zraka ter jo
dovaja gomolju, ki se debeli, Skrol je
glavna sestavina gomolja; tvori se pa
v listih in potuje od tam skozi steblo
in kur(‘nine v gomolje, Tz tega sledi,
da ¢ na nJem dela Skoda, ¢e se ktom-
pirjeva zel Ze zelena poreze.

Sttha krompirjevka, ki se na njivi
sama odsebeé posusi, nima nikake hras
nilne vrednosti, ker je vsa hrana odpo-
tovala iz nje v gomolje. Tako jo naj-
holje wigah ali jo porabiti za kom-
post, ali jo pa razgruiti po travnikih,
ker da lamka] uspesno kalijevo gno-
iilo. — Sicer ‘je zeleno krompirievko
le v skrajni- sili uporabljati za klajo.

4

g Vojvodinske cene za blago, nalo-
zeno v vagone na nakladalni postaji za
10 kg: r7 batka in sremska 105110,
jeémen bacéki in sremski, 64 kg tezki,
110—115, oves backi 108110, sremski in
slavonski 96—98, koruza backa in srem-
ska 91—93, banalska 8890, mokn it 8
95—100, otrobhi 8688 fizol backi 250
240 dinarjev.
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Deteljni poalnik letos moéno nastopa

Leto&nje sudno leto nudi ugodne po-
goje za razvoj precej nevarnega ple-
vela na&ih detelj, ki ga imenujemo de-
telini pojalnik, ponekod poletni koren,
Jezovka., Ta plevelna rastlina je zaje-
da\ih_i. ki se ne more samostojno pre-
hranjevati, ampak Zivi le od soka, ki ga
zelene rastline napravijo. Noseli se nu
koreninah detelje in srka tam njen
hranilni sok: ta zaéne hirati in napo-
sled pogine. Pojalnik se pokaze v veli-
kem obsegt navadno po prvi kosnji,
koncem junija, zadetkom julija.

V zemlji skali njegovo seme na de-
teljni korenini, podene vanjo svoje se-
salke, napravi-zunanje odebeleno, sko-
ro - jajéasto korenino iz katere zraste
steblo. To je 15 do 30 ¢m visoko izje-
moma tudi do 40 ¢m, moéno, rjavkasto-
rumene, pozneje rjave barve v obliki
sveénika, na katerem izrastejo ravno
tako barvani eveti, ki so znotraj temmno-
rumeno  nadahnjeni. Te svecnike je
med deteljo lahko opaziti, ker postaja
ta vedno bolj redka.

Zelenih listov ta zajedalka nima,
ker jih ne rabi, saj s¢ hrani s 7e pri-
pravijeno rastlinsko hrano iz deteljnil
korenin. Paé pa je podzemeliski kakor
nadzemel jski del stebla pokril z luska-
mi. Steblo je brez vej in listov ter po-
rasteno z dlakami, ki se okonéujejo v
drobne Zlezice. Cveti na zgornjem delu
stebla o pritrieni za suliasto krovno
Insko. 1z jajéaste plodnice se razvije

laviea napolnjega s semenom, ki je

robno kot prah. Ena sama rastlina je
v stana proizvajati do stoliso¢ semen-
<kih zrne v obliki érnorjavega prahu,
ki ga veter raznaka na vse strani. Tako
se lahko okuZijo vsa deteljiscéa daled
nd okrog. Zalo nj tezko doumeti, kako
je mogodée, da se ta pleve kar naenkrat
pojavi v takih mnoZinah in na velikih
povrsinah. s

Skodljive delovanje ftega hudega
Mevela nasih detel}isé mordamo skusfati
omejiti, detudi ga je tezko popolnoma
zatreti., Predvsem moramo uporabljati
#a setev le popolnoma ¢Eisto deteljno
demte. (e sejemo domafe seme, si ga
vzamemo le iz takih deteldisé, ki niso
oknzene pa tej zajedavki,

Ce se je pa pojalnik na deteljidéih
w naselil, tedaj moramo skofati pre-
prediti napravo semena,  Naiprej do-
sezemo to, ¢ée éim veékrat pokosimo

deteljo in z nio tudi pejalnik, predno
nastavi evet in seme. S tem ga ludi
osilimo, da pozieje pogine, cetudi je
zasidran v deteljui korenini, Se bolj te-
wmeljito ga uniéimo, ¢e ga izrujemo ali
izrezemo iz 'I.Plll”(’ s Cebulasto ‘kore-
niko vred, katero delo je najlagje izvr-
Siti po deézju. lzruvanega pojalnika pa
ni pustiti na njivi ali ob poli, ker seme
medtem &e lahko dozori in ga veter
razIese,

Po pojalniku mocéno okuZene njive
ne smemo vsij sest lel posejuti z de-
teljo, ker njegovo seme ohrani v zem-
1ji svojo kaljivost e dolgo let, Ce pride
to seme po daljgi dobi v dotiko z de-
telino korenino, skali in poZene novo
rustlino. Pripomiiiti je, da deteljni po-
jalnik ne preide na lucerno. paé pa
ima ta druge vrsto pojalnika, ki jo
napada: vendar se lueernin pojalnik
pri nas holj redko pojavi. — Nujvedjo
dkodo nam napravi ta plevel na pustih
zemljiiéih, na dobro gnojenih pa ne.
Zato detelja lazje odoli temun &kod-
liiven, ¢e jo pognojimo s superfosfatom
in kalijevo soljo, zlasti pa s apnom,
ker se tedaj tako modno razraste, da
zadu&i veak plevel in tudi to zajedalko.

Ce se pojalnik moéno pojavi Ze po
prvi kosnii detelje, tedaj je borba proti
njemu tezavna. Najbolje je deteljisée
preorati in ga zasejati s kakim drugim
primernim sadezem, zlasti s kako hitro
rastoto krmsko rastlino, L.

g Izvoz jaholk, Privilegirano izvoz-
no druktvo sporoéa, da je do nadaljnje-
gu prost uvoz jabolk v Neméijo v ori-
ginalnih zabojih proti uvozni carini v
znesku 7 mark (123 Din) za 10 kg netto.
prepovedan je uvoz jabolk v razsutem
stanjn. Prizad je izjemoma dosegla, da
bodemo do 24. septembra lahko izvozili
0 vagonov jabolk v razsutem stanju
proti uvozni carini od 450 mark (79 di-
narjev) za 100 kg, Uvoz je mogoé le
proti doveljenju Prizada. Vsaka po-
Siljkn mora imeti fitopatoloiko izpri-
devalo, izdano po kmet. referentih, da
je sadje sdravo in da niso sadovnjaki
napadeni po usi San Jose, Da se po-
spesi izvoz nakega sadia, je Prizad raz-
pisal nagrado od 30 Din za vsakih 100
kilogramov sadja, ki se izvozi v smislu
teh predpisov
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V KRALJESTVU GOSPODINJE

Jejmo grozdje

Grozdje je okusno sadje in izvrstno
#ivilo, ki so ga véasih mnogo bolj upo-
Stevali kakor dandanes. Kako malo ga
pouzijemo surovega v primeri s tistimi
mnoZinami, ki jih predelajo v alkohol-
no pija¢o! Koliko tega Zlahtnega sadu
se na tan nadin za hrano uniéi, ko bi
vendar lahko imeli od njega tako mno-
go koristi. Vse premalo se zavedamo,
da je grozdje res Zivilo & precejino
hranilno vrednostjo. V njem najdemo
mnogo takih snovi, ki so zdravi hrani
nujno potrebne in brez katerih ¢love-
5§ki organizem ne more uspevati.

Grozdje pa ni samo Zivilo, ampak
tudi zdravilo, ki je bilo nasim dedom
in pradedom dobro znano in so ga tudi
femu primerno upoitevali.

Poglavitna hranilna sestavina v
grozdju je torej sladkor, V Nemdéiji so
izra¢unali, da pridelajo v vsej drzavi
v grozdju vsako leto okroglo 500.000
centov sadnega sladkorja; 8 tem slad-
korjem bi lahko napolnili 60 tovornih
vlakov, od katerih bi imel vsak polnih
40 voz. In kako malo pride od te ogrom-
ne mnoZine sladkorja v grozdju élove-
tvu res v prid! Velika veéina se pre-
tvori v alkohol in kot ogljikova kislina
izpusti v zrak. Ce bi hoteli napraviti
podoben obradun tudi pri nas, bi dobili
razmeroma podobne stevilke in se &
tem obenem prepricali, da tudi mi za-
vrzemo z grozdjem ogromne mnoZine
sladkorja in drugih hranilnih snovi
Vsako leto se izgube s pridelovanjem
vina neverjetne mnoZine izvrstnega Zi-
vila, ne da bi to &loveitvu kakorkoli
resni¢no koristilo.

Vsa vrednost grozdja pa ne tidi sa-
mo v sladkorju. To sadje ima tudi do-
sti dopolnilnih snovi ali vitaminov ter
polno lugastih rudninskih snovi, ki po-
spesujejo preosnovo in ¢istijo organi-
zem. Ze v 18. stoletju so hodili bolniki,
ki so trpeli na protinu, Zelodénih, ére-
vesnih boleznih ter na boleznih jeter
in iedvie v jeseni v vinorodne kraje,
kjer so se zdravili z grozdjem. Se danes
se zdravi na ta nadin mnogo ljudi po
ganatorijih in zdraviligéih.

Seveda je trpeZnost grozdja znatno
manjie nego zimskih jabolk ali hrusk,
vendar ga z malim trudom in nekoliko

natan¢nosti ohranimo lahko dolgo ¢a-
sa. V glavnem razloéujemo za shranje-
vanje grozdja dva naéina: Prvi, prav
preprosy nac¢in konserviranja je tale:
Grozdje, ki je brez napak in ni preveé
zrelo, naloZimo v zabojéek med éisto,
suho Zaganje tako, da se posamezni
grozdi ne dotikajo med seboj. V zaboj
denemo lahko veé plasti grozdja, med
vsako plast pa seveda zadosti debelo
koli¢ino Zaganja. Zaboj postavimo na
hladen prostor (zmrzovati tam ne sme),
kjer se nam ohrani sveZe celo ved me-
secev,

Grozdje pa shranjujemo tudi na ta-
le na¢in: Pripravimo si grozde kot smo.
Ze pri prej§njem nadinu omenili; vsak
pecelj pa, kjer je bil grozd odrezan,
prevlecemo ali pomoéimo v raztopljen
pecatni vosek, da je neproduino zaprt.
V hladnem in suhem prostoru napne-
mo vrvico in obesimo grozdje nanjo.
Da ne more do njega mrées, lahko oble-
éemo vsak grozd v vredico iz redke
tkanine, katero zadrgnemo in zaveZe-
mo pri peclju. Tako nam ostane grozd-
je sveie do boZiéa. Priporoéljive pa je,
da ga tu in tam pregledamo in odstra-
nimo jagode, ki bi morda zetele gniti.

KUHINJA

Vinska juha. K sedmim decilitrom
vina prilijem tri decilitre vode in po
okusu osladkam. Za duh pridenem dva
nageljeva klinc¢ka in ko&éek cimeta. To
pustim kakih 10 minut vreti. V globoki
posodi zgodljam &tiri rumenjake s
ko&tkom surovega masla. To zmes vli-
jem v vrelo juho in jo zagostim z na
kocke zrezanimi in ocvrtimi Zemljica-
mi. Ta juha je zelo priporoéljiva bol-
nikom in okrevajoéim.

RiZ z zeljem. Majhno glavico zelja
zrezem na bolj debele rezance. Te re-
zance opraZim na surovem maslu ali
na prav drobno sesekljani slanini. Ko
rezanci zarumene, prisujem 15 dkg
zbranega in zbrisanega riza. Zalijem z
juho ali kropom ter pustim déetrt ure
vreti. RiZ naloZim na kroZnik in ga
serviram s ¢isto juho.

Rizeve klobasice. RiZ opraZim na
masti ali na surovem maslu. OpraZen
riz shladim in mu primesam drobno




sesekljano teledjo pefenko ali kako
drugo peéeno in sesekljano meso. Nato
primesam eno celo jajce, namaZem na
oblate, zvijem v klobasice, zreZzem na
tri prste siroke kose ter jih namodim
v stepenem jajeu in oevrem na masti
ali maslu. Te klobasice rabim kot pri-
datek k mesu ali pecenki.

Prazena jabolka, Bolj drobna kisla
in jih skoham v oslajeni in z limoni-
nim odrezkom odifavljeni vodi do meh-
kega. Kuhana jabolka naloZim na kroz-
nik. Izdolbljene jamice napolnim z mar-
melado, katero sem pomesala z na re-
zance narezanimi jabolénimi olupki in
opraZila & sladkorjem. Jabolka dam
gorka na mizo.

Rde¢a pesa kot omaka. Da ostane
pesa lepo rdeéa, jo samo zbrifem in
skuham v slani vodi. Kuhano odeedim,
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olupim in na kruSnem strgalniku na-
strgam. Nastrgano peso opraZim na
razgreti masti ali surovem maslu, po-
tresem z moko, pridenem eno nastrgano
kislo jabolko, 3¢ep kumne in dve Zlici
vina, Po desetminutnem vrenju je jed
pripravljena kot pridatek k mesu, emo-
kom, zliénikom, makaronom, rezancem
in sliénim jedem.

Jaboléni narastek. Najprej opraZim
4—5 srednje debelih kislih jabolk. —
Oprazena jabolka pretladim skozi sito.
V &kledi zmefam Stiri rumenjake s
Stirimi Zlicami sladkorja. Za duh pri-
denem drobno sesekljane limonine lu-
pinice in S¢ep cimeta. V to primesam
jabolka, sneg iz Stirih beljakov, drob-
tinice dveh kifeljékov in zli¢ico moke.
Obliko ali skledo namaZem z maslom,
potresem z moko, napolnim z meSaniceo
ter specem v peéici.

GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Ljubljanska borza. Promet na
ljubljanski borzi v inozemskih valutah
je bil zadnje tedne bolj skromen, kar je
v zvezi z mrtvo poletno sezono. Inozem-
ske valute so pladevali povpreéno po
naslednjih uradnih cenah: Angleski
funt 217.05 Din, ameridki dolar 43.28
holandski goldinar 2955, remsko mar-
ko 1756, Svicarski frank 1428, belgijsk:
belga 7.37, italijansko liro 3.58, fracco-
ski frank 289, ¢efko kroao 182 Din. V
zasebnem prometu s0 kupei placevali
za angledki funt 234.25, za avstrijski si-
ling 850, za Spansko pezeto 5.47 Din.

ZIVINA

g Cena sirovih kok Promet na trzi-
8¢u sirovih koZ je precejsen; zlasti je
povprasevanje za Zagreb po tele¢jih in
govejih koZah, enako za Ljubljano in
inozemstvo. Cene po kosu: jagnjece 16
do 18, jarc¢je 16—18, kozje prima 19—20,
secunda 15—16, ovéje z volno 12—13,
ovéje ostriZene I. 16—17, IL. 12—14; vol-
na neoprana 16—17, oprana 20—22 Din
kilogram. Goveje koZe 650, teleije 10
Din kg. Konjske koZe 50—60 Din ena.

g Prasi¢ji sejem v Mariboru 16. av-
gusta, Na ta sejem je bilo pripeljanih
le 167 prasiéev, od katerih je bilo od-
prodanih 59 repov. Cene so mnekoliko

nazadovale. Mladi prasi¢i 5—6 tednov
stari so bili po 45—60 Din eden, 79
tednov stari 70—90, 3—4 mesece stari
120160, 5—7 mesecev stari 200—250, 8
do 10 mesecev stari 300—350, 1 leto stari
400460 Din. Na teZo so bili za 1 kg
Zive teze po 4—5 Din, 1 kg mrtve teze
7.50—10 Din.

g Zivinski sejem v Mariboru 13. av-
gusta. Prigon na ta sejem je bil zna-
ten in je znaSal 14 konj, 18 bikov, 200
volov, 522 krav, 16 telet, skupaj 770
glav. Kupéija je bila precej Zivahna in
odprodanih 893 glav. Cene za kg Zive
teze: debeli voli 3—3.75, poldebeli 225—
275, vpreZni voli 2—2.50, biki za klemje
2—250, krave debele, molzne in breje
po 225—2.50, plemenske krave 1.25—1.75,
krave za klobasarje 1—1.25, mlada Zi-
vina 2.50—3.50, teleta 3—4 Din. — Cene
mesu: volovsko meso I. vrste 810 Din,
IL vrste 6—8, meso bikov, krav in telic
410, teled¢je I. vrete 810, IT. vrste 4
do 6, svinjsko meso, sveie, §~14 Din.

CENE

g Stanje hmelja. Hmelj so sploino
zacéeli obirati 16. t. m. Hmeljarsko dru-
Stvo opozarja hmeljarje, naj hmelj le-
po obirajo in strogo sortirajo, kajti
nekaj rjavih kobulj pokvari cene celi
partiji. Skrbno prebran in sortiran
hmelj se bo gotovo lahko in dobro pro-
dal, — Hmeljarska zadruga v Celju pa
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naznania zadruZznikom tiste zaupnike
pri obéinah, ki izdajujo legitimaeije za
poloviéno #eleznidko vo#njo ohiralcem
in za to potrebne objave hmeljarjem,
— o dosedanjih eenitvah bo mnozina
lefosnjegn pridelka lansko obilo pre-
segla 1u bo znagala kakih 20000 stotov
po 50 kg, Oblika, barva in vsebina ko-
bul je bhrezhibna, — Kuopéija Se mirnie,
vendar je tudi za letodnji pridelek e
precej zauimanja in jg tudi ved ino-
zemskih nakukovaleey Ze prispelo v
Savinjsko dolino, — Tudi Vojvodina
se hvali, da bo imela prvovrsten pride-
lek, izvzem&i nasadoy, ki so preveé tr-
peli od suse, Racunajo na vecji pride-
lek od lanskega, in sicer na kakih 15
tisod stotov,

g Zitno triigde. Cene pienicei na
svetovnih trgih so nekoliko padle; do-
madi pienieci je doloéena cena po kako-
vosti za avgust od 108128 Din za 100
kilogramov, Kupéija je v zadnjem te-
dnu precej zivahna, ker e domaéi mli-
ni z njo preskrbujejo. Zlasti srbijan-
ski so nakupili mnogo sremskega in
banatskega blaga. Pa tudi ponudb je
bilo povsod dovelj, = Koruza je v
svefoypnem prometu bholj mriva, na do-
madem trgu pa évrsty, ker jo v Avstriji
in na Madjarskem po njej dovolj pov-
pragevanja. Pa tudi iz nagih pasivnih
krajih po njei zelo pavpradujejo. ena-
ko tudi izvoxniki za Italijo. Velik pro-
met je s flepovskim in vagonskim hla-
gom,. Cena domadi koruzi na vojvadin-
skih trzisdih se giblie mad 8893 Din
2i 100 kg, — Po moki jo povprasevanje
iz vseh krajev driave, Tadi druge viste
Zita in zrnja so évrste,

PRAVNI NASVETI

Tobhadne srecke, J. K, P, Pojdife sa-
mi ali pa podljite koga v katerikoli
hanko, da Vam povedo, ¢e so morda
Vase srecke ze izzrebane. Banke 80 na-
vadno narotene na vestnik, ki objaviia
ivehanja paznih sretk in dajejo take
informacije bhrezplaéno.

Pritozba radi razveljavljenja obtin-
skega potrdila. I. M. Obéina vam Je iz
dala potrdile, da ste kmet v smiglu
uredbe o zagfiti kmetov, Sreske nadels
stvo pa Je to potrdilo razveljavilo,
Vprakate, ée je treba pritoZho ng ban
upravo kolkoyati, — Po pravilniku za
izvajanje uredbe o zascéiti kmetov mo
rajo obéinska oblastva. izdajati ome-

njena pofrdila kmetom, ne da b1 pobra-
la kakrénokoli lu;su. O taksui oprosti-
tvi pritozb pa pravilnik niéesar ne
predpisuje. Zato je po nasem muenju
treba pritozbo kolkovati in to s kolkom
za 20 Din,
Pilotska #ola. I. K. Pokljite vprasa-
nje predsedatvin Aeroklnba v Ljubljam
ali pa na vodstvo letalskega centra,
Oporoka. I. P, Bami ste spisali in
podpisali oporoko. Vpraiate ¢e bo ve-
ljavna in ée bi jo dali rajsi k sodiicéu
shranit. — Veljavna je oporoka, ki jo
zapustnik sam napige in podpise, se-
veda ée sicer odgovarja zakonitim
predpisom. To bi pa mogli povedati, de
bi vedeli, kako je sestavljena. Ako se
ne bojite, da vam jo kdo ukrade, jo
lahko hranite doma. Lahko pa oporoke
daste tudi sodigéu v hrambo.
Potrjen. M, 1. Vse, kar hocete vedeti
od nas, bi mogli zvedeti na vojaikem
okroZzju v Ljubljani. O takih stvareh ne
moremo pisati na tem mestu, ki je na
menjeno pravaoim nasvetom, Tudi
glede predéasnega vstopa v vojakko
sluzho se obrnite na navedeno vojasko
oblast, Morda bodo proinji ugodili.
_ Poraynani, r s¢ neizbrisani dolgovi.
. N, L, K, Trige ste knpili @Glnhf_.
vsak za sebe, od epega posesini 1
je imel ved vknjiienﬁi olgov. Kupei
ste plac¢ali kupnino %lavuim upnicam
— posojilnicam, a kljub temu se je
zemlju prepisala na kupee z vknjige-
nimi bremeni vred. Prodajalee se jo v
pogodhi sicer zavezal tekom treh me-
socev yvsp hremena izbrisatl, kar pa ui
storil, Ker hocete nekay zemlje odpro-
dati, 8 knpee 7eli kupiti hreg ‘y'»akih
hremen, vpradafe, kako bi se najhitreje
bremena ixkknjizila, ker so Z¢ vsa po-
ravoana, — Vsi vknjideni upniki —
pospjilniee, zasebpiki — morajo podpi-
sati izbrisne pobotnice. To lahko od
njih zahtevate ustmeno ali pa pisme:
no. Podpisi na teh izbrisnih pebetnicah
morajn hiti overovljeni ali po sodigéu
1i pa po notarju, Ni potrebno, da pri-
de vknjiZeni upnik osehno k sodjsén
L)ri katerem je 1o posesivo v zpmljifskf
niigi vpisano, -pré pa mu lahko npo&-
ljete izpisano izbrisno pohotnieo, da jo
pri domadem sodiséy podpise in podpis
da oyeraviti. — Koliko hi v vasem pri-
maeru zuesle takse zp izhris vpraspjte
za pojasnilo yodjo zemljifke knjigo nri
domacem sodisén, — Bili ste paé pre-
malo opyezni pri nakypn, ne bj smeli
dati dennria posoiilniei, da vam ni isto-
daano 7n rﬁm“nno'_vsom dala izhvisne
pabniniee. zato o imate sedaj pri pros
duji veé sitnosti in potov.
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