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Nobenega sadu tako tezko ne ¢akamo
in nobenega se tako ne razveselimo ka
kor prvih Cedenj. Pa ne samo zato, ker je
desnja po ved kot polletnem presledku
prvié v letu sad, ampak tudi zato, ker je
izvrstnega okusa in ima poleg tega tudi
tako izredno vabljivo in privlatno zuna-
njost. Posebno otroci, majhni in veliki,
se vsi tresejo, ko zagledajo rdece in &rne
teinje in tezko bi dobili kak sad, ki bi
bil uprav za oiroke tako vabljiv in zaze-
ljen kakor Ceinje.

Sv. Vid je &elSenj eit (13. junija) —
ljudski pregovor. Junij je
mesec ¢efenj. Najraneje v nasih krajib
zorijo Ze proti koncu maja. To so mehke
in drobue belice, ki imajo razmeroma de-
belo ko3¢ico in malo, zelo vodenega me~
sa. Pozneje, zlasti v drugi poloviei juni-
ja zorijo razne boljie in debelejse sorte,
s trdnim mesom in drobno kod¢ico. To so
rdete in &érne hrustavke in razne druge
sorte. V hladnejiem podnebju zorijo bolj~
ie vrste Celenj fele konec junija in v ju-
liju. Pozne sorte leienj so vobie boljse
nego rane, trde lorte so bolj iskane in
draZje nego mehke. Hrustavke so poseb-
no sposobne za razpodiljanje ma velje
daljave.

Ceinje za trg treba na vsak nalin obi-
rati s peclji. Roba brez pecljev ima
slabo ceno in sploh ni za kupéijo. Celnje
razposiljajo v majhaih pletenicah, ki drZe
okoli 3 do 10kg. Velje posode so uepri~
kladne, ker so plodovi zaradi skupne
prevelike teze v nevarnosti, da se zmed-
kajo. Vsekakor je pa neogibno potrebno,
da so v posodi, pa najsi bo Ze kakrina-
koli, prav napolnoma in natesno, da se
med prevazanjem plodovi ne morejo pre-
mikati. Pa tudi z majhnimi posodami je
treba pri prevaZanju ravoati zelo pre-
vidno, ako naj ostane sad nepotkodovan,

Cednje imajo jako majhno trpeZnost
Zrel sad pofaks ob toplem vremenu ko-
maj par dni. Seveda je pa trpeZnost za-
visna tudi od sorte. Trde hrustavke so
izdatoe trpeZpejSe nego mehke sorte.

Cimbolj so ¢einje zrele, tem hitreje jib
moramo porabiti. S tem pa ne mislimo
reCi, da bi morali trgati S¢ ne popolnoma
zrele, ker ¢ednja ni taka kakor hrudka
ali j_nbolko, ki v shrambi pozori in se
zgodi. Ceinja mora dozoreti na drevesu;
nezrela potrgana ne pozori, ampak ostane
taka kakor je bila utrgana. Pa e to je
treba vedeti, da ta sad 3ele zadnje dni,
lik preden je popolnoma razvit, pridobi
najvel eladkorja, se %e izdatno zdebeli in
krasno pobarva. Pri nas trgajo Cedmje
voble vse prerano, ko so komaj dobro
napol zrele. Rdele sorte prinesejo na
trg, ko imajo komaj roZnato barvo, na-
mesto da bi bile zagorelo rdede, érnice so
pa rdefe, namesto da bi bile &rne.
Nekaj dni se obdrie feinje sveie in
nepokvarjene, ako jih shranimo v subhem
In kolikor mo¢i hladnem prostoru, raz-
prosirte v prav tanki plasti. Debelo na-
sute se pa kar hitro zadno kvariti, zlasti
¢e eo na toplem. Najhujda ovira za trpei-
nost tega zlahtnega sadja je dolgotrajno
deZevje med zorenjem, tako kakor je bi-
lo uprav letos od 13, do 20. junija. Sad
v dezevju razpoka in potem ni za nobeno
rabo, ker takoj gnije.
_ Druga velika nadloga je &rvivest, ki
Jo povzrota &einjeva muha. Ta fez vse
zoprni mries leta maja in junija meseca,
preden se feinje zatno barvati. Na po-
samezne plodove polaga po eno jajtece,
iz katerega se izleZe v nekaj dneh %¢in~
ka (&rv), ki se takoj pregrize v plod, no-
ter do koilice. Ondi razjeda &elnjo to-
liko 'éasu, da doraste, Potem se spusti na
tla in se zarije pliivo pod drevesom v
zemljo, kjer prebije zimo. Sele spomladi
sevzabuhi in ko se ¢einje debele in se
zatno mehéati in barvati. prileze iz zem-
!10 kot muha in isti pojav se pri¢oe
iznova,
’ Zatiranje tega skodljivea je jako te-
7avno, ker je fez zimo v zemlji pod dre-
vesom. Ker pa pri nas feinje rastejo iz-
vetine na travoatih zemljiféih, katerih
ne moremo prekopavati, je zalega (li¢in~
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ka in buba) Ceinjeve muhe prav na var-
nem in {&rvivost Cedenj neizogibna. Kjer
rastejo Cesnje v odprti zemlji, je zatira-
nje laZje. Kure izbrskajo in pokontajo
mnogo li¢ink. Ako pred zimo zemljo pod
d.rerem prekopljemo in potrosimo z Zi-
vim apnom, uni¢imo zanesljivo vse li~
Cinke, \

Ceinje so prvovrsten sad za pripravo
trpeznih shrankov (konsery) v raznih
oblikah. Najnavadnejie in povsod znane
so vkuhane ¢einje (¢einjev kompot). Pri-
prava je jako preprosta, bodisi v navad-
nib ali pa v novodobnih steklenicah s
steklenim pokrovcem. Za vkuhavanje so
najboljfe trde krustavke, ki jih pred
uporabo razberemo in odstranimo vse ne-
razvite ali pokvarjene plodove. Potem
¢einje operemo, poreZemo peclje tik pri
plodu in vlozimo tako pripravijene plo-
dove v steklenice kolikor mogode tesno
in prav do vrha. Med vlaganjem s ste-
klenico vetkrat poirkamo ob mizo, da se
plodovi tesneje vleZejo in prostor bolje
izpolnijo. Nato zalijemo Ceinje s slad-
korno raztopnino (na liter vode 50 do 80
dkg sladkorja) in sicer samo dve tretjini
steklenice (na visoko). Nazadnje zaveie~
mo steklenice s pergamentnim papirjem
ali celofanom in jih denemo razgrevat v
vodo, ki naj se segreje na 80—90 stopinj

Celzija. Razgrevanje naj iraja povretno
2030 minut.

S steklenicami s steklenimi pokrovei
in gumijevimi obroCki je ravnanje prav
tako. Le toliko je razlike, da v teh ste-
klenicah lahko sladkor popolnoma opu-
stimo in zalijemo Ceinje samo z vodo,
Trpeinost je v tem slutaju doseZena sa-
mo z razgrevanjem in neprodulnim za-
piranjem,

Iz telenj se da narediti tudi prav do~
bra Ceinjeva mezga. Ravna se z njimi
priblizno tako, kakor s Cespljami. Suro-
vim izpahnemo koitice (strojéek za izpe-
havanje kosticl), potem pa vkuhavamo
meso toliko Casa, da se prilitno zgosti.
Nazadnje dodamo na vsak kilogram mez-
ge 3050 dkg sladkorja, %e nekoliko po-
kuhamo, pa je mezga (Ceinjeva marme-
lada) gotova.

Ceinje tudi lahko sulimo, zlasti mes-
nate sorte. Ko so napol euhe, jim izpah-
nemo kos¢ice in fe nekoliko sufimo, Ta-
ko dobimo tako imenovane fe3njeve
rozine.

Vidnje so Cefnje kiselkastega oku-
sa. Je to drugod jako ¢islan sad, ki se
da uporabiti v gospodinjstvas na razne
nadine in ga zato pridelajo ogromne koli-
tine. Pri nas so fe premalo znane in
premalo upoStevane. H.

Skrbimo, da bo dovolj krme

Ze sedaj toiijo nekateri, da jim bo pri-
manjkovalo za zimo zopet sena. Neprestano
deZevno vreme letos molno ovira kodnjo,
tako da bo mnogo sena unifenega. Oni kme-
tovalel pa, ki imajo manjie povriine trav-
nikov in ki se jim bo #e kolikor toliko po-
sretilo seno posuditi, bodo pridelali brez-
dvomno seno slab¥e kakovosli. Seno, ki je
bilo velkrat mokro, izgubi wvse najboljie
branilne snovi in ni dosti ved vredno kot
pa navadna slama. Zalo je popolnoma upra-
vitena ekrb nekaterih, s &m bodo krmili
Zivino preko zime. Kaj rado se dogaja pri
nas, da morajo zlasti manj3i posestniki Ze
zgodaj spomladi zaradi pomanjkanja krme
prazniti hleve in pod ceno prodajati Zivino.
Sena ne morejo dokupitl. ravno tako pa
tudi ne raznih mofnih krmil. Da se wvsaj
deloma ubranimo teh neprijetnih posledie,
je treba Ze sedaj resno misliti, kaj nam je
treba storiti. Sedaj je Ze fas za to.

Z novim semom moramo kolikor mogole
varfevali. Vsako razmetavanje se bo brid-

ko maifevalo. Kdorkoli ima paZnike, naj
gleda na to, da jih do skrajnosti izkoristi.
S pado si prihranimo neverjetno veliko sena.
Zlasti &¢ bo jesen ugodna in ne premrzla,
puilajmo Zvino kolikor mogole dolgo na
pafo. Pa tudi sicer je pala velikega po-
mena za Zivino. Na sveiem zraku se Zi-
vali neprestano gibljejo in s tem moéno
utrdijo. Kak3na razlika je med Zivino, ki je
neprestano v hlevu in pa ono, ki je dosti
na pasi. Zivina izkoristi predvsem pozno
rast na travnikih, paSnikih, pa tudi na nji-
vah, katerih bi drugale kmetovalec ne mo-
gel izrabiti, vsaj v tolikini meri ne. Na
padi si Zivina sama poiste tisto hrano, ki
ji je najbolj po godu, pri tem pa =i pri-
hrani kmetovalec delo za spravljanje krme
in krmljenje samo, seno pa si prihrani za
zimo. Jesenska pala, posebno ako je do-
bro izrabljena, zaleie vefkrat toliko, fe ne
Se vel, kol koinja otave.

Posebno letos moramo v prvi vrsti skr-
beti za to, da imamo na razpolago zadosti



‘gelene krme. Sejmo &im ve zelene koruge,
‘Ta hitro raste in daje obilo sladke in tefne
krme. Posejmo jo takoj po strniifu, in si-
eer na motno gnojeno zemljo, toda ne pre-
kakor se pri nas navadno dogaja.
Ce jo sejemo pregosto, €e potem rastline
ne morejo pravilno razvijati in veliko trpijo
glasti zaradi suSe. Sejemo jo nekoliko bolj
gosto kot pa za seme. Ce jo =ejemo pra-
~wvilno, se potem hitreje razvije. Za gnojenje
‘go priporota hlevski gnoj in gnojnica, pa
tudi za umetna gnojila, kot za apneni du-
gik in kalijevo sol je zelo hvaleina. Zemljo
je treba globoko obdelati. Labko jo sejemo
~ tudi e pozneje, toda predolgo odlafati pa
nikakor ne ememo. Pri nas sejemo &e ved-
no vse premalo zelene koruze. Zato pa
skrbimo vsaj v bodode za zadostno krmo in
jo posejmo letos &im ved

Zelo tefna krma je tudi meZanica zelene
ajde in prosa, ki sluzi v jesenskih mesecih
kot nadomestilo za druga krmila. Kosimo
jo tedaj, ko prifne ajda eveteti. Med njo
pa sejemo tudi rdefo deteljo, ki da potem
Ze v zgodnji spomladi prav dobro zeleno
klajo in nam nadomesti deteljo in travo,
ki jo je Zkoda prezgodaj kositi,

Tudi za to se moramo #e sedaj pobri-
gati, da bomo imeli Ze zgodaj spomladi na
razpolago zadosti feéne krme. Zgodnjo in
izdatno hrano nam nudi spomladi ozimna
gradica, katero sejemo skupaj z rZjo; vzmesi
z rijo gojimo grafico zaradi tega, ker daje
medanica velje pridelke kot pa Eiste po-
setve, pa tudi krma je mnogo boljfa. Prva
graSica, ki jo kosimo v zgodnji spomladi,
zalele veliko vel, nego detelja in trava.
Grafica kot metuljfnica da zelo tefno belja-
kovinasto hrano, ki po dolgem, zimskem,
suhem krmljenju izredno ugodno vpliva na
mlefnost krav, pa tudi na razvoj mlade
#ivine. Gradica in rZ skupno sta jako pri-
merni za prehod od suhega na zeleno krm-
ljenje; ker nista presolni, torej ugodneijie
vplivala na prebavo nego detelja ali lu-
cerna.

Prav tako vaZen je vpliv gradice na
zemljo samo; kot vse metuljénice, vsebuje
tudi graSica zpatne kolifine dufika, kateri
6e nabira v steblih in koreninah in z njim
zemljo obogati.

Dvoje vrst graSice razlikujemo: ozimno
in poletno. Za nas prihaja sedaj v poitev
orimna gradica. Najprikladnejsi fas za se-
tev ozimne graSice je mesec avgust ali pa
september. Za povriino 1 hektarja potre-
bujemo priblizno 120 kg graSice in 60 kg
rzi. S setvijo ne smemo predolgo odlaZati.
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Ce pravofasno sejemo, 6¢ rastline ¥e pred
zimo mofno vkoreninijo. Zemlja mora biti
dobro pripravljena in pognojena. Ob ugod«
nem vremenu gradica in ri Ze jeseni moéno
porasteta in jo zato nekoliko obZanjemo,
toda ne prenizko; tako dobimo dobro je-
sensko klajo, katero & pridom uporabimo
za Zivino.

Setev grafice kot prvega spomladanskes
ga krmila je umestna, ker ge s tem po-
manjkanje krme znatno omili in pride Zi-
vina spomladi &imprej do zelenega.

Dotifni kmetovalei, ki imajo zgrajene
silose, navadno v obliki betoniranih jam,
bodo &im vet krme okisali. Okisana krma
je Be bolj¥a kot suho eeno, ker ohrani v
sebi rastlinsko vlago in vitamine. Kisla
krma popolnoma nadomesti zeleno krmo.

Betonirane jame pa dandanes ne zmore
vsakdo. Da pa pridemo vseeno do kisle
krme, si pomagamo na drug na&in. Po moi~
nosti izkopljemo v tezka ilovnata tla jamo,
pribliZno en meter globoko, tri metre i«
roko in dolgo kolikor imamo paf na raz
polago krme za okisanje. Taka jama nas
prav ni# ne stane. V njo stlafimo travo,
ki jo nakosimo Ze v jesenekih mesecih, ter
jo dobro stlafimo. Vmes namelemo listje
korenja, zelja in repe; najbeljfa pa je se-
veda zrezana zelena koruza. Jamo napol-
nimo in stla¥éimo priblifno en meter visoko
nad zemljo tako, da se proti vrhu zoZi.
Kup pokrijemo nato s plastjo slame in po-
vrhu nasujemo pol metra na debelo zemlje.
Na to naloiimo Ze hlode, da stalno tlafijo
krmo.

Krma se v notranjosti ugreje in zafne
kipeti. Okisanje krme traja pribliZno pol-
drug mesec, nato pa foplota v notranjosti
kupa poneha. Kup se nekoliko sesede; pri
tem moramo paziti, da ne nastanejo v zem-
1ji, ki pokriva kup krme, razpoke, skozi
katere bi prihajal zrak v notranjost in bi
se radi tega krma pokvarila. Razpoke mo-
ramo takoj zamaZiti z zemljo. Ko se je kup
po preteku Sestih tednov usedel, je krma
okisana in takoj primerna za pokladanje

Jamo odpremo samo od ene strani na
%im manjfem prostoru in jemljemo stlafe«
no klajo iz kupa na ta nalin, da jo reiemo
g koso ali pa & kakim dolgim noZfem. V
zatetku jo pokladamo Zivini v manjiih ko-
litinah, da se polagoma privadi na njo;
pomeSamo jo med rezanco.

Skrbimo torej Ze sedaj, da bomo pra-
vilno gospodarili 8 senom, obenem pa tudi
to, da zasejemo in pripravimo Ze pred
zimo ¥im ve telne krme za Zivino. C,



Zatirajmo bramorja

Nobeden Zivalski &kodljivee ne povzrota
v vriovih lelo za lelom velje 3kode, kot
bramor, ki grize korenine posajenih sadik.
Toda sami vrtovi temu B&Zkodljiveu Se ni-
kakor ne zadostujejo; njegov delokrog je
vso dalekoseZnejii. Veliko 3kodo dela tudi
na travnikih in njivah. Zpalno vefja pa je
seveda ¥koda, ki jo povzro&i po vrlovih,
kier uni&i véasih vse pridelke. Na njivah
in travnikih & zelo rad priveili krompir-
jeve gomolje in travne korenine. Da je
zaradi tega pridelek mnogo manjii, kot bi
moral biti, ni treba posebej poudarjati. Zalo
pa tudi vrinarji in kmelovalei mnogo raz-
misljajo o tem, kako bi se ga najuspeSneje
ubranili. Za zatiranje bramorja se posluiu-
jemo raznih sredstev, od katerih imajo ne-
katera vedji, druge zopet manj&i uspeh.
Rarzli¢na sredstva moramo najprvo dobro
poznati; obenem pa tudi Zivljenje in pa&in
delovanja bramorja.

Bramor napravi tik pod povriino zemlje
vodoravne rove. Na onem mestu, kjer rov
naenkrat navpiéno pada v globino, je vhod
v gnezdo. Navadno lefi gneado kakih 40 do
50 em globoko v zemlji. V to gnezdo zleie
samica proti koncu wmeseca maja ali junija
velja Slevilo jajfee, priblizno 200, ki so
rumenkaste barve. Ze po preteku pol mese-
ca, do treh tednov se izleiejo iz teh jajlec
mladidi, ki ostanejo v gnezdu. Jeseni, ok-
tobra ali pa novemhra meseca, se zarijejo
nekoliko globlje v zemljo, kijer prezimijo.
Zlasti ugodno pa je zamje, e se nahaja
v bliZini kak kup gnoja. Neotranja toplina
guoja jim zelo prija in takoj zlezejo vanj.
Topli spomladanski dnevi jih kmalu pri-
vabijo na zemeljsko povriino. Do tega tasa
jim Ze zrastejo krila. V velernih urab le-
tajo zaradi parenja okrog ali pa lezejo po
zemlji.

Bramorje zatiramo navadno samo po
vriovih, na njivah in travnikib, ki zavze-
majo veije povriine, bi bilo lo delo silno
tezavno — tako rekof nemogofe. Zafo pa
jih moramo po vriovih toliko bolj prega-
njati.

Za zaliranje bramorja
razlitnih sredstev.

Nekateri vrinarji zelo radi uporabljajo
lug, ki ostane pri pranju. Z lugom zalivajo
vee one gredice, na katerih se je pojavil
bramor. Izku¥nja je pokazala. da jth g
precej motno preZene.

Drugi se poslufujejo zope! karbida, Tega
je treba viaknili v rov, ki pelie v gnezdo

ce posluZujemo

in ga poriniti 5 palico kolikor moegole glo-
boko v zemljo. Kakor hitro pride karbid v
dotiko z zemeljsko vilago, se zaéne razvijati
iz karbida strupeni plin, acetilen imenovan,
Vse bramorje, ki se nahajajo v dotinem
okolisu, ta plin hitro zastrupl.

Spomladi ga zatiramo na ta nadin, da
vzamemo dva litra vode, kateri primefamo
Getrt litra tobalnega izvietka. Ko vrt pre-
kopamo in opazimo rov bramorja, ki pelje
v globine, zlijemo vanj nekoliko te feko-
gine, katera skodljivea istotako prav kmalu
unidi,

Uspeina so tudi rasna druga sredsiva,
kol na pr. vlivanje vode, pomefane & ka-
kim slabim oljem, v rov gnezda. Zngno je,
da ima olje zelo velik ufinek; samo nekaj
kapljie, ki padejo na bramorja, ga takej
umore.

Prav tako dobro ufinkuje tudi pelrolej,
katerega moramo prej pomesSati z vodo. Te
tekofino vlivamo v rav najlaZje & kakim
starim lijakom. Skodljivea kaj hitro uni&i;
zlasti ufinkovita pa je ta zmes proti mia-
digem.

Ako so se bramorji e prav mo@no raz-
firili, jih pokontujemo tudi na ta nadin, da
skopljemo jeseni pribliZno pol metra glo-
boke jame med gredicami ler jih napol-
nimo s sveZim hlevekim gnojem. Jame iz-
kopljemio na takih gredicah, kjer vemo, da
jo dosti brameorjev: druga od druge mora
biti primerno oddaljena. Nato jih pekrijemo
%z zemljo in izravnamo. OGnoj se zafne v
zemlji kmalu razkrajati, pri femeér se raj-
vija tudi toplota. Bramorji prav kmalu za-
futijo toploto gnoja in se nabero v teh
toplih kupih, ki jim nudijo prijetno zim-
sko bivaliife. Sedaj pa imamo tudi mi naj-
lepSo priliko, da jih unifimo. S tem delom
pa seveda ne smemo odlaZali in fakati spo-
mladi, ker takrat se prebude bramorfi iz
otrplosti in se razlezejo. Vsekakor moramo
ie decembra meseea izkopali gnoj iz jam,
poiskati v njem vse skrite bramorje in jih
takoj pobiti.

Bramorje lovimo tudi v lonce. Najpriklad-
neji Eas za to je mesec maj, ko se parijo.
V vrtu izkopljemo tam, kjer opazimo rev,
luknjo, v katero viaknemo lonec, na primer
spodaj zamaZen cvetlifni lonee, tako globo-
ko, da sega do rova. Vanj se lovijo bra-
morji vedinoma ponofi, ko hodijo na par-
jenje, .

Nadalje zatiramo bramorje s pokontava
njem nfihovih guezd, in sicer najuspenejis




meseea junija. Rov najdemo najlaZie na fa
padin, & opazujemo ovenele rastline. Nato
‘gledimo ravno s prstom in ga odkopavamo,
“dokler ne pridemo do one tofke, kjer pada
~ rov v globino, v gnezdo. Na tem kraju mo-
_ramo kopati, navadno naletimo na samico,
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pa tudi na jajéeca ali pa mladite. Gnezdo
moramo izkopati celo, da se jajteca ne raz-
trosijo.

Vsa navedena sredsiva pripomorejo do
lega, da se nezaleljenega gosta vsaj deloma
ubranimo.

'V KRALJESTVU GOSPODINJE

KUHINJA

Rexine iz rezamcev za juho. Testo ra
rezance napravim iz dveh jaje. Potem te-
sto prav na tanko zvaljam in prav drobno
rreZem. Rezanee skuham v slani vodi. Ku-
hane odcedim in vriem ma razbeljeno su-
rovo maslo. Ko se rezanci malo opraiijo,
jih potegnem na stran, da se shlade. Potem
. jim primeSam tri rumenjake, dve Zlici kisle
smetane in iz dveh beljakov smeg. SnaZen
prtié namafem z maslom. potresem z moko
in zravnam rezance enakomerno po pritidu.
Povriino posujem & sesekljano pefenko ali
kakim drugim, kuhanim ali pedenim me-
som. Meso ali pefenko poprej opraZm na
surovem masiu ali masti. V mast sem vrgla
drobno sesekljan zelen peterdilj. Mazilo na
priifu zvijem kot klobaso, povefem z nitio
in skuham v slani vodi. Kuhane rezance
odvijem, zreiem na rezine in dam na vrelo
juho. Tako napravijeno testo, lahke tudi na
pekadi namazano, spefem v pelici. Pefeno
razreZem na polSevne kose ali zrefem 2
majhnim obodcem ter dam na juho.

Meiana prikwha. Drobne glavice salate,
- ohrovta in zelja skuham v slani vodi. Ku-
hano zelenjad odeedim, osvelim z vodo in
zreiem vsako zelenjad na 3tiri dele. Raz-
rezne dele opraZim na masti, v kateri se je
pekla pefenka al na tankih rezinah suhe
slanime. K masli pridenem drobno sese-
kijane &ebule im vrEitke peterfilja, majaro-
na in timeza. Difave zveZem z nitko in jih
odstranim, ko dam premesano zelenjad k
mesu na mizo.

Prateno teleéje meso. V kozici segrejem
na kocke zrezano subo slanino, lanke od-
rezke &sbule, na rezine zreran korenfek,
vriitke zelene, peterfilja in majarona in
par zrn celega popra. Telelje meso operem,
nasolim, denem na disave, prilijem par Zic
vode ali juhe, kozieo pokrijem in praZim
meso loliko &asa, da se zmehia in da za-
rumeni. Potem poberem meso iz kozice, Ze-
lenjave potresem z moko, zalijem, ko moka
zarumeni z jubho ter okisam z vinom ali li-

monovim sokom. Meso zreiem na kose in
polijem s precejeno omako. Za pridatek
dam praien rif, opefem krompir ali maka-
rone ali debele zabeijene rezance.

Brex masti pefena teletina za holnike.
Teletje meso operem in prav malo nasolim.
Potem denem meso v kozico, prilijem par
Zlic mleka in par #lic jube, ter prazim po-
krito toliko ¥asa, da se tekofina posufi in
meso zmeh®a. Nazadnje pokropim meso =
limonovim sokom, ga razreZem in dam na
mizo.

Liker iz rdedih jaged. En liter dobrega
Spirita in en liter jagod pustim tri dni sta-
fi, pa ne na soncu. Tretji dan zavrem en
liter vode & poldrugim kilogramom slad-
korja. Sladkor z vodo naj vre deset minut.
Ko je sladkor z vodo ohlajen, mu pridenem
jagode s Spiritom ter pustim nekaj ur stati,
da se goifava vleZe. Polem se lekofina pre-
cedi skozi gosto krpo ali skozi flanelo, Akeo -
ne zadosluje Sistost likerja eno prece-
janje, se precedi dvakral. Tekotina se spra-
vi v steklenice. Te sge dobro zamaSe in
&pravijo na suh in hladen prostor, Liker
ima zelo prijeten okus,

Creinje kot sladka solata. Za pol Lz
trefenj potrebujem pol litra vode, dve Zlici
sladkorja, odrezek limonine lupinice in ko-
ifek cimeta Creinjam odberem peclje in
jih dam kuhat v vrelo vodo g sladkorjem.
Kuham jibh pofasi, da se enakomerno zmeh-
tjo. Kubane in ohlajene dam na mizo k
mognali jedi ali pefenki.

DOMACA LEKARNA

Smokva ali figa ublaZi hude boleéine tvo-
rov in zagobic, Ze kuhad posufeao na mleku
in devas obkladke. Otrokuy, ki ima dobrce,
koze ali po ceplienju, dajaj veckrat male
smokvine izkuhe; to pospesi ludéenje. Smo-
kva je pri veeh prsnih sestavah, ker meéi
hiadi in redi. SveZa ali posusena je smokva
pomol opefanim in zapecenim. Nameslo
drugih in skodljivih lekov za leksiranje na-
moéi zveger par smokev in pojej jih na
teiée. Izpij tudi vodo. Ce bos delal dva me-
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seca tako, se {i uredi prebava in boi kakor
prerojen. Dobi e tudi v lekarni smokvin
&rup, ki odpira in redi. Za naduho namoéi
zveler smokvo v Zganju in poviij zjutraj. Za
pliuéne bolezni zarumeni smokve v pedici,
zmelji in kuhaj kavo. Nezdrave pa postanejo
sveie spariene emokve. Ce didi kislasto, ni
da bi jo zavzil, dobi§ bruhanje in grizo. Pa
tudi po zdravih smokvah ne pij takoj vode.

Otrok ima oslovski kaselj. Zjutraj in zve-
Cer mu dajaj toplega mleka, na katerem je
prevrelo malo Zajbelia. Zmesaj surovo jajce,
Zlico olja in Zlico sladkorja in dajaj to zmes
vetkrat na dan po #litki. Usta in nos mu
izperi parkrat na dan z gomilitnim &ajem.

préa in v podplati mu uteri olja, na kate-
rem je prevrel strok €esna. Sopara iz kuhi-
nje in elab zrak sploh povzroZajo napade
kaglja. Otrok mora biti dosti na prostem.
Posteljnino prezraéi vsak dan na soncuy —
eobo poskropi & smrekovim olijem ali raz-
stavi po kotith smrekove veje. Tople kopeli
z izkuho materine dusice okrepiajo otroka.
Zelodgek trpi pri kasljanju, dobro je &e ob-
vijed otroku Zivot & povojem. Ker izmeée
ob napadu hrano, mu dajaj po napadu jesti,
sicer oslabi preveé. Ovsene juhe, mle&ne
jedi, rumeno korenje, z medom pelena ja-
bolka in koruzni moénik so primerne jedi.
Pri napadu je dobro, da vzame# otroka v
narodje in mu pridriujed z rokama Zelodéek.
Seveda je treba zdravnika, ker umori ta ka-
selj lahko otroka.

Za krée v maternici razre#i mandrijane
(matrijane), vtepi v jajce, ocvri in poviij. Za
materniéne bolezni pij par tednoy in ge je
treba se dlie éaj mandrijanin. Tako tudi za
zaostalo perilo, gliste, mrzlico, opesani drob.
Mandrijana je iz rodu gomilce; preiinje sto-
letie so jo gojile gospodinje $e po vrtovih,
zdaj se vidi Ze malo kje. Marsikateri rak bi
eée ne rarvil, &e bi se %e zatekale Zene k
mandrijani.

Za opedano kri. Naberi majnika boljke
(Anthrorantum), razreZi jo, deni v vregico in
obesi za dva dni v z vinom. V vino
razpusti eno desetino sladl(oria na liter. Pijes
lahko poljubno. — Ce se te ietova vodenica,
bo pa Se bolje brinjevo vino: v pripraven
sodcek stresi 25 htrov brinjevih jagod in pest
pelina. Nalij vanje 50 litrov vode, zamasi in
pusti mesec dni v kleti, Potem nalij v stekle-
nice in zamasi. Pij kupice na dan. —
Na drug na€in: Stolci jagode, vlij nanje to-
liko litrov vode, kolikor je bilo litrov jagod
in na vsak liter vode Zefrt belega vina. To
kuhaj celo uro, pofem i, nalij in zamasi.
Jemlji vetkrat po zlici, to poZivi in redi kri.

reeae

Kmetijski nasvefi

Kako pripravimo dober kompost. Kom-
post dobimo iz odpadkov, ki je vsak zase
brez vrednosti in je za gospodarstvo na-
vadno izgubljen. Te odpadke moramo skrb-

no zbirati in pravilno z njimi ravnati; tako
nastane iz njih izvrstno gnojilo, ki vsebuje
razne hranilne snovi. Na komposini kup
spadajo razni ostanki iz kleti in shramb,
smeli iz gospodarskih in stanovanjskih pro-
storov, pepel, listje, plevel, krompirjevka,
lesni pepel, razni kuhinjski odpadki, po-
kvarjena krmila, blato iz obcestnih jam,
cestno blato, odpadki iz apnenic, saje, gnoj
iz straniil in greznic, listje, trava itd. Mno-
go je snovi iz kalerih se da napravili dober
kompost. Na kompost spadajo sploh vse one
snovi, ki v doglednem &asu strohne, Cim
drobnejde sofnejfe so, tem hilreje razpada-
jo. — Na komposl pa ne spadajo razne fre-
pinje in kosi lesa; nadalje tak plevel, ki je
odevetel in Ze zori, zlasti pa ne korenina od
majhnih plevelov, Take korenine moramo
najprej posufiti na soncu, da so mrive, 3ele
potem jih lahko kompostiramo. Prostor za
kompostni kup mora bili raven, varen pred
vetrom in izpirajoéo vodo in kolikor mo-
gote zasenten. Kompostu dajmo za podlago
zemljo — cestno blato in blalo iz jarkow.
Kompostni kup naj bo visok pribliZzno en
meter, Vse odpadke razgrnimo po celem
kupu, plast za plastjo. Vmes pa damo ne-
koliko Zganega apna, da se kompost hilreje
razkraja. Vsaj dvakrat do ftrikrat v lefu
moramo kompostni kup premetati, pri Ce-
mer ga koplijemo oziroma refemo od vrha
do tal, da se vse plaeti razli€nih odpadkov
med seboj kolikor mogole dobro zmeSajo.
Ne pustimo, da bi kompost prerastel plevel,
paé pa je dobro, da gojimo na njem bufe
in kumare. Te rastline kup obsentijo in ga
varujejo, da se ne more izsuiiti. Kompost
je najbolj ugoden za uporabo po preteku
treh let; zato bi morali imeti v vsakem
gospodarstvu tri kupe komposta — sveZega
letofnjega, enoletnega in dvoletnega.

Kako preZenem mravlje s sadnega drevja?
Mravlje na sadnem drevju niso ravmo pri-
jetna stvar. Sadjarji zelo niajo nad nji-
mi. Seveda pa tudi mravlje lahko uni¢imo
kot wsak drug mrées. Mravljam veliko $ko-
dujemo s snago v sadovnjaku, zlasti s snago
na drevju (odstranjenje votlin, zamazanje
razpok, odstranitev ekrivalis¢ sploh). Tudi
kemitno pobijanje Zkodljivcev tekom zime
in leta jim ni¢ kaj ne priia, Domata perutni-
na si tudi rada privogéi mravlje. Zlasti pa
ikodduje mravljam alkohol. Mravljinci nam-
rel zelo ljubijo eladke “ﬁ:]a& Ce dodenemo
raztopini medu ali sl oria nekaj kvasnic
(drozi), tedaj te v mravljiintjem Zelodcu
prekuhavajo sladkor v alkohol, ki mravlje
ugonablja. Na krajih. kjer vemo za zbira-
li3¢e mravelj ali pa mravljii¢a. naetavimo
take vabe in mravlje gredo v gotovo po-
gubo,




GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Denarni trg. Na ljubljanski denarni
porzi je znaial devizni promet v preteklem
tednu 9,487.000 Din v primerih 6,623.000 di-
parjev v prejinjem lednu. Telaji za neka-
tere luje valute so bili sledeli: holandski
golidnar 23.91 do 24.06 Din, belgijski belg
784 do 739 Din, 3Svicarska frank 9.98 do
1008 Din, angledki funt 214 do 216 Din,
ameriski dolar 43,17 do 48.58 Din, franco-
ski frank 1.93 do 1.95 Din, feSka krona 1.51
do 1.52 Din, italijanska lira 2.28 do 2.81 Din,

ZIVINA

g Mariborski Zivinski sejem 22. junija.
Na ta sejem je bilo prignanih 706 koma-
dov Zivine, prodanih pa 859 komadov. Cene
g0 bile sledele: debeli voli 4 do 5350 Din,
poldebeli voli 350 do 5 Din, vpreini voli
8.25 do 450 Din, biki za klanje 3.25 do
430 Din, klavne krave debele 350 do
480 Din, plemenske krave 3 do 875 Din,
krave klobasarice 2 do 8 Din, molzne krave
8 do 350 Din, breje krave 8 do 3.40 Din,
mlada Zivina 4 do 550 Din, teleta 5 do
650 Din za 1 kg Zive tele.

¢ Svinjski sejem dne 24. junija v Mari-
boru. Prignanih je bilo 198 pradifev, proda-
nih pa 99 komadov. Cene o bile naslednje:
mladi prafifi 5 do 6 tednov stari 100 do
120 Din, 7 do 9 tednov stari 110 do 140 Din,
8 do 4 mesece stari 160 do 190 Din, 5 do
7 mesecev stari 245 do 350 Din, 8 do 10 me-
secev slari 880 do 500 Din, 1 leto stari 690
do 800 Din komad. — Cena za 1 kg Zive
tefe je bila 5 do 7 Din, za 1 kg mrive
teie pa 9 do 11 Din. — Pripominjamo, da
80 cene Zivine in pradifev v Mariboru vedno
znatno niZje kot v Ljubljani ali Kranju.

RAZNO

g Kako kaZe letina v Vojvodini. V do-
navski banovini se je stanje posevkov
do konca maja zelo popravilo v primeri
s stanjem sredi maja. Vreme je bilo ugod-
no, le na nekaterih krajih je tofa na-
ravila precej fkode, Skupno 3kodo radi
e cenijo v 53 ob¢inah na 17 milijonov
n. Ozimina obeta mnogo. Najslabie pa
e zito v Sremu. Povodnji so uniéile po-
vke na 10.600 ha, kjer je bila ve¢inoma
jana koruza. V onih krajih, kjer po-~

sevkov 3Se niso nadomestili z drugimi
poljskimi rastlinami, racunajo, da bodo
to storili v juniju. Saditev koruze se je
letos vsled neugodnega vremena zakas-
nila, — Zgodnje eadje obeta srednji pri-
delek, ¢eiplje pa slab pridelek. Vinogra-
di kaZejo v sploinem dobro; sicer so se
dela v vinogradih zakasnila, vendar bo
mogole to zamudo fe doprinesti.

g Trgovinska pogodba z Egiptom. Kakor
porotajo iz Belgrada, bo zalela egiplovska
vlada trgovinska pogajanja & 3tevilnimi dr-
Zavami ter je med prvimi tudi nada driava.

g Posojilo za nafe kreditne zadruge. 1z
Belgrada so porotali pred nekaj dnevi, da
je prisla tja posebna delegacija Slovencev,
ki je obiskala finantnega ministra in vice-
guvernerja Narodne banke, katerim je iz.
rofila posebno spomenico o vprafanju ne-
likvidnosti denarnih zavodov, posebno pa
kreditnih zadrug v Slovenifi.

V spomenici pravijo med drugim, da za-
ostaja Slovenija pri izboljSanju konjunklure
za ostalimi pokrajinami in sicer v glavnem
radi tega, ker so denarni zavodi nelikvidni.
Zato zahtevajo regulacijo poloZaja denarnih
zavodov, ker se rafuna, da bodo mogle one
slovenske banke, ki se nahajajo pod za-
iFito, v teku nekaj let izboljSati svoj polo-
Zaj. Zahtevajo posojilo: za Zadruine zvezo
in njene Tlanice 260 milijonov Din po
obrestni meri najvel 2 odstotka in za re-
gulativne hranilnice 85 milijonov Din po
obresini meri 8 odstotke. Vsa posojila bi
tekla 15 let, Taka posojila pa lahko da sa-
mo Narodna banka.. Razliko v obrestni me-
ri naj bi krila driava. Prav radi veriame-
mo, da zaostaja Slovenija v gospodarskem
oziru za vsemi oetalimi pokrajinami. JuZni
predeli naSe driave pa napredujejo gospo-
darsko v vseh ozirih in to s slovenskim de-
narjem. Slovenija je Ze dolgo &asa dobra
molzna krava in to seveda za druge ne pa
za nas, zato bi bil Ze tudi skrajni &as, da se
nelikvidnost nadih krediinih zadrug Ze en-
krat premakne z mrtve tolke.

g Izvoz naSega tobaka v Cehoslovaiko.
Te dni so &ehoslovaski strokovnjaki Ze pre-
gledali kolitino 8,875.000 kg tobaka, ki je
namenjena za izvoz v U&ehoslovaSko repu-
bliko. Posebna komisija nade monopolske
uprave bo polovala v Prago, da sklene fo-
zadevno prodajno pogodbo,
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PRAVNI NASVETI

Zastaranje pravdnih sfrogkov. M. F, L.
Terjatve odvetnikov, za njihova opravila o
radi povralila njihovih 1zdatkov, ki niso
prisojene s sodbo ali ugotovljene s sodno
poravaavo, zastarajo napram lastni stranki
v treh letih, Zastaranje se prekine, e je
medtem fasom sfranka izrefno ali pa tudi le
molle priznala odvetniku terjatev ma hono-
rarju, NajbrZe ste tekom zadnjih let svojemu
zastopniku izjavili, da mu bosie Ze pladali
in s tem priznali njegovo terjatev, fako da
3¢ ni nastopilo zastaranje. Kako bi vasa
pravda izpadla, bo odlofila zadnja instanca.

Banovinska cesta. B. R. Cez sadne vrio-
ve 60 zgradili banovinsko cesto, Ko zahte-
vate odskodnino, se vam odborniki cestnega
odbora smejejo. Ali je dopustno tako posto-

nje, ali imate pravico do odikodnine? —
/saka nepremi¢nina, torej tudi eadni vrf, se
eme zaeeti za potrebo samoupravne (obgin-
ske, banovinske) ceste in to proti odikod-
nini. Olg odskodnine se oll)rnite na bansko
upravo. Ce se ne boste i dogovoriti, bo
odlodilo sodiice, il

Posojilo iz leta 1937. F. M. N. Sosedu, ki
je mali kmet ste lela 1923 posodili vegjo vso-
to denarja, ki sa ni porabil za kmetijo. Ker

ee nefe zlepa dogovoriti glede vrnitve poso-
jila, mu pretite s tozbo. adate, fe boste
res polovico izgubili, — Vase posojilo se
ima po uredbi o likvidacﬂi kmetskih dolgov
zniZati za polovico. Ostalo polovico pa je
dolinik dolzan odplatati v 12 letih s 3% ob-

restmi. S tozbo ne boste uspeli. Pa& pa mo-
rate redpigih pravilnika o zameni dolz-
ninskih listin z novimi obveznicami, poslati
dolZzniku obratun in obveznico po predpi-
sanem obrazeu in to potom obéinske uprave.

Dolg v kmetijski zadrugi, J. P. DolZni
ste zadrugi in Se niste placali ega obro-
ka, Vprasate, ¢e mora tudi zadruga poslati
dolZznikom obratun in obveznico in &e ste
izgubili zastito, ker %e nmiste pladali prvega
obroka. — Veckrat smo Ze pisali, da morajo
denarni zavodi izroliti svoje ferjatve na-
pram zaStitenim kmetom Privilegir, ar-
ni banki. Ce je torej vaSo terjatev zadruga
odstopila navedeni banki, morate tej pladati
prvi obrok. Zai¢ite po raSem mnenju, 3e ni-
ste izgubili. Pa¢ pa bodo z rubeZem iztirjali
prvi obrok, ako ga ne placate.

Plaéilo takse, S. I. V platilnem na!oguvge
gotovo navedeno, kakino takso zahteva davé-
na uprava. Tega niste povedali. Zato ne mo-
remo pieati o upravifenosti ali neopravice.
nosti iste Vprafajte pri davéni upravi,
Nakup obremenjenega vinograda, J. K. Z
Kupili sge vinograd za 5000 din. Na vino-
gradu je bilo vknjiZeno dolga 4500 din. S
prodajalcem ste se (li'gﬁovorih. da mu boste
dali veo kupnino v e, sam pa bo v hra-
piloici placal 4500 din. Zanesh ste se nanj

in placali. Prodajalec pa je glwal
posojilnici le din, ocetalo pa zase po-
rabil in se izselil Seda£ terja posojilnica od
vas platilo ostanka vknjiZenega dolga. —
Ker vam je ‘srodaialec obljubil, da boste do-
bili vinoglr‘ &ist, brez bremen, vam odgo-
varja za Skodo, ki jo imate, ker boste morali
E]qéati posojilnici vknjiZeni dolg. Ce ima 3e
aj druge zemlje, ga brz toZite in Se za 3ko-
do vknjiZite. Nespametni ete bili takrat, ko
ste prodajalcu zaupali, da bo sam platal po.
sojilmico. Pri nlmpiin obremeanjenih parcel
syelujemo, da ee kugc najprvo na sodidcu
Erepnél. koliko je dolga vkjiz in pri
om. Potem pa naj kupec & prodajalcem vred
gre k vkjiZenem upmiku, kjer plafata
proti tem, da upnik takoj pri sodiffu podpi-
se izknjiino otnico, & katero potem kupec
lahko prediaga izbris vkjiZenega dolga pri
sodistu.

Prepoved poti. T. N. Radi bi vedeli, de
emete zapreti pot, ki pelje ez vai padnik,
ker vodi v blizini obCinska pot II. reda, —
Ce samolasino zaprete pot, vas lahko teii
veak upravidenec, ki ima na njej shiZnostno
pravico poti. Kako bo razsodilo sodi ne
moremo prorokovati. Ce je dejanski poloZaj
takien, kakor ga opisujete, je ta eteza ez
pasnik res mnepofrebna in utegnefe zato v
morebitni pravdi zmagati.

Ni bilo odgovora. 1. R. Ce res niste do-
bili odgovora, ponovite vpradanje. VaSega
dopisa nimamo, kar pomeni, da smo nanj
7e odgovorili, e smo ga bili prejeli. — Pis-
meno ne odgovarjamo. .

Potni strofki stranke. R. J. T. Imeli ste
pravdo in ste zmagali tako, da je masprotnik
dolzan vse plafati. Nasprotnik se je pritoiil
in je bila razprava pri okroinem sodidtu, ki
je potrdilo prvo sodbo, toda sodiste vam ni
priznalo vasih potnih stroikov. Ker ste do-
bili poziv k tej razpravi vpralate, &e res ni-
mate pravice do povradila potnih stroikov.
— V civilnib pravdah ima stranka pravico
do povradila potnih strodkov le takrat, e
je izrecno povabliena k sodiddu radi zasli-
ianja kot stranka. Ce pa je stranka le obve-
$éena o razpravi, ki se vrii, ni pa povabljena
radi zaslidanja, potem za taka pola stranka
nima pravice do povralila potnih stroikov.
Zahtevek na povralilo potnih strotkov se
mora uveljaviti tekom 24 ur pri sodidéu, kjer
se je razprava vrdila, sicer je prepozno,

Vojadka kazen. J. M. R. Ce ste bili pri
vojakih kaznovani z zaporom petih dni zato,
ker ste ez uro izostali, ne bo ta kazen ovi-
rala za sprejem v driavno sluZbo.

Pot na njivo. R. M. M. Ce ima sosed pra-
vico vozili &ez vaso njivo na svojo mjivo im
je tekom zadnjih 30 let vriil le navadne
poliske voZnje (gnoj in razne pridelke), po-
tem mu sedaj lahko prepoveste, da ne sme
voziti gramoza ¢ez vado njivo, To bi pothe
nilo razdiritev sluinostne pravice, kar pa pe
stava prepoveduje

vkajiZeni
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