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Strokovni list za povzdigo gostilnitarskega obrta.

——

Glasilo ,DeZelne zveze gostilni®arskih zadrug na Kranjskems,

25 vinarjev.

List izhaja 25. vsakega meseca. —-
Za ane v ,,DeZelni zvezi v{lanjenih zadrug stane list celoletno K 2'—. Sicer stane
list celoletn: X 5.—, polletno K 2.60, Cefrtletno K. 1.30; posamezne Stevilke

Rokopisi se

Uredni$tvo in upravni$tvo je v Ljubljani, Marije Terezije cesta Stev. 16.
Strankam Je uredniStvo na razpolago vsak ponedeljek in petek od 4.—8. popoldne.

ne vralajo. Rokopise in objave je podiljati do 5. oziroma do 20.
—= vsakega meseca, s tem dnem se urednistvo zakljuéi.

St. 10.

Cena inseratom: !/s8 strani K 1'50, pri velkratnih objavah popust.

V Ljubljani, 10. oktobra 1919.

Leto VI

Vabilo

Vil. redni obcni zbor
weze gostilnitarskih zadrug na Kranjskem

ki se bo vriil dne 15. oktobra 1919 ob
10. uri dopoldan v zvezni pisarni v Ljub-
ljani (Mar. Terez.) Gosposvetska cesta
§t. 16 ,pri Levu* po sledeiem

DNEVNEM REDU :

Porotilo nacelstva.
; Porotilo tajniStva.
) Porotilo blagajniStya.
Letni proraun, [
;0 reorganizaciji zvezniStva in zadruZnitva.
6.) Razprava o stali¢u ki ga naj organizacija zavza-
me napram zakonskim nalrtom proti alkoholizmu.
7.) Sklepanje resolucij za drZavni gostilnicarski kon-
es v Novem Sadu.
8) ﬁ:lzgovor o pivovarni¥kem podjetju.
9.) Prememba pravil.
10.) Raznoterosti.

OPOMBA: Na vsakih 20 ¢lanov ima zadruga
pravico poslati po enega delegata. Odbornik zveze
je vsakokratni nalelnik zadruge ali njega namestnik.
Sklepi zveze so za zadruge obvezni in se bodo odslej
brez odlaganja izvrievali, Prosimo vdeleZite se obtne-
ga zbora zastopniki vseh zadrug polnoStevilno,

DeZelna zveza gostiln, zadrug
na Kranjskem v Ljubljani.

Vinko Ogorelec,
t. & predsednik.

; b
2.
3.
4
5.

&

vsega gostilni¢arstva, kavarnarijev

resfavraterjev in hotelirjev iz kra- -

ljestva Srbov Hrvatov in Slovencev

se vrsi

v dneh 21, 22. in 23. oktobra t. 1.
v Novemsadu in Belgradu

s slededim

DNEVNIM REDOM:

1. Naredbe in zakonske osnove za ome--

jitev tolenja in prodajanje alkoholnih
pijac.

* 11, dopoldne jzrocitev kongresnih

2. Preuredba obrtnega in tocarinskega
zakona.

3. Ustanovitev osrednje drZavme zveze
gostilnicarstva za kraljestvo Srbov,
Hrvatov in Slovencev.

POZIV!

S tem pozivliamo vse tovaride gostilni-
Carje, kavarnarje in hotelirie cele Slovenije
na ta kongres, ki ima ta-le razpored:

21. oktobra v-Novemsadu ob 10. uri do-
poldne, pozdrav predsednika in otvoritev
kongresa.

1.) Razprava o naredbah za omeijitev to-
Cenja in prodajanja alkoholnih pijja¢ z ozirom
na Zjvljensko vprasSanje gostilni¢arske obrti.

2.) Razprava o spremembi obrtnega za-
kona z ozirom na gostilniarstvo in napred-
nejsj zmisel.

3.) Ustanovitev drZzavpe zveze vsega
gostilniCarstva kraliestva Srbov, Hrvatov in
Slovencev.

4.) Citanje podanih resolucii.

Ob 2. urj popoldne svecani banket v dvo-
ranj hotela »Slobodae. .

Ob 5. urj popoldne skupni izlet v Petro-
varadin,

Ob 8. uri zvecer komers v dvoranj hotela
»Slobodas. Koncert Narodnega glasbe v, dvo-
ranj hotela »Elizabeta« in »Srbski kralje,

22, oktobra v Novem Sadu ob 10, dopol-
dne nadaljevanje kongresnih razprav, poro-
Cila delegatov gostilnicarskih zvez iz Hrvat-
ske, Slavonije, Medjimurja, Srbije, Dalmacije,
Hercegovine, Bosne, Slovenije, Vojvodine.

Ob 1. popoldne obed v raznih gostilnah.
Ob 3. popoldne skupni izlet na ladjah v Ka-
menjco, povratek ob 7. zvecer. Ob pol 8.
zveCer svecana predstava v gledali$éu, ko-
mers in koncert vojne godbe v restavraciii
»Slobodac.

23. oktobra v Beograd, ob 6. zjutraj skup-
ni odhod z donavskimi parniki v Beograd, ob
resolucij
ministrstvom po delegatih vseh zvez, ostali
si ogledajo pod vodstvom beogradskih tova-
1iSev mesto. Ob 1. popoldne skupni obedi pri
beogradskih tovariih. Ob pol 3. jzlet v Top-

Cider. Ob 5. zvecer poslovitev od beograd-
skih tovariSev in povratek s parniki v Ze-
mun, od tod s posebnim vlakom nazaj v oZjo
domovino,

Zveza gostilnicarskih zadrug kralievine Hr-
vatske, slavonije in Medjimuria v Zagrebu.
DeZelna zveza gostilni¢arskih zadrug na

Kraniskem v Lijubljani za celo Slovenijo.
Zveza gostilniCarjev za Bosno in Hercegovino
v Sarajevu.
Gostilnicarska zveza v Subotici.
UdruZenje hotelirjev in kavarnariev v Novem
Sadu.,

Listek.
Prvi ,petiot' na Kranjskem.

Kaj da je »petiote ali petiotizovano
vino, je dandanes-Ze ob¢e znano. To je umet-
no napravljeno, ali boliSe receno: ponarejeno
vino. Ponaredi se pa tako vino takole:
Grozdje se zmasti in tropine odtisneio, to po-
slednje pa rajSe nckoliko manj, kakor je na-
vada. Zadobljenj mos$t se natanko zmeri, do-
lo¢i se v niem tudi za mostno tehtnico obdr-
Zani sladkor ter nalije v sod, da pod ki-
pelno vého pokipi. Na tropine nalije se pa to-
liko ¢Ciste vode, kolikor se je mosta name-
rilo in v kateri sc je toliko kilogramov slad-
korja raztopilo, kolikor ga je moStna tehtnjca
v naravnem moStu pokazala. Tako naprav-
lieni naliv zljje se na tropine ter pusti, da se

. v njem Kipenie vname ter konca, na kar se

umetni most odtodi, tropine pa prav dobro
odtisne. To je bistvo pravilnega petiotizova-
nja, katero ima svoje ime po nekdanjem fran-
coskem veleposestniku in  finanénem mi-
nistru Petiotu. On je namre¢ svojtas knijiZico
spisal, v katerj ie prvi napravo takega vina
priporocal, to osobito za domaco porabo v
kvantitativno slabih letinah,

Moj rajnki oCe je svojo gradéino Pod-
brdje (Rossenegg, nekdaj barona Rosséttija)
pri St. Vidu v Vipavski dolini meni namenil,
dasiravno sem bil jaz med 3tirimi njegovimi
sinovi najmlajsi.



Stanovske zadeve.

Navodjlo udeleznjkom kogresa. Vsa
preddelovanja za izpeliavo kongresa so bila
v seji delegatov dne 18. sept. t. I. poveriena
zvezi v Zagrebu. UdruZenje hotelijeriev in
gostilnicarjev v Novem Sadu vodj skrb za
vso lokaino priredho, t. i. sprejem gostov,
nastanjenje, prchrano, ureditev dvorane za
razprave j. t. d. skratka vse kot domadini,
ki bi hotelj sprejeti goste pod svoi krov. Go-
- stilnjCarske zadruge se prosijo da do 15, t. m.
prijavijo pismeno alj brzojavno Stevilo tova-
riSev, ki Zele kongresu prisostvovati, Savezu
gostilnicarskih zadrug v Zagrebu. Drugovi,
Koji niso organizovani pa naj samj svoio
vdelezbo priiaviio . isto tako Savezn v Za-
grebu. Vablieni so tudi vinogradniki, veletr-
govej z vinom in Zganjem, pivovarnarii in
zalozniki, kot tudj Zeanjekuharji. UdeleZniki
iz Sloveniic imajo odriniti od doma take-, da
se adpeliejo v ponedeljek dne 20. oktobra iz
Liubliane z djrektnim vlakom, ki odhaja ob
545 zjutraj v Zagreb in dospe tia okrog
10. ure dop. Nato se odpelie tako posebnj
brzovlak iz Zagreba v Novij Sad. . V Sisku,
Novi Gradiski, Kapeli - Batrini, Brodu na
Savi, Vinkoveih, Mitrovici, Rumi, Tndjiji, ko-
doer bodo vstopili novi vdeleZniki, se bo-
do povsodi priklopivali po potrebi vagoni,
da bode voZnja vseskozi udobna, V Novem
Sadu spreime vdeleZnike tamosnii odbor za
nastanitev izletnjkov ter jim odkaze preno-
¢i$ca. Priporoca se vzeti seboi kaj enakega
da se porabj za odejo. Vsaki vdeleZnik kon-
gresa ima vplacati K 30, s to svoto se bodo
pokrili stroski priredbe. To pladilo se bode
sprejemalo pri kongresni blagaini v hotelu
»Sloboda« v Novem Sadu, kier dobj tudj vsa-
ki posameznik znak. Odhod je tedaj 20. in
povratek 23. oktobra. Podrobneja poijasnila
daje Savez gostilnitarske udruge v Zagrebu.

Vsem vinogradnikom, veletrgovecem 2z
vinom, pivovarjem in zaloZnjkom, kuhariem
kognaca in dr. pristnih Zzanin kli¢emo, kvi-
Sku, dvignete se kot eden moZ proti vbiial-
cem nasih eksistenc in namislienjm trapastim
prekucuhom reelne in poStene todilne obrti.
Na tisoCe je zadev, ki bi nujno potrebovale
reform in dobrih naredb, a te ne najdeio
mojstra, ki bi jih sestavil in uveljavil ljudstvu
v prid. Le trapastim abstinenclerskim druz-
kam se hijti ugoditi in izdeluiejo posamniki

naredbe, ki naj niim na liubo globoko reZejo
v dohodke drZave, unicijo miljjonske dohod-
ke vinarstva in pripraviio stotisode ob cksti-
tenco in na beraSko palico. Zberimo se v
dnevih od 20. do 23, oktobra t. I. z vsem go-
stilnicarstvom novega kraljestva v Novem
Sadu, da jasno in glasno protestiramo proti
naCinu jn fabriciranju tacih naredb in zako-
nov brez pravega od ljudstva izvolienega
rarlamenta, in brez zasliSanja in sodelovanija
prizadetih,

Kako lahko dolotamo sladkobo mosia z
navadno trgovske tehtnico. Vzemimo <&isto,
prazno steklenico z ozkim grlom, ki drZi pri-
blizno en liter. Steklenico postavimo na do-
bro trgovsko tehtnico in io jztarirajmo tako,
da kaZeta jeziCka tehtnice ravnoteZje. Natos
napolnimo steklenico s ¢isto, mrzlo, naj-
Lolie deZevno ali potofno vodo. Na drugo
skledCko tehtnice postavimo uteZ 1 kg. Nato
dolijemo ali odlijemo toliko vode, da kazeta
ieziCka tehtnice zopet natan¢no ravnoteZje.
Tik ob povrSini vode nalepimo nato zunaj
na steklenjci ozek trakec papirja tako, da
stoji niega zgornji rob tik ob povrsini vode
v steklenici. Nato vodo izlijemo in napolnimo
doticno steklenjco natancno do iste vigine
z moStom. Most ne sme Se kipetj in mora
biti cCist, to ie preceien skozj platneno krpo.
Videli bodemo koj, da je most teZij kot voda.
Stehtajimo, za koliko je teZjj. Kolikor gramov
tehta mosSt nad en kilogram, to Stevilo de-
limo s §tirimi in od izidka odSteimo tri, pa
dobimo teZine odstotka sladkoria v moStu.
Ako n pr. doZenemo, da tehta most 72 gra-
mov nad kilogramov, potem racunamo tako-
le 72:4=18 — 3=15%. Tak mo#t ima torej
15% sladkorja, to je v 100 litrjh mo&ta 15 kg
sladkorja. Ce hoCemo zvedeti, koliko volum-
nih ali prostorninskih odstotkov alkohola bo-
de imelo vino iz njega, treba je le, da odstot-
ke sladkoria pomnoZimo s Sestimj desetin-
kami toraj 15 %/,,=15 X 6=90:10=—=9
vol%. Vino jz tega mo$ta bo imelo po kon-
Canem kipenju 9 litrov alkohola v hektolitru.
— Ako doseZzemo vsaj toliko moc¢no vino,
smo lahko zadovlini. Most pa, ki ima pod
15% sladkorja, da preslabotno vino, zato bi
mu kazalo sladkor dodati. Letost bode pa do-
sti mosta, ki bo imel komaj 12% sladkoria,
slajenje bi bilo toraj sploSno umestno. Kdor
doda mostu sladkor, naj ga raztopi v mostu

takrat, ko spravlja most v sod. Oslajen mogt
‘ie dobro premes3atj in skrbetj za to, da dobro
pokipi. B. Skalicky.

Naért zakona o omejitvi alkoholizma V
naslednjem podamo nekaj 8§ o tem na&rtu,
ki ga izdelujejo v Beogradu. Celotnega naér-
ta nismo mogli dobiti, navedemo le to, kar je
obelodanil doslej »Slovenece. Motwauuh po-
ro¢il radj piclega prostora ne navajamo, pe-
Cati se bo s tem %e obilo.

Poglavje II.

Obrtne doloc¢hbe.

a) splosne dolofbe o todenju in nadrobni
prodaji alkoholnih pijac.

§ 9. Tocenje in prodaia Zganja v mno-
zinah pod 5 litrov je prepovedano.,

Pokrajinske vlade smejo to mejo zvisati
do 10 litrov. -

V delavskih kantinah in industrijskih
podjetith se alkoholne pijace ne smejo toliti
oziroma nadrobno prodajati.

Prepovedano je tudj takozvano stoéenje
pod vejo.«

§ 10. Ob casu vojne, volitev, delavskih
stavk, politicnih nemirov itd. sme policiiska
oblast prve instance v lastnem delokrogu
toCenje in nadrobno prodajo alkoholnih pi-
jac za dobo do 3 mesecev popolnoma pre-
povedati. :

Enako sme poljciiska oblast prve instan-
ce v industr. krajih ob dolo¢enih (n. pr. pla-
Cilnih) dnevih tocenje in nadrobno prodajo
kaloholnih pija¢ prepovedati.

§ 11. Ako zahteva tri petine polnolet-
nih prebijvalcev stanujoéih nad 3 mesece v
obCinj, oziroma v polititnem okraju, da se
preneha s toCenjem in nadrobno prodajo al-
koholnih pija¢, mora policijska oblast prve
instance tei zahtevi takoj ugoditi. Prepoved
toenja in nadrobne prodaje alkoholnih pi-
jag velja v tem slucaju za 3 leta.

'b) dolotbe o nadrobni prodaji alkohol-
nih pija¢ izven gostiln in kavarn.

§ 12. Izven gostiln in kavarn se smeio
alkoholne pijace — jzvzemsi Zganje (§ 9.) —
prodajatji nadrobno le v zaprtih posodah.

§ 13. Nadrobna prodaja alkoholnih pijag
izven gostiln in kavarn spada med koncesi-
ionirane obrti.

§ 15. Koncesije za nadrobno prodajo al-
koholnih pijaC¢ izven gostiln in kavarn se —

R —— -y

Ker sem gojil jaz za kmetijstvo veliko
veselie, bil sem s tem seveda popolnoma za-
dovoljen, a stavil sem pa vendar ocetu en
pogoj. In ta je bil, da prévzamem graséino le
tedaj, ako dovoli, da dovrSim po dovrieni
vi§ji ¢. kr. realki v Gorici tudi Se kraljevo
visjo kmetijsko Solo, akademijo v Ogrskem
Staremgradu (Ungarisch-Altenburg, Magyvér-
Ovir). Moj ode s tem pogojem sicer nikakor
nj bil zadovoljen, Ce§, da se lahko od njega
doma dovolj prakticnega kmetijstva naucim,
teorjje pa da v kmetijstvu itak treba ni. No,
konéno se je pa vendar vdal in jaz sem se
- podal leta 1867. v Ogrski Stari grad. Leta
1868. nisem priSel na velikono¢ne pocitnice
domov, in zato poslali so mi Zegen (potjce)
v Stari grad. Dodano mu je pa bilo oletovo
pismo, v katerem je stalo:» Ljubi mij sin!
Zapustj Stari grad in pridi domov, Kajti trte
So nam po vinogradih vsled velike poZlebce
tako pozeble, da jih bodemo morali polovico
izsekati ter za drva domov zvoziti. Kie po-
temtakem denar vzeti, da tebe tam vzdrZim?
V privitku ti poSliem za potovanje potrebni
denar.« To ofetovo pismo unililo me je se-
veda popolnoma, kajti $tudije v Starem gra-
du ravno v sredini opustiti, bilo bi za me
kaj groznega. Potrt sem bil do skrajnosti, ta-
ko da so me moji kolegi kar gledali ter me
povpraSevali, kaj da mi je. Povedati pa ni-
sem hotel nikomur vzroka svoie pobitosti.
Med drugimi jzpraSeval me je osobito kolega
baron Rodorich Villasecca, predstoinik aka-
demjCnega pevskega zbora, katerega c¢lan
sem tudi jaz bil. No, njemu sem pa stvar

razodel in on mj je svetoval or‘.etu pisatj ter
ga lepo prositi, da si kie za mene e potreb-
ni denar izposodi. To sem storil, a hasnijlo
ni nic, kajti o¢e je hotel po vsj sili, da pridem
domov.,

No, ravno takrat nam je predaval v aka-
demjjj profesor tehnologije g. dr. Reitlechner
jako zanimivo in temeljito o petiotizova-
nju vina. Povedal nam je natanko, kako
gre postopati, ako se hoce petiot le za do-
maco porabo, ali pa za prodajo napraviti. In
iaz sem si koj mislil: i kaj bi pa bilo, ako bi
iaz svojega oceta pregovoril, da si za mene
Se potrebni denar vendarle jzposodi, v trgat-
vi pa toliko finega petiota napravi, da bi iz
pri prodaji istega doseZenega dobifka stor-
jeni dolg lahko pla¢al? — Ta misel navda-
jala me je tembolj, ker mi je bilo znano, da
s¢ je nahajal v Grossauu na NiZie Avstrij-
skem, — kijer je bil ofe kolege barona Villa-
secca velik graSak — tovarnar, kateri je iz
krompirja grozdni sladkor ali takozvani
»glukosid« jzdeloval, in bi mi utegnjl ba-,
ron pri nakupu istega na roko iti. Racunal
sem s tem faktorjem, da bi se s posredova-
niem kolege barona morda lahko toliko
grozdnega sladkorja po cenj, jn $e to na
spuf«, udobilo, da bi se zamoglo dva velika
soda finega petiota napraviti, in Sele po pro-
daji istega tovarniéaria placati. To misel raz-
odel sem kolegi baronu in on mi je koj blago- .
dusno zagotovil, da mi hofe ne le drage vo-
lie na roko iti, marve& Se celo pri tovarnariu
za mojega oleta porok biti.

Vse to sem poroéa] koj rnommu ou,tu
kateremu sem obenem prav natanko popisal,
kako gre petiot napraviti, to pa seveda pod
vecjo ko le mogolo tajnostjo.

Oce mi je pa zopet odpisal, da moiji Zelii
le ustredi ne more, ker o petiotizovanju e
nikoli ni¢ slial nj in ker vsled tega niti ver~
jeti ni zamogel, da bi se tako sponeslo kakor
sem mu jaz zagotavljal. No, koncno se je dal
pa vendar pregovoriti in mi je velel glukosid
narociti, To se je zgodilo in v prihodnji tr-
gatvi (1868) napravilo se je res v nasi kletj,
to pa popoloma tajno seveda, dva soda peti-
ota najfinejSe baZe! Kakor mj je bilo pozneje
povedano, porabjlo se je za to tropine grozd-
ia, pridelanega v naSem vinogradu na Lozj-
cah. To je bilo najpoznejSe, in Z%e¢ ijzpod ma-
Jega zapada snega  pobiramo, torej jako
hladno, vsled Cesar se je kipenje kaj pocasi
vrsilo, in je petjot jako dolgo »rebulj« po-
dobno sladak ostal. Po sv. Martinu kmalu
dobil sem pa od ocfeta pismo, v katerem je
stalo: »0, zdaj pa le svoje Studije dovrsi,
kajti petiot je Ze prodan in to 3¢ celo po visj
cenj nego drugo naravno vino Kupila sta ga
dva naSa stara gorenjska vinska kupca.

Meseca julija leta 1869. sem Studije v
Ogrskem Stari gradu dovr3il in podal sem se
domov. Spremljala sta me pa dva kolega,
namre¢ gg. Aleksander Toman iz Kamne-
gorice na Gorenjskem, in Franta KadliCel,
veleposestnik v CelCicah na Moravskem. V

. Ljubljani udeleZili smo se, menim da paé pr-

vega shoda Slovenskih visokoSolcev, potem



izvzem$j pri sirotah, katerih preZivlianje ie
od tega odvisno ne more dati v najem. Ena
oseba sme imeti le eno koncesijo.

¢) dolotbe o gostilnah in kavarnah, kier
se toCjjo alkoholne pijace.

§ 16. Giostilniska in kavarnaSka obrt je
v mejah naslednjega paragraia svobodna.

§ 17. V kraiih z 10.000 in ve&. prebival-
cey, kjer Ze pride na vsakih 400 in v kraiih z
manj kot 10.000 prebjvalcev, kier Ze pride na
vsakih 300 prebivalcev po ena gostilna ozi-
roma kavarna, v kateri so tociio alkoholne
pijace, sc take gostilne alj kavarne ne smejo
ved otvarjati. V krajih, ki imajo vec kot 150
a manj kot 300 prebivalcev se sme otvoriti
nova gostilna oziroma kavarna, kier se toCi-
io alkoholne pijace le tedaj, ¢e v okroZju 2
km Se nj take gostilne oziroma kavarne. i
omejjtve ne veliaio za letovis¢a in kraje, kier
ie vsled izletnikov ali tuiskega prometa nui-
20 potrebnih ved gostiln oziroma kavarn,
v katerih se toCiio alkoholne pijate kot jih
dopuscéa odstavek 1. tega paragrafa. Leto-

vi&¢a in kraje, za katere naj velia ta dolocCba, -

kakor tudi Stevilo tamkaj dopustnih gostiln
in kavarn, kier se todijo alkoholne pijace
doloci politi¢na oblast druge instance.

§ 18. Kdor hoCe priCeti gostilnisko ali
kavarni€ko obrt zdruZeno s toceniem alko-
hoinih piia¢, mora jzpolniti vse pogoje obrt-
nega reda — kolikor ne nasprotuiejo tem do-
locbam — ter se izkazati z izprievalom o
njamani Sletnj sluzbi v costilniski oziroma
kavarniski obrti. VajeniSka doba se pri tem
viteie v sluZzbeno. |

Razno.

Danasnji podlistek je poslal blagopokoj-
ui zosp. Rih. Dolenc takratnemu vodii ured-
" miStva Se leta 1917. Ze bolan in bridko toZeC
o vseh nadlogah bolezni, ki so ga mudile.
Spis je bil zaloZen in smo ga Sele sedaj do-
hili v roke. Skoda, da je ta prijazni pripo-
vedovalec Ze preminul, bilo mu je 69 let. Ce
bi bil Se pri Zivlienju, bi marsikatera sati-
ri¢na in pou¢na Crtica Se iz8la v naSem listu,
za katerega se je zelo zanimal. Casten mu
spomin!

smo potovali pa Cez Gorenjsko v moio oZjo
domovino — Vipavsko dolino. Med potjo

prisli smo tudi do enega tistih dveh gostilni-
éarjiev in vinskih trgovcev, katera sta od
mojega oleta »p e tio te kupila. Ko je g. To-
man Kadli¢eka in mene moZu predstavil, po-
gledal me je posledniji bolj pazliivo ter vzklik-
nil: *Oho, vi gospod, utegnete pa biti sin go-
spoda graS¢aka Bernarda Dolenca jz Pod-
brdja, kajti podobni ste mu jako?« In ko sem
mu jaz to pritrdil, pricel je koj pripovedovati,
kako da sta on in njegov prijatelj Sele v pro-
8k trgatvi, kaj fino, kakor »ribola«, Se
sladko vino od mojega oceta kupila, Kkatero
so Zenske v dobrih Stirinajstih dneh, v pi-
skrih pod predpasniki, domov znesle. Poza-
bil pa moZ tudi ni povedati, da sta hotela s
tovariem Ze kar klet zapustiti ter ni¢ kupiti.
ko sta opazila, da jima je moj ole vina iz
vseh sodov pokusati dal, le ono iz oznalenih
dveh ne, &e§, da je bilo grozdje Ze kaj pozno
in izpod snega trgano in da se vsled tega iz
njega napravlieno vino, do takrat Se pokipelo
in o¢istilo ni. No, jaz sem k vsemu temu SQ
veda molcal, kakor da bi o celi zadevi ni¢ ne
vedel.

To je bil po mojem mnenjn prvi =pe-
tiote, katerega se je na Kranjskem napra-
vilo, Cisto gotovo pa — ne zadnji.

R. Dolenc,

AVGUST AGNOLA

Ljubljana, Dunajska cesta 13.

Zaloga raznovrstnega mamizja 2%
za gostilne, hotele in kavarne,

AN Py Fyi AR S et e s e e

Vino, Delo 1 roeie

izborne kakovosti v vsaki mnoZini po pri-
merni ceni nudi

Fran Jakovac, Jaska.
Zastopnik ..
Ivan Lov3in, Ribnica.
F e e <O 25 W s ¥ S TR b o MR M
R ——— _
Zamaske
nove in stare, kupi vsako mnoZino

turdka Ljublianska industrija
probkovih zamaskov

Jelacin & Ko. Liunbliana.

:VINO® :

staro in novo v vsaki koli€ini,
jako dobre kakovosti in zmernih
cen prodaja

& L ol Jsa,

l. kranjska tovarna minaluih
vodd, sodavice i. 1. 0.

| Ljubljana, SlomSkova ulica Stev. 27
priporota:

sodavico, pokalice, naravni mali-

nov in citronov sok, nadalje izbormne

sadne pijale v pat. steklenicah: jagodovec,

‘nektar, kristalno citronado, jabol-
€ni biser.

Gostilnicarji, podpirajte lastno podjetje!

| IE=

J@Er 3

pijato. Okus

4
A

Ekstrakt

sadni puné. |

la kvalitete umetno s saharinom oslajen da z vroo vodo izborno
in vonj pravega punca. Sladkorja ni potreba. Posilja
— se od 5 kg naprej po K 10'— kilogram, .

ADOLF TOSEK, Praga

Kral. Vinogradi Stev. 1274/G.

||

=|E|E|e 1. ]

7%

%

r.; —
Cb Raznovrstno
: rudninsko vodo

priporoca

A. SARABON v Lijubljani.

?)

@~ Ceniki na razpolago!

)

Vinometre ,Bernatot“. — Asbestov bombaZ in pradek.— Eponit. — Francosko Zelatino
Lipovo oglje. — Marmornat prasek. — Modro galico. — Natrijev bisulfit. — Ribjl mehur,
Spansko zemljo. — Tanin. — Zveplo na asbestu, — Zveplo v prahu. — Limonovo kislino.

Vinsko kislino. — Soda bikarbono. — Strupa proste barve itd.

ima v zalogi po najniZji ceni

Drogerija Anton Kanc

Ljubljana, Zidovska ulica 1.

Z vsemi v Specerijsko In delikatesno stroko spadajofimi potreb3&inami, kakor tudi z vseh vrst namizniml in buteljskimi vinl postreZe gostilnifarjem najceneje

in najsolidneje tvrdka

T. MENCINGER, Ljubljana, vogal Sv. Petra ceste in Resljeve ceste.

_— Velepraiarna za kavo x slektriénim obratom.
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lalbiaﬁﬂﬂnéh?a In svetiljk
Fr.Kollmann
v Ljubljani

dovoli gostilni¢arjem in ka-
varnarjem pri veéji narocbi
izdatno zniiane cene.

0dprl

E
E

(dosedaj Sandwirt)

v Slovenjgradcu, kjer se nahaja gostilna, kavarna, me-
sarija, prenotisCe, kegljis€e, krasen vrt in se dobe voz-
nikl na vse strani. Tocil bom vedno najboljsa vina in pivo .
ter kavo. Vsak ¢as se bodo dobila mrzla in topla jedila.
Imel bom na razpolago vina vseh vrst v sodih in stekleni-
cah, ter sadjevec na drobno in debelo za razpoSiljanje od
56 1 naprej. — Za obilen obisk in narotila se priporota

ANDREJ OSET, hotel Beograd, Slovenjgradec.

Jovarisi! JovariSice! Xupujte le pri twrdkah, ki podpirajo in oglasajo v ,,GostilniCarju®, v VaSem glasilu!

fl. Bajec §

cvetliéni salon
Pod Tranco 2

e

@¥® Triaska cesta 34

o

- 4

v Ljubljani.

ograd

REEEEEEEELE

s Jakoh Lalarnig

pekarija, slas€icarna in
kavarna

Stari trg 21

se priporofa sl. obinstvu
posebno z deZele

EERERE

2

na zajutrk.

L 4

% ;E % ii\- ¢:E ¢:§ :fﬁ ciﬁ Lﬁw

Imam naprodaj:

kompleten acetilenski aparat, en

pralni aparat in 20 metrov nove

Zitne ograje (mreZe). Cena zelo
primerna po dogovori.

Mirko FinZgar,

gostilnicar
Brezje, Gorenjsko.

el 1 Sie |

gostiniarske zadruge v Linblani
Marije Terezije cesta &tev. 16
posreduje brezplaémo
za vse sluibo I8cocle
: v gostilni¢arskem obrtu :

Gospodarji iz Ljubljane platajo 60 v,
———— z defele 1 Kk ———

Tovarisi gostilniéarji! Poslu-
Zujte se te ugodne prilike!

Najved]a slovenska hranilnica

Mestna hranilaica [jbljanska

Ljubljana, PreSernova ulica §t. 3.
Je imela koncem fota 1916 viog . . K 80,000.000—
rezervega zaklada 2,500.000"—
Sprejema vloge vsak delavnik
Za vartevanje ima vpeljane li¢ne
domade hranilnike.
Hranilnica je pupi-
larno varna.

Dovoljuje posojila na zemljis¢a in po-
slopja proti nizkemu obrestovanju in
obligatornemu odplafevanju dolga.

-------

!V podpiranje trgoveey in obrinikey ima ustanovijeno

Kreditno druitvo.

Pivovarna

| Mazilo zoper ,,Srbegico* garje, W

- Trnkoczy, Ljubljmma.

SONION® v Lj

(Spodnja Siska) *
priporoca svoje izborne izdelke, kakor:
maréno, dvojno marcéno in izvozno
pivo v sodcékih in steklenicah.

Dobé se tudl tropinme In sladme cime, ki so kot iivinska krma zelo priporoéljive.

f

Vinska Irgnv_lhé [ resravraﬂia

Peter Stepic

Spodnja Siska Stev. 256

priporofa p. n. gostilni¢arjem svojo

veliko zalogo zajam&eno naravnih

vin iz dolenjskih, goriskih, istrskih
in 3tajerskih vinskih goric.

Telofon &i. 262,

liSaje za ljudi in Zivino, stane

en loncek 6 krone, po posti 7 K.

Mazilo je belo, ne smrdi, ne

maZe perila. — Dobi se v
lekarni

IIIIII'IIIl

_O_hrtno_i_z_p_riiam sodarski mojster, cenilec-izvedener
Ljubliana, Kolezijska ulica Stev. 18.
P. n.
e Lf;iti)g‘r:[r:m::’l Vam naznaniti, da sem prevzel od pokojnega oleta so-
9 Obrt sem moderno, materijelno in osobno zveéal, ter se Vam do-
- voljujem nuditi bogato zalogo v poljubni izberi:

Sode vseh velikosti za vino, iganje, kis, olje in mast, Kadi,
ledenice za sladoled, cvetliéne, praine, kopslne posode in po-

sode za #ivino. Ravno tako vse zgoraj navedena popravila in kle-
tarska dela. Na zahtevo izvr¥ujem popravila tudi na domu.

— Rarafiniranje sodov! —

L Zagotavljam, da bodem norotbe to&no, ceno in solidno izvr3eval, ter
uljudno prosim narocila.

Franio Repit.

Z odli¢nim spoftovanjem
Franjo Repit

sodarski mojsler.

Vinska froovina Aut Milleria v Domialah

priporoca p. n. gostilni¢arjem svojo veliko zalogo zajamceno naravnih
vin iz dolenjskih, hroaiskih in Stajlerskih vinskih goric ter

zagotavlja to€no in solidno postreZbo po primernih cenah.
Vino se dostavlja na dom ali poSilja po Zeleznici.

Frisint frinjevec

se dobl po primerni ceni pri

Franc Suigelju na Bregu

posta Borovnica, Kranjsko.

kzdaja in zalaga ,,.DeZelna zveza gostilnifarskih zadrug na Kranjskem“. — Odgovorni urednik Avgultin Zajec. — Tisk ,,Narodne tiskarne',




