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Za namizno sadje 
Tlorebil; se bo komu na prvi pogled 

čudno zdelo, k a j hočemo govoriti o na-
miznem sad ju , ko gre lanski pridelek 
h koncu, letošnji j pa še v božjih ro-
kah, ker še iti ne cvete. Toda uprav 
§e l a j je pravi čas, da spregovorimo o 
tem prec. netu, ka j t i za sadno drevje, 
ki n a j nam obrodi lepo razvito na-
mizno sad je brez vsakega madeža, se 
je t reba začeti br igat i že sedaj , začetek 
aprila meseci Kdor bo ta klic presli-
šal in pravi čas zamudil, je že zakrivil 
veliko izgubo, ki se pozneje ne da več 
popraviti . 

Namizno sadje , ki ima vel javo na 
svetovnem sad- em trgu, je moči pri-
delati le s posebnim negovanj em sad-
nega drev ja in s prav posebnimi ukre-
pi, ki anaša jo pred vsem na obram-
bo sadnega d rev ja pred sadnimi zaje-
davci, osobito na dva n a j n e v a r n e j š a : 
na zavijača, ki dela sad je crvivo in "a 
škr 'up , ki povzroča krastavost . Ze ta-
koj apr i la meseca, še preden sadno 
drev je ozeleni, se moramo z vso silo 
upreti zlasti tema dvema sovražniko-
ma, ako hočemo doseči res popoln 
uspeh v obliki lepega namiznega s a d j a 

Skušn je zadnj ih desetlet i j so doka-
zale, da je moči škodo, ki jo povzro-
čata zavi jač in škrlup, popolnoma za-
neslj ivo prepreči t i le na ta način, da 
sadno drev je s pravim sredstvom, o 
pravem času in pravi lno obdelamo — 
poškropimo, oziroma popršimo. 

1. Sredstva. Izmed vseh mnogošte-
vilnih sredstev za obrambo pred škr-
lupom se je izkazala, 1% raztopina 
modre galice, ugašene z apnom (ba-
kreno apnena brozga) za na jbo l j učin-
kovito. Zavi jač se da zatret i pa edino 
zaneslj ivo s kakim strupom. Navadno 
uporab l jamo v to svrho arzenik v obli-
ki znanega zelenila urania . Ker bomo 
potrebovali n a j p r e j samo 1% bakreno-
apneno brozgo, ki ji pravimo tudi bor-
doSka brozga, n a j sledi navodilo, kako 
pr iprav i 100 li trov te brozge. 

Imet i moramo dve leseni posodi (če-
briči), katerih ena drži neka j čez 50, 
druga pa neka j čez 100 li trov. V vsako 
posodo nal i jemo po 50 l i trov vode. 

V tist i posodi, ki drži čez 50 litrov, 
raztopimo 1 kg (ne več!) modre galice. 
Hitro se raztopi, ako jo zavežemo v 
vrečico in obesimo v vodo tik pod po-
vrš jem. V posodi, ki drži čez 100 li trov 
in v ka ter i imamo tudi 50 l i trov vode, 
raztopimo pa blizu pol kg živega, al i 
pa 1 i n ' č e t r t do 1 in pol kg gašenega 
(špehastega) apna. Ko je raz topl jena 
galica v m a n j š i posodi in apno v večji, 
vl i jemo počasi, v tankem curku raz-
topino modre galice v raztopino apna 
in med dol ivanjem neprestano meša-
mo. Napačno bi bilo, ko bi raztopili 
galico v večji, apno pa v m a n j š i poso-
di, ker potem bi moral i vli t i apneno 
raztopino v raztopino galice. Taka 
zmes bi bila mnogo m a n j učinkovita. 
Tore j še enk ra t : galico raztopimo v 
manjš i , apno v večji posodi in napo-
sled zl i jmo raztopino galice v raztopi-
no apna. Dobro je, da nazadnje brozgo 
preizkusimo z belim fenolf ta le inovim 
pap i r j em. Ako v brozgi pordeči, je to 
znamenje, da je pravilno sestavl jena. 
Ako ostane bel. je to znamenje , da je 
v brozgi premalo apna. Doda ja t i ga 
moramo po malem, dokler fenolf talei-
nov papi r ne pordeči. Preveč apna pa 
tudi škoduje. Zato se je t ieba točno 
ravna t i po navodilu. 

Bakrmo-apnena brozga se mora ta-
ki _ porabiti , ko se pr ipravi , k a j t i jako 
hi t ro se spremeni, da ni več učinkovita. 
Vsaka sestavina zase — raztopina mo-
dre galice in raztopina apna — pa re 
lahko hrani d l j e časa brez škode. 

Z zelo d o b r u uspehom preprečimo 
škr lup in črvivost z enim samim de-
lom, ako dodamo gori opisani 1% ba-
kreno-apneni brozgi na 100 li trov 10 do 
12 dkg zelenila urania. Kako se tako 
škropivo pravi lno pr ipravi , pa prihod-
njič. 



2. Škropiti je treba o pravem času. 
Za popoln uspeh je potrebno n a j m a n j 
trikratno šrokpljenje in sicer prvič 
takoj sedaj, ko se začenja cvetno brs t je 
napen ja t i in odpirati . Cvetni bi-sti so 
t is t i -ajdebelejsi brsti , ki se zlasti pri 
h ruškah in jab lanah že pozimi lahko 
ločijo po svoj i obliki in po stališču od 
lesnih in l is tnih brstov. S p rv im škrop-
l j e n j e m ne čakati , da bi se b r s t j e po-
polnoma odprlo, da bi se jelo kazati 
cvetje. To bi bilo za prvo škropl jen je 
že prepozno. Naravnos t škodlj ivo bi pa 
bilo, ko bi škropili med cvetenjem. 

Drugič škropimo takoj , ko se cvetje 
ospe, tretjič pa kake 3—4 tedne pozne-
je, ko so plodovi za lešnik debeli. P rvo 
šk rop l j en je s samo 1% bakreno-apne-

no brozgo je namenjeno posebno 
lupu. Drugo in t re t je z dodatkom zele. 
ni la u ran ia pa ima namen zatreti škr-
lup in zavi jača . 

3. Zelo važen za popoln uspeh je tu-
d i način škropljenja. Pred vsem j e 
t reba za to dobre samodelne škropilni, 
ce, ki škropivo razprši v obliki najfi. 
nejše inegliee, ki n a j se vsede po listih, 
poganjkih in po plodovih kot gosta ro-
sa. Da se delo čim bolj uspešno opravi 
in da. se čim m a n j škropiva raztepe po 
tleli, de la jmo vedno le v vedrem, su-
hem, pa mirnem vremenu. Poprs i t i mo-
ramo drevo od vseh s t ran i od zgora j 
navzdol iii od spodaj navzgor, da se 
listi, pogan jk i in plodovi temelj i to 
o rose od vseh s t rani . H. 

Spomladno brananle — 
najuspešnejše oskrbovanje rastlin 

Večina naših kmetov pozna brano 
samo za poravnavanje njiv po oranju 
in za spravljanje semena pod zemljo 
po setvi. In vendar je ta izredno ko-
ristno orodje, ki se da uporabljati tuui 
v rarlične druge namene. Zlasti mn 
go zaleže spomladi, ko so rastline de-
loma že pognale in jih je treba pri-
merno oskrbovati ter nuditi jim čim 
ugodnejše pogoje za njih razvoj. V 
tem o žiru je brana nenadomestljiva 
kajti z njo najlaže in najceneje raz-
bijemo zemeljsko skorjo, ki jo napra-
vijo spomladanske plohe posebno na 
težjih zemljah, uničimo mladi plevel, 
ki spomladi bohotno poganja, razred-
čimo pregoste setve in zrahljamo zem-
ljo, da pride vanjo več toplote in pa 
zraka. 

Kakšna brana pa je primerna za 
spomladansko delo? — V ta namen 
nam služijo le lahke njivske brane, ki 
s svojimi zobmi ne gredo pregloboko in 
ne poškodujejo mladih rastlin. Dobre 
so pa tudi nekoliko težje brane, ki jim 
pa zobe prepletemo s trnjem ali su-
him vejevjem, ki ne dopušča preglo-
bokega rahljanja tal. Še boljša je za 
to delo žična urana za plevel, ki pa 
žal pri nas še ni vpeljana Ta brai a 
je zgrajena iz močne jeklene žice, iz 
katere so pregibljivi členi z zobmi, ki 
se prilagodijo tudi neravnim tlem. 
Ker je taka bran:, lahka, ne rije glo-

boko v zemljo, ampak trga .samo po 
vrhu skorjo in ruva mladi plevel. To 
žično brano so iznašli na Angleškem 
in se je od t...j kmalu razširila po 
vseh v kmetijstvu naprednejših drža-
vah. Vpeljana ,'e tuai v Nemčiji in 
Avstriji, kjer so jo kmetje kmalu za-
čeli ceniti in marljivo uporabljati. 

Kaj pa spomladi branamo? — Ma-
lodane vse setve: ozimino in jarino, 
krompir in peso, deteljo in lucerno. 
korenje po strnišču in druge. 

Urananje ozimine je bilo že ponov-
no priporočeno in opisano, kdaj in ka-
ko se to dela Navadno branamo ozi-
mno pšenico in ječmen, rž pa le redko-
kdaj. To se pa vrši le ob suhem vre-
menu, ko je zemlja že osušena in setve 
še niso preveč odgnale. To brananje 
je smatrati kot nekako okopavanje, 
plete-«- in razredčenje pregostih rast-
lin ter rahljanje zemlje zbite tekom 
zime po snegu in dežju. Kakšno korist 
ima poljedelec od tega, vedo vsi tisti, 
ki so to delo že poskusili in ga izvajajo 
leto za letom. Prevlečena pšenica iz-
gleda v začetku sicer precej žalostno 
in kaže, kakor da je ovenela. Toda 
prvi spomladanski dež jo tako poživi, 
da se hitro popravi in za par tednov v 
svoji rašči daleč prekosi neprevlečene 
sosednje njive. Pšenica se tako močno 
razraste in požene tako krepko klasje, 
kakor da je bila nanovo pognojena. 



jft čuda torej, če tudi glede pr ide lka 
paošča daleč za seboj d ruge pšenice, ki 
B-jgo bile tako obdelane. 

Enako j e tud i z ječmenom, ki se 
po b r a n a n j u v k ra tkem bohotno raz-
bije in k repko sk lasb Rži pa navadno 
ne b ranamo, ke r n i tako dobro vkore-
ijačena in zaraščena; z b rano bi jo pre-
več i z ruval i . 

Toda ne orno oziniina, a m p a k tudi 
j a r ina se da z uspehom brana t i in c v 
lo v e č k r a t P r v o b r a n a n j e j a r i h žit: 
ovsa, j ečmena , pšenice se vrši , še pre-
den setve poženejo iz zemlje , in to zla-
sti t eda j , če se je na težkih i lovnat ih 
zemljah po dež ju n a p r a v i l a s k o r j a . Ta 
zelo šk lu j e setvi, ker ne pr ipušča 
zraka v e e m l j , istočasno pa prepreči 
mladim kl icam p r o d i r a n j e na svetlo, 
zato se zaduše. N a težki zemlj i , zlasti 
pri ovsu, opažamo večkra t , da setev 
vsled z a s k o r j o n j a zeml je tako redko 
požene, da se jo k o m a j izplača pust i t i . 
T d a j je boi,,e n j ivo ostro p r eb rana t i 
in nanovo zase ja t i . Če pa z lahko bra-
no pravočasno r azb i j emo in razdrobi-
mo s t r n j e n a tla, si p r i h r a n i m o ponovno 
satov, ker omogočimo mlad im klicam 
dostop do z raka in svet lobe in s tem 
nemoten razvo j . 

Toda ne samo zaradi zaiskorjelosti 
zemlje j e pot rebno b r a n a n j e j a r i h se-
tev, a m p a k tudi zaradi plevela, ki jih 
pozneje duši. Tako za t remo n. p r . 
ovsu d iv jo redkvico, n j i v s k o gorčico in 
druge škodl j ive ras t l ine , ki p re j vska-
le kakor oves. «uato ^e izredno kor is tno 
še nekoliko d n i po setvi, ko začenja 
n j i v a zeleneti od plevela, jo ob suhem 
vremenu na rah lo prevleči , da sonce 
osuši i z ruvane rastl inice- P r i takem 
delu ov u in ječmenu nič ne škoduje-
mo, ker t e d a j še nista p rodr la na sve-
tlo; ko pa začen ja ta o d g a n j a t i , j u je 
pustit i na mi ru . Po pr ib l ižno treh ted-
nih s t a razvila že d rug i list,; t e d a j ju 
še enk ra t prevlečemo; po potrebi po 
p u i i tednih pa t r e t j i č . —- Če pa se je-
mo med o ve- dete l jo ali t r a v n o meša-
nico t e d a j jo pose jemo pred drug im 
b r a n a n j e m ; t r e t j o po petih tednih, te-
d a j pa odpade. Enako i z s t o p a m o z ja-
rim ječmenom. 

Tudi koruzo se izplača b rana t i , če 
je ,emlja s ko r j as ta oziroma plevelno-
t,a. P r v i č jo prevlečemo, če .je zeonlja 
po dežju zbita, še preden je pognala 
na svetlo; d rug ič pa šele po n e k a j te-
dnih, ko se je že 'odobra vkoreniči la 

in ui več nevarnos t i , da bi jo zobje iz-
ruval i . S tem si p r i h r a n i m o prvo oko-
pa v a n j e in ple tev. Za ročno delo osta-
ne samo še razredčenje . 

K j e r s e j e jo koruzo za krmo, tor< j 
na gosto za zeleno košnjo, t a m je po-
s topat i r avno tako kakor p r i koruzi za 
z r n j e ; p rv ič b r a n a m o pred vtshaja-
n j e m , d rug i č po pet ih tednih, ko se „ -
že dovo l j vkorenič i la . P r i tem se n a m 
ni t r eba preveč bat i , če i z ru j emo tu pa 
tem kako ra s t l ino preveč, se bodo pač 
ostale k repke je in bohotne je razv i ja le . 

Krompir branamo samo na težki, 
zbi t i zeml j i a l i n a s plevelom zarašče-
ni n j i v i toda vedno, preden kl ice pože-
ne jo iz zemlje . Pozne je tega dela 
smemo o p r a v l j a t i , ker bi s tem poško-
doval i p r eveč klic, ozi roma i z r u v a l i 
gomol je . Z b r a n a n j e m k r o m p i r j a uni-
čimo mnogo plevela in si zelo o l a j š amo 
poznejšo pletev in okopavan je . Večja 
del i. le vel a izkali namreč p r e j nego 
krompi r , zato g a je z b rano lahko za-
t re t i . Zasikorjclost zeml je pa krompir -
ju ne škoduje . 

Kri.isko peso prevlečemo samo tam, 
k j e r smo jo posejal i velike površ ine 
in tudi le tedaj, dokler še ni i7,kalila. 
Pozne je smo pač navezani na ročno, 
oziroma vprežno o k o p a v a n j e in pletev 
t e r r az redčevan je z roko. 

B r a n a n j e setev se pa ne konča s 
spomladansk im obde lovan jem, a m p a k 
se i z v a j a tudi pozneje. Tako na pr. 
b r a n a m o koren je po s t rnišču nekoliko 
bol j ostro, da i z ru jemo s t rn i šče in ple-
vel, zredčimo k o r e n j e ia z r a h l j a m o 
zemljo . To zelo hvaležno delo, ki n a m 
p r ih r an i d rago ročno delo žensk, ki ta 
pridelek zelo podraži . 

Kor i s tno je tudi. b r a n a n j e med le-
tom na t r avn ik ih , rleteljiščih, lucerni-
ščih po p rv ih košn jah , ker s tem znat-
no zvišamo pr ide lke nas l edn j ih košenj . 
— Iz navedenega je jasno, da se bra-
n a n j e kot oskrbovalno delo rast l in 
p r av dobro izplača. Zato bi ga moral i 
naši k m e t j e začeti i zva ja t i v več jem 
obsegu. V začetku n a j n a p r a v i j o v s a j 
poskuse, da se p r e p r i č a j o o kor is tnost i 
tega dela na lastnem gospodars tvu . 
Potem bodo videli, če je za n j i h kme-
t i je . L-

Dvojni honorar. »Jaz pišem podlistke 
in dobivam 25 par od vrstice.« - »Jaz pa 
pišem politične članke in dobim tri mese«E 
za en članek. 



Dobava in precejanfe mleka 
Snažnost je najvažnejši predpogoj 

za uspešno mlekarstvo. Kjer je snaž-
nost ali čistota doma, tamkaj uspeva 
mlekarstvo. — Prav snažnost in čisto-
ta pripomoreta, da je mleko bolj trpež-
no in boljše uporabno. Čistota zelo 
zmanjša in omeji napake v mleku, pa 
tudi lahko zabrani, da se ne sk vari ta 
sir in maslo. 

Kjer manjkata snažnost in čistota 
tam ni mogoče izdelati prvovrstnih 
mlečnih proizvodov. Iz onesnaženega 
mleka ni mogoče napraviti blaga naj-
boljše kakovosti. Tudi ni več mogoče 
odstraniti popolnoma vso nesnago iz 
mleka, ko je enkrat notri, in preprečiti 
neugodne posledice nesnage. Iz mleka 
pač lahko odstranimo večje dele ne-
snage, he da se pa odstraniti neprijetni 
duh in slabi okus, ki preideta iz nesna-
ge v mleko. Prav tako ni mogoče od-
straniti iz mleka bakterijev in raznih 
drugih klic, ki jih je prav obilo v ne-
snagi. Ako poirislimo, da so bakterije 
manjši kakor pa tolščne krogljice v 
mleku, potem je nam jasno da jih z 
običajnimi cedili ne moremo odstra-
niti iz mleka. Marsikatere bakterije 
in druga rastlinska mala bitja lahko 
povzročijo napake v mleku in škodu-
jejo zdravju. Te škodljive klice zatira-
mo najbolj uspešno, če čim bolj pazi-
mo na največjo snažnost pri dobavi 
mleka in ravnanju z mlekom. 

Neenažnost napravi mleko in mlečne 
izdelke manj vredne, neokusne in mar-
sikaterikrat tudi škodljive zdravju. Če 
imajo kje boljše mleko, boljše maslo 
ali boljši sir, je to velikokrat odvisno 
od večje snažno«ti pri dobavi in rav-
nanju z mlekom. 

Da bo mleko čim bolj snažno in či-
sto, moramo pred vsem preprečiti, da 
se mleko čim manj onesnaži in čim 
manj navzame neprijetnega duha ob 
priliki molzenja. Zato pa moramo hlev 
pred molzenjem dobro prezračiti in 
molsti, ko je v hlevu zrak čist in brez 
prahu. Ako pred krmljenjem nastilja-
mo in krmimo mlečne in druge živali, 
je treba da poteče po teh opravilih 
najmanj pol ure. Dalje osnažimo vime 
ln okolico vimena s snažno mehko vol-
neno brisačo. Le sveže in bolj močno 
z blatom zamazane dele vimena obri-
šemo s čisto mehko slamo, zmijemo ta-

ka mesta z mlačno vodo in na to še 
osušimo. Če skrbimo za čisto, dobro 
postlano ležišče, potem se tudi vime 
ne bo tako lahko onesnažilo. Žival 
lahko onesnaži mleko med molzenjem 
tudi z repom. To preprečimo, ako rep 
privežemo med molzenjem živali na 
desno nogo. Oseba ki molze, mora biti 
čedno oblečena in imeti mora dobro 
umite roke. Molžnjak in vsa druga po-
soda, ki jo rabimo pri molzenju mora 
biti povsem čedna in suha. Tudi stol, 
na katerem molzec sedi med molze-
njem, mora biti snažen. Molze naj se 
pravilno s celo suho pestjo. 

Neposredno po molzenju moramo 
mleko precediti in osnažiti. Čeprav ne 
moremo več temeljito osnažiti onesna-
ženega mleka s cedili in drugimi sna-
žilnimi pripravami, je vendar važno 
in koristno, da spravimo čimprej in 
kolikor mogoče zopet iz mleka vsaj 
vt"jo nesnago, ki je prišla kljub vse-
mu v mleko med molzenjem. Ako tega 
ne napravimo takoj, se vsa večja ne-
snaga tudi razmehča in razpusti ter 
porazdeli med vse mleko. Čim prej od-
stranimo vso večjo nesnago iz mlena, 
tem manj časa imajo bakterije, ki so 
v veliki množini v nesnagi, priliko se 
razširiti po mleku. Ako hlev ni prav 
snažen, je najboljše, da precejamo mle-
ko izven hleva takoj po molzenju, da 
se mleko ne navzame neprijetnega du-
ha po hlevu. 

Sirarne navadno zahtevajo, da do-
našajo člani neprecejeno mleko. To pa 
zategadelj, ker hoče sirar videti in se 
prepričati, če niso v mleku kakšni kos-
mi, sirnine. Po takih strjeninah sirni-
ne v mleku je mogoče domnevati, da 
je dotiena krava od katere je mleko, 
bolna na vimenu. Mleko iz bolnega ali 
vnetega vimena je za širjenje nespo-
sobno, ker bi povzročilo napenjanje 
sira 

Za precejanje mleka uporabljajo 
v kmečkem mlekarstvu razna cedila 
So to pločevinasta ali žična sita, pa tu-
di žimnata sita. Vsa ta cedila pa so ne-
zadostna. V teh cedilih ostane pri pre-
eejanju mleka le večja nesnaga. Vsi 
drobi ejši in finejši deli nesnage pa 
gredo z mlekom vred skozi sito ter se 
le še bolj porazdelijo in razpršijo v 
mleku. 



Boljši od navedenih cedil je Ulan-
derjev cedilnik. V tem cedilniku se pre-
ceja mleko najprej skozi navadno si-
to in na to skozi žični siti in vložek iz 
vate, ki je vložen med obe siti. Da se 
vložek vate med obemi siti ne pretrga, 
ko teče mleko iz navadnega sita je po-
krit in zavarovan s pokrovom, ki ima 
ob svojih straneh luknjice, skozi kate-
re šele priteka mleko prav nalahko 
najprej preko sita nad vložkom, nato 
skozi vložek in spodnje sito. Na vložku 
jz vate ostanejo tudi razmeroma fini 
delci nesnage. Sčasoma se vložek iz 
vate zamaši in ga je treba zamenjati 
z novim. Zamaši se tem prej, čim bolj 
hladno in bolj onesnaženo je mleko. 
Za vsakokratno molžo vseh krav pora-
bimo navadno en vložek iz vate. Ako 
pa je veliko krav in je mleko močno 

onesnaženo, potem je seveda treba me-
njati vložek tudi že med eno in isto 
molžo krav. 

Bliža se zopet poletni čas, ko je bolj 
gorko in vroče. Gorkota pa še posebno 
ugodno vpliva na razvoj klic, ki kva-
rijo mleko. Zato je snažna dobava mle-
ka, skrbno in hitro preceditev mleka 
po molzenju poleti še posebno važno :<a. 
trpežnost in dobroto mleka Da pa obe-
nem zmanjšamo neugoden vpliv gor-
kote na mleko, ga moramo tudi takoj 
po preeeditvi shladiti in ga hraniti na 
hladnem. Tudi če mleko prekuhamo za 
domačo prehrano, ga moramo takoj po 
kuhanju shladiti in postaviti v prav 
hladen prostor, ako hočemo, da se nam 
ohrani dobro in sladko do njegove po-
znejše uporabe. P. 

V KRALJESTVU GOSPODINJE 
Pomladna dela 

v gospodinjstvu 
Gospodinja ima spomladi povsod 

mnogo opravka, pa naj si bo zunaj na 
polju in na vrtu, ali pa znotraj po hiši. 

Sedaj, ko se pričenjajo toplejši po-
mladanski dnevi, že zamenjavamo zim-
sko obleko za pomladno in misliti mo-
ramo skoraj tudi na poletno. Zimsko 
obleko, ki jo hočemo shraniti do pri-
hodnje zime, natančno pregledamo, po 
potrebi osnažimo, t. j. operemo ali pa 
odstranimo madeže (vrhna obleka). — 
Volneno spodnje perilo, bluze in jopi-
ce lepo previdno operemo v mlačni 
milnici in izplaknemo v vodi, ki ima 
isto toplino. Posušimo jih na zraku ali 
v zračnem prostoru tako, da jih polo-
žimo na čisto krpo ali rjuho in porav-
namo v pravo obliko. Ako bi jih obe 
sili na vrv za sušenje, bi se pletenine 
preveč raztegnile in izgubile pravo 
obliko. Boljše vrhnje obleke navadno 
ne perem o, pač pa temeljito stepemo 
in skrtaoimo, ji odstranimo madeže, 
ako jih ima, ter jo prezračimo. Šele 
tako pripravljeno lahko shranimo. Ako 
se nam zdi, da je ne bomo utegnili te-
kom poletja pogostokrat pregledati, 
prezračiti, stepsti in skrtačiti, tedaj jo 
moramo zavarovati pred molji, sicer 
nam jo kaj lahko precej oškodujejo ali 

popolnoma uničijo. Kupimo si eno i-z-
m<3d priznanih sredstev zoper molje, 
natresemo to med obleko in jo zavije-
mo v platno. Dobre so tudi papirnate 
vreče, ako so popolnoma zaprte. 

Ko smo spravili v kraj vso zimsko 
zalogo, začnemo pregledovati oblačila 
za pozno pomlad in poletje; in sicer 
ločimo čisto dobro ohranjeno od tiste-
ga, kar moramo popraviti ali prenare-
diti. Ako najdemo pri pregledovanju 
kaj takih kosov, ki jih ne bi hoteli več 
obleči, je naša dolžnost, da te za siio 
popravimo in podarimo takim, ki bi 
to ob.ako z ves~ljem uporabljali še ne-
kaj časa. Ob tej priliki lahko omare 
čisto izp; aznimo in umijemo. Ce imajo 
stene ali vrata ±>ri mari špranje, jih 
lahko zamašimo z zmočenim časopis-
nim papirjem. Na ta način precej za-
varujemo poznejšo vsebino omare preo 
prahom in molji. Medtem, ko se umita 
omara odprta suši, pa zračimo in sna-
žimo obleko ter spravljamo v red raz-
ne drobnarije. Omaro lahko zažveplja-
ma Izpraznimo pa tudi vse predale v 
morebitnih predalnikih, jih poribamo, 
prezračimo in zopet uredimo. S tem 
smo zgotovili obenem velik del veliko-
nočnega snaženja in pospravljanja. 

Pomlad j3 tudi čas, ko je potrebno, 
da temeljito pospravimo klet itn pod-
strešje. Vso ropotijo, ki je shranjena 
na podstrešju, preložimo ter skušamo 



spravi t i naza j tako, da nam vzame čim 
m a n j prostora, iu da se čim m a n j pra-
ši. K a r je »d nega, n a j bo v s a j v za-
bojih če ne v omarah, da preveč ne 
iščemo, ko potrebujemo in da je zava-
rovano pred prahom in drugom nesna-
go. Končno posujemo tla z mokrim ža-
gan jem, ki pri pometanju pobere prah. 
V kleti pa umijemo vse police, okua in 
tla ter prostor zažvepljamo. K a r je še 
zaloge zelenjadi in sad ja , spravimo le-
po nazaj , nerabno pa odnesemo ven. 

S. H. 

KUHINJA 
N a m a k a n j e polenovke. Pr i nakupo-

vanju suhe polenovke je t reba gledati 
na to, da so ribo m a j h n e in da imajo 
belo meso. Polenovke s temnim meso-

>o trde, nagnite ii preperele. Cele po-
lenovke rnzžagam na pet prstov široke 
kose. Te kose namakam v mrzli vodi 
dva dni. Vsak. dan m e n j a v a m vodo. 
Tre t j i dan pol i jem polenovko z ohla-
jenim lugom. Lug napravim tako, da 
poparim bukov pepel. Ko se pepel usta-
vi, ga precedim in z ohla jenim lugom 
polijem polenovko. V lugu pust im po-
lenovko zopet dva dni. N a d a l j u j e se 
n a m a k a n j e nato zopet z vsak dan ob-
novljeno mrzlo vodo. V sedmih ali 
osmih dneh je polenovka p r ip r av l j ena 
za uporabo. 

Polenovka s sardelami in kislo sme-
tano. V kožico denem par žlic ol ja . V 
razbeljeno olje zložim kuhane kose po-
lenovke. .Na polenovko natresem v su-
rovem maslu zarumenele drobtinice, 
žlico kisle smetane, pretlačene sarde-
lice ali s lanike, ščep popra in drobno 
sesekljam zelen peterš i l j . Nato nalo-
žim zopet ko.se polenovke. Po vrhu po-
lijem z razbeljenim oljem ali surovim 
maslom, ter denem v pečico, da jed 
prevre. Za pridatek se prida kislo zelje 
s polento ali samo zelje ali sama po-
lenta.. 

Zabel jena polenovka. V kožici raz-
liti i m polovico o l ja in polovico suro-
vega masla, V tem za rumenim neka j 
na rezine zrezane Čebule. Ko je čebu-
la rumena, jo vzamem iz zabele. V za-
beli za rumenjm pest drobtin, dam na 
to odbrano kuhano polenovko in pa r 
minut pražim. Opraženo polenovko po-
berem iz zabele, jo zložim na krožnik, 
/•obelim z zarumenelimi drobtinSsMni, 

ter potresem s čebulo, ki sem jo pre j 
odstranila . K tako pr ip rav l jen i pole-
novki dam kislo zelje ali gorčico (že-
nof). 

Snhe ribe. Suhe ribe močim pokri te 
v vroči vodi toliko časa, da j im lahko 
odstranim kožo. 

Suhe ribe s kislo smetano. V kožico 
denem par žlic kisle smetane, nato 
osna žene ribe, zopet kislo smetano, na-
to zelenega peterši l ja in neka j drobti-
nic. Po v rhu zabelim z razgret im su-
rovini maslom ali z oljem ter dam za 
neka j časa v pečico. Na mizo dam s 
kislim zeljem. 

Poljska solata. Po l j ska solata se-
s toj i iz slanikov, kislih jabolk in krom-
p i r j a . Slanike, jabolka in kuhan krom-
pir zrežem na kocke. Te zabelim s ki-
som in ol jem. Za duh pridenem drob-
no zrezane čebule in ščep popra. 

g Domače tržišče z ja jc i . Kakor zna-
no, je izvoz naših j a j c padel do ueznat-
nosti, nasprotno pa se je seda j spomla-
di proizvodnja kakor navadno poveča-
la. Posledica je, da je domači t r s pre-
napolnjen in cene jajcem stalno pada-
jo. V vzhodnih pokra j inah naše drža-
ve, k j e r p rav za prav p ro izva ja jo n a j -
več tega blaga, so cene naravnost ža-
lostno nizke. Tako so zagrebški listi 
prinesli vesti, da so v Ban ja luk i j a j ca 
na drobno po 5 par in trgovci jih na 
debelo p laču je jo po 4 para eno. Zaradi 
teh vesti so se zagrebški trgovci raz-
buril i in dali v liste pojasnilo, da so 
bila j a j c a , ki gredo skozi obroč, to so 
drobnejša j a j ca , ki se ne morejo izva-
žati, v Zagrebu kupl jena na debelo po 
20 p a r t. j . 5 za 1 Din, debelejša j a j ca 
pa po 27.5 pare. Trdi jo tudi, da plaču 
je jo trgovci kmetom drobnejša j a j ca 
po 15 par. debelejša po 20 par . oega. 
Te t rd i tve so .samo v interesu trgov-
cev, ki v padcu MU iščejo svoj dobiček 
Od drugih strani pa poročajo, da pro-
d a j a j o na drobno v Virovitici (i j a j c 
za 1 Din in v P r e k m u r j u pa 10 j a j c /.;< 
i Din, l. .v eno j a j ce 10 par . Žalostno je. 
da je cena temu proizvodu peni t tli na r-
stva. tako padla, da se .je bati propada-
nja t.e nekdaj tako dobička,nosne pano-
ge našega malega kmetijstva.. Uboge-
kmečke gospodinje ne bodo dobile iz 
svojega perntuinars tva niti za sol, k a j 
šele za druge gospodinjske potrebščine, 



GOSPODARSKE VESTI 
ŽIVINA 

Mariborski živinski sejem 26. mar-
ca. T a s e j m i koncem meseca j e bil 
s rednje dobro založen in tudi kupči ja 
ni bila preveč živahna. Od 530 glav ži-
vine je bilo prodanih polovico, to je 
277 glav. Dogon je znašal: 6 konj , 14 
bikov, 146 volov, 351 krav in 9 telet. 
Povprečne cene so bile: debeli voli 2.75 
do 3.75 Din, poldebeli voli 2—2.25 Din, 
vprežni voli 2—3 Din, biki za k lan je 
2.50—3 Din, klavne krave debele 2—2.75 
Din, plemenske in molzne krave 2—2.50 
Din, b re je krave 2—2.50 Din, mlada ži-
vina 2.50—3 Din, teleta 3—4 Din za ki-
logram žive teže. 

CENE 
g Indeks cen v februarju. Narodna 

banka o b j a v l j a svoj indeks cen v ve-
letrgovini za februar 1935, ki kaže, da 
še vedno obstoja nesorazmerje med ce-
nami kmet i j sk ih proizvodov in cenami 
indust r i j sk ih in da ni še nobenega zna-
ka izbol j šan ja položaja našega kmeta. 
P r ipomin jamo, da je položaj v marcu 
še mnogo slabši, ker so cene kmet i j -
skim prvizvodom še bolj padle. — Po-
samezne skupine izkazuje jo naslednj i 
indeks v pr imer i z j a n u a r j e m 1935: 

- padec 
febr. j an . + dvig 

rast l inski proizvodi 60.9 62.9 — 2 
živina in proizvodi 57.1 58.6 —1.5 
rudninski proizvodi 78.8 78.8 — 

industr . proizvodi 66.0 65.4 + 0.6 
skupni indeks 63.9 645 — 0.6 
izvozni, predmeti 60.7 62.6 — L9 
uvozni predmeti 67.8 68.0 — 0.2 

Med posameznimi predmeti kmet i j -
skih proizvodov so padle cene suhih 
sliv, marmelade, konopelj in sena, po-
pravile so se p a cene ječmena in rži. 
Med živinskimi proizvodi so nazado-
vade cene j a j c in prašičev. Med indu-
s t r i j sk imi so se dvignile cene moke in 
kr is ta lnega s ladkor ja , popustile pa ee-
ne podplatnega usnja , boksa in bom-
bažnih predmetov. 

g Ljubljanska blagovna borza izka-
zuje padec vseh žitnih cen in proizvo-
dov. Tako je bila minuli teden pšenica 
baška 78 kg t ežka po 125—127 Din za 
100 kg. banaška 123—125 Din, koruza 

baška 68—70 Din, banatska 64—66 Din, 
moka ničla baška 200—220 Din, štev. 2 
po 180—200 Din, štev. 3 baška 160—180 
Din, oves slavonski 98—100 Din, otrobi 
debeli 95—100 Din. 

g Žitni t rg. Na ceno pšenice so za-
čele vpl ivat i posetve, ki so dobro pre-
zimile. Vsled ugodnega vremena JO 
pol jska dela v polnem teku, zato so do-
vozi slabi, pa tudi povpraševan ja po 
blagu ni. Enako je s koruzo malo pro-
meta, ker p r i t i ska jo Nemci preveč- na 
cene. 

g Izvoz karfijole iz Dalmacije v 
Švico. Dalmat insk i kmet je so dobili 
nov izvozni pridelek: kar f i jo lo (oni 
j i p r av i jo cvetača). V Trogi ru in oko 
lici so jo začeli goj i t i v večj i množini 
in jo izvažati v Švico, ki jo rada ku-
p u j e in hval i zaradi n jene lepe oblike 
in dobrega okusa. Trogirska vr tnarska 
zadruga jo je letos izvozila že t r i va-
gone in ravno toliko drugi trgovci. Za 
to blago cenijo, da so dosedaj prejel i 
že nad 2 mi l i jona Din, to re j mnogo več 
nego za t amošn je vino 

g Izvoz lesa se dviga. Izvoz našega 
lesa se j e v pr imer i z lanskim letofui 
j a n u a r j a precej znižal. Toda f e b r u a r j a 
je začel ras t i in marca je izredno po-
skočil, ka r je v zvezi z i ta l i jansko 
ekspedicijo v Abesinijo. Mnogo našili 
l ad i j na tovor jen ih z lesom p lu je nam-
reč v Afr iko, zato je pr ičakovat i , da 
se bodo naše zaloge v pr ihodnj ih me-
secih znatno »krčile. Skupna vrednost 
našega izvoza lesa v f e b r u a r j u j e zna-
šala 46.8 mi l j . Dim. 

DENAR 
g Ljubljanska denarna borza. Pro-

met na t e j je bil zadnj i teden izredno 
visok in je presegal 5.3 mi l j . Din. V 
prostem prometu so plačevali inozem-
ske va lu te po nas lednj ih cenah: 1 an-
gleki fun t 230.80 Din, 1 avs t r i j sk i šil ing 
S.75 Din, 1 španska pezeta 5.45 Din in 
1 grški bon po 30 para. Uradn i tečaj i 
so pa beležili: 1 angleški f u n t 21J.6U 
Din, 1 amer išk i dolar 43.75 Din, 1 ho-
landski goldinar 29.76 Din, 1 nemškn 
marka 17.63 Din, 1 švicarski f r a n k 14^5 
Din, 1 belgi jski belga 9.16 Din, 1 itali-
janska lira 3.65 Din. 1 f rancoski f rank 
•2it0 Din, 1 češka krona 1.84 D i n 



PRAVNI NASVETI 
Vknj i žen i upnik . A. P . R. — Lan i s te 

posodili posestniku 5000 Din. K e r n i 
n . v rn i t i , ste se vkn j i ž i l i za eeli 
znesek na n jegovo hišo na t r e t j e m me-
stu. K m a l u na to so hišo prodal i na so-
dni dražbi za 10.000 Din in j e kupec 
p rvovkn j i ženem upn iku izplačal 4000 
Din, V a m pa 1000 Din . P r v o v k n j i ž e n i 
upnik bi m o r a l dobiti od kupca še 1000 
Din, ke r pa tega kupec ni v določenem 
roku plačal , j e sodisee zopet razpisalo 
dražbo. Vpraša te , če izdraž i te l j lahko 
zahteva upn ikom izplačan d e n a r n a z a j 
i" Če s m e n j egova žena pri ponovni 
d r " ? b i kup i t i hišo. — P r i vsak i dražbi 
nepremičn in so točno določeni dražbe-
ni poboji , ka t e r ih se mora brezpogojno 
izdraži te l j držat i . K u p n i n o m o r a točno 
p lača t i v rokih, ki so navedeni v pogo-
j ih . Če izdraž i te l j zamud i rok, lahko 
zah teva joč i upnik ali pa posamezni 
vkn j i žen i upn ik i z a h t e v a j o ponovno 
dražbo, ki g re na r ačun in na nevarnos t 
zamudnega izdraž i te l ja . Z a m u d n i iz-
d raž i t e l j ne more ponovno dražba t i , 
pač pa lahbo draži n j e g o v a žena. ce 
pr i ponovni dražbi , ne bo dosežen n a j -
v i š j i ponudek prve dražbe, j amč i za vse 
s troške, kako r tudi za škodo, ki bi jo 
imeli u t rpe t i vkni iženi upnik i zamudni 
i zdraž i te l j in sicer z vp lačano varšč ino 
in z v p l a č a n i m i obroki na r ačun n a j -
v i š j ega ponudka . Ke r je t o r e j izdraži-
t e l j na r ačun n a j v i š j e g a ponudka od 
10.000 Din volačal 6000 Din, bo sodišče 
v k n j i ž e n i m upnikom s tem d e n a r j e m 
nadoknadi lo morebi tn i p r i m a n j k l j a j . 
Če bi p r i ponovni dražbi bila dosežena 
v i š j a cena kot pvi T v i , n ima zamudni 
izdraž i te l j nobene p rav ice do tega 
zviška. 

Našod rana pot. F . Z., B. — Pred 60 
leti se ^e pašn ik razdelil na posamezne 
posestnike. P r i t e j razdel i tv i je zeinlje-
merec odredil pot, ki so jo vsi la/stniki 
u p o r a b l j a l i te r so ob poti nekater i n a : 
prav i l i leseno ogra jo , d rug i pa zasadil i 
živo mejo . Poz imi ste to z a n e m a r j e n o 
r t s t lako poprav i l i in oosestnikom 
žive me ie ukazal i , da m o r a j o smreke 
žive m e j e toliko obsekat i . da ne bodo 
ovi ra le redne uporabe poti. K e r je bila 
pot j a m a s t a , ste jo nasul i s sodro m. 
Poses tn ik ob nasu t i pot i pa je prot i 
n a s i p a n j u u g o v a r j a l , češ da j e ee 'a 
parce la zap isana kot pašn ik in da se 
zato ne sme nas ipa t i s šodrom te r da 
j e š tem p r i k r a j š a n na t rav i , ki bi ra-
s la na poti vzdolž n j egove žive meje . 
— Če ste sporno pot vsi uprav ičenc i 
u p o r a b l j a l i tudi kot vozno pot, potem 
s te dolžni, da jo vzdržu je te v uporab-
nem s t a n j u . Če je pot j a m a s t a , jo sme-

te tudi s šodrom zasuti. Ce se pa pot nI 
uporabljala kot vozna pot, ampak le i.a 
peš hojo in za gonjo živine, šodranje 
te poti ni bilo na mestu. 

Šivilja. M. K. S. Pritožujete se radi davka, 
ki so ga vam naložili, čeprav nimate obrtnega 
dovoljenja in ga ne morete plačati. Zarubili 
so vam sinovo omaro itd. Kaj storiti? — /.a 
davek na dohodek ni me roda j no obrtno do-
voljenje. Zato se samo radi tega, ker nimate 
obrtnega dovoljenja, ne boste mogli ubraniti 
temu davku. Ako ste previsoko obdavčeno, 
vam svetujemo, da pravočasno vložite pri. 
tožbo pri davčni upravi. Pritožbo morate 
vložiti v 30 dneh po prejemu plačilnega na-
loga. Kar se tiče rubežni tujih stvari, morate 
obvestiti lastnika zanibljene stvari, da so mu 
jih zarubili. Ta mora nato pri davčni upravi 
zahtevati izločitev njegovih stvari in ponu-
diti dokaze, da so zarubljene stvari n^gove. 
Ce se nato te stvari ne izločijo iz rubeži,, naj 
vloži pri sodišču izločitveno ,ožbo. 

Bolnični stroški. J. C. J. Bili ste več dni 
v bolnišnici in vprašate, če bi mogli doječi 
oprostitev bolničnih pristojbin. Zemljiškega 
davka plačate letno 181 Din. — Po sedaj ve-
ljavnem pravilniku o bolničnih pristojbinah 
za zdravljenje v državnih in banovinskih bol-
nišnicah davčni zavezanci z letnim nepo-
srednim davkom, izvzemši davek na hišo, v 
kateri stanujejo, a od nje nimajo nobenega 
dohodka, do vštetih 100 Din, ne plačajo sami 
nikakršnih bolničnih pristojbin v I!I raz-
redu. Vdove z več ko tremi maloletnimi otroki 
in starešine zadrug z več ko tremi maloletni-
mi otroki, z letnim neposrednim davkom do 
vštetih 400 Din, ne plačajo bolničnih stroikov 
zase in za svoje člane. Plačila bolničnih stro-
škov so oproščene neglede na višino plačeva-
nega davka tudi vse osebe, o katerih se ugo-
tovi, da bi plačilo bolničnih stroškov ojro. 
žalo njihov ali njihove rodbine gospodarski 
obstanek. Ce torej stroškov ne morete plača-
ti, vložite prošnjo za oprostitev na upravo 
bolnišnice. 

Zamenjava menic do 15. marca t. 1. N. N. 
D. Kot kmet ste zaščiteni. Poleg zadolžnice 
ste podpisali menico. Vprašate, če je zame-
njava menic ros potrebna. — Uredba o za-
ščiti kmetov predpisuje, da morajo pri me-
ničnih dolgovih zaščiteni dolžniki izdati do 
15. marca t. 1. nove menice. Ce dolžnik tega 
ne siori, je upnik upravičen tožiti na plačilo 
menične terjatve. 

Državni nameščenec in kuluk od zasebne 
imovine. S. J. Državni uslužbenci morajo pla-
čevati kuluk brez ozira na spol in starost. 
Ako pa imajo zasebno imovino (posestvo), 
so tudi glede tega podvrženi odkupnini za 
ljudsko delo; to pa Je tedaj, če plačujejo od 
zasebne imovine nad 100 Din neposrednega 
davka na leto, sicer pa so od zasebne imovi-
ne cestne obveznosti oproščeni. Ce nimate po. 
sestva in stanujete pri svoji heeri-posestnici, 
vas občina ne more siliti na kuluk. ker kot 
državni uslužbenec plačujete odkupnino. 


