Polinina plagana v gotovini.

Izhaja okoli 20. vsakega meseca.

Cena 3 Din.

Strokovno glasilo ,Zveze zdruZenj gostilniZkih obrti Dravske banovine v Ljubljani“

Oglasi se rafunajo v oglasnem delu Din 0.75 od mm in stolpa, v tekstnem delu in na zadnji strani pa Din 1.— od mm in stolpa.

Telefon 35—14.

E‘- WA LY . e
Stev. 10.—11.

Jugoslovenskemu narodu!

S poslednjo veoljo blagopokojnega { tragiéna smrt odkrije vsemu svela,

ViteSkega Lkralja Aleksandra J. Zedi-
nitelja smo dolofeni za kraljevske
nRamesinike Niegovemu vzviSenemu
Sinu in Prestolenasledniku kraljevi-
ne Jugoslavije Nj. Vel. Eralju Petru
IL. v smislu II. cdst. €1, 42 ustave, To
tezko dolZnosi smo prevzell poloZiv-
§i poprej po 4. odst, &l. £2. ustave pri-
sege pred narodnim predstavni-
Stvomn, da bomo Nj. Vel. kralju Pe-
tru Ii. zvesil in da bomo &uvali nad
vse edinstvo naroda, neodvisnost dr-
Zave in celoinost driavnega ozemlja.
V izvrSevanju kraljevske oblasti bo-
mo imeli pred ofmi vedne in edineo
le interese presicla in blaginjo Jugo-
slavije. V naSi plemenifi nalogi za
napredek kraijevine Jugoslavije smo
globoko uverjeni, da bo ves nas na-
rod z nami, ker smo imeli priliko
videti v teh teZkih in usodnih tre-
nutkih, kako velika je bila ljubezen
in globoka vdanost vsega naroda do
svojega Vitefkega kralja Zedinitelja
in kolikinc je spostovanje do velike-
ga dela, ki ga je ustvaril z Zrtvova-
njem samega sebe. Nafa sveta dolz-
nost je, da ohranimo veliko delo svo-
jega marodnega Vodje, delo, ki nam
ga ie predal v sveto izroéilo v bolest-
nem irenuiku, ko de je posiavijai od
Zivljenja, in da zdruZeni in sloini Ze
boli ckrepimo svojo ljubljeno drzavo
in ji pripcmoremo k napredku, da jo
z vedrim ¢elem in radosinim srcem
izrofimo kralju Petru II., ke doraste,
da vzame na svoje rame tezko breme
driavne uprave. Vse svoje Zivljenje
in vse svoje moéi je blagopokojni Vi-
teSki kralj Zedinitelj posvetil svoje-
mu narcdu. Sam nam je s tem dal
primer in pokazal pot, kako se sluZi
blaginji in inferesom svojega naroda,
a usoda je hotela, da tudi njegeva

i mu domu in kraljevini Jugoslaviji.

kako &vrste in razleZljive je nafe na-
rodno edinstvo. Na nas leZi velika
delZnost in zgodovinska odgovornost,
da chranime niegovo veliko delo in
da bomeo vredni Ssvojega slavnega
vlaarja. Mi smo uverjeni, da nam bo
pri tej teZki nalogi pomagal ves ju-
goslovanski narod, ker se zavedamo
¢vrstosti dunha in rodeljubja, ki sta
od nekdaj bila edlika naZe viteSke
zemlje. Zedinjeni v tugi in boli za
svojim izgubljenim velikim kraljem,
zdruZeni v ljubezni in vdanesti do
driave in doma Karadjordjevicev,
bhodo Jugoeslovani Se enkrat pokazali
vsemu svetu, da jih noben wudarec
uscode ne more omajali in da bodo
vedno zmoZni v modni in sirjeri do-
mevini, da povedejo svojo drZavo v
beljo bodeénest. To bo nafa in naj-
boliSa in skupna sluZba kraljevske-

Cvrsto zdruZeni na znoiraj, varni in
spoStovani od zunaj, vojaSke dobro
opremljeni, lahko z vedrim ¢&elom
gledamo v bedoénost. Tako bo veliko
dele Vitetkega kralja Aleksandra I.
Zedinitelja, meoéna in napredna Ju-
goslavija Se bolj uévri€eno in utrje-
no v sploino blaginjo naroda,

V teh mislih se zdruZimo okrog
mladega kralja, Nj. Vel. kralja Pe- 3
ira IL, nad katerim materinsko bedi
tudi njegova vzvifena mati Nj. Vel
kraljica Marija in z vero v Boga glej-
mo z zaupanjem v bodoénost. Naj Zi-
vi Nj. Vel. kralj Peter IL.! Zivela Ju-
geslavija!

V BEOGRADU, 25. okiobra 1934.

Kraljevi namestniki:

PAVLE s. 1,, Dr, R, STANKOVIE s, r.
I. PEROVIE s. 1

(Sledijo podpisi vseh gg. ministrov.)

Polaganje venca: Predstavniki gostilni¢arskih zdruZenj kraljevine Jugoslavije
pred vhodom v kraljevi dvor, da poloZijo venec svojemu nepozabnemu in nik~
dar preZalienemu Kralju- Mueniku! (DrZavno zvezo je zastopal njen pred-
zvezno upravo pa zvezni odbornik g.
Windischer Jusip iz Novega mesta X).

sednik g. Mihajle B. Nikoli¢ XX,

Poziv hotelirjem !

G. Taub iz Ziricha (Svica) name-
rava v pritetku prihodnjega leta iz-
dati »Vodi¢ po Jugoslaviji«, V to svr-
ho pezivamo vse naSe hotelirje, da
nam gperofe radi brezplafne objave
< sledele podatke: Ime Kraja, ime ho-

tela, $tevilo sob s pripombo, fe ima-
jo v sobah tekofo vodo, centralno
kurjavo, lift, elektri®no razsvetljavo,
poloZaj hotela, nadmorska viSina
kraja, %e imajo restavracijo, kavar-
no, vrt, tenis, ali druga igrista, Ce
imejo kopaliife v hotelu, e je ko- |

| palite v bliZini. Navedejo se naj tu- |

Ljubljaua, dne 25. novembra 1934.

Gek. raé. t. 12.036.

di izleti v okolico, ¢e je autobus na
Zelezniski postaji, e imajo telefon in
stevilko istega, e je hotel skozi celo
leto ali samo v sezoni odprt in ko-
neéno tudi cene v
penzijona.

Oni hotelirji,

hotelu in cene
ki pa hotejo imeti v
tem voditu posebno reklamo je tre-
ba to navesti.
Vsak hotelir,
lie, naj priloZi
Zvezna uprava bo prijave zakljutila
s 15. decembrom, ker jih mora s tem

ki nam prijave pos-

D Din v znamkah.

dnem odposlati Drzavni zvezi v Beo-
gradu.

Omejitve obratovanja in
davéna odmera

Davéna odmera naj bi bila vsaj v
smislu zakonodavca neko merilo o
izvrienem prometu davénega zave-
zanca. Ker mora biti med davki in
pa med zasluZkom neko razmerje, je
tedaj pravilno, ¢e retemo, da so vec-
Ji davki opraviteni tam, kjer je tudi
vecji promet in zasluZek. Na Zalost
moramo ugotoviti, da se letos davc-
na uprava ni ozirala na to merilo,
ker ni upostevala, da pri zniZanem
promefu ni mogoée prenesti visjih
davénih dajatev. Narawvno, da je {fi-
nanéna uprava najbolj interesirana
na ltem, da se davénemu zavezancu
da kolikor mogote velik razmah pri
njegovem obratovanju iz enostavne-
ga vzroka, ker ima finantna uprava
putem tudi vedjo upravitenost zahte-
vati vecje dajatve.

Ni odvet tedaj, ¢e preiSéemo v ko-
liko so bili finantni predpisi financ-
ne uprave in politicnega oblastiva v
skladu s tem nafelom, da se mora
dati éimveéjo svobodo obratovanja,
e se zahteva velja obdavéitev.

1. Narodna skup&dina je izglasova-
la dne 14 aprila 1932. »Zakon o az-
premembah in dopolnitvah zakona o
drZavni trofarini«, v katerem se v
§ 2, pripomba 3. nahaja sledete do-
lotilo:

»Proizvodniki, ki prodajajo vino in
Zganje lastnega pridelka in z lastne-
ga zemljiséa v svojih vaseh od 5 1 in
vet, v velikih mestih, mestih, malih
mestih in trgih od 10 1 in ve& naen-
krat se ne smatrajo za toEilce na
drobno in ne plafujejo tro¥arine in
takse«. S tem se je odprla pot Sus-
marstvu, ki je razjedlo temelje go-
stilnifarskega obrta in njegove dave-
ne usposobljenosti.

2. Na osnovi zakona o zastiti kmet-
skih dolgov je bila izdana »Uredba
o izvajanju javnih del¢, s katero se
je uvedla banovinska troSarina na
vino in Zganje. Na isti podstavi je
bila kasneje izdana »Uredba o viSi-
ni, naé¢inu ubiranja in kontroli pri
pobiranju banovinske (rofarine na
vino in Zganje«. Iz te uredbe nava-
jamo:

a) Proizvedniki vina in Zganja ne
platujejo banovinske troarine«.

b) »Pri totilcih pija¢ na drobno se
pobira banovinska troSarina na vino
in Zganje, ko se dene sod z Zganjem
ali vinom na pipo, toda le tedaj, Se
sta vino in Zganje kupljena nepo-
sredno od proizvodnika«.

¢) Ko se postavljajo sodi v klet se
morajo ob tej priliki zapeéatiti na
vehi in na Sepu z rdefim pefatnim
voskom in pefatom kontrolnega
oblastva« ne glede na to, ali je peta-
tenje sploh v skladu z nafeli kletar-
stva, ker se vino radi nezadosine
kontrole pokvarja,

¢) Glasom &. 44, in 47, se je bano-

vinska 'tro¥arina zatela pobirati 20.

si. dajejo

e e G 5 By
Leto IV,

Prvovrstno blago! Nizke cene!

K. CERMEL]

LJUBLJANA

DVORAKOVA ULICA 12

Telefon interurban &tev. 34-50
Brzojavi: Cermelj, Ljubljana

TRGOVINA VINA IN ZGANJA
s~ NA DEBELO -eu

Vedno v zalogi:

Ljutomerske specialitete, fina
namizna vina, dolenjski cvi-
Celk, kakor tudi raznovrstno
Zganje, Spirit, rum, liker

VERMUT VINO ~ PELINKOVEC
LIKER

Tolna postrezba! Zahtevajte ponudbe!

maja, drZavna troSarinska taksa pa
=e je pobrala 3e do 1. julija 1934

3. Kr. banska uprava je izdala pod
IT. No. 14.919/1 z dne 2. avgusta 1932.
okroZznico vsem Zupanstvom, v kate-
ri narota v odd. I1L, da se od vina,
ki ga vinogradnik proda preko ome-
njenih kolitin, torej od vina, ki ga
proda na debelo v svoji ob&ini ali tu-
di izven nje, se nme pobere nobena
treSarina. Trofarina se v teh prime-
rih tudi ne pobere od potroZmika, ki
je prejel vino neposredno od vino-
gradnikac. 3 F BB PR Vi o R

APCL AL WRnn RSl iy
Bory wiinte ok notom ka-

tera Zeli pobrati preko 20 milijonov
dinarjev na banovinski troSarini. Ker
sta 5i pa SuSmarstvo in davséina ve-
lika sovraZnika, je bila banska upra-
va prisiljena, vpraSati ob¢ine, zakaj
padajo donosi ob¢inskih troSarin, ne
da bi istofasno preklicala prvoini
svoj odlok in uvedla obverno po-
biranje ob¢inskih troSarin tudi od
privatnika, kakor se pobira po vseh
banovinah na osnovi odlofbe finané-
nega ministrstva VII/2990 od 3. no-
vembra 1932, ki je bila v nekem slu-
¢aju izdana banu savske banovine.

Z enostransko trosarinsko obvez-
nostjo, ki se jo nalaga samo gostil-
ni¢arskemu obrtniku, pa se slabi nje-
gova Konkurentna moZnost, ker ne
more drZzati svojih prodajnih cen s
cenami SuSmarjev,

4. Kr. banska uprava je izdala pod
II. No. 3.511/1 7z dne 2. marca 1934
nalog vsem obtinam, da naj posku-
Sajo omejiti »pijantevanje ter zaprav-
ljanje ljudskega denarja in zdravija.
Zato se obéine pri izdajanju dovo-
ljenj za podaljSanje policijske ure in
za plesne fer druge gostilnigke vese-
lice ne smejo dati voditi po' raznih
krajevnih, vCasih Cisto osebnih wpli-
vih.

Policijska ura se sme podaljSati ali
izdati dovoljenje za zabave posebno
plesne, res samo v izjemnih slutajih.
Veselice naj se v obfe dovoljujejo le,
¢e jih prirejajo priznana druftva v
sploino korisiné namene, ne pa ta-
kih, ki jih priredi gostilnifar samo
radi svoje koristi.«

OkroZnica pravi nadalje »prav ta-
ko se mora banovinska plesna taksa
pobrati za slu¢ajne nedeljske plese v
podeZelskih gostilnah, ker ba¥ ti ple-

m' mm, 8. lez-..
merno popivanje in veseljadenje fer
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V ORGANIZACIJI JE MOC
IN BODOENOST!

BREZ DELA NI USPEHOV — BREZ
ZRTEV NI ZMAGE!

zapravijanje tezko prisluZenega de-
narja. Taki plesi se pogosto vrie v
tesnem, z dimom in alkoholom pre-
pojenem ozradju, so radi tega zdrav-
ju skrajno Skodljivi, pa bo energitno
predpisovanje banovinske takse mor-
da nekaj pripomoglo, da se ta ne-
zdray pojav v naSem narodu odpra-
vi.«

To dolotilo te okroznice gotovo ne
govori v dobro nafemu tujskemu
prometu, za katerega ima banska
uprava v svojem proratunu predvi-
deno postavko celo v znesku 230.000
Din. Ce pridejo n. pr. gostje iz gora
ali odkod drugod in ¢akajo v gostiini
na prihod vlaka, imajo pa slucajno
gadbene instrumente seboj, da
kratko€asijo v prosti narvavi in pa v
dolgotasnem ¢akanju na vlak, mora
gostilni¢ar prepovedati to sluéajno in
kratkotrajno zabavo, ker je sicer po-
licijsko kaznovan, Kker ni zaprosil
predhodno dovoljenje za veselico.
Pla¢ati mora tudi veselitno takso.
To je le en sluéaj iz kopice drugih
sli¢nih primerov.

se

R Lt ]

: e _]0 izdala kl ban-
ska uprava v svojem proratunu §45.
odlotho, da se platuje za vsako jav-
no plesno prireditev v mestih z nad
5.000 prebivalei, kopalii¢ih in v ob-
mocéju uprave policije v Ljubljani,
banovinska taksa Din 300.—, v me-
stih do 5.000 prebivalcev in v trgih
200 Din, v vseh ostalih krajih pa 100
Din takse. Ce se k tem pristeje dr-
Zavna veseliéna taksa, strofki za god-
bo, autorska taksa in ostalo, potem
so veselice po gostilnah tako neren-
tabilne, da si vsak gostilnifar dobro
premisli, predno zaprosi za veselico.
Veliko bolj dobifkanosna je seveda
veselica drugtev, ki prodajajo nabe-
radeno vino, jedila, se posluZujejo iz-
posojenih posod itd. Tam ni tefko
potem od&teti predpisano takso. Med
njimi so celo drustva, ki so radi »ob-
¢e koristnih namenov« vsakih taks
opro&ena.

. V § 1., tot. 17. abrtnega zakona
s8¢ govori tudi »o hifnem delu, ki ga
opravlja poedinec samostojno po kra-
jevnih navadah poleg la.satnega his-
nega gospodarstva sam ali ¢ pomot-
jo rodbinskih ¢lanov v prostorih svo-
jega stanovanja«. Ceravno je obrini
zakon %e vel kot 3 leta star, nismo
vkljub #Stevilnim protestom Se danes
debili potrebnega tolmacenja, kaj se
pod obsegom hiinega dela v gostil-
nidarski obrti razume. Radi tega je
mogote, da se izkuhava po privatnih
osebah v vseh mogotih krajih in da
imajo te privatne osebe pogosto vel
abonentov, kakor pa vse gostilne de-
titnega kraja. Ni odvet ¢e se spom-
nimo tudi na sanacijo hotelirstva, o
kateri razpravlja ministrstvo trgovi-
ne, dotim se isto¢asno dopuScéa v le-
tovigéarskih Kkrajih in drugih tujsko-
prometnih okoli%¢ih, da Sufmarijo
privatne osebe z oddajanjem sob in
s prehrano tujcev, davkoplafevalei-
hotelirji pa gledajo skozi prste.

7. Ce se spomnimo se onih trgov-
cev, ki meSajo svojo irgovino s to-
&ilnico alkoholnih pija& pod krinko
prodaje v originalno zaprtih stekle-
nicah, feravno jih polnijo sami, in
prodajajo celo v odprtih posodah, po-
tem smo nadteli vsaj glavne ovire
nafemu obriu.

Po pregledu naznatenih okroZnic,
predpisov in zakonov bi morali lo-
gitno izvajati sledete:

Oglasujte
v

GOSTILNICARSKEM
VESTNIKU

Kongres_gostilnicarjev. v Zagrebu prelozen na_pozne

Mihajlo B. Nikolic

NehvaleZno bi bilo od nas, e se ne
bi ob obletnici DrZavne zveze spom-
nili vsaj s par vrsticami naSega pred~
sednika g. Mihajla B. Nikolica, ki je
obenem tudi predsednik gostilniskega
zdruZenja za mesto Beograd in od-
litni &lan mestnega zastopstva beo-
rajgske obline. Mi vemo, da mu pri
njegovi skromnosti s tem ne napra-

l

bi videl potek zakulisnih borb, ki jih
sicer &lani ne vidijo, ki pa tirja od
onih, ki pritiskajo kljuke in prosjatijo
pred vrati kakor berali, mnogo sa-

mozatajevanja in mnogo ljubezni do
stanu. Predsedniku g. Nikoli¢u ni bile
potrebno to mesto, kaijti on bi lahko
Zivel tudi brez tega v miru in se po-
svetil

samo svojemu obratu. Toda

vimo nikakega posebnega veselja, ker
odklanja od sebe vsako pocastitev.
utimo pa za svojo dolZnost povda-
riti le to, da smo v njegovi osebi do-
bili moZa, ki nesebifno in z vso
vztrajnostjo poskufa na vse mogole
naline uradnim ali osebnim potom
doseli olaj8anje gostilnitarskemu stanu.
Uspehi teh neStetih intervencij, ki jih
podvzema so seveda skromni ali ti
priajo, da so se morale Ze za te
malenkosti voditi velike' borbe. Nikdo
bolj ne trpi kakor on, e vidi, da ne
more gostilnifarjem -— svojim tova-
riSem dosefi ono, kar Zelijo. Marsi~

kateremu naSemu E&lanu bi Zeleli, da I

tovariska ljubav do gostilnifarstva, ki
ne pozna nobene razlike, ga je pri-
vedla na d{elo gostilnidarskih mnoZic
ki tirjajo od njega celo materijalne
Zrtve. Mi mu ne moremo dati nikake
od3kodnine ker vemo, da se marsi-
kateri razburljivi prizori, ki se vrdijo
po raznih pisarnah ne morejo pre-
plafati, zato mu naj sluZijo te vrstice,
kot neko moralno zado¥lenje za ves
trud in za vse 'materijelne Zrtve, ki
jih je doprinesel na oltar skupne stvari.
Zato naj Zivi g Nikoli€ — in nam
prednjafi kot neustraien borec v pre-

pri¢anju, da pride zmaga, &e 'bomo

sloZni in odlo&ni.

et ———
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Kletarstvo

Vprasanja in odgovori

VpraSanje ‘A. Z. v L. Pri kateri
temperaturi se vino najbolje poku3a
in pije? ;

Odgovor: Najbolje se poku3a ‘in
pije belo vino pri 11'5° C, &mina pri
16—17° C. Sumeta vina (S8ampanjec)
je servirati dobro ohlajena, a ne pod
7—8° C.

Vpraanje S. K. v L. Kako 'naj
oskrbujemo sode, da bodo'tudi na
zunanji stranl vedno lepi, snatni in
da ne bodo plesnili ?

Odgovor: Da je vinska ' posdda
snaZna tudi zunaj, jo maramo velkrat,
v viazni kleti vsak teden, dobro obri-
sati. Kadar je prazna, jo tudi zunaj
pomijemo s plesnobo odvralujofimi
sredstvi, n. pr. z vodo, ki smo ji do~-
dali kalijevega metabisulfita ali apho=
vega sulfita (vse se dobi v drogeriji)
ali $pirit (10 delov vode in 1 del 3pi-
rita); navedena sredstva pa ufinkujejo
razkuZevalno le male ¢asa. Qd ke-
miénih sredstev, ki ulinkujejo dalje
fasa so0:

Mikrosol od tvrdke Rosenzweig &
Baumann in Kassel (Nemdija), ki sicer
di8i nekoliko po lizolu, kateri duh pa
po prepleskanju sodov kmalu izgine,
se uporablja v 3—3%ni raztopini. Mi-
kroso! varuje tudi Zelezne dele (obroZe)
pred rjavenjem.

Antinonin od J. G. Farbenindustrie—
Leverkusen (Neméija) razkuZuje g&e
bolje od mikrosola in se uporablja v
4-—5%,ni raztopini ; neviefna stran pri
antinoninu je, da ostane les dalje ¢asa
rumen. Za vino v sodih pa je antino-
nin povsem neskodljiv.

Montanin od tvrdke Montana in
Strekia a. d. Flbe (Nemtija) se upo-
rabljia v 3—4%ni raztopini. Pri upo-
rabi tega sredstva pa je treba velike
previdnosti, ker komentriran montanin
lahko spele Clovedko koZo.

Razne terpentinove zmesi so pa
v take svrhe manj priporotljive, ker
zama$Sijo luknjice v lesu in se sfaso-
ma razkrojijo; sod tedaj ne more di-
hatl, vino' ne more zoreti in vino se
stasoma tudi lalko navlele neprijet-
nega duha, kar se pa pri gori imeno-
vanih sredstvih ne dogaja.

VpraSanje F. Z v K. Katero sred-
stvo protl rjavenju obro¢ev mi pri-
porodate ?

Odgovor: Da nam obroli ne rja-
vijo, jih prepleskamo z raztopino Ze-
leznega laka. Z istim pridom upo-
rabljamo tudi vazelino za vse Ze-
lezne dele kletarskih posod in potreb~
8tin. Tudi menige se rado uporablja
za mazaeje obrofev. Isto dober za o~
brote je tudi mikrosol, ki ga upo~
rabljamo tudi za prepleskanje lesenih
zunanjih delov soda, ker konservira
les, kakor smo to Ze na drugem mestu
omenili.

Vpraganje: R. T. v S. Toliko se
govori in pife, da je klet glavni vzrok
ali krivec, €e naj vino v kleti dobro
ali pa slabo uspeva. Posebno se pa
povdarja, da so plitve ali prizemne
kleti radi premotnega kolebanja tem~
perature pozimi in poleti slabe za vino.
Katera temperatura Iin viaga je v
vinski Kkleti za zorenje, za ¥olanje
vina najbolj primerna ?

Odgovor: Tudi o tem vaZnem
vpraSanju smo 2ze razpravljali. Radi
izredne vaZnosti pa odgover ponavlja-
mo.

V vinski kleti vino leZi in zori, v
niej se vrSijo vsa za Zolanje vina po~
trebna dela. Z ozirom na to bodi vin-
ska klet urejena tako, da vino v njej
lahko zori. Posebne vaZnosti za vinsko
klet je primerna toplota in vlaga. Tem-
peratura bodi po moZnosti &im najbolj
enaka. Kolebanje temperature naj ne
bo vi%je od 5—6° C. Poleti ne nad
15° C, pozimi pa ne pod 9° C. Bela
vina prenadajo tudi niZjo temperaturo,
dolim se &rnina najbolj%e Sola in zori
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SAMO MOGNE BORBENE STANOV-
SEE ORGANIZACIJE LAHEKO
SCITIJO NASE INTERESEI

pri 15 do 16° C. Motno kolebanje
tamperature lahko vinu Skoduje in to
tem bolj, &im velje so razlike o tem-
peraturi. Ce se klet zgodaj shladi, jes
tem ovirano delovanje Zivih mikro-
organizmov in potrebni kemilni fizijo-
loSki procesi v vinu se ne morejo iz~
vrditi oziroma so zadrani; trpi na-
ravni padec kislin in zorenje vina. Ce
se pa nasprotno poleti toplota pre-
mocfno zviSa, postane vino toplo in
mikroorganizmi, posebno isti, ki lju-
bijo toploto, kakor na primer ocetne
bakterije, se premo&no vzbujajo k
svojemu delovanju; obstoja nevarnost
vinskih bolezni. Vino hitreje zori, se
moclneje susi.

Glede na vlago klet naj ne bo pre-
suha, pa tudi ne prevlaZna in se mora
dati dobro zratiti. Klet s pravilno vlago
nima veé kot 70—80°/, relativne vlage.
V mokri kleti zelo trpi posoda, raz-
vijajo se razne plesni, v presuhi kleti
se pa vino prevel sudi in prehitro
zori.

VpraZ%anje S. J. v R. Kako nove
sode najlepSe ovinim?

Odgovor: V praksi se novi sodi
najvetkrat ovinijo z vrofo vodo in
sodo, navadno 2'/,%. Na 1 hl vse-

bine soda se vzame 10 litrov Y/ kg
sode, ki se hitro raztopi in se vsa
raztopina Se enkrat dobro prekuha in
kot krop vlije v sod. Sod se zadela
in dobro prevalja. Ker se vrela teko-
tina v sodu ohladi in pri tem skréi,
se zrak v zaprtem sodu raz&iri in po-
stane tanj8i, tako da raztopina sode
ponovno vre, ako sod kotalimo in po-
stavljamo sem in tja, vsaj nekaj fasa.
Pri vrenju se razvije para, ki pritisne
vodo v luknjice lesa. Sod kotalimo in
postavimo na eno in potem na drugo
dno, da je dno na zunanji strani toplo.
Se preden se voda ohladi, jo je treba
iz soda izliti, sicer bi Ze raztopljene
snovi les zopet nazaj posrkal in bi
bilo zakuhavanje brezuspe3no. Prva
soda, ki jo iz soda izlijemo, bo &rna
kakor &rnilo. Ce zakuhamo vdrugi€ in
pri__majhnih sodih mogole Ze tretii&,
bo nazadnje voda Ze &ista ostala. Na-
zadnje izplahnemo sod s Cisto vrelo
in potem %e s listo hladno vodo.--Pri
veljih sodih zadostuje tudi, ako sod
samo enkrat ovinimo.

V na ta ali na druge naine ovi~
njene sode ne damo finih starih vin,
temvel vina slab%e kakovosti ali 3e
rajdi prevremo v njih slabejSe moéste,
ker se v luknjicah lesa izlotijo kri-
staltki vinskega kamna in se s tem
sod e bolj ovini. Sele drugo ali tretje
leto po ovinjenju lahko v tak sod
damo fino, staro vino.

IZ TEHNIENIH OZIROV SMO MO-
RALI DEL RUBRIEE »ELETAR-
STVO« PRIOBOITI NA TEM ME-
STU. Nadaljevanje na strani 8.

o T D ST
Cavajmo Jugoslavijo !

Kako se sestavljajo pri-
toZbe zoper previsoko
davéno odmero?

Vkljub ponovnim razpravam smo
ugotovili, da'so davini predpisi e ve-
liki velini naSega flanstva nejasni. Ker
je posebno za gostilnitarje vaZno, da
poznajo v podrobnosti poedina dolotila,
ki se tifejo odmere pridobnine, kakor
tudi sestavljanja pritoZbe bomo po-
skusali raztolmaditi najvaZnejSe pred-
pise. Poznati mora vsakdo obrambna
sredstva, ki jih ima napram napani
ocenitvi davinih uprav in davénih od-
borov.

Nekateri ¢&lani davénih odborov so
bili naziranja, da so pri ocenitvi istega
donosa pri alkoholnih pijalah, jedilih
in prenolidtih vezani na navodila, ki
jih je finanfna direkcija svojefasno
razposlala davénim upravam. To mne-
nje je napalno. Navedila finannega
ravnateljstva so merodajna le za davéno
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SVOJEMU TOVARISU BODI NAJ-
BOLJSI PRIJATELJ!

upravo, ki sestavlja predloge za dacne
odbore. DolZnost &lanov davénega od-
bora pa je, da se drZijo predpisov za-
kona o neposrednih davkih in svoje
prisege, ki jim nalaga vestno in nepri-
stransko postopzanie. Delo davénih od-
borov je ugotovitev materijelne resnice
0 dohodku davinega zavezanca. lz tega
izhaja, da lahko dav&ni odbor oceni
Cisti donos v gostilniskem obratovanju
tudi izpod predpisane kvote finanénega
ravnateljstva, vendar ne sme ocenitev
daviénega odbora se&i izpod najmani%e
davine osnove, ki se je ugotovila na
podlagi najemninske vrednosti stano-
vanja in lokala. Iz tega vzroka so na~-
stali jako pogosti sluéaji, da je bila
davéna osnova na podlagi najemninske
vrednosti ocenjena davkoplalevalcu
vi§je, kakor pa bi bila ccenjena po pro-
metu. Tako je n. pr. predpisala davina
uprava pri gostilniskem obratu, ki ima
komaj 4 hl iztocenega vina brez ka-
kega drugega prometa davéno osnovo
s 3800 Din, deéim bi znaSala davina
osnova ocenjena po prometu in po na-
vodilih finanne direkcije komaj 600
Din,

Kdo ima pravico pritoZbe proti od-
meri davénega odbora?

1. DrZavni zastopnik.
2, Davéni zavezanec.

DrZavni zastopnik ima pravico pri-
toZbe %e 8 dni potem, ko potede Ze
rok davinega zavezanca. Davéni zave-
zanec je n. pr. prejel davéno odmero
10. novembra. Ker pretefe pritoZbeni
rok za davinega zavezanca v 30 dneh
od dne prejema davine odmere iztele
tedaj pritoZbeni rok 10. decembra.
DrZavnemu zastopniku pa potele rok
v danem slufaju 3ele 18. decembra.

O pritoZzbi drZavnega zastopnika se
mora obvestiti tudi davini zavezanec,
da lahko predloZi v 14 dneh reklama-
cijskemu odboru pismeno svoje proti-
razloge. Reklamacijski odbor lahko
osvoji ali pa edbije pritoZbo drZavne-
ga zastopnika. Ce jo odbije ostane po
davénem odboru dolotena odmera. Ce
pa jo ne odbije se povia davénemu
zavezancu osnova v vidini, ki jo pred~
laga drZavni zastopnik.

Iz tega sledi, da mora davéni zave-
zanec, ki hole, da se mu davéna od-
mera zniZa 3e posebej vloZiti lastno
pritoZbo, kajti s samim odgovorom na
pritozbo drZavnega zastopnika se mu
davina odmera v nobenem sluaju ne
zniZa.

Kako postopa davini zavezanec pri
sestavi pritoZbe?

Ko prejme davini zavezanec davéni
predpis si najprvo zabeleZi na spisu
dan prejema, da si lahko $e kasneje
izratuna izlek pritoZbenega roka, ki
zna8a, kakor Ze gori refeno 30 dni.

Ali vioZi§ lahko tudi po izteku tega
roka pritoZbo?

Da, toda le e tekom 15 dni po iz-
teku rednega pritoZbenega roka, ven-
dar se mora zakasnitev opraviliti s
posebno tehtnimi razlogi. Ce se ne more
tedaj v rednem pritoZbenem roku spra-
viti dokaznega materijala skupaj, naj
se vloZi pravolasno na davéno upravo
pismeno pro8njo, da se podali$anje
roka dovoli. Priporotamo pa, da se
drite 30 dnevnega pritoZbenega roka,
da ne nastanejo sitnosti ali celo izgu-
ba pravice do pritoZbe. PritoZbo je
kolkovati z 20 Din, vsako prilogo, ki
se ji priloZi pa z 2 Din.

Kako ugotovi¥ pravilnost davéne
odmere ?

Najprej vzemi v roke prepis svoje
davine prijave, katero si januarja ali
februarja tega leta vloZil o priliki davEne
napovedi. Na podlagi lastne prijave
izratunaj koliko bi morala po Tvoji
napovedi zna3ati pridobnina, Ce se
ugotovi, da se davini odbor ni oziral
na prijavo in da se je predpisala viSja
pridobnina, kakor pa odgovarja pro-
metu, tedaj se odlolite za pritoZbo.
Brez pritoZbe ni zniZanja.

All se pritoZl¥ lahko 'tudi proti od-

merl dav&ne osnove, ki se je dolo-

glla po najemninski vrednosti stano-
vanja in lokala?

Da. Postopanie glede te pritoZbe je
eno in isto.

davina uprava odnosno drZavni
'stopnik svoj predlog?

blaga.
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Kam naslovi¥ pritoZbo?
PritoZbo je nasloviti sledefe :
Reklamacijskemu odboru pri finan¢ni
direkciji v Lijubljani
potom davine uprave
v

Za obmaodje bivie mariborske oblasti
posluje reklamacijski odbor v Mariboru,
za biv3o ljubljansko oblast pa v Ljub-
ljani. PritoZbo vlagaj vedno potom pri-
stojne dav&ne uprave in jo lahko od-
das proti potrdilu tudi osebno ali pa
jo poslji priporofeno po poSti.

Kako sestavi¥ pritoZbo?

Predno se sestavi pritoZba se mora
ugotoviti vzroke 2zakaj je davini
odbor predpisal viSjo pridobnino. V
to svrho je najbolje, da se napoti na
davino upravo in zahteva vpogled v
spise. Davfna uprava mora dovoliti
vpogled &e se ne gre za zkte, v ka-
tere vpogled ne more dovoliti iz jav-
nih razlogov ali zaradi ¢uvanja tajnosti,
Tudi strokovna mnenja, izjave pri¢ in
obvestila zaupnikov, seveda brez pod-
pisov niso izkljuena iz vpogleda.

Ta pravica omogola tedaj davénemu
zavezancu, da utemeiji pritoZbo s kon-
kretnimi dokazi, ki morajo biti mero-
dajni za njegovo davéno odmero. Le
z dobro utemeljeno in z dokazi pod~
prto pritoZbo lahko pri¢akuje$ uspeha.

Pri vpogledu v spise naj se pazi:

a) ali in na katere zunanje znake opira
za-

b) kak&ne podatke ima davéna upra-
va o nabavljenem izdelanem in v pro-
met danem blagu, kako se je ugoto-
vila prodajna vrednost v promet danega
Kako nabavna vrednost tega
blaga in kako kosmati dohodek ?

c) katere reZijske postavke je refe-
ferent davinega odbora priznal in (e,
kako je davéni odbor izvriil oceno
kosmatega dohodka, reZijskih strodkov
in Cistega dohodka ter kako je ute-
meljil svojo oceno. i

Vsi ti podatki morajo biti spisani na
davéni prijavi, v koliker pa niso po-
tem zahtevaj podatke, ki so prijavi
priloZeni. Posebno pazi na strokovno
mnenje in na izjavo prid.

Ko si se na sledefi nalin informiral
o vzrokih viSje obdaviitve se posve-
tuj o tem Se s kakino osebo, ki je z
davinimi predpisi poznana, S temi pri-
pomodlki sestavi pritoZbo in posku3aj
ovreli po vrsti vse podatke na katerih
sloni napatno dolofena odmera.

e se je vzela pri odmeri davine
osnove v postev tudi kuhinja ali oddaja
sob, potem ugotovi koliko prometa v
kuhinji in pri oddaji sob se je dolo~
¢ilo od strani davinega odbora. Ker so
po deZeli pogosto gostilne, ki v obce
ne izkuhavajo, ali se samo izkuhava
ob nedeljah, praznikih, sejmih, cerkve-
nih slavnostih itd. je treba naravno_v
pritoZbi navesti obseg izkuhavanja. Ce
se izkuhava za abonente naj se ugo~
tovi, ali ni mogofe davina uprava
vzela preveliko 3tevilo abonentov. Za
podlago se lahko vzame kot dokaz
knjiga abonentov, v kateri se vodijo
rafuni posameznega abonenta. Ce se
je pri oddaji sob vzelo preveliko Ste-
vilo gostov ali no&nin dokaZi to s knji-
go o tujcih, ki jo mora voditi vsaka
gostilna, ki se bavi s prenofevanjem,
ali si dobi potrdilo od pristojne ob¢ine,
ki mora voditi nadzor tujcev.

V pritoZbi se naj v danem slulaju
tudi navede, da se ne preZivljate od
gostilne, temved od posestva, ki meri
toliko in toliko plodnega zemljisla in
navedite obenem tudi katastrski isti
donos. Ker so po deZeli pogosto take
gostilne, ki so med tednom brez vsa-
kega prometa, ali celo zaprte naj se
tudi to navaja, kar naj sluZi kot do-~
kaz, da je gostilna za Vas bolj postran-
skega pomena. V slulaju, da imate
neizterljive dolgove, ki so bili naprav-
lieni na cehi, navedite dol¥nike s pol-
nimi naslovi in pa dolZno vsoto. Ome-
nite tudi lastne dolgove, ter priloZite
poirdilo denarnega zavoda, ki mu dol-
gujete. Ce ste celo v zaostanku na
na obrestih naj se vam tudi to potrdi
od denarnega zavoda. Odvel ne bo,
fe navedete tudi elementarno nezgodo,
n. pr. poZar, poplava, susa itd. Ne Sko-
duje tudi, ¢e navedete 3tevilo nepre-
skrbljenih otrok, dolgotrajno bolezen itd.

Omenite tudi, da se vam je pridob-
nina dolotila Ze za drugo obrt ali kak
drug posel, ki ga poleg gostilne izvr~
Sujete. Z eno besedo, naj se ne sestoji
iz mnoZine golih fraz, &e§, lansko leto
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otro3ki mornarski pladtek , 120°—
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ko sem iztolil vel pijafe sem plalal
manj pridobnine kakor letos, ali morda,
da -ne zasluZite pri litru 1°50 Din, tem-
vel samo 70 para. Vse take navedbe
so ‘neulinkcvite in se na nje rekla-
macijski odbor « ne ozira. Za re-
klamacijski .odbor je vaZen samo va$
promet, odnosno va¥§ dohodek. PritoZba
naj bo torej zbirka dokazov, ki pritajo

-in izpodna$ajo neutemeljenost previsoke

odinere.

Kdaj more reklamacijski odbor zniZati
davéno osnovo tudi izpod minimuma 2

V to svrho je ministrstvo financ
izdalo s svojim razpisom od 14. junija
1934 br. 36 034/Ill sledee navodilo:

»V zadnjem odst. § 7. zakona o
izpremembah in dopolnitvah zakona o
neposredn’h davkih je dololeno, da
mora davini zavezanec dokazati, da
dohodki ne presegajo predvidenega
minimuma. Ako davini zavezanec ne
doprinese zanesljivih, sprejemljivih in
verjetnih dokazov, reklamacijski odber
ne more iti izpod minimuma. Najver-
jetnej8i dokaz za to morejo biti samo
redno vodene poslovne knjige. ZniZanje
se more izvrSiti v slulajih n. pr.:
@) Zakonska minimalna davéna
osnova je preralunjena na bazi na-
jemnine, kojega druZinskega ¢lana, s
katerim Zivi davéni zavezanec v skup-
nem gospodarstvu, doti¢ni druZinski
flan je sam zavezanec pridobnine in
je zanj Ze zagotovljena davina osnova
po minimumu.

b) Zakonska minimalna davéna
osnova je izrafunjena na osnovi s
primerjavo ugotovljene najemne vred-
nosti, a je davéni zavezanec to najemno
vrednost s pritoZbo izpodbijal in dosegel
zniZanie.

c) Daveni zavezanec ima centralo in
stalno = bivalid¢e v vedjem mestu, a
podruZnice v manijsih mestih, a je na
deZeli, pa je vsled tega zakonska mi~
nimalna davina osnova za podruZnice
zbog nesorazmerno visoke najemnine
za stanovanje v mestu napram obsegu
poslovanja podruZnice in torej tudi
napram dohodku nesorazmerno velika.
V tem primeru je mogole iti izpod
minimuma, samo za to filialo, toda
osnova mora biti ipak v sorazmerju s
slitno obratovalnico v dotifnem okraju.

&) Obrat, podjetje ali poklic se vri
kot postransko opravilo v malem
obsegu, da je na prvi pogled jasno,
da zakonska minimalna davéna osnova
ne more biti v nikakem sorazmerju z
dohodki opravila n., pr.: davini zave-
zanec se bavi z lovom ali — zadasno

~— S poucevanjem glasbe kot utitelj. |

d) Isto, kar velja za filialo po manj-
§ih mestih, velja tudi za one slufaje,
ako eden in isti davéni zavezanec
izvrSuje istotasno veé obratov, podjetij
in poklicev v raznih lokalih istega
kraja, pa je eno od njih glavno, a
ostala opravila postranska ter se apray-
ljajo v. manj¥em obsegu.«

Tu so navedeni naravno samo ne-
kateri slutaji, v katerih se more davéna
osnova zniZati. Glavni pogoj za zniZa-
nje je tedaj verjeten dokaz, da dejan-
ski dohodki niso dosegli minimalne
davine osnove. O dejstvy, &e je dokaz
zadosten, odlota po prostem prevdarku
reklamacijski odbor, pa tudi davéni
odbor, ki oddaja misljenje o vloZeni
pritoZbi. Najverjetnejsi dokaz so seveda
redno vodene poslovne knjige. Med
dokaze je pridteti tudi dokaz o listinah
s pri¢ami ali izvedenci.

Gostilnidarji! Viagajte samo take

pritoZbe, ki so z dokazi dobro pod-
prte!

Kako se bodo obravnavale pritoZbe za
zniZanje minimalne davéne osnove ?

Vse pritoZbe se morajo, kakor Ze
gori releno, vlagati potom davénih
uprav na reklamacijski odbor. PritoZbe,
ki bodo vloZene za znilanje izpod
najmanjSe davéne osnove, se bodo %e
enkrat pretresale pred davénim odbo-
rom, ki pa bo smel dati le svoje
misljenje, e in v koliko je pritoZba
upravifena. Konéno reSitev bo donesel
reklamacijski odbor.

Kako sestoji reklamacijski odbor in
kako razpravlja?

Reklamacijski odbor se postavlja
slitno kakor davéni odbor za 3 leta
in je sestavljen iz predsednika, ki je
navadno sam finanéni direktor in iz
8 Clanov, Predsednik in ¢&lani imajo
svoje namestnike. Poleg navedenih je

i pri vsakem reklamacijskem odboru Se

drZavni zastopnik. Polovico teh &lanov
imenuje finanfno ministrstvo, drugo
polovico pa delegirajo zbornice. V na-
Sem sluaju je Zbornica TOl v Ljub-
ljani lahko delegirala le 3 delegate,
ker niso imeli gostilnifarji e svojega
gostinskega odseka. Ze iz tega izhaja,
kako prepotrebna je bila borba po
zadostnem in samostojnem zastopstvu
pri Zbornici TOI v Ljubljani.

Razpored razprav pri reklamacijskem
odboru se ne objavlja.

All prisostvuje davini zavezanec
lahko razpravam reklamacijskega.
odbora?

Davini zavezanec prisostvuje lahke
razpravi reklamacijskega odbora, e to
v svoji pritoZbi izrecno zahteva in
reklamacijski odbor smatra, da je
osebna obrazloZitev davinega zavezanca
potrebna. V tem primeru reklamacijski
odbor pritoZnika obvesti o dnevu raz-
prave, da se je more udeleZiti.

All je protl odlotbam reklamacijskega
odbora #e kaka pritoZba mogota?

Upravnim potom ne, pat pa se lahko
tekom 30 dni po vrolitvi odlolbe re-
klamacijskega odbora vloZi toZba na
upravno sodi$fe v Celju. Za toZbo na
upravno sodisfe se plata taksa, ki
zna$a 1%, po skupni vrednosti spornega
predmeta in ne sme biti manjSa od
100 Din. Ce pa je sporni predmet
neocenljiv, se plata 200 Din.

Kaj #e naredi¥ s pritoZbo?

Ko sestavi§ pritoZbo na reklamaciiski
odbor, poslji 1 prepis zvezni upravi v
Ljubljani ter ji priloZi seznam o lansko-
letni davéni odmeri in pa seznam
lanskoletne potro3nje alkoholnih pijat,
ter o prometu v kuhinji in pri oddaji
sob.

S tem smo podali kolikor mogode
nadrobno in razumljivo najvaZneja
navodila za sestavo pritoZb. Vzorci
pritoZzb, ki naj sluZijo ¢lanstvu za
podlago, se bodo v najkrajSem &asu
dostavili zdruZenjem, na katera se je
v vsakem slulaju obratati. Pripomniti
moramo, da se bodo po dani zagoto-
vitvi od najbolj pristojinega mesta
pritozbe proti minimaini davéni osnovi
najhitreje, prvenstveno in najkulantneje
refevale. Vsakomur, ki lahko dokaZe z
nepobitnimi dokazi, da njegov promet
ni dosegel dav&nega minimuma, se mu
bo odmera gotovo zniZala. PritoZba je
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torej edino obrambno sredstvo proti
preobdav{itvi ter pazite na njih sestavo.
Pro3nja ali morda intervencija je brez-
uspesna.

Podértavamo ps, da imaje samo one
pritoZbe upanje na uspeh, ki bodo
konkretno utemeljene. Zato je vaZno,
da vsakdo, predno zalne sestavijati
pritoZbo, vpogleda svoj davini spis,
da ugotovi, kako je sestavljena odnosno
utemeljena davéna ocena.

-
Zalne seje

Zvezni oZji edbor je dne 7. novem-
bra drZal pri polnostevilni udelezbi
c¢lanov tega odbora Zalno sejo za Nj.
Vel. kraljem Aleksandrom I. Ob tej
priliki je g. zvezni predsednik z zbra-
nimi besedami opisal delo nepozab-
nega vladarja v Kkorist jugoslovan-
skega naroda.

Dne 13. okfobra je imelo zdruZenje
v TrZidu svojo Zalno sejo. Istega dne
je obdrZalo Zalno sejo tudi zdruZenje
v Smarju pri JelSah pod predsed-
stvom g. Gradta Maksa. Tu so bile
gostilne tudi zaprte od 14. do 15. urs.

ZdruZenje v Slovenjgradcu je 13.
oktobra imelo Zalno sejo, ob kateri
priliki je naznanil predsednik gosp.
Eichholzer navzotim smrt Nj. Vel
kralja ter v lepem spominskem go-
voru pojasnil navzotim veliko delo
in zasluge blagopokojnega vladaria
ter njegovo ljubezen do naroda, za
katerega dobrobit je Zrtvoval svoje
plemenito Zivljenje. Po kratkem mol-
ku je gosp. predsednik pozval navzo-
¢e k zaobljubi zvestobe in vedne po-
kori€ine Nj. Vel. kralju Petru IL

ZdruZenje na Vrhniki je imelo dne
14. oktobra v obéinski dvorani na
Vrhniki Zalno sejo. Poleg odbornikov
je bilo tudi veéje Stevilo ¢lanov zdru-
Zenja prisotnih, med vsemi so se od-
likovali Clani iz obfine Preserje, ki
s0 dospeli polnoStevilno. G, predsed-
nik je izvajal sledete:

Prisla je dolznost, da sem vas mo-
ral, dragi tovariSi in tovariSice po-
zvati ob zelo Zalostni priliki. Nafo
domovino je zadela velika nesreca.
0d zloéinske roke zadet je padel nas
Vitedki kralj Aleksander I, Zedini-
telj. Ves kulturni svet obsoja ta stras-
ni dogodek in tudi nas je v globino
duse pretresla ta zalostna vest. Od
svoje mladosti je stremel veliki na$
kralj Aleksander 1. za vzviSenim ci-
ljem zedinjenja juZnih Slovanov in
dano mu je bilo to doZiveti. Z vso
vnemo pa je sedaj posvetil svoje delo
za ohranitev miru med narodi. Prav
sredi tega dela, ko je v sli¢ni zadevi
potoval v prijateljsko Francijo, pa
ga je ustavila zlodinska roka. V po-
Castitev spomina je bil odrejen eno-
minutni molk, nakar so vsi navzodi
zaklicali »Bog Zivi nasSega mladega
kralja Petra IL! Bog Z%ivi naSo kra-
ljevsko hiSo Karadjordjeviéev! in Cu-
va;mo Jugoslavijo!

ZdruzZenje za ljubljansko okolico
je sklicalo kot prvo Zalno sejo Ze dne
10. oktobra, ob kateri priliki je na-
znanil g. predsednik Suster8i¢ polno-
Stevilnim ¢lanom upravnega odbora
strahotino vest o smrti Nj. Vel. kralja.
Med drugim je izvajal, da se je kralj
Aleksanuer zgrudil smrtno zaaet od
zlo¢inske Krute roke v onem sveta-
nem trenutku, ko je kot odpoxlanec
bratstva in miru stopil na sveta tla
najzvestejse zaveznice velike Iran-
cije,

ZdruZenje v Eranju je imelo Zalno
sejo dne 16, oktobra, ZdruZenje Ra-
dovljica pa 15. oktobra.

Uidr 120 Je gostilnigkih podjetnikov
za Split nas naprosa za objavo, da je
zdruzenje na verodostojen nadin so-
tustvovalo nad veliko izgubo naSega
nacionalnega vladarja. Dne 12. oklo-
bra je bila Zalna seja UdruZenja in
se je v podastitev spomina umriega
kralja podelilo 250 kosil nezaposle-
nim gostilnifkim usluzbencem in
ostalim siromakom v Splitu. Poleg
tega je udruzZenje prisosivovalo spre-
jemu smrtnih ostankov kralja ter se
je udelezilo po posebni deputaciji po-
greba v Beogradu.

Tudi ostala zdruzenja dravske ha-
novine so imela Zalne seje, toda nam
niso poslala zapisnike. V splofnem
pa so se zdruZenja dravske banovine
v #tevilnih deputacijah pod vod-
stvom zveznega predsednika g. Maj-

!
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cena udeleZila pogreba v Beogradu.
Zvezna uprava je prispevala k skup-
nemu vencu vseh gostilnicarjev kra-
ljevine Jugoslavije 200 Din.

NajlepSe pa se bomo oddolZili aelu
in mukam umrlega vladarja, ce bo-
mo z vztrajnostjo in z neomejeno
zvestobo do domovine izvrievali nje-
govo oporoko obeleZeno z besedami:
»Cuvajmo Jugoslavijo!«

Kletarski teéaji

Zvezna uprava priredi tridnevne
kletarske te€aje in sicer:
na Kmetijski Soli na Grmu pri No-

vem mestu 7,, 8. in 9. januarja;

na Vinarski Scli v Mariboru 21., 22.
in 23. januarja 1935.

Uénina znasa za udeleZenca 65 Din,
katera se naj s prijavo vred nakaZe

i na ¢ek. ratun 12.036. Zveze zdruZenj

eostiln. obrti  dravske banovine v
Ljubljani, Tefaji se vrie le tedaj. fe
se prijavi najmanj 15 udeleZencev.

Ker Zelimo, da se priglasi kolikor
mogote veliko gostilni¢arjev in go-
stilniSkih sinov, smo preskrbeli tudi
poceni prehrano in prenocisce.

V Mariboru lahko dobijo
zZenci: -

udele-

Celodnevno prehrano in prenotiste
od 40 Din dalje.

Sama prehrana (kosilo in velerja)
stane od 12 Din dalje, samo preno-
¢idfe z eno posteljo od 18 Din dalje.

V Novem mestu:

Prenot¢isée 10 do 15 Din za osebo
in nod,

Celodnevna prehrana 15 do 20 Din.

Tudi glede prenotif¢ in prehrane
naj se udeleZenci prijavijo zvezni or-
ganizaciji. Prijave sprejemamo za
kletarski tefaj na Grmu vkljuéno do
25. decembra % 1, za Maribor pa
vkljuéno do 10. januarja 1935.

V tetajih se bo predavalo teoretic-
no in praktiéno in sicer od 8. do 12.
ure in od 14. do 18. ure. V teoriji se
bo obdelala sledeéa snov:

Vinska kriza, zoritev grozdja, trga-
tev, kipenje mosta, ¢isto gojene kvas-
nice, naprava vina iz zdravega in
gnilega grozdja, vinska klet, ovii-
jenje in Cistenje sodov, pretakanje
vina, Zveplo v kletarstvu, ¢iStenje
vina z Zelatino, ribjim klejem, jajé-
jim beljakom, mlekom in sirnino
ter &pansko zemljo. Filtriranje vina,
zboljSanje mosta in vina, kakor sla-
jenje, prekipevanje in pregniranje
vina z ogljikovim dvokisom, rezanje
vina, okisanje in razkisanje vina,
barvanje in razbarvanje vina. Vinske
napake: duh in okus po slabi posodi
in po #Zveplu, pofrnjenje, porjavenje.
Vingke bolezni: kan (dersa), vlaélji-
vost, ocetni in mletni cik, mifevina,
zavrelka. Butelfna vina, pokuSanje
vina.

V praksi se bodo utili: o kleti (ki-
pelna, leZalna in buteljéna). Vrsta
sodov: razne podlage, vodovod, ka-
nal za odvajanje vode. PreSnica: ii-
pi stiskalnic, razni mlini, 8kafi za tr-
gatev, vinske pumpe, gumijeve cevi,
pipe, pilke, ¢epi. Ravnanje s sodi:
razne oblike, ovinjenje, umivanje,
zdravljenje bolnih sodov, Zveplanje
sodoy, filtriranje z raznimi filtri.
Cistenje vin z Zelatino in ribjim kle-
jem. Nastavljanje sodov, razkisanje
Impregniranje vina z ogljikovim dvo-
kisom. Pretakanje. Tehnika o prede-
lavi grozdja: Vrenje, Ciste droZe, Ki-
pelne vehe, Zveplanje vina in sodov.
Buteljéna vina: tipi steklenie, zamas-
ki, etikete, adjustiranje, dolotanje
sladkorja, alkohola in Kkisline. Po-
kufnja vin.

Opozarjamo ponovno vse gostilni-

¢arje, ki hotejo imeti v svojih gostil-

nah dobra vina, naj ne zamudijo te
prilike, ki jo jim nudimo, da se iz-
obrazijo v umnem Kkletarstvu. Z do-
brimi vini in dobrimi jedili pobijas
konkurenco!

SIR ¢ SALAME

in vsakovrstne ostale delikatese,
odli¢no praZzena =Na-Na« kava
iz lastne praZarne, specerijsko
blago vseh vrst po najnizji ceni

pri tvrdki
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OBRTNISKI TEDEN.

Da se dvigne samozavest in pogum
obrtniskega stanu, da se povrne zo-
pet njegova moralna sila in da se vz-
drami v nasem obriniku optimizem
in solidarnost, se priredi od 1. do &
decembra obrtnidki teden po vsej
drzavi. Glavno vodsivo tega propa-
gandnega fedna je v rokah hrvatskih
obrtnikov, glavni odbori pa so na se-
deZih poedinih zbornic.

Centralni delavni odbor »0Obrinis-
kega tedna« v Ljubljani nam je po-
slal sledeci dopis:

ObriniStva in nasi javnostii
Tezke gospodarske razmere Zenejo
obrtnistvo v naravnesi obupno borbo
za svoj obstanek. Resno nas opomin-
jajo, da v teh &asih tezke preizkuZnje
ne smemo kloniti in prepustiti raz-
voja dogedkov in naSe bodotnosti
usodi, temvet s podvojenim, Zilavim
in vzirajnim delom pomagati k iz-
boljSanju.

Da se dvigne v obrinigkih wvrstah
stanovska zavednost, samozavest in
optimizem, v javnosti pa vzbudijo
simpatije in razumevanje za teZnje
obrtnika ter zanimanje za domase
rokodelske izdelke, so vodilne obrt-
nigke organizacije iz cele Jugoslavije
na konferencah v Ljubljani in

drzavi propagandni »Obriniski te-
den« v &asu od 1. do 8. decembra t. ).
Po sklepih in pooblastilu omenjenih
konferenc smo prevzeli dolZznost, da
pripravimo in izvedemo prireditev
»ObrtniSkega tednae¢ v dravski bano-
vini.

»0brinigki teden« bo prireditev, ki

naj rodi pozitivne uspehe vsemu na-

gemu obrtnemu stanu. Nujno potreb-
no je torej, da se vsaj pri tej akeiji
manifestira stanovska solidarnost in
ravnodufnost vsega obrtnisiva,
zivamo zato vse obrtnifke organiza-
cije in korporacije dravske banovine
in vsakega poedinega obrtnika 8e po-
sebej, da brez ozira na svoja natelna
naziranja slozno sodelujejo in poma-
gajo pri izvedbi te vaZne propagand-
ne prireditve.

Obenem se obratamo na nafo jav-
nost, ki je vedno kazala razumeva-
nje za potrebe in upravicene zahteve
obrtnigtva s pro$njo, da tudi ona
podpre to nafo propagandno akcijo
ter s tem pripomore k uspehu ne
samo obrtnidtvu, temvel tudi nacio-
nalni produktivni delavnosti sploh.

»Temelj narodnega blagostanja je
krepak rokodelski stan.«
»Obrtnifkega tednac

Program pa

je sledeci:

1. decembra praznovanje narodne-
ga praznika. Ob 13. uri istega dne
predavanje po radiu, ob 15. uri otvo-
ritev Obrtniskega sejma in umetnis-
ko-obrtne razstave na Mesinem trgu
&t. 39. Sejm in razstava bosta otvor-
jena od 7. ure zjutraj do 21. ure zve-
¢er. 2. decembra bodo po vsej bano-
vini ob 9. uri dop. manifestacijska
zborovanja. V Ljubljani se ob 10. uri
vrii velika manifestacijska skup&éi-
na, na kateri bodo sodelovali tudi
zastopniki vseh gospodarsgkih stanov.

0d 3. do 7. decembra se bodo vrsi-
la razlitna predavanja za obrinike.
Istotako se bodo vriila predavanja v
sejmskih prostorih.

8. decembra pa bo dan obrine mia-
dine, ter se bodo vobirali prispevki
v korist najbednejSih vajencev,

Obrtniske organizacije so se obrni-
le na zvezno upravo, da pozaove go-
stilnitarje na sodelovanje. NaSa
dolZnost je, da se temu vabilu odzo-
vemo in da podpremo obrinike, ki bi-
jejo z nami hud eksisten¢ni boj. Za-
druzne uprave naj stopijo v stik s
krajevnimi delovnimi odbori za pri-
reditev »Obrtniskega tedna« in naj
okrase svoje lokale 2z reklammnimi
plakati, ki bodo na razpolago po 2
Din. PokaZimo, da smo z obrtnifkim
stanom, s katerim nimamo nikakih
spornih vpra8anj, solidarni in da 2z
njim wvred tvorimo mogotno fronto
proti vsem njihovim nasprotnikom,
ki ubijajo naSega podeZelskega obrt-
nika in s tem tudi nasa podjetja.
Zato naj zivi gostilni¢arska in obrt-
niska sloga in solidarnost!

———
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Za-
grebu sklenile, da se priredi po celi |
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Zanimivo poroéilo avstrijskega
finanénega ministra.
Avstrijski finantni minister dr.
Bures je drzal sredi meseca oktobra
po radiu predavanje pod naslovom
»Pota avstrijske finanfne upravec.
Iz tega predavanja posnemamo, da
se vloge v avstrijskih hranilnicah
stalno dvigajo in da so znaSale kon-
cem meseca septembra 1540 milijo-
nov #ilingov. Posebno vaZno je bilo
porotilo o dohodkih, ki izvirajo iz
razlitnih trosarin. Dolim padajo v
Avstriji ostali davki, kaZejo trosari-
ne jako stabilno tendenco, v nekate-
rih slucajih pa izkazujejo celo maj-
hen povisek, Tako je n. pr. trosarina
na vino prinesla brez poviska troSa-
rinske stopnje skoro za 3,000.000 §i-
lingov ved¢, kakor prosio leto. Tudi
trosaring na sladkor sc¢ je brez povi-
Sanja frosarinske stopnje dvignila za
& milijonov Silingov. Celo trosarina
na benein se je poviSala za precejs-
njo vsoto. Kak8Sne posledice pa ima
povisanje trofarine, kaZze najbolj slu-
¢aj pri trofarini na pivo, ker so do-

W om
Vasim gostom
in schi ustrezete
ako jim nudite k vinu

Rogasko
slatino

kajti ona ne samo da zbolj%a
okus vina, ampak tudi pomeSana
z vinom ali sadnim sokom bla-
godejno deluje na funkcije Ze-
lodca in &reves, bolj3a apetit in
splodno regulira prebavo in od-
vajanje neprebavlienih zaostan-
kov hrano. Rogadka slatina Cisti
organizem in spravlja s tem
tloveka v dobro razpoloZenje !

hodki ravno radi poviSanja troSarin-
ske stopnje padli od 46 milijonov na
27 milijonov Silingov. Vsled povia-
nja trosarine je imela avstrijska dr-
Zava namre¢ mesto dobitka obCutno
izgubo.

S tem je podan zopet nov dokaz,
da so trodarine, ki ne odgovarjajo go-
spodarskim prilikam prebivalstva,
lahko naravnost pogubonosne, ker ne
delajo £kode samo drZavi in samo-
upravinim Korporacijam, temvet ima-
jo tudi velik vpliv v socialnem oziru,
ker se omeji delavnost in naraita
brezposelnost.

Te podatke smo posneli iz preda-
vanja avstrijskega finan¢nega mini-
stra, ki pa soglasajo, kar se tite tro-
Sarin z naziranji angleS8ke financne
uprave.

Angledki finanéni minister je n. pr.
preteklo leto napravil »eksperiment«
s tem, da je zniZal troSarino na pivo.
Posledica tega je bila, da so zalele
pivovarne kuhati motnejSe pivo, kar
je naslo pri konzumentih velik od-
mev. Poleg tega pa je pivo postalo
Se ceneje, Konzum piva je vsled tega
narastel za 16% in angleski finanén:
minister je pri zniZani trofarini ua
pivo pridobil za okeli 200 milijonov
dinarjev ve® doheodkov, kakor pa jih
je preje dosegel. S tem eksperimen-
tom so bili tedaj zadovoljni:

1. Pivovarne, ki so zviSale produk-
cijo za 16%.

2. Gostilnicarsivo, ki se je po letih
zopo neh 'tao poZivelo.

3. Ronzumenti, ki so za manj de-
narja dobili boljSe pivo.

4. Poljedelei, ki so oddali vetjo
mnoZzino jetmena, kakor pa preteklo
leto.

i
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Stran 5.

5, Delavstvo, ki je bilo bolje zapos-
leno in koncéno finanéni minister, ka-
teremu se je »eksperiment« posredil.

Navedena eksperimenta, ki sta se
izvidila v Avstriji in Angliji, naj bi
sluzila kot dober Solski primer tudi
ouim krogom v nasi drzavi, ki misli-
jo Se danes, da jim samo povelana
trofarina vkljub gospodarski mize-
riji prebivalstva lahko donasa vedje
dohodke.

e o

GOSTILNICARJI, PODPIRAJTE
SVOJE GLASILO S TEM, DA KUPU-
JETE EDINOLE PRI TVRDEAH, KI

OGLASUJEJO V »GOSTILNICAR-

SKEM VESTNIEU«l

Strahoine posledice gospodarske

krize.

Iz Vel. Las¢ smo prejeli sporotilo,
da se pri izterjevanju dolgov opaza,
da pride do prodaje posestev, poseb- |
1o pogosto pri gostilnicarjih in osta-
lih obrinikih. Tako se je n. pr. v sod-
nem okraju Vel, La&Ce izvrsilo W
proslem in letosnjam letu ze 7 sodnih
prodaj posestev, pri cemer je bilo
prizadetih 6 gostilnicarjev in 1 mi-
zar. V najkrajSem ¢asu in Se tekom
letoSnjega leta pa se bo izvrsila pro-
daja posestey gostilnicarjem.
Velika zadolZitev se opaZa prvenstve-
no pri gostilniski obrti, ki je preob-
loZena s prevelikimi javnimi dajat-
vami. Tako naim naSteva dopisnik
primer gostilnicarja, ki pototi letno
ca. 10 hl vina, pa ga daviéna uprava
tirja za preko 10.000 Din davka. Sii¢-
no se dogaja tudi z drugimi gostilni-
tarji. Sedanji trosarinski predpisi,
ki predvidevajo troSarino samo pri
gostilni¢arjih, ne pa tudi pri privat-
nikih, bodo gostilnitarsko obrt po-
polnoma unic¢ili. Kam bo to stanje
privedlo, se bo Ze v najkrajsem tasu
pokazalo. Ko ne bo vet mogel noben
gostilnidar, trgovec in obrtnik izha-
jati, potem bo morda prislo tudi po-
frebno spoznanje, da tam, kKjer je mao-
lo, se lahko le malo vzame,.

Sp 7

Stroski za zdravljenje v bolnicah.

Davéni zavezanci z letnim nepo-
sradnim davkom, izvzemsSi davek na
Liigo, v Kateri stanujejo, a od nje ni-
majo nobenega dohodka do vstetilr
100 Din, ne platajo sami nikakrsnih
bolniénih stroskov v IIL razredu.

Unevna pristojbina v IIL razredu
po neposrednem letnem davku:

1, Od 100 do 150 Din znasa 10 Din
na dan,

2. 0d 150 do 200 Din znasa 20 Din
na dan,

3. Od 200 Din navzgor znasa 25 Din
ng dan.

Dnevna pristojbina v drugem raz-
redu je 40 Din, v prvem razredu 80
Din, ne glede na znesek neposredne-
ga davka, ki ga platujejo na leto.

Vdove z vec kol 3 maloletnimi otro-
ki z letnim neposrednim davkom do
vstetih 400 Din ne placajo bolnicuih
strotkov zase in za svoje Clane.

Plaéila bolniénih stroskov so opros-
tene ne glede na visino platevanega
davka tudi vse osebe, o katerih se
ugotovi, da bi pla¢ilo bolni¢nih stros-
kov ogrozilo njihov ali njihove rod-
pbine gospodnrski obstanek.

Poleg Lega se platajo Se posebne pri-
stojbine za intervencije, zdravila, ob-
vezila in ostali materijal in to:

1. V bolnicah do 60 postelj 10 od-
stotkov dnevne oskrbne pristojbine.

2. V bolnicah od 60 do 300 postelj
15% dnevne oskrbne pristojbine.

3. V bolnicalh nad 300 postelj pa 20
odstotkov dnevne oskrbpe pristojbi-
ne,

Za zdravljenje v drZavnih bolni-
cal za duSevne bolezni so predpisani
posebni oskrbni stroski.

Kletarstvo pri gostilnitarjib.

Ze od leta 1930. dalje imamo za-
kon o vinu, ki totno predpisuje pro-
et z vinom ter dolota za prestopke
jako stroge kazni. VKijub temu, da

DOLZNOST VSAKEGA OLANA JE,
DA SE ZANIMA PRI UPRAVI SVO-
JEGA ZDRUZENJA, ¢E JE ZE PLA-
CANA ZVEZNA CLANARINA,
BREZ CLANARINE NI GLASILAI

s6 zveziia organizacija trudi dvigniti j;

med- ¢lanstvomn razumevanje za pra-
vo Kkletarstvo, smo dobili od mero-
aajne strani strogo opozorilo, da je
stanje gostilni€arskih kleii v drav-
ski banovini jake zanemarjeno, Spo-
rotilo se nam je tudi, da je vsled te-
ga 7ze preko 300 gostilnicarjev nazna-
njenih sodiscu, ki bodo morali obCu-
titi precej ostre posledice. Zdi
nam, da naSi gostilnic¢arji vobce ne
sledijo razpravam o kletarsivu, ki jih
objavlja stalno »Gostilnicarski Vest-
nik« izpod peresa priznanega vinar-
skega strokovnjaka. Poleg tega sta
iz8li zZe dve izdaji pod naslovom
»Vinski zakon in kletarski vedeic,
katerega je priredil g. Andrej Zmave,
direktor Vinarske in sadjarske sole
v pok. z namenom, da nudi sleherne-
mu toCileu na drobno in na debelo
priloznost, da se seznani s strogimi
predpisi zakona. Poleg tega so v tej
Knjigi tudi navodila, ki so vazna gle-
de kleti, sodov, osuska, vinskih bo-
lezni in napak itd.

Ponovno priporotamo vsem Cla-
nont, ki si Se niso omislili te knjige,
da jo nemudoma narotijo pri gosp.
Andrej Zmavceu, Maribor, Gosposka
ul. 50 in stane 50 Din. Poleg tega opo-
zarjamo na razpis kletarskih teca-
jev, ki se vrie v mesecu januaiju
prihodnjega leta in za katere smo
dolotili stroske, kolikor mogoce niz-
ke, z namenom, da se jih udelezi
c¢im vetje Stevilo gostilnitarjev aii
njihovih sinov.

5€

Pazite, da imate v obratih samo pra-
vilno Zigosane igralne kariel

Doznali smo, da so zaceli finanéni
organi pregledovati po gostilniskih
lokalih igralne karte, &e so Zigosane
ali ne. Zakon o taksah predpisuje za
veako igro kart ali domin, iger zva-
nih »Mah-Jongg«, »kockag, »vrtavkac
za igranje in vseh ostalih iger za de-
nar 50 Din takse. Igralne karte, brez
ozira kaksne vrste so in za kakSno
igro so namenjene, morajo biti pri
nakupu zavite v zavitke, kateri mo-
rajo imeti tri odprtine fako, da se
skozi eno vidi sliko srea, skozi dru-
go zig tovarne kart in skozi tretjo
odprtino pa drZavni Zig. Na vsakem
zavitku je prilepljena tudi taksna

znamka. Zigosanje vrsijo carinar-
nice.
Gostilnic¢arji, kavarnarji itd, se

kaznujejo, ¢e se igra v njihovih pro-
storii z netaksiranimi kartami (do-
minami) 8 petkratnim zneskom red-
ne takse. Nadi tega opozarjamo sle-
hernega, da ne drzi v svojem lokalu
nezigosanih kart in drugih iger.

Prosnje za zniZanje {odilnih taks.

Ker promet z alkoholnimi pijata-
imi v gostilniskih obratih stalno pa-
da, se priporo¢a vsem takim podjet-
nikom, da vloZijo %e sedaj prosnje za
znizanje to¢. taks potom daviéne upra-
ve na finantno direkeijo. V prosnji
naj se poleg ugotovitve, da je kon-

Radunski listki.

Opozarjamo vse élansivo na pred-
pise tar. post. 34 taksnega zakona,
glasom katerih se mora izdajati pri
potroSnji od 20 de 123 Din racunski
listek & kolkom 0.50 Din, &e pa po-
troSuja znaSa nad 100 Din, pa rafua-
ski listek s kolkom od 1 Din. Izda-
jati se smejo le taki radunski listki,
ki se nabavijo pri pristojnih davi.
nih upravah. Omeniti moramo tudi,
da se Ui predpisi najstroZje izvajajo
in da je bilo Ze mnogo gosiilniéarjev
kaznovanih., Zatorej pozor!

Pregled in Zigosanje krémarskih
steklenic.

Glasom odlotbe g. ministra za {r-
govino in industrijo se bodo od 1. ja-
nuarja 1935, dalje sprejemale v pre-
gled in Zigosanje samo krémarske

steklenice, ki drZe: 31, 21,1 1, 6 di, -

3d,2dl,1d,5¢l,3¢cl,2c¢liniecl
Nadalje so se spremenili tudi pred-
pisi glede steklénih balonov v toliko,
da smejo stekleni baloni imeti pro-
stornino od 3 do H0 litrov, lzdelovati
se smejo samo iz prozornega stekla
v obliki steklenic s kratkim vratom.
Za prozorno steklo velja tisto, na ka-
teram se da visino tekogine nedvom-
no ugotoviti, znak za mero prostorni-
ne in uradni Zig pa lahko razpoznati.
V blizini znaka za mero ali uradnegga
ziga se ne sme namestati nikakrsen
okrasek, ki bi oviral jasjo razpozna-
vanje znaka za mero in prostornine,
odnosno ziga. Ce bi se tak&ni okras-
Ki (n. pr. vzporedni Krogi z znakom z
mero) vendarle uporabili, velja, da
balon, ¢e bi bil na njem uradni Zig,
ni Zigosan.

zum bistveno nazadoval v leto¥njem
letu, navaja tudi ostale gospodarske
razmere, v katerih se prosilec naha-
ja. Navesti je treba tedaj, n. pr. bo-
lezen svojeev, druzinskih ¢lanov, $tu-
diranje oirok, elementarno nezgodo,
n. pr. pozar, poplava, suSa in sploh
vse take navedbe, iz katerih izhaja
poloZaj prosileca. Totilna taksa se
mora placati najkesneje do 31. janu-
arja, Ce se taksa do tega dneva ne
plafa, se kaznuje gostilniSki podjet-
nik poleg redne takse Se z njenim
enkratnim zneskom. Pripomnimo, da
se ta kazen ne more nikomur opu-
stiti ali zniZati, ker so sicer davéni
uradniki sami kaznovani. Prepise
profenj posljite zvezni upravi v po-
gled!

Pouk o tujskem prometa v osnovnih
Solah.

Zvezna uprava se je obrnila s pros-
njo na banske upravo, da uvede v
osnovnih in srednjih Solah pouk o
vaznosti tujskega prometa, kjer naj
bi se deci predavalo o pomenu tuj-
skega prometa za okraj, obnafanje
ljudstva, posebno pa dece napram
tujecem, kakor tudi higijeno telesa in
prostorov. Banska uprava nam je
sporotila, da je predstavka zvezne
uprave vzeta na znanje in da se bo-
do mnavedeni nasveli po moznosti
predlagali v upoStevanje pri defini-
tivni redakciji u€nih naértov za na-
rodne Sole.

POZIVA) SVOJEGA TOVARISA
K SEUPNOSTI!

Koliko 2nasajo aufonomne doklade
k neposrednim davkom?

Da si iahko izratunas viSino pri-
dobnine z vsemi dokladami vred, spo-
rotamo, da znasa banovinska dokla-

da 35%,
nadomestna cestna doklada 25%,
zdravstvena doklada 10%,
za Zbornico TOI 10%.

Obé¢inske doklade so v vsaki obci-
ni posebej dolotene.

Prispevek za banovinski bednosini
sklad od zasluZka hiSne sluZinéadi.

Kr. banska uprava razglasa:

Ker so se pojavili v javnosti dvo-
mi, ali so hisni posli in njihovi go-
spodarji dolZzni prispevati v banovin-
ski bednostni sklad, se pojasnjuje, da
ta dolZznost po pravilniku z dne 1.
marca 1934 ne obstoja niti za hisne
posle, niti za sluzbodajalce. Ta opro-
stitev pa velja le za €as od 1. aprila
1834 dalje, dotim morajo po pravil-
niku z dne 7. junija 1933, »SluZbeni
liste, kos 63 z dne 5. avgusta 1933.
placati posli pol odstotka svoje-
ga zasluzka, ¢€e jim je bil pred-
pisan usluZbenski davek, sluZboda-;.
jalei pa 1 odstotek, in to ne glede ali
je za posle obstojala dolZnost pri-
spevati pol odstotka ali ne. Proti za-
mudnikom, ki tega prispevka ne bi
platali, bode daviéne uprave uvedle
eksekucijsko postopanije.

Globa za tihotapstve vina in Zganja.

Z ozirom na vprafanje v &igavo
korist se steka dvojni znesek reidne
banovinske trosarine, ki se jo pobere
pri tihotapstvu vina in Zganja, je fi-
nanino ministrstvo odgovorilo, da ne
dabijo osebe, ki zalotijo tihotapea, ni-
kake nagrade in gre tedaj vsa globa
v korist banovinske blagajne.

Zamudne obresti pri platevanju
davkov.

Ce se ne plata neposredni davek v
skrajnem roku, ki ga zakon dolola,
se davénemu zavezancu zaralunajo od
skrajnega platilnega termina do dneva
pladila 6%/, zamudnih obresti. Ta skrajni
pladilni rok je 15. dan naslednjega me-
seca, ko dospe neposredni davek v
platilo. Ker dospeva neposredni davek
razven zemljiSkega davka in davka na
rente v plalilo v 4 enakih letnih obrokih
in sicer 1. januarja, 1. aprila, 1. julija
in 1. oktobra vsakega leta, zna3a te-
daj najskrajnej8i pla&ilni rok 15. febru-
arja, 15. maja, 15. avgusta in 15. no-
vembra. Kdor plafa po teh terminih
temu se zaraluna od tega termina pa
do dneva plalila obresti.

Minister financ ali pa ono oblastvo,
ki ga dolofi, sme odpustiti zamudne
obresti le v izrednih primerih, Brisanije
obresti je le tedaj mogole, e je dognano,
da so premoZenjske razmere zavezanca
tako neugodne, da bi ga obresti motno
obremenjevale.

]

Kdaj je mogo¥ odpis pridobnine?

Po 8§ 48 in 51 zakona o neposred-
nih davkih se sme pridobnina odpi-
sati :

1. e poslovanje popolnoma in trajno
prestane in e se prenete na novega
lastnika, ki ni naslednik,

2. ako se je poslovanje ustavilo naj~
manj za 6 mesecev, bodisi radi smrti
ali bolezni davinega zavezanca, bodisi
radi poZara, poplave ali dohodkov, ki
niso odvisni od volje davinega zave-
zanca,

Ustavitev obratovanja se mora pri-
javiti 8e med poslovanjem, za odpis
pa se mora prositi v 14 dnevih od
vnovil zaletega poslovanja.

All se od neizterljivih dolgov plada
rentnina?

Na stavljeno vpradanje, &e se mora
platati tudi od onih dolgov, ki so bili
na cehi napravljeni, pa so neizterljivi,
odgovarjamo, da se od dokazanih ne-
izterljivih dolgov ne plaa rentnina.

OGLASI SO V LISTU ZATO OBJAV-
LJENI, DA JIH OBGINSTVO GITA,
ZATO IZVESITE LIST V SVOJEM

 LOEALUI
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Propast trgovine in obrtl.

Zbornica TOI je izdelala statistiko
o prijavljenih in odjavljenih podjetijih
v Il Cetrtletju leto3njega leta. V tej
statistiki ugotavljamo, da je v tem Ce-
trtletju Stevilo trgovin nazadovalo za
223, v celem letu pa za 1023. V Slo~
veniji je tedaj od leta 1932 za 2875
trgovin manj, kakor pa jih je bilo leta
1931. Sli¢no nazadovanje je opaZati
tudi pri obrtnikih, kajti v tretjem Ze~
trtletju leto$njega leta je Stevilo obrti
padlo za 235, od leta 1932 pa se je
njih Stevilo zniZalo za 2421. V 3 letih
je Stevilo trgovin in obrtov padlo za
5296.

Razno

Jedilnih listov ni nikoli prevel v
gostilni in restavraciji. Nasprotno,
manjka jih vedno! In vendar je za
nag jelovnik isto, kot izloZba pri tr-
goveih. Kako naj gost &€im vet naro-
€a, ¢e en sam jelovnik KkroZi po mi-
zah in je Se ta slabo €itljiv in nezna-
ten? Ze pred jedjo je vsled tega sla-
be volje. Poglejte ¢ez mejo! Vsaj vsa-
ka miza ima lepo napisan jelovnik.
Seveda je nemogole, ve& listov lepo
na roko spisati. Spise se jih na dober
pisalni stroj. Ce treba veé izvodov,
se jih razmnoZi na modernih apara-
tih, katerih je naSim obratom Ze
mnogo dobavila strokovna tvrdka
A. Prelog, Ljubljana, Marijin trg, vo-
gal Wolfova (pri Tromostju) (med
drugimi tudi naZi zadrugi). Tvrdka
prodaja stroje po najnizjih tovarnis-
Kkih cenah in daje rade volje na resna
vpradanja vsa pojasnila. Stroje in
aparate tudi interesentom brezobvez-
no predvaja. '

Ko milijoni ljudi stradajo, se je na
svetu unic¢ilo v varstvo cen 568.000
vagonov #ita, 144.000 vagonov riZa, 2
in pol milijona stotov sladkorja, pol
milijona mesnatih konzerv in 1 mi-
lijon 450.000 stotov surovega mesa.

Leta 1930. je izhajalo v naZi drZavi
v srbohrvatskem jeziku 397, v sloven-
skem jeziku 129, v madZarskem 15, v
nem8kem 15, v ruskem 2, v ¢edker,
turfkem in Zidovskem jeziku pa po
1 Zasopis.

V Meksiki so zaprli vse cerkve,
cerkvena premoZenja pa je zaplenila
drZava.

Na CGelkoslovaikem je 70 obgin za-
prosilo za prisilno poravmave, ker
niso dobile denarno pomo&, ki so jo
zaprosile v znesku 18 milijonov K¢.

Krave so pojedle 10 tisofakov ne-
kemu kmetu na Dolenjskem.

Na Japonskem se z vso vnemo pro-
pagira uvedba »suhega« reZima, in
tudi vlada soglaSa s to propagando.

Najveéji hotel na sveiu »Astoriac
v New-Yorku je prifel v pladilne teZ-
kote in je zaprosil za poravnavo.

Sto milijonov Kitajcev gladuje in
2,000.000 jih je to leto %e od gladu
umrlo. Tako se je porotalo na svetov-
nem Kkongresu Rdetega kriZa, ki se
je vriil v Sofiji.

Pobarvani antomobilli. S posebno
barvo se bodo na Angleikem pobar-
vali oni avtomobili, ki so povozili
kakega &loveka. V sluéaju novih Zr-
tev se bo na avtomobil naslikala Se
mrtvaska glava,

Preko 2.000 trgovskih ladij se vsa-
ko leto potopi v Atlantskem oceanu.

Cigani so si izvolili svojega kralja,
ki pa je imel to smolo, da ga je fes-
koslovaska vlada takoj pregnala na
Poljsko, kjer je rojen.

V BudimpeZfii se je otvorila Zola za
kuhanje, toda za samce, ki traja ko-
maj 6 tednov.

DNEVNO SVEZE PRAZENA

ESANICE !

CERNE OSKAR
LJUBLJANA, SV. PETRA C. 35

=

Najve¢ porok v nafi drZavi se vrii
v vrbaski banovini, potem v morav-
ski, drinski, vardarski, najmanj pa v
dravski banovini. Dravska banovina
je tudi v tem znamenita, da ima iz-
med vseh ostalih banovin najvel ne-
zakonskih otrok.

Slovenija ima vsega skupaj 268 od-
vetnikov.

Po nastopu Hitlerja je prenehalo v
Neméiji izhajati preko 1000 Casopi-
SOV.

RAZGLAS.

Sresko natelstvo v Kranju razgla-
Sa z dopisom &t 9771/1 z dne 11, okin-
bra 1934, da je okrajno sodiSte v
Kranju prepovedalo Kuralt Vincen-
cu, roj. 19. VIIL 1893, po poklicu po-
sestniku in mlinarju, bivajofemu v
Cerkljah st. 20, zahajati v kréme do
14, X. 1936.

Uredba
o dokazu izobrazbe za opravljanje

pogostinskih obrtov.
1. Ob&éne dolothe.

Clen 1.

Za opravljanje pogostinskih obi-
tov: hotelov, restavracij, gostif¢ ali
ostajalis¢, gostiln, kavarn in penzij

je potreben dokaz posebne sirokovne.

izobrazbe, za opravljanje pogostin-
skih obrtov: okreplevalnic (bufetov),
ljudskih kuhinj in kréem (pivnic) pa
dokaz posebne izobrazbe po dolotbah
te uredbe,

Clen 2.

Ce se opravljajo okreptevalnice (bu.
feti), ljudske kuhinje in kréme v ma-
lem obsegu, se glede njih ne zahteva
dokaz, posebne izobrazbe.

Za obrate malega obsega se snii-
trajo: okreptevalnice (bufeti), kjer ni
miz ne stolov in se streze stojefim
gostom; ljudske kuhinje in kréme, e
imajo samo eno sobo za goste in &e
imetnik obrata sam ali s svojimi
rodbinskimi €lani brez drugega za-
poslenega pomoZnega osebja gostom
neposredno streZe.

Clen 3.

Ce opravlja kdo istofasno vet vrst
pogostinskih obrtov, je dokazati iz-
obrazbo za vsakega teh obrtov po do-
lotilih te uredbe.

Clen 4.

Kdor ne more podati osebno doka-
zov izobrazbe sme opravljati pogo-
stinske obrte samo s poslovodjo, ki
dokaze izobrazbo po tej uredbi.

Ce opravlja pogostinski obrt javna
trgovinska ali komanditna druzba,
zado&ta, da dokaZe izobrazbe po do-
loéilih te uredbe samo eden izmed jav-
nih druZzbenikov, ki je po sklenjeni
druzbeni pogodbi, odnosno po trgo-
vinskem zakonu upraviten zastopati
in voditi druzbo in opravljati obrt.
Ce ne dokaZe izobrazbe nobeden jav-
nih druZbenikov, se opravija obrt
lahko samo s poslovodjo.

Ce opravlja pogostinski obrt prav-
na oseba (8§ 9. zakona o obrtih), mo-
ra podati imenovani poslovodja do-
kaz o izobrazbi, ki se zahteva po
predpisih te uredbe za opravljanje
dotitnega pogostinskega obrta.

Clen 5.

Vdova nadaljuje lahko po smrti
mo#a, ki je opravijal pogostinski obrt
opravljanje pogostinskega obrta brez
dokaza izobrazbe in ni dolZna posta-
viti poslovodjo €e izpolnjuje pogoje
, 61, odst. (1) in (2) zakona o obrtih.

Nedoletni otroci (vnuki), ki imajo
pravico delovanja po smrti imetnika
pogostinskega obrta, nadaljujejo lah-
ko opravljanje pogostinskega obrta
samo po poslovodji, ki dokaZe iz-
obrazbo v smislu te uredbe.

Prav tako nadaljuje lahko brez do-
kaza izobrazbe pogostinski obrt tudi
Zena kazensko obsojenega moza, ki
je opravljal pogostinski obrt, ¢e ni
zadrZkov iz § 6, odstavkov (1) in (2)
zakona o obrtih.

Clen 6.

Prakti¢no delo (ufenje in zaposli-
tev) pomoZnega osobja pri pogostin-
skih obrtih se dokaZe s potrdilom o

vodami. Splo§no znani

jaca so nenadkriljivi.

razredna mineralna voda.

Vino in vino je razlika

da in Se vecja je razlika med raznimi mineralnimi
Radenski
Kraljev in Gizelin spadajo med najmocnejse te vrste
v Evropi. Pa tudi po svojem okusu kot sveZilna pi-

Pokusi samo enkrat, da bo$ videl kaj pomeni prvo~

seGno kislino in druge strupe iz telesa ter s tem krepi
telesne in duSevne sile. Kdor pije vino z Radensko
slatino, ga ne boli glava niti po najvedjih krokarijah.

vrelci, Zdravilni,

Cisti in izpira kri, izloda

trajanju udenja (8§ 280 zakona o obr-
tih), s poslovno knjizico (§ 307 zako-
na o obrtih) odnosno z izpri¢evalom
o trajanju in vrsti zaposlitve v pogo-
stinskem obrtu (§ 249 zakona o obp-
tih).

II. Strokovna izobrazba za poedine
pogostinske obrie.

Hoteli.
Clen 7.

Pri hotelskih obriih sluZi za dokaz
popolne izobrazbhe izpriCevalo o naj-
manj 4 uspeSno dovrSenih razredih
srednje ali tej enake strokovne ali
mescanske Sole in najmanj 4-letna
zaposlitev kot pomaotnik v upravi ho-
tela ali penzije (lehniéni uradnik.
knjigovodja, dopisnik, blagajnik, od-
dajalec sob in podobno).

Kot popolni dokaz za opravljanje
hotelskega obrta sluZi tudi dokaz o
najmanj 3-letnem opravljanju gostis-
Ca ali penzije. Samostalno opravija-
nje restavracijskega ali kavarniske-
ga obrta se prizna samo, e prosilec
dokaZe, da je opravljal takSen obri
najmanj 2 leti in da je bil zaposlen
najmanj leto dni v upravi hotela.
Samostalno opravljanje gostilniske-
ga obrta se prizna samo, ¢e dokaZe,
da je opravljal ta obrt najmanj 3 le-
ta, da je dovrsil uspeSno 2 razreda
srednje, me&éanske ali tema enake
strokovne Sole in da je bil zaposlen
najmanj leto dni v upravi hotela.

Restavracije,
Clen 8.

Pri restavracijskem obrtu
kot popolni dokaz izobrazbe:

a) izprifevalo o najmanj 4 uspefno
dovrSenih razredih srednje ali tej
enake strokovne ali mestanske Sole
in najmanj 3-letna zaposlitev kot po-
motnik v upravi restavracije kot
knjigovodja, dopisnik, blagajnik in
pod.;

b) najmanj $tiriletna zaposlitev pri
neposredni strezbi gostov v restavra-
ciji o dokazu, da je uspefno dovrfil
2 razreda srednje fole ali tej enake
strokovne ali mestanske Sole;

¢) 3-letna zaposlitev v restavraciji
ali penziji kot Sef kuhinje in 2-letna
zaposlitev kot pomot¢nik v upravi re-
stavracije ali penzije.

Kot popolni dokaz izobrazbhe za
opravijanje restavracijskega obria
sluZi  tudi dokaz o samostalnem
opravljanju hotelskega, penzijskega
ali kavarniskega obrta. Samostalno
opravljanje gostilniSkega obrta se
prizna samo, &e prosilec dokaZe, da
je opravljal gostilnigki obrt najmanj
4 leta in da je uspegno dovr§il 2 raz-
reda srednje, mescéanske ali tej ena-
ke strokovne fole. Prav tako se sma-
tra za popoln dokaz za samostalno
opravijanje restavracijskega obrta
tudi najmanj 3-letna zaposlitev kot
pomoénik v upravi penzije ali ka-
varne, ob ostalih pogojih to¢. a) adst.
1. tega ¢lena,

sluzi

Gostis¢a ali ostajalidca.
Clen 9.

Za samostalno opravijanje obria
gostiSt ali ostajalisS¢ sluZi kot dokaz
popolne izobrazbe najmanj 3-letna
zaposlitev v upravi gostidta kot po-
motnik (tehniéni uradnik, knjigo-
vodja, dopisnik, blagajnik in podob-
no in izpri¢evalo o najmanj 2 uspes-
no dovrsenih razredili srednje ali tej

enake sfrokovne ali megcanske Scie

Kot popeln dokaz za opravijanje
obrta gosti&¢ ali ostajalis¢ sluZi tud
tokaz o samostalnem opravijanju
hotela ali penzije. Samostalno oprav-
ljanje restavracijskega ali kavarnis-
kega obrta se prizna, ¢e prosilec do
kaZe da je bil zaposlen Se kot po-
mocnik v upravi hotela, gostiséa ali
penzije najmanj 1 leto. Prav tako se
smaira kot dokaz =za samostaino
opravljanje gostist¢a ali ostajalisca
vajmanj 3-letno samostalno oprav-
ljanje gostilniSkega obrta.

Gostilne.
Clen 10.

Za samostalno opravljanje gostil-
nifkega obrta sluZi kot dokaz popol-
ne izobrazbe najmanj 4-letna zapos-
litev v restavraciji, kavarni, penziji
ali gostilni pri strezbi gostov ob do-
kazu o Stirih uspeSno dovrSenih raz-
redih osnovne Sole. !

Kot popoini dokaz izobrazbe za
opravljanje gostilniSkega obrta sluii
tudi dokaz o samostalnem opravlja-
nju hotela, restavracije, gostista, ka-
varne ali penzije. Kot dokaz izobraz.
be za opravljanje gostilniSkega obr-
ta se smatra tudi dokaz, da je kdo
samosfalno opravijal obrt okrepte-
valnice (bufeta) ali kréme najmanj
3 leta.

Kavarne.
Clen 11.°

Za samostalno opravljanje kavar-
niskega obrta sluzi kot dokaz popol-
ne izobrazbe:

a) izpricevalo o najmanj 4 uspegno
dovrSenih razredih srednje ali tej
enake strokovne ali meffanske Sole
in najmanj 3-letna zaposlitev kot po-
mocnik v upravi kavarne (knjigo-
vodja, dopisnik, blagajnik in pod.);

b) najmanj 4-letna zaposlitey pri
neposredni strezbi gostov ob dokazu
o dveh uspeSno dovrSenih razredih
srednje Sole ali tej enake strokovne
ali mescanske Sole;

¢) 4-letna zaposlitev v restavraciji,
penziji ali kavarni kot Sef kuhinje
ali kot kvalificirani slast¢icar.

Kot popolni dokaz strokovne iz-
obrazbe za opravljanje kavarnifkega
obrta sluzi tudi dokaz o samostal-
nem opravljanju hotelskega, restav-
racijskega ali penzijskega obrta. Sa-
mostalno opravljanje gostilniskega
obrta se prizna samo e prosilec do-
kaZe, da je samostalno opravljal go-
stilnigki obrt najmanj 3 leta. Prav
tako se smatra kot popoln dokaz za
samostalno opravljanje kKavarniske-
ga obrta tudi najmanj 3-letna zapos-
litev kot pomo&nik v upravi restay-
racije ali penzije ob ostalih pogojih
toc. a), odst. 1, tega Clena.

Penzije.
Clen 12,

Za samostalno opravljanje perfzij-
skega obrta sluZi kot dokaz popolne
izobrazbe izpritevalo o najmanj 2
uspesno dovrSenih razredih srednje
ali tej enake strokovne ali me&tan-
ske Sole in najmanj 3-letna zaposli-
tev Kot pomotnik v upravi penzije
(knjigovodja, dopisnik, blagajnik in
pod.).

Kot popolni dokaz izobrazhe za
opravljanje penzije sluzi tudi dokaz
o samostalnem opravljanju hotela,
restavracije ali gostisa. Samostalno
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opravljanje gostilniskega
prizna ob dokazu, da se je opravljal
ta obrt najmanj 3 leta.

Okrepfevalnice (bufeti), ljudske ku-
hinje in kréme,

Clen 13.

Za samostalno opravljanje pogo-
stinskih obrtov okrepevalnic (buie-
tov), ljudskih kuhinj in kréem, velja
kot dokaz izobrazbe, in sicer:

a) =za samostalno opravljaije
okreptevalnice (bufeta! in Kkréne
najmanj 4-letno  praktiéno delo v

okreptevalnici (bufetu), krémi, go-
=tilni, kavarni, ali restavraciji;

b) za samostalno opravljanje ljud-
ske kuhinje sluZi kot dokaz popolne
izobrazbe dokaz o najmanj 4-letnem
delu v ljudski kuhinji, okrepcevalni-
ci (bufetu), krémi, gostilni, kavarni,
penziji ali restavraciji ali najmanj
4-letno delo v kuhinji teh obrtov kot
kuhar.

Kot dokaz posebne
opravljanje  pogostinskih
oznadenih v tem ¢lenu, sluzi tudi do-
kaz o samostalnem opravljanju obr-
tov, okreplevalnice, bufeta, ljudske
kuhinje in kréme, za katere se po
¢lenih 2. in 18. ne zahteva poseben
dokaz izobrazbe, e so se opravljali
i obrti samostalno najmanj 3 leta.

Prav tako se prizna kot dokaz iz-
obrazbe za opravljanje obrtov, nave-
denih v tem ¢lenu, tudi izobrazba iz
£1. 7. do 12. te uredbe.

izobrazbe za

Clen 14.
Izpritevalo o uspefno dovrseni
vi§ji strokovni hotelirski Soli s

predhodno izobrazbo najmanj 4 raz-
redov srednje ali tej enake strokov-
ne Sole, ki mora trajati vsaj 2 leti,
skrajSuje rok zaposlitve, oznafen v
¢l. 7., odst. 1., & 8., odst. 1., tof. a),
#1. 9, odst. 1., €. 11., odst. 1, to¢ a)
na leto dni.

Izpritevalo o uspeSno dovrSeni niz-
ji pogostinski (gostilniCarski) Soli, ki
traja najmanj 2 leti ob predhodni iz-
obrazbi 4 razredov srednje ali tej
enake strokovne ali mestanske Sole,
skrajfuje rok praktié¢nega dela v obi-
ti, navedeni v odst. 1. tega Clena na
“dve leti.

Izpritevalo o uspesno dovrSeni niz-
ji pogostinski (gostilnidarski) foli, ki
traja najmanj 2 leti brez predhodne
izobrazbe 4 razredov srednje, tej ena-
ke strokovne ali meStanske Sole, na-
.dome&ta popolnoma strokovno iz-
obrazbo, oznateno v &l. 7. odst. 2., €L
8. odst. 1. tot. b) in odst. 2. €. 11,
-odst. 1. toé. bh).

Clen 156.

Katere hotelirske in pogostin-
ske (gostilni¢arske) Sole v drZavi
in vinozemstvu uZivajo ugodnosti po
¢l. 14. odlodi ministrstvo za trgovino
.in industrijo. Prav tako odlo¢i mini-
strstvo za trgovino in industrijo, ali
in katere ugodnosti se lahko prizna-
jo glede skraj8anja roka praktitne-
ga dela tudi dovrSenim tefajem po-
_postinske stroke.

Clen 16.

Z uspehom dovrfena srednja trgov-
ska Zola (trgovska akademija) ali
vi§ja trgovska fola, uspesSno dovrse-
na srednja ali tej enaka Sola in dovr-
Zena fakulteta ali druga Sola, ki je
enaka fakultetni izobrazbi, skrajsuje
pri obrtih €. 7. odst. 1., €l. 8 odst. 1,
&l. 9. odst. 1., €1. 11, odst. 1. in &L 12.
odst. 1. rok prakti¢nega dela za 2 leti,
izpricevalo o uspeSno dovrSeni dvo-
razredni trgovski Soli pa za eno leto.

Dvorazredni trgovski Soli so enake
trgovske Sole, navedene pod totkami
12., 13., 29, 67, in 81 &l. 2. uredbe mi-
nistrstva za prosveto z dne 1. maja
1933. P. br. 13.767 o ¢inu strokovnih
%ol nasproti srednji foli in fakulte-
tam.

Delo v zasebnih gospodinjstvih.

Clen 17.

Kot praktitno delo v smislu dolot-
be ¢1. 8. odst. 1. to&. b), ¢l. 10. odst. 1.,
¢l. 11. odst. 1 tod. ¢), in €l 13 te ured-
be se smatra tudi delo kvalificirane-
ga kuharja ali kvalificirane kuhari-
ce v vecjih zasebnih gospodinjstvih.
Delo kuharskega pomotnika v zaseb-
nih gospodinjstvil, kjer se opravlja
delo ob vodstvu kvaliliciranega ku-

obriov, |

dokaZe s potrdilom, ki ga izda imet-
nik gospodinjstva in ki mora nava-
jati toéne podatke o vrsti dela, oprav-

{ lienega v gospodinjstvu in biti potr-

jeno pri pristojni ob&ini,
Ob sporu ali se naj oznati kaksno

¢lena, odlo¢a ban. V obmotju obéine
mesta Beograda odlota o tem upra-
va mesta Beograda.

Pogostinski obrti na kmetih.
Clen 18.

Za opravijanje kréme in ljudske
kuhinje v ob€inah, ki niso mesta, {r-
gi, sedeZi drZzavnih oblastev ali sluZ-
beno priznani klimatski kraji in ko-
palifta ne glede na obseg obrata, ni
treba izobrazbe k €. 13. te uredbe;
kdor pa hote te obrte opravljati, mo-
ra dokazati, da je dovrEil 4 razrede
osnovne %ole ali gospodinjsko Solo.

Za opravijanje ostalih pogostin-
skih obrtov v krajih, navedenih v
odst. 1. tega ¢lena, je potrebna enaka
izobrazba, kakor za opravljanje obr-
tov v ostalih krajih.

Ce hote kdo, ki je zaposlen v kré-
mi ali ljudski kuhinji ali ki oprav.
lja ta obrta samostalno v krajih, na-
vedenih v odst. 1. tega €l odpretii
obrat v ostalih krajih, se prizna ta-
ko delo, ¢e je trajalo najmanj 4 leta,
samo kot izobrazba za Kkrémo,

Prehodne in konéne dolodbe.
Clen 19.

Od dne uveljavitve fe uredbe se
ocenja dokaz izobrazbe za pogostin-
ske obrte tudi na profnje, ki do dne
razglasitve te uredbe Se niso refene,

Ce je glede vpraSanja izobrazbe
vloZena zoper odlotbo pristojnega
oblastva pritozba, se resi ta pritoZba
po predpisih, po katerih se je izpod-
bijana odlo&ba izdala.

Clen 20.

Vse pravice, pridobljene za oprav-.

ljanje pogostingkih obrtov do uve-
ljavitve te uredbe ostanejo veljavne
tudi po uveljavitvi te uredbe.

V primerih, ko ni moci predloZiti
rednih listin o dovrSenem uéenju in
delu odnosno o praktiéni zaposlitvi
v smislu te uredbe, spregleda lahko
ban predlozitev navedenih listin, e
se dokaZe na kakSen drug verodosto-
jen natin, da se je predpisani ¢as
prebil pri praktitni zaposlitvi.

Kdor je na osnovi redne dovolitve
ze opravljal neki pogostinski obrt, a
ie njegovo opravljanje ustavil ali pre-
kinil, ni dolZan predloZiti dokaz iz-
obrazbe v smislu te uredbe. Prejinje
dovolilo se smatra kot popoln dokaz
izobrazbe za opravljanje pogostinskih
obrtov, ki jih je prej opravljal.

Clen 21,

Dolotila te uredbe ne veljajo za to-
Cenje lastnega pridelka po § 437. za-
kona o obrtih glede proizvodnikov.
ki prodajajo alkoholne pijafe lastne-
ga pridelka in iz lastnega zemljista
na nadin, dolofen z dolotbami pri-
pombe 3. k § 2. zakona o izpremem-
bah in dopolnitvah zakona o drZavni
trofarini z dne 18. aprila 1932, in tu-
di ne za prodajo pijade v izvirno za-
prtih steklenicah na drobno in ne za
prodajo pijate na debelo.

Clen 22.

Ce se opravljajo restavracija, ka-
varna, gostilna ali okrepCevalnica
(bufet), brez totenja alkoholnih pi-
ja¢ in se vodijo pod naslovom »brez-
alkoholni« (odst. 5. § 76 zakona o obr-
tih), je treba za tak%ne obrate istega
dokaza izobrazbe, kakor za obrate te
vrste, ¢e se tofijo v njih alkoholne
pijate. Ce se vodijo kavarne, odnos-
no ljudske kuhinje (odst. 4. & 76. za-
kona o obrtih) ped nazivom »Zdrav-
ljak«, je potreben isti dokaz izobraz-
be, kakor da se ne uporablja ta po-
sebni naziv.

Obrati, ki togijo samo kavo, ¢aj, a
£0 se vodili prej pod nazivom bosan-
skih kavarn, se smatrajo za brezal-
koholne kr&me in je potrebna zanje
izobrazba, predpisana za kr&me.

Za bare je potrebna izobrazba, ki

‘ p i Sajo
delo kot delo v smislu dolotb fega

Ta uredba stopi v veljavo z dnem
razglasitve v »SluZbenih Novinali«.
(Uredba je stopila v veljavo dne 19
oktobra 1934:)

Z uveljavitvijo te uredbe presia-
nejo veljati vsi predpisi, ki se nana-
na
obrtih.

V Beogradu, dne 6. oktobra 1934;
1. br. 34.689/T

Minister za {rgovino in industrijo

Juraj Demetrovié s. 1.

Uredba

o ustanavljanju in ureditvi pogostin-
skih obratov.

I. Uvodne dolothe. -
Clen 1.
Dovolitev za opravljanje pogostin-

i skih obrtov (§ 60., odst. 1., to€. 22. za-

kona o obriih) se sme izdati samo, ¢e
ustrezajo lokali, prostori in oprema
teh obratov dolocilom te uredbe.

Clen 2.

Zgradbe, v katerih se opravljajo
pogostinski obrti in njihova proceija,
morajo usirezati gradbenim predpi-
SOII.

I, Ureditev pogestinskih obratov.

' Hoteli.

Clen 3.

Hoteli morajo biti po razmestitvi
=z0b, poslovnih prostorov in notranje
ureditve tako zgrajeni in urejeni, da
dajejo gostom udobnost. Hoteli mo-
rajo imeti tudi ustrezen hotelski in-
ventar. Hoteli z vel kot 25 sobami
morajo imeti tudi Se tele oddelke: ho-
telsko vezo (hall), obitajne prostore
za sprejemanje obéinztva in salon za
pisanje in Citanje.

V velikih hotelih mora razen sob
za obfasno oddajanje biti tudi neko-
iiko stanovanjskih oddelkov, ki so
sestavljeni najmanj iz spalnice, sa-
lona in kopalnice ob stanovanju.

Hotelske zgradbe morajo imeti po-
seben prostor za vratarja; e pa ima-
jo razen pritlitja in podstresnic
(mansarde) tri ali ve¢ nadstropij, mo-
rajo imeti tudi osebno dvigalo (lift).

Clen 4.

Hoteli morajo imeti hodnike in
stopnice Siroke najmanj 1.20 m. Po-
edina stopnica ne sme biti vigja od
18 em, za stopinjo pa v Sirino ne oZja
od 25 em. .

Clen 5.

Hotelske sobe morajo biti najmanj
8 m? velike, ¥e imajo 1 posteljo, 12 m?®
pa, ¢e imajo 2 postelji ali dvojno po-
gtelj. Stene med sobami morajo biti
tako zgrajene, da se obvaruje popol-
na tisina,

Hotelske sobe morajo biti svetle in
imeti vsaj eno okno ali balkonska
vrata na ulico, na vrt ali dvoriste.
Okna ne smejo gledati na hodnike
ali druge notranje prostore v zgrad-
bi, tudi ne na dvori¥fe, ki ni dovolj
razsezno in svetlo ali ki ne ustreza
higijenskim pogojem.

Okna morajo imeti ustrezne zasto-
re, ki ne prepuffajo svetlobe, ali pa
kakrsinekoli oknice (Zaluzije).

Clen 6.

Sobe morajo biti popolnoma suhe,
s tli iz parketov ali tvarine, ki omo-
gota popolno vzdrZevanje Cistofe; na
hodnik pa morajo imeti vrata, ki se
dobro zapirajo in zaklepajo.

Po hodnikih, po Kkaterih hodijo
gostje, morajo hiti poloZene preproge,
da se obvaruje tiSina.

Clen 7.

V vse hotelske sobe mora biti vpe-
ljana tekola topla in hladna voda,
centralna kurjava, v krajih, kjer je
elektriéna centrala, elektritna raz-
svetljava s priziganjem in ugaSanjem
iz postelje in signalna naprava po
svetlosobnem sistemu, ki mora biti
tako postavljena, da se sluZabnigtvo
lahko poklife tudi iz postelje. V kra-
iih, kjer ni vodovoda, mora imeti ho-
tel v zgradbi vodno shrambo (rezer-

. voar).

izobrazbo v pogostinskih [
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obrta se harja (kvalificivane kuharice), se je predpisana za restavracijo ali ka- ,
{ smatra kot delo po ¢l. 10. odst. 1. in | varno. A B (
| €l. 13. te uredbe. Clen 23.
Delo v zasebnih gospodinjstvih se PRVI IN EDINI

LICITACIJSKI ZAVOD

LIUBLIANA
MEDVEDOVA C, 8
Telefon 24-44
(poleg Gor. kolodvora)

+

Dober glas je najbolj$a reklama,
zato se vsak pri nakupu in pro-
daji vseh dobro ohranjenih pred-
metov posluZuje naSega zavoda

V hotelih, ki poslujejo samo v po-
letni sezoni, ni potrebna naprava za
ogrevanje.

Clen 8.

Vsaka hotelska soba, ki se oddaja
gostom, mora imeti enotno opravo,
in sicer najmanj posteljo z Zimnico,
posteljno omarico s pritiklinami, ma-
lo preprogo pri postelji, mizo, dva
stola, mizico za kovCege, umivalnik
s potrebnim priborom, ogledalo nad
umivalnikom in omaro za obleko in
perilo.

Pri sobah, dolofenih za vef oseb,
je treba opravo sorazmerno s Stevi-
iom oseb povetati.

Clen 9.

Na vsakih 15 hotelskih sob je tre-
ba urediti vsaj 1 kopalnico. Kopal-
niéne stene morajo biti obloZene s ke-
ramiénimi ploticami ali pobarvane
z oljnato barvo, tla pa ne smejo biti
lesena. Pred kad (banjo) mora biti
poloZzen podnoZnik iz lesa ali prob-
kovine,

V vseh hotelih se morajo postaviti
straniSta angleskega tipa in sicer na
vsakih 15 sob po dve straniféi (za
moske in za Zenske), opremljena s
higijenskim papirjem; v vsakem nad-
stropju zgradbe pa morata biti 2 an-
gledki stranidéi, &e je v nadstropju
manj kot 15 sob. Strani%fa morajo
imeti okna in zadostno ventilacijo.
Razen tega morajo biti obloZena. s ke-
ramiénimi plo€icami ali prevlefena
7 oljnato barvo. Tla ne smejo biti iz
lesa.

Clen 10.

Po sobah, hodnikih, straniS¢ih in
ostalih prostorih hotela, kjer hodijo
ali bivajo gostje, se morajo postaviti
higienski pljuvalniki v zadostnem
Stevilu.

Clen 11.

Ce je v kraju, kjer stoji hotel, ali v
bliZznji okolici drZavna telefonska
centrala, morajo imeti hoteli tudi Se
telefonsko postajo z mestno in med-
mestno zvezo. Ce v mestu ali bliZnji
okolici ni drZavne telefonske centra-
le, je treba telefonsko postajo uvesti,
br%z ko se odpre v tem kraju ali v
bliznji okolici drzavna telefonska
centrala.

Restavracije.
Clen 12.

Restavracije morajo imeti jedilnico
z ureditvijo in kakovostjo inventar-
ja, ki ustreza vsem sodobnim potre-
bam wudobnosti in higiene, kuhinjo,
totilnico in ostale potrebne prostore. -

Prostori v restavracijah morajo
imeti ustrezno razseznost, biti svetli
in opremljeni z ventilacijo, ki ustre-
za velikosti prostorov, s sodobno raz-
evetljavo in kurjavo.

Prostor za tolenje pijat mora biti
loten od gostinskih prostorov. Ku-
hinja mora prav tako biti loCena s
posebno sobo od prostorov za goste.

Restavracije z vet kot 25 mizami
morajo imeti razen kuhinje Se pose-
ben prostor za umivanje posode, po-
sebnega za hrambo Ciste posode in
shrambo za Zivila.

V krajih, kjer ni vodovoda, morajo
vpeljati imetniki restavreacij lasten
vodovod z lastno vodno shrambo (re-
zervoarjem) in zadostno kolitino
zdrave pitne vode. Uvesti je treba ve-
do v prostore za tocenje pija¢, ku-
hinjo, stranidfe in pisoar.

Elektriéne instalacije se morajo
uvesti v krajih, kjer je elektri¢na
centrala.
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Restavracije morajo biti opremlje-
ne s hladilniki (friziderji), zmogljivost
teh instalacij pa po velikosti ustre-
7zati  zmogljivosti kuhinje, odnosno
velikosti obrata.

Kuhinjska posoda mora biti iz tva-
rine, ki ni nevarna ne za jedi ne za
zdravje.

Kuhinje, shrambe in ostali restav-
racijski prostori morajo biti dobro
prezracevani in dobivati svetlobo ne-
posredno od zunaj. Nadalje morajo
biti ti prostori zavarovani pred mu-
hami, zlasti v toplih krajih. Okna ku-
hinje in shrambe morajo biti zava-
rovana s kovinastimi mreZzami, ki
morajo biti vedno é&iste in cele, Tla v
teh prostorih ne smejo biti iz lesa,
marvet iz nepremotljive tvarine, ki
se da korenito umivati. Stedilniki
morajo biti tako zgrajeni, da prepre-
¢ujejo, da bi se razsirjala moéna gor-
kota.

Clen

Clen 14,

Vsaka restavracija mora imeti
umivalnico (toaleto), ki ima dva po-
polnoma locena prostora za moSke
in za Zenske. Vsak oddelek mora ime-
ti higienski umivalnik z ogledalom
in brisafo in posebno angle$ko stra-
nid¢e. Umivalirica za moSke mora
imeti tudi pisoar. Tla okrog pisoarja
in stranifénih Skoljk ne smejo biti iz
lesa; stene pa morajo biti obloZene s
keramiénimi plo¢icami ali previete-
ne z oljnato barvo. Straniféa morajo
imeti okna in ventilacijo nazven.

Clen: 15.

Restavracije z vet kot 25 mizami
morajo imeti- telefonsko postajo z
mestnim in medmestnim omrezZjem,
¢e je v kraju ali v bliZnji okolici dr-
Zavna telefonska centrala. Ce je ni, je
treba telefon uvesti, brz ko se v kra-
Ju ali bliZnji okolici uvede telefonska
centrala.

Clen 16.
Vse tiste restavracije, ki so zdruig_é-
ne s hotelom, morajo po. velikosti

prostorov in po wureditvi: ustrezati
hotelu. i

Gostis¢a ali ostajali¥fa.
Clen 17.

GostiSéa ali ostajali8¢a morajo
imeti dovolj velike in svetle sobe, po-
polnoma suhe in z vrati, ki se dobro
zapirajo in zaklepajo.

V gostidfih mora biti uvedena elek-
tri¢na razsvetljava, kjer je to mogo-
C¢e; okna pa morajo dobivati svello-
bo in zrak neposredno od zunaj.

Istotako morajo imeti gostid¢a po
sobah potrebno opravo in najpotreb-
nejse higiensko udobje.

Ce je v kraju vodovod, mora imeti
gostid¢e vpeljano tekofo vodo v hiso.

Clen 18.

V sobah gosti&¢a ali ostajalidca
smejo biti najve¢ po tri postelje, to-
da samo e to prostor dopusta. Po-
stelje morajo imeti Zimnice. Ob po-
stelji mora biti posteljna omarica,
mala préproga pred posteljo. V sobi
morajo biti miza, stol in toliko omar
za obleko in perilo, kolikor postelj
je v sobi, popolna priprava za umi-
vanje, kamor spada tudi vré z naj-
manj Stirimi litri vode in vedrce za
umazano vodo, ki drzi vsaj 12 litrov
za osebo, ¢e ni tekode vode. V stano-
vanjskih sobah mora biti tudi zvonec
za sluZinéad.

Vsaka soba mora imeti vrata na
hodnik, ki je zadostno svetel. Okna
morajo imeti ustrezne zastore, ki ne
prepustajo svetlobe, ali kakr3nekoli
oknice (%aluzije).

Stene med sobami se morajo zgra-
diti tako, da so gostje zadostno za-
varovani zoper vsak hrup v sosedni
sobi; v vseh prostorih pa mora biti
postavljeno zadostno Stevilo pljuval-
nikov,

Stopnice do sob ne smejo biti str-
me in morajo imeti potrebno ograjo.

Ce ni centralne kurjave, mora ime-
ti gostis€e higienske peti,

Clen 19,

Ge je v kraju, kjer je gostise, vo-
doyod, mora imeti gostiste angles-
ko straniSte, ki mora biti obloZeno
s keramifnimi ploficami ali prevle-

teno z oljnato barvo, tako, da se lah-
ko umiva,

V tistih krajih, Kjer ni kanalizaci-
je. morajo biti zgrajena taka stra-
inista, s katerimi je glede zbiranja
in odvajanja blata zajamé&eno, da bo
pogostinski obrat zavarovan zoper
smrad in vse ostale neprijetnosti;
ventilacija pa mora biti izpeljana nad
streho.

Ce ni avtomatskih priprav za izpi-
ranje z vodo, je treba postaviti v
straniSéu prikladno posodo z zadost-
tio kolitino vode za izpiranje.

Gostilne,
Clen 20.

Gostilne morajo imeti prostor ra
serviranje jedi in pijaé gostom, pro-
stor za tolenje pija¢ (tolilnico), ku-
hinjo in ostale stranske prostore. Vsi
ti prostori morajo biti higiensko ure-
jéni, prostorni, suhi, zrafni, s svet-
lobho, ki prihaja neposredno od zunaj
in zadostno prezracevani.

Ce je mogoce, je treba po vseh pro-

storih gostilne namestiti elektriéno
razsvetljavo in  postaviti higienske
peci.

Tla morajo biti tak&na, da se dajo
lahko in temeljito snaZiti. Navadna
fla iz nespojenih desk niso dovolje-
na. Stene morajo biti na ¢isto pre-
barvane ali pobeljene.

V prostorih mora biti potrebno Ste-.

vilo kljuk za obleko (obesalnikov).

Clen 21.

Oprava prostora, Kjer se servirajo
jedi in pijafe, mora biti enotna.

Mize morajo biti iz trdega lesa,
brez razpok in pokrite s kamenom
ali podobno trdo tvarino. V toéilnici
se mora postaviti posebna priprava
za hrambo €iste posode; razen tega
je treba imeti pri todilni mizi, ki mo-
ra biti pokrita s pocinkano plosto, v

krajih, kjer je vodovod, tekoto vodo

in pripravo za umivanje posode, ki
mora biti tako postavljena, da se
umazana voda lahko hitro odteka. Ce
v totilnici ni vodovoda, mora biti
vedno dovolj €iste vode na razpolago.

Clen 22.

Kuhinja mora biti dovolj prostor-
na, svetla, zractna, z zadostno venti-
lacijo, suha in z neposredno svetlo-
bo od zunaj. Prostori kuhinje mora-
jo biti zavarovani, da ne morejo mu-

he vanje, zlasti ob toplem vremenu .
morajo biti okna zavarovana s ko- .

vinastimi mreZami, ki morajo biti
vedno Ciste in cele. Kuhinjska poso-
tla mora biti iz tvarine, ki ni nevar-
na za jedila in zdravje, v kuhinji ali
stranskem prostoru pa mora biti hla-

dilnik ali kjer tega ni, druga potreb-
‘na priprava za hrambo jedil. -
Ce je v kraju vodovod, je treba vo-.

dovod wvpeljati tudi v kuhinjo. Tla
kuhinje morajo biti iz takSne tvari-
ne, da se dajo korenito sna¥iti. Ste-
ne kuhinje morajo biti na Cisto po-
Lbavvane ali vsaj pobeljene.

Clen 23,

Ce ima gostilna pravico oddajati
sobe, morajo biti te sobe prostorne in
svelle, z okni, ki dobivajo svetlobo
in zrak od zunaj, popolnoma suhe,
popodene, z vrati, Ki se dobro zapi-
rajo in zaklepajo.

Sobe morajo dajati najpotrebnejso
udobnost za nastanitev, kar je zavis-
no od kraja in prometa.

Clen 24

Glede stranis¢ veljajo tudi za go-
stilne predpisi, navedeni v tlenu 19.
te uredbe. Pisoarji morajo biti pre-
mazani 8 katranom, ¢e niso obloZeni
s keramiénimi plodicami.

Kavarne.
Clen 25.

Kavarne morajo imeti eno veljo
dvorano in loten prostor za igre, fe
se v njih igrajo, nadalje higienski
urejeno kuhinjo z oddelkom za umi-
vanje posode.

Glede ureditve prostorov samih in
kuhinje veljajo predpisi, navedeni v
¢l. 12. in 13. te uredbe.

Clen 26.

Vse tiste kavarne, ki so zdrufene

s hotelom, morajo ustrezati po veli-

kosti prostorov in ureditvi doti¢ne-
mu hotelu.

Ce je v kraju drZzavna telefonska
centrala, morajo imeti velje kavar-
ne telefonsko postajo za mestno in
medmestno zvezo. Ce v kraju ali v
bliznji okolici ni drZavne telefonske
centrale, se mora postaviti telefon-
ska postaja brZz ko se v kraju ali bliz-
nji okoliei otvori drZzavna telefonska
centrala.

Clen 27,

Glede ureditve straniSé¢ veljajo za
kavarne dolotbe ¢l. 14. te uredbe.

Clen 28.
Doloébe, predpisane s &l 25., 26. in

27. te uredbe se uporabljajo tudi na
bare in tem podobne obrate.

Penzije.
Clen 29.

Penzije morajo ustrezati po svoji
ureditvi pogojem za hotel in imeti
jedilnico. Predpisi ¢l. 3. do 11. te
uredbe se uporabljajo tudi na pen-
Zije.

Okreptevalnice (bufeti,
ljudske kuhinje in kréme.

Clen 30,

Okrepéevalnice (bufeti) smejo ime-
ti omejeno Stevilo prostorov in samo
1 prostor za strezbo gostov, Kjer je
tocilna miza, Ki pa ne sme biti veé&ji
od 50 m® OKkreptevalnice morajo
imeti ustrezno boljSo ureditey.

OkrepCevalnice smejo imeti miza
in stole samo v razmerju z velikost-
jo obrata, toda ne pred obratovalni-
co. Razen tofilne mize morajo imeti
okrepCevalnice tudi police, kjer =e
spravlja pijata in pripravo, kjer se
higijensko spravljajo jedila.

Okrepfevalnice, ki se vodijo ob de-
likatesni trgovini, niorajo imeti od-
deljene prostore.

Istim pogojem morajo ustrezati
tudi automatske okreplevalnice;

[ vendar za nje ne velja dolotilo glede
plo&tine in prostora.

Clen 31.

Glede prostora samega, glede raz-
svetljave, vodovoda in stranis¢ se
uporabljajo tudi na okrepéevalnice
dolotbhe ¢lenov 20. do 24. te uredhbe.

Ljudsk(} kuhinje.
Clen- 32.

Prostori- ljudskih kuhinj morajo
usirezati osnovnim zahtevam higije-
ne in morajo biti dovolj obseZni in
svetli. Ureditev enostavna in manj-
Sega obsega.

Glede ureditve prostorov in inven-
tarja se uporabljajo po smislu tista
dolotila te uredbe, ki se nanaSajo na
gostilne in ki so potrebna, da se vz-
dr#uje higijena.

Kréme.
Clen 33.

Kréme morajo imeti dovolj velike
in svetle prostore, da je mogote vz-
drZzevati higijeno. Za ureditev teh
obratov najenostavnejSega tipa se
uporabljajo v smislu dolotbe élenov
20. do 28. te uredbe.

III. VzdrZevanje &istofe in reda.
Clen 34.

Vsi prostori pogostinskih obratov
se morajo drzati in voditi v najveé-
jem redu, €istoéi in strogo higijensko.
Vsi  prostori pogostinskih obratov,
kakor tudi straniia in pisoarji se
morajo dnevno osnaziti in vzdrZeva-
ti v uporabnem stanju. Poleg vsako-
dnevnega rednega CiZlenja je treba v
vseh pogostinskih obratih med letom
izvesti vsaj enkrat korenito splofno
tistenje,

Ce se ugotovi v poedinih prostorih
prisotnost raznih insektov, mora
opraviti imetnik obrata v tem pro-
storu takoj desinfekcijo. Brez takega
postopka je prepovedano, oddajati
take prostore gostom v uporabo.

Istotako se mora korenito o&istiti
razne preproge in zastore in in vso
opravo, prevleteno s tkaninami.
~ Strani&ta, ki nimajo tekote vode
Se morajo obtasno in po potrebi raz-
kuZevati.

Clen 3b.

.V sobah, ki se oddajo, morajo bilf
postelje popolnoma ¢iste. Postefjni-
na, perilo in podobno se mora vsali-
krat ko pride nov gost, zamenjati s
Cistim perilom. Ce ostane isti gost
vet kot 8 dni, se mora posteljnina
premeniti vsaj enkrat na teden. i’e-
rilo se mora najvestneje oprati in po
moZnosti sterilizirati.

Clen 36,

V wvseh pogostinskih obratih, kjer
se oddaja hrana, mora biti vsaj je-
dilna namizna oprava, ki rabi za
strezbo gostov, ¢ista in v redu. Na-
mizna oprava, ki e je uporabila, se
ne more dati drugemu gostu v upo-
rabo. Prtici (serviete) stalnih gostov
morajo biti  spravljeni v posebnih
pripraval.

Jedila in pijate je treba hraniti
strogo higijensko. Jedila, ki so raz-
stavljena, morajo biti pokrita s ste-
klom ali drugim prikladnim sred-
stvom.

Clen 37.

Vsak imetnik pogostinskega obra-
ta mora ob svojih stroskih nabavit
in vzdrZzevati tiste naprave, ki so po-
trebne, da se zavaruje Zivljenje in
zdravje zaposlenega pomoZnega oseb-
ja skladno z veljavinimi predpisi za-
Kona o za&Citi delavcev.

IV. Cenovniki.
Clen 38.

Za kopalista, klimatske in turi-
stitne kraje predpiSejo pristojna
oblastva po § 150. zakona o obrtih ob
pricetku sezone maksimalne cenov-
nike, Cenovniki se ne smejo zviseva-
ti, razen ob gospodarskih izpremem-
bah. Cenovniki morajo biti nabiti v
vsaki sobi na vratih, :

V cenovnikih za oddajanje sob je
treba oznaditi razen maksimalne ce-
ne za uporabo sobe, ceno za uporabo
kopali&ta, za kurjavo in odstotek za
postreZbo. Istotako je treba oznatiti
v cenovniku vse morebitne ugodnosti
glede na trajanje bivanja gostov ter
pogoje glede odpovedi sob.

Clen 39.

Obéne upravno oblastvo prve stop-
nje mora poslati ugotovljene cenov-
nike majkasneje do dne 15. marca
vsakega leta ministrstvu za trgovino
in industrijo. (Konec prihodnjié.)

Kletarstvo

Kako ravnati z letodnjimi vini ®

Letodnja trgatev je konfana — most
je velinoma Ze povrel in sedaj se pre-
soja njegova vrednost, ki je ba$ letos
kaj razlitna, Dobrota vina je odvisna
od razlitnih Ciniteljey kakor od lege,
zemlje, sorte itd., ali 8e mnogo vel
je odvisna od pravilne trgatve, po-
rabe distih droZi, pravilnega Kkipenja
in ravnanja z moS&tom.

Zgodnje trgatve so dale letos 3e
srednje moéna vina, z nekaj ve& kis-
line. Neugodno, deZevno in hladno
vreme v avgustu in septembru in vsled
tega povzrofeno mo&no gnijenje grozdja
je mnoge vinogradnike prisililo, od~
nosno zapeljalo, da so bolj rano tr-
gali, Pozne trgatve, ob ugodnejiem
vremenu, pa so dale debra do prav
dobra, ponekod celo izvrstna vina;
mnoZinsko pa je pridelek bil letos
pidel.

Kako obaviti trgatev, napraviti vina
iz zdravega in gnilega grozdja, kako
moste pravilno pokipeti itd. smo ob-
Sirno govorili v zadnji Stevilki nasega
lista. Danes bomo razpravljali, kako
ravnati z leto¥njimi vini po kipeniju.

Po burnem kipenju takoj zalijemo
sode do vrha z enakim vinom.

Pretakati moramo o pravem ¢&asu,
navadno od BoZita do Sveénice. Vino,
ki ima kako napako, na primer tuj
duh in okus, pretakamo prej, vino
brez napake pa pozneje. Ce imamo
zdravo vino, polne sode, dobro klet in
da ni v njej premrzlo, lahko pola-
kamo do druge polovice meseca fe-
bruarja; to velja posebno za kisla
vina. Ce lei vino dalie &asa na dro-
Zeh, izgubi pri primerni: temperaturi
(12 do 15° C) tekom zime mnogo-
kisline, zato j®_treba Zakati. .

Ce ni vino dobro pokipelo, ako vse-
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buje %e kaj sladkorja, ga premefamo
in zviSamo temperaturo v kleti; &e ni
drugale, pa zakurimo v njej, da bo
imela krog 15° C. Ce preostane 3e
kaj sladkorja v vinu, postane vino
prej ali slej vlefljivo ali pa mlefno~
cikasto.

Pred pretakanjem vina se piepri-
famo, &e je vino stanovitno na zraku.
1z soda vzamemo kozarec vina in ga
pustimo stati dva dni v kozarcu na
zraku. Ce v tem &asu vino porjavi ali
se celo zgosti, ni stanovitno in se nam
lahko pokvari. V tem slufaju vino
pretofimo in ga dobro zaZveplamo.
Cim manj pride pri tem pretakanju z
zrakom v dotiko, tim bolje.

Ce pa ima vino duh po sodu, po
Zveplu, po gnilem ali po drugem, tedaj
ga pretolimo &im preje, pri pretakanju
dobro prezrafimo ter zaZveplamo. Ce
slab duh %e ne izgine, mu ga lahka
odvzamemo z eponitom ali enokar-
bonom, ki ga dobimo pri Kmetijski
druZbi.

Bolj kisla vina pretakamo bolj pozno,
Sele meseca febroarja. Razkisanje vina
z ogljikovo kislim apnom bo letos
‘brZkone odpadlo.

Se preden nastane toplo poletje,
‘torej v zaletku pomladi, pretodimo
vino %e enkrat in ga pri tem zmerno
zaZveplamo, to je, zaZgemo na 3—4 hl
vsebine eno azbestno Zvepleno triiico,
ki tehta 4—5 gramov. Preko poletja
hranimo vino v hladni kleti, v polnih
sodih in pazimo, da se nam ne po-
Jkvari! Ako opazimo, da vino spremeni
barvo in okus, ga hitro pretofimo in
motno zaZveplamo. Sicer pa v takem
in v vseh drugih sluéajih vprasajmo
najbliZjega strokovnjaka za potreben
nasvet.

Vprasanja in odgovori

Vprasanje: M. S. v S. pri N. Moj
‘mo3t oziroma Ze na pol vino je prav
lepo kipel. Pa so bilo Zenske v vino-
gradu, so klet radi slabega zraka
mo&no prezralile in pustile &ez not
vsa okna odprta. Nol je bila mrzla.
Drugi dan je kipenje skoraj docela
prenehalo. Kako spravim modt, ka-
teremu se je kipenje ustavilo, zopet
v kipenje ?

Odgovor: Klet zralimo v jeseni,
kadar mosti kipijo, samo ez dan, ka-
dar je zunaj toplo. Ponoli pa vsa
-okna zapremo. Ker se pa je ez nol
vada klet oziroma kipeli mo3t radi
nofnega zrafenja mocno ohladil, je
kipenje naglo prenehalo. Vinske kvas-
nice, ki so povzroliteljice kipenja, se
razmnoZujejo in delujejo najbolje pri
vi§ji temperaturi. Pri nizki temperaturi
so pa, naravno, svoje delo ustavile. V
takem sludaju se priporofa most pre-
toditi, prezraditi in nekoliko segreti.
Navadno pa zadostuje, da ga samo
premeSamo in segrejemo. S tem se
dvignejo in ofive na dno padle kvas-
nice in kipenje se zopet nadaljuje. —
Najsigurneje pa spravimo most, ki je
bil v svojem kipenju ukinjen, zopet v
kipenje na nacin, da mu dodamo kvas-
nih glivic ter skrbimo za primerno
temperaturo (15—20° C) mo3ta.

Kvasne glivice (Ciste vinske droZe)
-dobite pri banovinski kmet,, poskusni
in kontrolni postaji v Mariboru (Ur-~
banova ulica); vlogo kolkujte s 5 Din.
Kako se te Ciste droZe rabijo, o tem
Vas poudi od imenovane postaje pri-
loZeno tiskano navedilo.

Vprasanja vel Interesentov. Kako
naj ozdravim porjavelo vino ?

Odgovor: Letodnjo neugodno, de-
Zeyno vreme v avgustu in septembru
je povzrolilo, da je grozdje rano za-
gelo gniti. Vina, pridelana iz gnilega
grozdja pa kaj rada rjavijo. Kako se

to pojavlja? Vino ne samo da se nole !

Listiti, ampak kakor hitro ga preto-
gimo in pride z zrakom v dotiko, po-
sebno pa &e stoji dalje fasa v od-
prtem kozarcu, izpremeni barvo in po-
stane bolj temno. Pozneje se moéno
skali in zgosti in dobi uden nepri-
jeten duh in okus, ki nas spominja na
kruh nove peke ali na vlaZno krusno
skorjo, na suho sadje, vlasih celo na
-Seno.

Rjavenje povzrofa neko kvasilo po
imenu »oksidaza«, ki zraéni kisik pri-
viafuje in z njim potem razkraja razne
-snovi v vinu, predvsem beljakovine in
barvila. To kvasilo in razne Zkodljive
glivice se nahajajo posebno v gnilem
grozdju in pridejo potem v modt in
pozneje v vino in .to tim bolj, &im

dalje  fasa je bll mo$t z gnilim tro- |
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Tako si lahko razlagamo, zakaj
ravno po neugodnih, deZevnih jesenih,
kadar grozdje gnije, vina tako rada
rjavijo. V takih letih se rjavenje pre-
preli s tem, da ob trgatvi gnilo grozdje
skrbno odbiramo in takoj iztisnemo.
Mo3t napolnimo v molno zaZveplan
sod, dva ali tri dni pozneje ga pre-
tofimo, prezradimo ter mu dodenemo
tisto kipefega kvasnega mosta. Ali
tudi navidezno zdravega, v mokri je-
seni pridelanega grozdja ne pustimo
kipeti na tropu, temvel ga hitro spre-
Samo in modt nekoliko zaZveplamo.
Po burnem kipenju pa sode do vrha
zalijemo,

V takih neugodnih letih vina bolj
zgodaj pretakamo in sicer vino iz gni-
lega grozdja Ze meseca novembra,
vino iz zdravega grozdja vsaj pred
BoZifem.

Predno pretakamo, vino preskusimo,
te rjavi, in sicer tako, da ga pustimo
2—3 dni v odprtem kozarcu na zraku.
Ce nam vino pri tej poskudnji v ko-
zarcu porjavi, potem ga pretolimo v
dobro zaZveplan sod in sicer tako, da
pride z zrakom &im najmanj v dotiko,
Deset dni pozneje vino ponovno pre-
skusimo in &e 8e rjavi, mu na vsak
hektoliter vina dodenemo Se 5—10
gramov kalijevega metabisulfita. Deset
dni pozneje vino ¢&istimo ali filtriramo.
Cistimo pa vino v laZjem slufaju z
Zelatino z dodatkom tanina, v teZjem
slutaju pa, to je, e je Ze mo&no rjave
barve in vrhutega 3e slabega okusa,
z mlekom ali s sirnino.

Tri tedne po &idfenju se vino pre-
to¢i v nekoliko zaZveplan sod. Ce pa
imamo filter na razpolago, tedaj vino
filtriramo, toda poprej ga z eponitom
razbarvamo.

Preden nastane huj$a vrolina, torej
do meseca maja, pretolimo vino v
drugi¢ in ga pri tem le malo zaZve-
plamo. Preko poletja moramo hraniti
vino v hladni kleti in v polnih sodih.
Zveplanega vina ne smemo tofiti prej,
kakor $ele kakih 14 dni po pretakanju.
Med tem Z%e duh po Zveplovem dvo-
kisu iz njega izgine.

Vprasanje: K. V. v R. Kupil sem
vino v sodih producenta. Pri pokugnji
in pogajanju je bilo vino 3e zdravo,
prav dobro, brez vsakega neprijetnega
priokusa. Sedaj je to vino Ze 1 mesec
v moji kleti. Ko pa sem ga pred dnevi
pokusal, sem nafel, da ima vino duh
in okus po plesnobi. Kako ozdraviti
vino, ki ima duh in okus po ple-
snobi?

Odgovor : Ze velkrat smo pisali o
tem vpraSanju, ki se vedno in znova
ponavlja. Zakaj ne shranjujete starih
listov? Pa ponavijamo.

Ce dobi vino kak tuj duh ali okus,
polem ta duh in okus na razlifne na-
&ine lahko odpravimo.

Najprvo je treba, da vino takoj pre-
todimo v drugo, dobro in snaZno po-
sodo in ga pri tem dobro zaZveplamo.

e prezrafenje pri pretakanju in Zve-
planje povzroti, da slab duh vsaj de-
loma iz vina izpuhti.

Drugo sredstvo je ¢&j%€enje vina,
Veckratno bolj moZno Cidtenje z Zela-
tino, pri slabih vinih s sirnino ali z
mlekom vzame vinu tuj duh ali okus,
e ni 3e prevel razvit.

Bolj modlan duh, zlasti po plesnobi,
se pa z navadnim C{iS&enjem ne da
zlahka odpraviti. Zato se v takih teZkih
slutajih jemlje =Eponit« za &i3€enje
vina, Eponit lahko dobite pri Kme-
tijski druZbi ali v drogeriji. Eponit je
olisen ogljen prah, ki se mora spra-
viti na suhem kraju, najbolje v kakem
dobro zaprtem kozarcu, da ne potegne
kakega slabega duha iz okolice nase,

e vinu primeSamo tega ogljenega

prahu, mu vzame ves tuji in de-
loma seveda tudi fini vinski dubh,
ki se pa sfasoma, vsled leZanja,

vinu zopet povrne. Eponit odvzame
obenem tudi barvo, zato moramo na
ta nalin ofi&feno in zdravljeno vino
pozneje zrezati (zmegati) z bolj visoko-
barvnim vinom.

Za odvzetje tujega duha iz vina se
navadno potrebuje okrog 20—200
gramov tega pra¥ka na 1 hektoliter
vina; pri zatohlem vinu manj (20—
50 gramov), pri plesnivem vinu vel
(100—150 gramov). Najbolje je posku-
siti najprej v malem, da se doZene,
kolike pradka je za odstranitev sla~
bega duha treba.

Ugotovljena potrebna mnoZina praska

Eponita se odtehta in se najprej omesa.

z nekaj vina v, §kEfq v _redko ka3o.
‘Potem’ sé"fa trna tekotina vlije v sod

PIPE ZA SODE

jedilno orodje, papirne serviete, zobotrebce, kosarice za
kruh, drzala za &asopise, galanterija, pletenine, papir itd.

DRAGO ROSINA

MARIBOR, VETRINJSKA ULICA 26

HOTEL ,STRUKELJ"

40 moderno opremljenih sob, centralna

LJUBLJANA

YOGAL KOLODVYORSKE
IN DALMATINOYE ULICE

kurjava, tekoca topla in mrzla voda —

Cene sobam od 30 Din dalje — Me&&an-

ska kuhinja — Opoldanski menu 12 Din
Vegerni menu 10 Din — Toéi se prvovrstno zagrebaéko pivo

in se tam z vsem vinom dobro pre-
meSa. Me3anje je pa treba po 5 do 6
dni vsak dan vsaj enkrat ponoviti,
sicer sredstve ne ulinkuje, ker se pre-
hitro usede. V tem ¢{asu potegne sred-
stvo tuji duh nase, potem pa moramo
oglieni prah iz vina odstraniti.

Ogljeni prah se lahko in naibolj
enostavno odstrani iz vina s filtrom ;
&e filtra nimamo, pa s &is¢enjem z Ze~
latino. Ko se vino olisti, se pretoli v
drug, nekoliko zaZveplan sod; pri tem
je dobro, da se pomeSa z drugim do-
brim vinom, da dobi bolj sveZ okus.

Molno plesniva vina se pa ne dajo
vel popraviti.

Vpradanje A. S. v T. Da se mi
vino ne pokvari, da ne postane ber-
snato ali cikasto all pa oboje sku-
paj, kolikrat je vino zalivati?

QOdgovor : V nepolnih sodih je nad
povriino vina vedno velja ali manj%a
koliina zraka; stalen vpliv zraka na
njegovo povriino vinu 3koduje. Vino
se pod trajnim wvplivom zraka pre~
hitro stara in dobi neki poseben okus
po zraku. Ce se vino nagiblje k por-

venju, tedaj porjavi. K poérnenju
agnjeno vino pa v nepolnem sodu
poérni. Zlasti rado pa tako vino po-
stane kanasto (bersnato) ali cikasto,
dostikrat pa oboje skupaj!

Da se vino torej na en ali drugi
nalin ne pokvari, moramo vino redno
in pravilno zalivati. Kolikokrat je treba
sode z vinom =zalivati, je predvsem
odvisno od toplote in od vlage kleti.
Zalivati je treba sode vsak teden ali

vsakih 14 dni, in sicer v gorki in
suhi kleti, posebno poleti, bolj po~
gostoma, v mrzli viaZni kleti, zlasti

pozimi, bolj poredkoma.

Pilke naj bodo tako dolge, da se-
gajo do vina, da ostanejo proZne in
sod bolj zapirajo. Tudi luknja za pilko
in lepna luknja morata biti vedno
ostro prirezani, oglajeni! Pilke ali &epe
s kako cunjo ovijati, se ne priporota.

1[po

aamvgam ou

v
Sla ger!
Izposojamo plo&ie
in gramofone

za malo odikodnino

WwELEKTROTON
Tav&arjeva 3 - Ljubljana
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RESTA\IRAGIJA

Grand hotela Union v Ljubljani

Kuhinja in restavracija se bosta odsle] vodila v me&anskem slogu. — Re-
flektanti s kvalifikacijo in primerno kavcijo naj posljejo ponudbe s popisom
dosedanjega udejstvovanja in prepisi referenc do 30. novembra 1934 na
podpisano druzbo. — Natan&nejSa pojasnila se dobijo pri podpisani druzbi,

LJUBLJANA, dne 5. 11. 1934

Miklosideva cesta 1. — —

hotelska in stavbinska d. d. v Ljubljani.

Pivovarna in Zganjarna

priporoéa svoje izborno
PIVO NAJBOLISE
KVALITETE

ter izvrstno slivovko, rum, pivsko
in vinsko droZenko, likere i.t. d.

Jos. Tscheligi v Mariboru

o nfnrt o

Koroska ¢, 2 - Telefon 2335

-enlNus - ahbjinay’ Tropll  ANOE {
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VSAK GOSTILNICAR IN RESTAVRATER
POSTREZE S PRISTNIM

BERMET-VINOM

Dobi ga Ze v sod&kih od &0 litrov naprej pri

AROMATIN:

Aromatin je strokovno sestavliena in fino mleta aromatina
disavna me3anica za Krvavice, riZeve klobase, pastete, vse
vrste omak, divjalino itd. Aromatin daje klobasam itd. dober
okus in pravo aromo

Gostllﬂlfar”, ako holete imeti res dobre klobase itd., posluujte se Aro-
matina. Aromatin je tudi ekonomilen. ker se ga potrebuje

vsled svoje pravilne sestave 409%, manj kot pa drugih di3av,
B. MARINKOV = SREMSKI KARLOVC[ a doseZete vse boljSo kvaliteto k(;cbas

Najizvrstnej$e zdravilno vino iz Fru8ke gore
RO T T R O A X e ST A T A TR SR T

§tajerska vinarska zadruga r. z. z 0. z. v Mariboru

MELJSKA CESTA 10
priporofa cenjenim gostilnitarjem, kavarnarjem in
hotelirjem prlstna Stajerska vina vseh vrst po
ugodnih cenah in platilnih pogojih.

Telefon interurban 2930 Podtno &ekovn! rafun 13238

HOTELIRJII
GOSTILNICARJI !
Kupite steklenino
porcelan
in vso kuhinjsko posodo
pri tvrdki ter pribor

B el e

eleznina, porcelan, steklenina
LJUBLJANA, DUNAJSKA C. 11

Zahtevaijte od VaSega trgovca, da Vam postreZe z »Aromatinom«. Ako ga pri
Vagem trgovcu ne dobite, obrnite se na glavno zalogo »ADRIA - COLONIALE=

F. SOBEMEK o LSUBLSARNAR 2 powsn vore

“ %

domada in dalmatinska
Crno vino posebne kvalitete
za krizanje kislih vimn

nudi v vsaki mnozini

P. Matkovic in Comp., Celje

Vzorci na pazpolago!

s C(ENTRALNA
VINARNA

(POLEG FIGOVCA)

Pri svojih nakupih se sklicuite na ,,Gostilnicarski Vestnik"™ !

P LA, el P Ty LJUBLJANA » FRANKOPANSKA UL. 11 ¢ bISIxA

PRIPOROCA SVOJA PRVOVRSTNA, ZAJAMCENO PRISTNA VINA
ZMERNE CENE | TOCENA PO STREZBAL!

priporoCa svoje prvovrs
eksportni lezak in temn
skem sistemu ,,HERK

Z odli¢nim spostovanjem

hminnnnllnI--l-“l-lll-ltiuiihii‘-'-ti'-i'Iill-ii-l-llt'll-n-l----Illllnul-n-I-ﬂ-“b-nl“--l-l--lI---m---"-

Delujska pivovaraa U0

— L]ubljana, Lasko in Maribor ——

,BOCK* vsem cenj. gostilniCarjem in gostom
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tno dvojno marcno pivo,
o pivo, varjeno po bavar-
ULES*, ,PORTER* in

DelniSka pivovarna ,,UNION™

== [jubljana, Lasko in Maribor ==

b juhljo.n‘k: ilnm'_ﬂlq Celje.



