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cospodarske, obrtniSke in narodne.
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Izhajajo vsako sredo po celi poli.
leta 90 kr.,

Veljajo v tiskarnici jemane za celo. leto 3 gold. 40 kr.,
posiljane po posti pa za celo leto 4 gold, za pol leta 2 crold 10 kr, za Getrt leta 1 gold 10 kr.

za pol leta 1 gold, 70 kr.,

za Getrt

V Ljubljani 12. januarija 1887
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Obseg: Velikn napaka dolenjskega kletarstva.

slovstvo. — Nasi dopisi. — Novicar,

— Iz vrbovja spleteni jérbas.
c. kr. kmetijske druzZbe kranjske. — mesanja in odgovori,
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— Jesensko oranje. — Uradne vesti
— Zemlje- in narodopisni obrazi. — Slovensko
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Gospodarske stvari.

Velika napaka dolenjskega kletarstva.

Spisal R. Doléne, vodja dez. kmetijski %oli na Grmu.

Se prej, kakor mi je bilo odsojeno na Dolenj-
sko priti, sem pri vzitku ,dolenjca“ zle kaj majhno
izjemo, neki jako neprijeten duh in okus po zvesa-
nosti zapazil. Vsakikrat sem si mislil, da so tej
napaki krivi krémarji. Na Dolenjskem sem se pa
do dobrega prepri¢al, da so vzrok tej napaki pri-
delovalei vina sami. Dostikrat imel sem namrec
priliko, v razne vinogradske kleti, ali kakor jim
tukaj pravijo ,zidanice* priti, ter v njih vina po-
kusati. Kar se mi je v vsaki taki zidanici na prvi
pogled ¢udno dozdevalo, bilo je-paé to, da nisem v
njih razun velikih sodov skoro ¢&sto ni¢ druge Se
manjSe posode zapazil. Se bolj zadudil sem se, ko
sem zapazil, da obi¢ajno nihé¢e nima polnih sodov.
Gostoljubni gospodar postregel mi je znabiti iz treh,
stirih sodov, pa niti eden ni bil do véhe poln. Da,
primerilo se mi je, da sem pokusal starino, veé let
staro; toda gospodar mi je rekel: sod ni uZe dve,
tri leta poln, manjka ga cetrtina, tretjina, mogoce
da Se celo polovica. Vsa taka vina bila so pa, se
vé da bolj ali manj pustega, zveSanega okusa, vidno
slabotna, in — veékrat tudi cikasta. Na vpraSanje,
zakaj da niso sodi polni, rekli so mi, da uze v ftr-
gatvi niso polni bili, ali pa da se ga je odprodalo,
all pa sploh oddalo. No, postrani sem pa pozvedel,
da je tej popolnoma napalni kletarski razvadi Se
nekaj druzega vzrok, in to osobito pri neinteligent-
nih gospodarjih. Gostoljubnemu mozu je vied, ako

zamore gostu 1z ve¢ sodov postredi, zato pa svoje

vino v ve¢ posod razdeli.

Na Dolenjskem toraj ni navada, v Kkletih —
zidanicah — sode vedno polne drzati, in to je jako
napa¢no. Koliko vin ni ravno vsled tega, kakor Ze

reteno, zvesanih, slabotnih, cikastih, ter kako tezko
jih je v ceno ali celo kar ne mogoce prodati.

V tej zadevi je Vipavec boljsi kletar. Ce nima
mali posestnik ob trgatvi toliko mosta, da bi sod
napolnil, poisce si soseda, kateri ga tudi nima celi
sod in zlijeta ga obadva skupaj v enega. Zraven
napolnita pa Se polovnjak ali vsaj bedek z moitom,
in receta: to bodi pa zalija. Kedar kaj iz soda od-
to¢ijo ali odpijejo, pa z zalfjo zopet napolnijo. Da,
¢e tudi ¢isto ni¢ vina ne odtoéijo, vendar se sod
vsakih osem, ali k vedem Stirnajst dni se zalfjo za-
lije. Zalija sama, zakadi se pa nekoliko s Zveplom,
da ne postane kanasta in cikasta. Kedar pa v Vi-
pavi — in tako postopajo povsod po svetu, kjer z
vinom v kleti umno ravnajo — iz soda kaj vina
odprodajajo, recimo polovico, tretjino ali dve tret-
jini; In za ostanek ni prav v kratkem, recimo v
osmih do k veéem Stirnajstih dneh druzega kupeca ;
pretoéijo ga v manjSo posodo, bariglo polovnjak ali
betek, ktera posoda se zopet polna drZi. In tako je
prav postopano, tako postopali naj bi dolenjski vi-
nogradniki. Vsak omislil naj bi si k sodom v zi-
danici Se zadostno mnoZino barigel, polovnjakov,
beckov. Vsak naj bi po trgatvi (ko je vino doki-
pelo) posodo polno natocil, zraven pa Se po potrebi
zadosti zalije puscal ter z njo sode zalival.

Vsak nacdeti sod naj bl se pa tudi izpraznil,
ter vino v manjSo posodo pretoc¢ilo. Po tem bi ne
ne bilo toliko z vesSanih, slabotnih, da Se celd cika-
stih vin po Dolenjskem, in to bilo bi dobro za pri-
delovalca. kakor za povzZivalca vina.

lz vrbovja spleteni jérbas.
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Nobeno gospodarstvo in gospodinjstvo ne mIesls S
Jerbase rabimo pri kopanjiel

brez jerbasev obstati.
in spravljanji krompirja, za turSico, sadje, zelen-
jad itd., na kratko redeno, jerbasi morajo biti v




