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Nekaj tudi za oéi in srce

"Pr: vsej bedi, ki stiska zlasti kmetki
stan m prav posebno nafe kmetke go-
spedinje, vendarle ne smemo popolnoma
zanemariti idealnibh dobrin, ki nam jih
fabko nudi “vrt, ako se -pravotasno po-
brigamo za primerno ureditev in zasa-
ditev z qkrasnimi rastlinami. Kme&ki
. vriovi okrog domov so &ez poletje de
dosti dobro okrageni, v&asih. e celo pre-
ved naliSpani 2 raznim ‘¢vetjem. Sploino
pa manjka po nasih yrtovih spomladan-
: skega c¢vetja. Takoreko® popolnema

brez cvetja so vriovi aprila, maja, v&a-
sih aelo-daled v junij — vse doth. da
zacno ‘cvesti poletne cvetlice. P&’ imamo
vendat toliko raznih, ez vse lepih cvet-
lic; ki vzeveto ‘takoj ko odleze sneg in
se zrak ‘e malo ogreje. So to rastline,
ki so za mraz neobéutliive in ‘brez ka-
ke gkode prebijejo. zimo na prosiem,
zlasti, && so zaodete s ‘snegom.’ Posebno
bi opozoril na tri' skupine cvetlic, ki jih
vsakdo lahko gofi in ki ne povirodijo
nobenih stroikov. ko jih mknt dobuno
na vrt

Pr.o in zelo hubko spomladansko
cvetje 'nam nudijo- razne irajnice,” kakor
so: vijolice, jegli€i in -aurikale, sréki,
arabis, spomludna plamenica (floks]),
subr ocije, potonike, perunike; Smarnice
in druge. Vse te. rastline ostanejo na

" . mestu mnogo let in se razradtajo v veli-

ke grmé (n. pr. sr&ki, .potonike, peru-
nike), -ali pa v obdirne blazine {n. pr.
vuohce. arabis, aubriecije), tako, da jih
je treba na veé let presaditi, oziroma
razdeliti. Marsikatero moramo krotiti
celo vsako leto, sicer bi se nam preveé
razbohotila v dobri vrtni zemlji (a. pr.
arabis, plamenica i dr.).

Vse naitete rasiline razmmoZujemo

in sadimo poleti; pa tudi $e'sedaj na
jesen de nj prepozno. V to svrho razde-
limo starejSe grme na vel delov, katerih
vsak da zopet .samostojno rastlino, Od
blazinasto razraitenih rasthin (n. pr, ara-
bis, aubriecija, vijolica) ni treba vse
rastline jemati iz zemlje, ampak se od-
trga ali odreie le poljuben del, kitise
na.novem kraju prav rad iznova prime
in razra¥fa v krasno cvetote blazine,
Povsod po vriovih, kjer gojé te rastline,
zayriejo vsako leto mnogo sadik, ko
presajajo ali obrezujejo preve: razrasle
grme. Ob takih prilikah se dobe sadike
zastonj. Po dobro urejenih Solskih, Zup-
nijskih in veé&jih drugih vrtovih nikjer
niso brez nastetih cvetlic in povsod: radi
odstopijo nekaj sadik.

Drugo skupine rano spomladi cveto-
&ih rastlin tvorijo dvoletnice, ki jih &ez
poletje sejemo, na jesen pa sadimo tja-
kaj, kjer hotemo, da bodo spemladi
cvetele. Posebno hvaleine zastopnice te
skupine so maéehe ali sirotice, ki se
dobe dandanes v vseh moznih barvah, in
ki neumorno cveto od zaletka dprila
pa tja do vrolega poletja. Maceha je
cvetlica, ki bi je ne smeli pogresditi na
nobenem, fe tako skromnem yrtu. Sedaj
je seveda za setev Ze prepozno. Bomo
pa pri znancih ali. pri vritnarju dobili
par desetin rastlinic, ki jih ta mesec po-
sadimo po 20 cm narazen, kjer hotemo,
da bi spomladi cvetele. Drugo leto bomo
nabrali seme, ki ga bomo julija sejali in
v jeseni bo sadik dovolj za dom in za
prijatelje. Zelo lepe so tudi pitane mar-
jetice, ki cveto tudi ve&: tednov. Bolj
kratko dobo cveto potoénice, turdki na-
geljni in $e ve&' drugih.

V tretjo skupino prekrasnih spomlad-
nih cvetlic spadajo pa gomoljnice, izmed

1
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katerih so brez dvoma najlepdi in naj-
hvaleineji tulipani, zlasti novejse Dar-
vinove zvrsti, ki zrastejo ¢ez pol metra
visoko in imajo cvet v raznih siajnih
barvah. Res, da &ebulice nekaj stanejo
(Din 1,50 do 2 ena), toda to je samo
enkratni izdatek. Tulipanove ¢&ebulice
ne-le, 'da se ohranijo, ampak se tudi
trajpo mnoZe. Kdor bi n. pr. kupil za
zadetek 10 tebulic za 15 do 20 Din, bi
jih imel v 10 letih najmanj par tisog, ki
bi bile veedne med brati par tisot di-
parjev: Pripomniti pa moram, da so tu-
Mpanove ‘&ebulice posébna sla¥tica za
midi in voluharje. Zato treba &ebulice
pred saditvijo primerno zavarovati pred
temi - glodavci. Navadno ravnamo tako,
da povaljamo zmo&ene &ebulice po suhi
rdedi barvi, ki jo proddjajo pod imenom
minif m ki jo navadno uporabliajo za
ba.rnnio Zeleza (miniziranje).

Cebulice od tulipanov in od drugil
¢ebulnic sadimo od: septembra do zinde,
oziroma dokler je kopno. Na vsak na-
¢in je pa treba spraviti jih v zemljo pred
zimo, sicer se pokvarijo. Sadimo jih na
dobro pripravljeno, Ze od prej zelo za-
gnojeno, kolikor mo&i lahko vrino zem-
ljio okoli 10cm globoko in 10-—13cm
vsaksebi, Tulipani so sila odporni’ za
mraz. Pri nas ni take zime, da bi'jim
kaj skodovala. A e

Razen tulipanov imamo ¥e celd vrsto'
raznih drugih &ebulni¢, izmed katerih so’
po kmetih najbolj znané uarcise, ki se
pa dandanes dobe v jako razliénih bar-
vah in oblikah. Tudi hijacinte so krasne
tebulnice, toda so razmeroma drage (1
tebulica 6—7 Din). Imajo pa $e to sla-
bost, da se pri nas ni¢ ne razmnoZujejo,
ampak da vsako leto neznatnejle cVeto

"Koliko krmil si pridelal za zumsko
krmljenje goveje zivine?

Kdor hole izvesti zimsko krmljenje
kolikor mogode pravilno, si mora biti
predvsem ‘na jasnem, vsaj pribliZno, ko-
liko in kakSna krmila ima v zalogi za
prekrmljenje goveje Zivine fez zimo. Le
dobro in pred vsem enakomerno kr-
mljena Zivina nam more donasati ¢isti
dobidek. Glavni temelj za uspeino go-
vedorejo pa so ¢im boljsa in &im obil-
nej¥a doma pridelana krmila, Od pri-
delanih krmil je pred vsem odvisno,
kollko glav goveje Zivine naj redimo.
Zato pa ne smemo imeti v hlevu nik-
dar veé glav goveje Zivine, kakor pa
s! jo upamo dobro prerediti fez zimo,
Od slabo krmljene Zivine nimamo ra-
zen guoja navadno prav nobenih ali
vsaj ne dovolj drugih koristi. Za do-
nos n! merodajno #tevilo Zivine, pad
pa: pred vsem dobro krmljenje, Ved
nam donadajo 3 dobro krmljene Zivali
kakor pa Stiri ali pet slabo krmljenih.

Veliko pa je takih Zivinorejeev, ki
zapazijo Sele sredi zime, da ne bhodo
mogli dobro prekrmiti svoje goveje Zi-
vine do prihodnje zelene krme ali pafe.

Takrat pa je takino spoznanje mmogo
prepozno, ker tedaj se ni mogode veé
uspedno in lahko izognitfi preteéi in
najveckrat neizogibni gospodarski iko.
dl. Da ne pride do tegs, je treba edp-
tembra meseca precenitli mnoZino in’
kakovost krmil. Dolod¢iti ali dognatl je
treba, ako Ze ne toéno, pa vsaj pribliZ-"
no tezo pridelanih krmil, ki jih name-
ravamo pokrmiti goveji Zivini, Ako
nismo tehtali ali kako drugade’ dolo. "
&l in preudarili n. pr. teZo pndela-
nega sena 7e poleti ob priliki sprav-
ljanja, je neobhodno potrebno, da pre-

merimo in preradunamo, koliko kubié-
nth metrov (m?) sena je na skednju, v
seniku, v kopi itd. Ko enkrat zvemo
za Stevilo kubiénih metrov, ki jih za-
vzema seno, pomnoZimo to Etenlo s
te7o, ki jo ima kubiéni meter sena, ln
dobimo telo vsega pridelanega sena.

Podohno kakor teio vsega sena doZe-
nemo tudi teZo drugih krmskih pridel.
kov, v kolikor jih ni mogode na.ra\nost
stehtati. Teia kubiénega metra sena
pa nl z& vee vrste sena enaka. Ravna
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e po kakovosti sena, v kakrénem vre-
menu je bilo seno posufeno in sprav-
ljeno, potem ali je bilo pokoseno in
spravljeno fe dovolj mlado ali 7e pre-
zrelo itd. Zlasti pa je teza kubitnega
metra sena odvisna od tega, kako je
ulezano. Povpreéno tehta 1 m’ uleza-
nega dobrega sena 80 do 100 kg, sla-
bega 60 do 75 kg. otave 80 kg, detelj-
nega sena 80 do 95. kg, pieniéne slame
38 kg, rzene slame 40 kg, jeémenove
ali_ovsene slame 41 do 44 kg, fiZolovke
ali bobovke 34 do 62 kg, Zzitnih plev pa
210 kg. Sliéno kakor do teie za seno,
shmo in pleve pridemo lahko tudi de
teie za krmljenje geveje #Zivine dolo-
denih okopavin, krmske pese, krompir-
ja 1td 1 m' krmske pese tehta povpreé-
ne 68;» kg, 1 m’ krompirja pa 670 kg.
‘da tej ali oni kmetui pride v postev
za krmljenje goveje Zivine Ze pride-
lani oves, jeé¢men, koruza, otrobi itd.
Ker posamezna krmila zgubijo na svoji
te#i tekom zime v shrambah, moramo
te zgube oditeti od dobljene celotne

teze krmil. Travniiko seno zgubi na
svoji tezi. 10 do 15%, deteljno seno 3
do 15%. otava 15 do 20%, okopavine
okrog 10%, slama 3 do 5%, Zitno zrnje
2 do 3%. Ce znaga n. pr. pridelek de-
feljnega sena 100 stotov in ra¢uname
zgubo 10%, potem pride v postev za
krmljenje goveje zivine le 90 .stotov.
Ako nastiljamo Zivini s slameo, potem
ratunamo za vsako veliko glavo go-
veje Zivine (500 kg Zive teze) 4 do 5 kg
slame na dan do prihodnje. Zetve, ozi.
roma mlatve, kar je treba tudi oditeti.
od slame, namenjene za krmljenje.
Najbolje pa je, da je sena toliko, da.
ni treba slame prav ni¢ krmiti. . .
Ko je nam znano, koliko imame
vseh pridelanih krmil, zlasti obseZnih.
krmil, med katere pristevamo travmi-
iko seno, deteljnq seno, otave, krmske
slamo in pleve, potem lahke preraéu.:
namo, koliko glav goveje Zivine nam
bo mogode ali nemogode prerediti dez
zimo. O tem pa prihodnjie. . . P.

.. Pripravite vinsko posodo

"Ugodno vreme minulih mesecev je
pnpuv;lo ‘trto do hitrejiega razvoja
in xro»dx. dQ zgodnJe zoritve, zato bo
letos trntev prej nego prejénja leta.
Lmeatno je torej, ée vinogradnikem pri-
poroéamao, da si pravoéasno pripravijo
posodo. ki jo bodo rabili ob trgatvi,
in uredijo prvostore in kleti, kamor pride
pridelek trte

Predwem _je ocistiti kleti in druge
pmtore. v katerih bomo mastili groz-
dx in ~pravl1.li most in vino. Naj-
bolJe je spraviti vso posodo, ki je praz-
na, in orodje ven ter pobeliti stene in
ntrop. tla pa temljito odistiti in po po-
trebi z appom razkuziti, Okna teme-
liito ocistimo, nadomestimo morebitne
nbite :ipe ter jih popravimo, da dobro
zapirajo. Enako postopamo z vrati. Ob
sonénih dneh pustimo. hrame odprte,
da se pnzmuo in presuse. Prezrace.
vanje in apneni_helei uni¢ita mnogo
ikoﬂ]nvlh x.hvu.'. ki lahko skvarijo
W-g m TR T - -

Vinsko posodo in orodje je pregle
dati, o¢istiti, popraviti in namoéiti, da
lio uporabno ob ¢asu trgatve. Zlasti:je
skrbeti za Skafe in brente, kadi in sode, .
pa tudi druge priprave, ki so nam po-.
trebne ob spravljanju grozdja. Ples.
nivo posodo je najprej suhe, potem &e -
mokro izdrgniti in pomiti s sodovo 2d~.
vrelko, nato pa %e oplakniti s disto
vodo. Grozdue mline in stiskalniee pre- -
glejmo, oé¢istimo, popravimo -in koné- .
no izmijemo s toplo raztopino sode, ki
odvzame vso nesnago in uniéi dkodlji- .
ve gliviee. Nato namazemo kolesje  in
vijake. da bodo stroji gladko tekli pri-
delu. Vse priprave naj bodo do skraj-
nosti éiste in snazne, kajti istoda je
prvi in glavni pogoj za pravilno na.
pravo mlrave vinske pijace, y

Najveéjo skrb pa moramo posvetiti
sodom, Od sodov je v najveéji meri
odvisna kakovost vina, zato ne more-.
mo nikdar biti preveé previdni pri
ravnanju z njimi. Nove sode moramo
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najprej izluZiti in oviniti, da izvleéemo
iz lesa slab okus. Najbolje jih je izpa-
riti z vroéo vodno pare potom posebnih
izparilnikov. Dobro nam sluZijo v ta
namen tudi navadni brzopariluniki, po
katerih spuséamo vodno paro v sod. Ce

pa nimamo teh priprav, si pomagamo
z vrodo vodo, v kateri smo razstopili

2—3 kg sode v 100 litrih vode. Na 100

litrov sodove vsebine zadostuje 20 li-
trov te veode. Pri veékratnem ponav-
ljanju bomo novi sod tako dobrao izlu-
#ili, da bo naposied tekla iz njega le
¢ista voda. Potem ga operemo s gisto
toplo vodo in konéno e z morzlo.
Rabljeni sodi nam navadno ne dajo
mnogo dela, ¢e so bili pravilno hra-
njeni, to je, ée smo jih osusili in potem
zazveplali Take zdrave sode samo na-
moéimo, izplaknemo s éisto vodo in jih

- pomijemo, pa so pripravljeni za nove
" vinsko kapliico, Pred namakanjem jim

LAtk

pa moramo nategniti obroée, jih pre-
gledati, ¢e nimajo kje kaksne veclje
luknje. ki jo moramo zakitati. Daober
kit za sode se napravi tako: V kakg&ni
posodi razstopimo 25 gramov sveZega
loja, 20 gramov helega voska in 40 gr
svinjske masti. Razstopino odmakni od
ognja in ko se zacne trditi, ji dodaj
ge 25 gramov na finem situ preseja-
nega lesnega pepela in vse dobro pre-
mesaj. Tako napravljen kit shrani v
kaki &katli na suhem kraju. Pred za-

‘kitanjem oéisti mesto, kjer sod puséa.

nesnage in dobro osusi, potem ele ga
zakiti,

Veé dela imameo s pokvarjenimi
sodi, ki jih, zal, v vsakem kletarstvu
ne manjka. Tako najdemo najvec ples-

' nivih sodov, ker jih po uporabi nismo

osufili in zaiveplali, ali jih pustili od-
prte na vlaZnem prostoru. Plesnive
sode najlaZje popravimo z Zvepleno
kislino, ki razje vso plesen, detudi je
prodria v les. Ce plesnoba ni premoéna.
zadostuje enoodstotna razstopina 7#ve-
plove kisline: 1 liter zgoséene kisline
na 100 litrov vode; pri mocnejdi ples-
nobi pa 2 litra kisline, Tako razstopino
vlijemo v sod, ki ga nato zabijemo in
valjamo, da tekoéina doseze vso notra-
njo povrino; pustimo jo v sodu 24 ur,

pri éemur pa morameo sod vefkrat pova-
ljati. Po tej dobi izmijemo sod najprej

z vroéo, potem z mrzlo vodo in tako

postane zdrav,

Tudi cikaste sode tako popravime 2
1—2 odstotno zgoféeno Zvepleno kislino.
Se hujsa je zavrelka, pri kateri vza-
memo do 3 odstotke kisline. Ko smo
take sode temeljito oprali in potem
dobro izplaknili z vroéo in mrzlo vodo,
Jih moramo par dni pustiti, da se od-
cedijo in nekoliko presusijo. Potem jih
poduhamo, ¢ée so popolnoma izgubili
gkodljivi eik ali drugi slab duh. Ge 3e

niso popolnoma zdravi, ponovimo umi-- - -

vanje s kislino, dokler ne éutimo no-
benega duha. Ce se pa ta ne da spra-
viti iz njega, wa je bolje uporabiti.v
kako drugo svrho, kakor pa vino
skvariti, -

/se te predpriprave za trgatev mo.
ramo pravofasno izvesti, da ne bomo

v zadregi, ko bo treba toditi most v -

sode in vriiti vsa druga dela prisprav-
ljanju vinskega pridelka. L.

g Ivoz nasih jabolk je nezadovos
lilv. Ker je lelos v splofnem manj
ugodna letina za sadje, ' zlasti za ja-
bolka, so slovenski sadjarii pricéako-
vali, da bode svoj pridelek lahke in-
dobro wvnovéili in izvozill. Toda ovire
pri -uvozn v dJdruge drzave, zlasti v
Neméijo so take, da je dosedaj &lo'vw
inozemstvo komaj 42 vagonav jabolk
in hrugk. Skupno sme iz Slovenije iz.
vozili do 30, avgusta 417.000 kg jabolk
in 4600 kg hrusdk. Jabolk je &lo na Ce-
3ko 180.000 kg, v Nemdijo 160.000 ke, v
Avstrijo 66,000 n na Svedsko 11000 kg.
Teh 42 vagonov je malenkost v primeri
z naso letoinjo sadno produkeijo. ki |
izkazuje samo- ranega sadja oko:i 300
vagonov. Sedaj je pa izvoz tega ie
skoro prenehal in 3koda ‘e fu ogromua.
Tako nismo mogli prodati grafenstei-
nerja in kardinala, ki sta se druga lata
zelo izvaZala. Tudi za izvoz poznih ja:
bolk je malo zanimania. Minula lets je
Francija pri nas nakupovala kanadke,
letos pa po njih niti ne povprainje
Bati se je, da bo lefos odpovedal L2 {a
skoro edini nas izvozni pridelek.
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V KRALJESTVU GOSPODINJE

Poloséena huhinjska
posoda

Izmed vseh vrst kovinaste kunhinj-
ske posode, je zaenkrat najve¢ v rahi
emajliran ali poloitena Zelezna poso-
da, Ta vrsta posode je dobra, praktic-
na in trpeina, le vedeti je treba, kako
z njo ravnajmo, da nam traja éim dlje
casa. Ker si danes tezko nabavimo kaj
novega, moramao tembolj vedeti, kako
i dobro ohranimo to, kar Ze imamo.
O pologéeni kuhinjski posodi pomni-
mo to:le:

Te vrste posoda je dobra za vsako-
vrsetno kuho; za praZenje in pecenje v
masti pa je ne jemljimo. razen, ée je
zelo modina, =icer se ji pokvari losé.
Trajna pa je ta posoda le takrat, ka-
dar ima debele stene in trdno previeko
(los¢), ki nme popoka in .ne odstopi Ze
po kratkem kuhanju. Keoicki takega
lokea so nevarni prebavnim organom,
ako pridejo. v -Jjed. Pologteno posodo
‘brez skrbi- uporabljamo samo dotle,
dokler je papelnoma nepokvarjena, Ze
samo malo poskodovane posode ne sme-
mo.ve¢ rabiti. Da pa ostane ¢im dlje
nepokvarjensa, je treba prav: pazljivo
ravpati z- njo. Ne dejaimo nikoli
prazne na cogenj, pa tudi ne prazimo
v njej v sami masti, ampak kuhajmo
samo v [ekecinah. Tudi ne nalivajme
v prevec razbeljeno posodo mizle vode.
Konéno je treba ze paziti, da nam ne
pade na tla in da je ne snaiimo z
ostrimi predmeti, da ne pokvarimeo lo-
&ca. Poioicena 7elezna posoda se nam-
rec ne da popravijati, Kjer je los¢ od-
=topil, tam zaéne pod njim rjaveti Ze-
lezna ploteving in posoda je pokvar-
Jena ua vedno. Zopetno emajliranje pa
e pe obnese. )

Ta vrsia poscde je v preprostejgih
zospolinjstvih zaeukrat najved v rabi.
Yer je razmeroma poceni in jo lahke
uparabliamo za kuhanje vseh vrst zZi-
vil. Polez tegsa jo je lahke snaZiti in
siivanili lepo, Ker vse-te dobre last-

nosti veljajo le za moéno in debelt
emajlirano posodo, zato bi morale vse
gospodinje glede nakupa te kuhinjske
posode vedeti tole: Nikoli ne posezimo
iz Stedljivosti po najcenejsi, lahki po-
logéeni posodi, ker je taka zelo slaba
in malo trpezna. Lo§¢ =zalne prav
kmalu odpadati in ¢e tako posodo se
nadalje uporabljamo, je v nevarnosti
tudi nase zdravje.

Zelo dobra in priporocljiva je teZja
poloséena posoda priznanih tovarn, ki
jo spoznamo po teh-le znakih: Biti
mora precej tezka, na povrsju popol-
noma gladka, brez razpok in izboklin
in se mora enakomerno svetiti. Z ue-
pravilnim ravnanjem . pa pokvarimo
seveda tudi najboljfo poleiteno posodo.

Cena te vrste poscde se ravna po
njeni tezi in kakovosti. Cena dobre po-
sode pa ni previsoka, a je priporod-
liiva za vsako, tudi sicer skromuo go-
spodinjstvo. Sem spada tudi posoda z
imenom »Silit«, ki je izdeiana iz enega
samega kosa modine jeklene plotevina,
Trden lo&¢ je z jekleno podlago zdru-
zen tako. da se ni bati. da bi odstopil.
Ravno radi te moéne emajlne previeke
ta posoda ni samo za kuhanje vseh
jedil. temve: tudi za praZenje in pe-
éenje v masti. Posoda je &rne barve,
< temnim loddem, ki se nikoli ne od:
loéi. Tudi snaZenje ie kaj enosiavno.
»Silite posoda je posebno primerna za
malo veéje gospodinjstvo, za kakrine
bi bila slabej&a posoda premalo moéna
in ne bi trajala toliko ¢asa. S, H.

L . v
Zimshki cesen

Cesen pozna vsaka gospodinja prav
tako kakor &ebulo, saj ga deva v razna
jedila. V strodju fiZol in solata brez &es-
na nista dobra. V novejfem &asu so pa
zaceli esen zelo priporoéati tudi zdrav-
niki zoper poapnenje Zil. Torej esen
pristevamo z vso pravico med vaZne
difavna in zdravilna zelisZa.

Ne ve pa vsakdo, da imamo dvojen
tesen: spomladni in zimski. Najbolj znan
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je spomladni Zesen, ki ga sadimo zarana
spomladi s &ebulo vred. Imamo pa tudi
zimski &esen, ki ga sadimo jeseni okto-
bra meseca — toliko zgodaj, da pred
zimo $e ozeleni,

Med obema vrstama &esna je precej
razlike na zunaj in tudi na znotraj.
Zimski &esen je namreé dokaj debelejdi
nego spomladni; pa je tudi znatno mi-
lej$ega okusa nego njegov spomladni so-
vrstnik. Zimski &esen ina tudi mnogo
bolj Ziroke liste nego spomladni in je
precej podoben poru. Tudi pridelek je
pri zimskem &esnu znaino obilnejdi nego
pri spomladnem. ‘

Sadi in prideluje se pa zimski &esen
prav preprosto, kakor spomladni. Glavi-
ce se raztrgajo v strokce, ki se potak-
nejo na dobro pripravljenc zemljo kakih
15cm vsaksebi. Druge nege ne potre-
buje;, kakor da ga plevemo in spomladi
enkrat okopamo. Cesen je Ireba saditi
vsako leto na drug prostor, ker jako
opefa, ako bi ga sadili dvakrat ali celo
ve¢kral zapored na istem prostoru,

*Ker bo sedaj ¢as za saditev, opozar-
jamo gospodinje na to hvaleZno rastlino.

H.
KUHINJA

Vkubavanje brusnic. Brusnice so zelo
priporoéliive za vkuhavanje, ker so ce-
nejie kot drugo sadje in ker se ne po-
kvarijo. Delo z vkuhavanjem je zelo
priprosto, Brusnice najprej osnaZimo, to
se pravi, odstranimo jim vso nesnago,
liste in smeti, odstranimo jim 3e zelene
in ¥e nagnite jagode, nato jih pa opere-
mo v mrzli vodi. Odcejene denemo v
primerno posodo in pridenemo na vsak
kilogram sadu % ali tudi le % kg slad-
¥orja. Vre naj samo toliko Zasa, da se
sadovi zmehéajo. Pridenemo jim med
vkuhavanje mkoiéek cimeta in odrezek
limomine lupine. Se gorke vlijemo v ko-
zarce in zaveiemo s pergament-papir-
jem. Ako primefamo med kuhanjem
nekaj koZtkov olupljenih in na kostke
zrezanih kislih jabolk, se okus sadu zelo
ublazi.

Brusnice brez sladkorja. Oprane in
zbrame brusnice dememo v glinasto po-

sodo. To postavimo v vrodo peéice. Ko
kakih pet minut vre, jih odstranimo,
stresemo v kozarce ali glinaste posode,
zaveZemo s pergament-papirjem in spra-
vimo na kak hladen prostor. Kadar jih
rabimo, jim primedamo sladkorja.

Brusnice na drugi na&in. Oprane in
osnazene brusnice popanmo dvakrat z
vrelo vodo. Voda naj obakrat eno mi-
nuto stoji na sadovih, Nato busnice
stresemo na refeto. Osudene denemo v
kozarce ter zalijemo s prekuhamm slad-
korjem. K enemu kilogramu sladkorja
vlijemo pol litra vode in kuhamo toliko
tasa, da se potegne nitka, ako dvigne-
mo leseno #lico iz sladkorja. Ko se sa-
dovi nekoliko ohlade, jth vlqemo v Ko-
zarce, zaveZfemo in spravimo na suhem
prostoru.

Kompot iz robidnic. Robxdmce mo-
rajo biti dovolj zrele, a ne premehke..
Te operemo, zberemo in damo kuhati,
Za vsak kg jagod skuhamo pol kg :slad-.
korja. V ogifé¢en in kuhan sladkor stre-.
semo jagode, pridenemo koffek cimeta
in odrezek limonine lupine,- ter pustimo
vreti nekaj minut. MeSati se ne sma,
ker bi se z meSanjem jagode zdrobile. .
Ko se jagode za&no potapljati, jih -po- .
tegnemo na stran, da se shlade. Shlaje-
ne stresemo v kozarce, zaveiemo s per- -
gament-papirjem in spravimo. Dobro je .
tudi, ako jih v sopari kuham kakxh de-
set minut, 3

Mezga iz robidnic. Za en kg udov
rabimo % kg kuhanega sladkorja, V ku--.
han sladkor stresemo oprane in.prebra--:
ne jagode, ter kuhamo toliko ¢asa, da
sadovi razpadejo. Sadov ne pretlaé¢imeo,
ker ravno one male jagode dajo mezgi
posebno dober okus. Shlajeno mezgn
vlijemo v kozarce, zaveiemo ter sprtvn- ‘
mo na suhem prostoru.

Grob je zadnja Zivijenjeka rcsménos( )
hrez prevare, o
Spoznanje je vedno v ozadju; nikdar
&e spoznanje ne pojavi pred preizkugnjo.
Porenci egrawio Ne glej rdefega’ vmu.'_
zakaj je rde¢, marveé, doli z njim! - - )
Clovek je 7e sam na sebi m(bslon"
razlog. za hlont. — Ncmmdot. S
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DENAR

& Denarstyo. Promet na ljubljanski
borzi je bil v minulem tednu precej
Zivaben in je presegel nad 4 milj. Din,
V zasebnem kliringu so pladevali an-
gleiki funt po 225 Din, avstrijski §i-
ling po 8 Din in grike drahme po 29
par. Uradni teéaji inozemskih valut so
votirali: angledki funt 168.80 Din; ame-
riski dolar 3830 Din; holandski goldi-
nar 23.04 Din; nemSka marka 1332 Din;
anauu'hmm 1111 Din; belgijski
belga 798 Din; italijanska lira 292 Din;
francoski frank 224 Din; &efka krona
141 Din.'K tem cenam je treba racu-
pati Se 285% azZija (pribitka). — Zani-
miv je poloZaj zlatega kritja v nekate-
rih driavah, Francoska banka beleii
dotok zlata v znesku #42 milj. frankov
in je s tem zlati zaklad narastel na 81
miljard 7% milijonov frankov, S tem
zuada’ kritje frane. franka 87%. — Iz

Italije se nadaljuje odtok zlata, V le-’

todnjth ‘prvih sedmih mesecih je zlati
zaklad italijanske Narodne hanke z de-
vizami vred' padel od 7.397 na 6.399 mi-
lijowov lir, torej za eno miljardo. V
avgustu j& zopet nazadoval za okroglo
50'milj. lir. — Neméija ne izkazuje ved
nikakega zlatega kritja za svojo mar-
ko in hode napraviti utis, da je po-
poluoma -izrepana., V zadnji dobi so
pa ugotovili, da zbira tajen zlati za-
klad, ki naj sluzi za sludaj vojne,

CENB

g Zituo trlliée Kuptija s pSenico je
mriva, ker vse .caka na to, kako bo
inozemstvo kupovalo nad preostanek.
Po tem se bodo uravnale tudi cene. —
Promet s koruzo je Zivahen in so ji
cene poskocile, ker se je veliko izvaZa
v Svieo. Staro blago se placuje 7e po
100 Din za 100 kg, postavljeno na na-
kla(.la.lno‘pogu_ajo, V novem blagu % ni
zakljulkov, fetudi se je obiranje stor-
Zev, nenavadno zgodaj napram drugim
letom, Ze zadelo. Po dosedanjih dzgle-
dih bo letna obilna in tudi kakovost

prav dobra. — V Vojvodini so bile
cene za 100 kg Zita v vagonskih posilj-
kah na nakladalnih postajah sledede:
pienica baska in sremska 108—112 Din,
banaika 112—117.50 Din, prekmurska.
125—130 Din, rz prekmurska 105--110
Din, banaska 110—11250 Din.

% Hmeljska kupéija. Obiranje zgod-
njega hmelja je v glavnem konéano
in sufenje se vrii v redu. Nakupova-
nje pridelka pa ne gre od rok in ga je
bilo dosedaj le malo prodanega, Po-
nudhe se glase na 4 Din za kg, le iz-
jemoma za manjfe partiie prvovrst-
nega blaga do 45 Din. Zastopniki raz-
nih inozemskih tvrdk kakor tudi hme-
ljarji se drie zelo rezervirano in pri-
cakujejo Zivahnejie kupéije. Nekaterl
nakupovalei pa skufajo tlaéiti cene iz-
pod # Din, kar se jim pa le redko
posreci, ker so hmeljarji obveiéeni o
visokih cenah hmelja v Neméiji in na
Cetkoslovaikem., Nakupljenih je bilo
nekaj stotov pridelka za angleiki .in
belgijski raduun.

g V zadnjih tednih so se eene Zita
naglo dvigale in vse kaZe, da Se nismo
na koneu. Ob novi Zetvi je bilo po za-
nesljivih podatkih Se 15 milj, vagonov
po 10 ton na svetu Se stare psenice
brez drugega Zita, To je velika muno-
Zina. Res je pa, da so imeli v USA
slabo letino. Tam bo pSenice komaj za
lastno potrebo. Kanada se pohvali, da
ne bo slabSe kakor druga leta. Na Ogr-
skem =0 pridelali 9.7 milj, stotov manj
pSenice, 4.46 milj. stotov manj jedmena,
1.45 milj. stotov ovsa, — Cehi so meli
tudi slabo Zetev, zato naglo kupujeje.
Ker je v eceli Evropi bolj slaba Zitna
letina, zato eene hitro rastejo, Pri stari
je pricakovati %e vedno visjih cen,
Kdor nima zadosti Zita, naj si ga kmaslu
nakupi. Koruza kaZe po eeli drzavi
silno lepo. Pravijo, da Ze dolgo ni bilo
tako -dobre letine. — Ker je nafia va-
luta nizka, se izplaéa tujcem pri nas
nakupovanje krmil. PSeniéno moke 5t
8, smo debili lanske leto iz Balke po
98, letos je po 144, koruzo lamdi po 90,
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letos po 124—140. Hvalili so se, da se
gospodarske razmere pri unas boljdajo,
ker gredo cene zita kvisku. Vse to je
res in zelo koristi Banatu in Hrvatski.
Pri nas s mleko zelo 1eZko proda, Zi-
vna pada v ceni, zita pa nimamo na-
prodaj, komaj za lastno potrebo bodo
imeli Zita bol)ui kmetje.

ZIVINA

© & Dunajski govejl sejem. Na zejem

27, avg. je bilo prignanih 1757 glav go-

veje zivine, od tega iz Avwvstrije 1374
iz inozemstva pa 383. Cene so bile sle-
dede v silingih po 8 Din: voli 085—1.38
Din, biki 0.73—0.98 Din, krave 0.78—0,98
Din in klavna zivina 0.56--0.72 sil. Se-
jem je imel slab promet in so cene
volov nadalje padle tako pri 1. vrsti
za 3—5, pri 1. za 5 in pri II1, vrsti za
5—T grosev, Cene dobrih krav so padle
za 3—5 grosev, cene bikov so ostale
neizpremenjene, doéim je klavna Zi-
vina v eceni narasla za 1—2 grofa.

PRAVNI NASVETI

koda po otroeih pri kopanju. — K.
A, 8. Cez vas travnik tede potok, v tem
‘potoku se vaski olreei kopliejo vse
%olet;e Pri tem letajo po travniku in
de]nJo ohéutno skodo. in to vsako
leto v vecjem obzegu, mko da veasih
nimate kaj kositi, ker je vse pohojeno
in pone-mamnu Ko ste otroke posva-
rili, je mati dotiénih otrok nad vami
kric¢ala, ¢es, da so se tam vselej kuga.!i
Vpragajte, kako hi'sebe obvarovall gko-
de. — Pravico imate, da otrokom sploh
prepoveste stopitli na svoj (ravnik, Se.
veda vas bi_matere otrok raztrgale -
z jezikom., Najbolife be, fe sami ali
kdo drugi za vas pazite, da vam ne de-
lai‘o skode po travniku, Skodljivea pa
oj sami _kaznnjte, seveda pretrdo ne,
da ne bo zdravnigkih posledic. Ce so
otroei Solarji pa delajo &kado all se pa
brezsramno vedejo. - prosite - uéitelia
oziroma katehein, da dado etrckom in
po potrebi tudi starfem primerno. sva-
rilo. Sicer pa je za letos to vprnsmue
resil dei.

Razdeljena gmajna, F. P, R. Pred
45 leti ste si razdelili med seboj skapns
vasko gmajno tako, da je dabil vaak
ezosestmk svoj odmerjen del padn’ka.

a te pasnike je vsak gonil svojo H:
vino po najbliZnji poti. Tako sté vi
tn&h zivino preko painika vasega me-

jada, ki ni nikdar ni¢ ngovarjal. Lani
pa je Vai mejal svoj del pasnika pre-
oral v ano. seveda je s tem preoral
tudi vaso do»oduxuo pot in pravi, da
vi nimate ve¢ pravice goniti Zivine
preko njegovega sveta, ker Je sedaj
tam njiva. — Mejas sme svoj padnik
preorati v njivo. Vendar mora tudi
preko svoje njive Pnstm pot za gonje
vase Zivine na paso, ker ste vi sluZ:

nostuo pravico uvlnogon:e preko su- -

sedovega sveta 7e priposestvovall vsi=d
30 letnega, javnéga in mirhega izvrie-
vanja te svoje pravice. — Svoj paémk
smete ograditi seveda tako, da ne bo
drugi mejag s tem oviran v svoii Ze
priposestvevani- . sluZnostni  pravicl
pota.

Sod sposojen in prodan. L. P. P. So.
sed si je brez vaSega znanja in privo
lienja sposodil vad sod. Ponudili st
mu, da sod odkupn, pa to ni_hotel. Tud
vrnil ga ni na vag opomin. Zato ste $o.
koncem leta 1933 prodali drugemu. k'
5‘ je vam paia.l ne da bi si.ga og.«

Letos 6. junija_ je sosed po vad
znhte\n sod ‘postavil ‘kapen, a® tnvrr
vam je vrnil sod, ded

nar, Vpradate, kako bi to‘stvar \1 ; m
— Sosed vam je dolzan sod- pmu.lt

aall:,em etanju. v kakrinem 'ga e od \a>
obil

ga je -.omd dolzan ; na sxo;le ‘straske
dati popmnn. Ce je Lupee ‘kupil od;
vas sod, ne' da ga je préd-téem ogledal.:
dolZzan je, da prevzame od Vas ta sed., -
ki pa mora biti v uporabljivern stanju.-

Kupcu momte toraj izroditi popolnoma: -

-

popravijen . in upoml)l]n sod in-ga xuo-
ra ta tudi prevzeti In ne more ku
engstransko razdreti kupne pogo be
Drugi® si pa
ogleda!

Ubogi otrocl J.T. 8 L. \\:lqwc ste
in morate veckrat 2 dunm zg posionr;
takrat ostanejo otroel « 3 in 6 letue
deklice — doma, V

pretepajo, tako da je vaiih oirek strah
in se veduo joksijp, ko morate z doma.

da atmke v vadiafsoinostl neg pu-

gat‘
i h* doma;: Snji se lahko zgo-

stite sami

dijo %e verje nesrece Sfogenil)y de so - %

‘brez nadzorsiva: meuu. dn e ‘bo pac
nasla v vasi kaksna hifa, % \J,ev' i vaaj
malo poparili na vade sirot& Hudohne

decke pa shm’ estrabinjte, da ne bodo

tepli vasih, — V slu¢ajn, da bi se otroci
radi pamarjkanja wadzorstva poneire-
¢ili, cdgovarjate za to tndf gred sodi-
item, ki vas lahko obéutno kéznuje.

[Narotajte »Domoljubac!

1 sod takrat vpombeu “

naj sod pred aa kupom‘

vasi odsofuopsti se
pa pritepejo vaski dedki, ki vade afroke

storiti? - \omm sa pac¢ pobri- .

ded da je pre: I-w - A
polomlijen in zahteva, da mu vrec 3=




