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Ka;i je freba se vedefi

K aavedilu o predelavi sadja v brez-
sllkohiolue, shadke sudue sokove, ki je bi-
1o objavijeno v zadnjib dvel stevilkah
JGospodarja in guspadinies, v doda-
me fe neka) opazk, ki nud jil nilide ne
prezre, ako hets doseci povolien uspel,

Skrajung snaznost je uajvazneisi po-
20) pri napravi shadkih sadnib sokov,
SHuZno — lored temeliito oprano mori
biti predvsenmt sadie; ki HAMON oo
za pradelavo. No sadju je razen razlic-
e nesnage indi vse poloe ghiviey ki se
pri drobljenju. in presanin sperejo v
sok o ga potem kvarvijo, Kjer tadelu-
Jejo sadine gokove na veliko, perejo sadje
s posehuimn strodi, Noomalo bhowo pa
prali v prinernih posodah skafih, ve-
drieah itd.) v éixti vadi. Vodovaod to de-
lo e posehuo olugsa in izpopolni.

lxotu mora Inu uad.xl,w Ludl vsa. po-
soda in yse o e, ki gu poimhummu
pri tmn deln. Kako pripravimo stekle-
nice in zamatke, je bilo omenjeno Ze v
md:uem Clanku. Pa tadi drugo posodo
in orodjn — spioh karkoli pride v stik
s sadjem, z drozgo in s sokom, mora hiti
vedno do fistega oprano, preden vzanie-
wo zopet v rabo. Posodo in orodie pere-
mo z vroco vodo in sodo, splaknjemo pa
8 Cisto, mrzlo vode,

Prav take mora biti ¢ist todi pro
stor, kjer sadje predelavamo. Praine
stene in umazana tla sta veliki oviri za
dober uspeh, Zlusti je vazno, da so tin
pomita in med delom viazng, da s pe
vzdiguje z njih pral. Samo ob seli se
umeje, da imejmo pri tem dels vedno
diste roke, ki jih v to svrho veckrat
nmiimo. Kjer je v bliZini ali eelo v pro-
storu, kjer delamo, vodovod, je posehno
lahko dosedi potrebno ¢istoto.

Precejanje soka, Sok, kakor pritece
iz prese, je bolj ali manj kalen. V njem
plavajo delei staniénine in razni drugi
drobei, ki Jih izpere sok s sadja. Zato
Jje treba sok takoj. ko pritede iz prefe,
precediti ali filtrirati, da vsaj deloma

dosezomao eisto pijado, ¥V lovarnal hna-
0 24 o posehne priprave. Vo oprepro-

stem gospodingsive si bomo pa poma-

sali 2 domacimi pripomoéki, kakor s0
vz cedila, sita in 2lase bolj ali maunj
doste thavine, Debelejie delioe, drozge,
polovimo  Ze takol, ko priteka sok iz
press, s kakim primernim eedileem, ki
nima pregosie mreze. Potem pa prece-
ditmo sok 3o enkrat, in sicer skoxi dvoj-
a0 oedilog ki ga napravimo take, da
vzmemo, nadpre) sito; ki mu od spodaj
privezemo Se kako gostejdo tkanino. Si-
o pobere: debelejie snovi, tkapina pa
nagdrobneise delee, ki so ushi skoazi sito.
Sevedy popalnomg cista taka pijaca Se
iy ker sefe vedno veede v steklenicab
nekoltko kaleza, Vendar za domddo ra-
ho velja vseone: Med delow jo treba ee-
ulila veekyat oprati, duo se odstieani ka-
lod, ki se uabere, na wjib, .

Rnxre"nnja (~te¢xlnaum) sokua Jje
najgvainejse’ apravilo pri vsej predelavi
Sok stuemo xurﬂ'mh pamred samo do 70,
kveejemn do (. Ko bi ga razgreéli
Kaj prida ez w stopinjo ali ko . bi pu-
stidi eelo, da by zavyel, bi se wmn prlrml
ni, pristai okus zelo pokvaril, Zato je
priorazgrevange  neogibne  potrebno
orodie: toplomer. Pa ne velin navaidni
stenski teplomer, ampak aualasé v (e
svrhe navejen, ki je ves v stekiu in za
vroce tekoGine  primerso  sestavljen,
Ako razevovamo sok v siekienicah, pu-
stina euo odprto i vamio viakiacemo (o-
plower,. Kadar se <ok v o] steklenict
razereje wa 70" €, je tako vroé tudi v
drugih steklonieah, ki se oberem raz-
grevajo. Pri tej tapling jih pustimo po-
tean 1520 wimst jun razgrevanje je kon-
tuno,

Sok labko razgrevamo sploh v odpr-
tih steklenieah, toda takoi ko jih vza-
memo iz vode, jith moramo S¢ vroce za-
masiti in narohe pestaviti v primerno
posodo, ter pokriti < kako odejo, da so
prav pocasi ohlajajo.
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Za shranjevanje sladkih sadnih so-
kov so dobre vsakovrstne steklenice.
Tudi zelenke od slatine so uporabne, Se
bolj%e so pa vinske steklenice, ki drie
po iri¢etrt litra. Ako razgrevamo sok v
skupni posodi in ga potem vrodega nali-
vamo v steklenice, se izognemo vsaki
nevarnosti, da bi katera poéila, ako jih
imamo v roéi vodi in jih od ondot jem-
ljemo, ko jih polnimo.

Za hitro in trdno maSenje steklenic
moramo imeti preprost strojéek, ki se
dobi za majhen denar. Z golo roko se
steklenica ne da dobro zamasiti. Za-
maski naj bodo valjasti (eilindriéni) ne
pa proti enemn koneu zoZeni., Tudi naj
bodo precej debelejii nego je vrat ste-
klenie, Pri maSenju jih jemljimo iz
vrode vode,

Posoda za skupno razgrevanje soka
(kotel, lonec itd.) naj bo bakrena ali pa
poloiéena, nikdar pa ne iz golega Zeleza
ali pocinkana. Cink se v sadni kislini
fopi in da soku sila neprijeten okus, da
je naravnost neuziten in vrhu tega Se
zdravju Skodljiv.

Sok v steklenicah mora biti nepro-

duino zaprt, kajti sicer se tako] zopet
zatrosi in zacéne kipeti. Na jako pre-
prost nacin ga neprodusno zapremo s
parafinom. V vsaki prodajalni proda-
jajo navadne hele sveée za razsvetljavo,
Te svede so iz ¢istega parafina. Koscéek
take svedle raztalimo v majhni posodiei.
Ko je parafin tekoé, (ni treba, da bi bil
vrod¢), pomoc¢imo parkrat vrat vsake za-
masene steklenice v raztopino parafina
in zraku je v steklenico pot zapria, To
moramo pa opraviti takej, ko se stekle-
nice le nekoliko ohlade in e vrat in za-
masek osusita, Ako zamalki segajo cex
stekleni¢ni wvrat, jih moramo gladko
prirezati do steklenice, Pri steklenicah,
ki so 8 strojem zamafcne, pa tice za
maski itak prav do konea v vratu,

Tako opremljene steklenice spravi
mo pokoneun stojede (pe leZede!) v kak
hladen, bolj temen prostor. Dohro je,
ako nalepimo nanje listke (etikele) z na-
pisom kaj je v njih in %cdaj je bilo na-
rejeno.

Sladek sadni sok pravilno sterilizi-
ran in zanes!jive nepredusSuno zaprt ima
neomejeno trpeznost, H,

Koder je pridelek khrme picel

Tudi letos se bo ponekod pri nas éu-
tila dolgotrajna poletna sula pred-
vsem v pomanjkanju krme za Zivino.
Nedostajala bo krma za prekrmljenje
Zivine skozi zimo do spomladi, ko bo
zopet tukaj nova krma. Da odpomore-
mo temu pomanjkanju in ga éim bolj
ublazimo, je treba pred vsem izkori-
stiti dobro jesensko paSo. Vsak dan,
ko se zivali zunaj pasejo, privaréimo
na senu in drugih krmilih. Da bi bila
jesen le éim delj ¢asa ngodua za rasiéo
pase in pasenje Ziviue, si letos prav
gotovo Zeli vsakdo, kdor radi sufe ni
mogel napolniti svojih senikov in krm-
skih shramb kakor po navadi. Marsi-
kdo je posejal rZ in grasiéno-rieno me-
fanico, da bo imel spomladi éimpre}
zeleno krmo za svojo Zivino. 8 &m bol)
pozno jesensko pafo in s ¢im bholj zgo-
daj zrastlo zeleno krmo spomladi lah-
ko precej prikrajsamo pravo zimsko
krmljenje in nekoliko odpomoremo po-
manjkanju krme za zimo. Popolnoma
odpraviti pa se da pomanjkanje krme
za zimo le z dokupom toliko krmil, da
jih bo dovolj za celo zimo. ali pa z od-
prodajo toliko gzlav Zivine, da bo mo-

gote s pridelano krmo preliraniii Ze
ostalo Zivino do spomladi. Lahko se od-
lo¢imo tudi tako, da dokupimo nekaj
krme in odprodamo ero ali ved glav Zi-
vine. Pri danasnjih te’kih gospodar-
skih razmerah se je 7 ali se bo moral
marsikdo ¢impre; odloéiti predveem za
odprodajo in s tem za znizanje doseda-
njega Stevila Zivine, Qbdrzati kaZe cez
zimo le toliko Zivine, kolikor jo bomao
lahko skozi vso zimsko krmske dobo,
ki traja okrog 200 dni (od kouec akto-
hra ali zadeiek novembra na do polo-
vice aprila ali zadetka maja), vsak den
do sitega nakrvmilt, Zivino do
nakrmiti mora biti temeljni pozoj todi
pri zimskem krmlienju. Vsaka krmlje-
nje. ki tega ne izpalni in ne gosefe, je
nesmiselno. Zato pa je veduo pravil-
nejie, da odprodame pravocasoo pred
vsem manj vredne #ivali, kakor pa, da
radi prevelikega &tevila Zivine in pre-
malo krme trpi vsa Zivina in & to tudi
donosnost hleva. Ako ne moremo doku-
piti  primanikunioéih  krmil. S vedno
holj§e storimo, da ene uli veé ziva'i 7e
2iad cdprodamo, kakor po da <e o0 Lal
lakega odlodimo scle scedi zime, Ko-

s1tega




liko Zivine pa smemo obdrZati tez zimo,
je pred vsem odvisno od koliéine in ka-
tovosti pridelanih krmil. Dognati mo-
ramo torej, koliko je posameznih kr-
mil v zalogi. To najlazje doZenemo s
lehtanjem. Ker pa so mostne tehtnice
pri nas bolj redke in je radi tega ne-
mogodce, da bi vsakdo mogel stehtati
na njih ob spravijanju krmske pridel-
ke, nam razen zelo nenatanéne prece-
nitve ne preostaja nié drugega, nego
da teZo posameznih pridelanih  krmil
preracunamo iz prostornine, ki jo za-
vzemajo posamezna krmila v senikih,
kleteh itd,, ter iz teZe 1 kubié. metra
(m*), ki jo ima posamezno krmilo. Ka-
ko izvedemo to, je bilo opizano lani v
Stevilki 26, 37 in 28 »Gospodaria in go-
spodinje«, Tu naj navedemo le tezo 1
® nekaterih krmil: 1 m?* dobrega trav-
niskega sena tehta 60—70 kg, 1 m? manj
dobrega travoiskega sena tehta 50 do
60 kg, 1 m®* otave tehta 70 do 80 kg,
1 m?* deteljnega ali lueerninega sena
tehta 709 kg, 1 m* slame od jarin 40
do 60 kg, 1m® fizolovke ali bobovke 25
do 40 kg, 1 m?* krompirja, krmske pese,
korenja ali repe 630 do 750 kg in 1 m?
kisle krme 600 do 800 kg. Vse vrste sena
zgubijo med zimo na svoji tezi 15 do 30
odstotkov, krompir, pesa, korenje okr.
10 odstotkov, slama 2 do 4 odstotke, Zita
2 do 3 odstotke, kar je pri dolo¢anju
koli¢ine krmil vpostevati. Ko je nam
znano, koliko krmil je v zalogi, potem
je nam Zele mogode prera¢unati, koliko
glav Zivine se bo dalo prerediti s pri-
delanimi krmili do spomladi in koliko
glav bo treba odprodati.

Najtezje je ob pomanjkanju krme
primerno gospodariti predvsem s se-
nom. Pridelano sene mora bhiti v prvi
vrsti za mlado Zivino (teleta, 7re-
beta), mledéno Zivino, plemenske ko-
bile in plemensko Zivino sploh. Pri
odmeri sena vpoitevajmo pred vsem
pravkar navedene vrste zivali. 8ele ko
je potreba sena za omenjene Zivali kri-
ta, more priti delovna zivina (konji,
voli) glede pokladanja sena v postev.
Nikakor pa ni prav, kar se pri‘nas Se
pre¢esto dogaja, da dobijo ponajveé
delovni konji najboljio beljakovinasto
seno, mleéne krave, mlade Zivali itd pa
so le malo ali pa prav nié¢ deleZne ta-
kega sena. Delovni konji in voli izha-
jajo zlasti tedaj, ko je v zimskem ¢asu
manj dela in bolj poéivajo, tudi z dru-
gimi manj vrednimi obseZnimi krmili,
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kakorSna je n. pr. slama boljse vrste.
Ne pa tako mlade, plemenske in mle¢-
ne zivali, ki potrebujejo (za razvoj in
rasico, tvorbo mleka) obilo beljakovim
Brez dobrega sena ne morejo take zi-
vali izpolnjevati svoje dolozene na-
loge. Le ¢e vse to vpostevamo, polera
je mogoée obsezna krmila — predvsem
seno in slamo — prav razdeliti na vso
dobo zimskega krmljenja. Ne smemo
pozabiti, da potrebujejo prezvekovalei
dolo¢eno koliéino obseznih krmil, da
ostanejo zdravi in donosni. Najmanjsa
mera obseznih krmil znafa na vsaxih
300 kg Zive teze Zivali pribliZno § kg na
dan. S to najniZjo kelitino olseinih
krmil pa sme racunati le oni, ki po-
klada zivini poleg teh tudi moéna kr-
mila.

Lazje bo reiil vprafanje obseinih
krmil Zivinorejee, ki razpolaga tndi z
dobro kislo krmo. Zal pa je ta »vi nas
Se premalo znana in se jo na splogno
%e zelo malo pridela in proizvaja, «4j-
manj pa e pri malem in srednjew. po-
sestniku.

Nekoliko boljge nego potrebno seno
in slamo, bo letos v susnih krajih
z okopavinami, ki so se neglede na
krompir ob ugodnem vremenu zadnjih
mesecev Se dovelj popravile. Okopa-
vine pa so pred vsem namenjene za kr-
mljenje prasifev in na spioino ne pri-
dejo veliko v postev za krmljenje osta-
le Zivine. Kdor pa je pridelal kaj prida
okopavin, zlasti krmske pese, mu bo
prigla kot soéno krmilo pred vsem zelo
prav pri krmljenju mleéne Zivine,

Da bo krmljenje bolj uspeino in ne
bodo dobivale Zivali preveé ali premalo
posameznih krmil, moramo ob zadetkn
rednega zimskega krmljenja stehtati
ali odmeriti vsaj eelotno mnoZino sena,
slame, pese. moénih krmil itd, ki jih
naj dobijo zivali na dan. Sele, ko se Ze
privadimo pravilno eeniti mnoZine kr-
mil na dan, lahko opustimo to delo. Ce
#zivalim redno odmerimo posamezne
koli¢ine krmil, nam bo to le v olajiavo
pri pomanjkanju krme, ker veliko
krme in z njo veliko redilnih snovi e
danes &e vedno pepremigljeno za-
pravlja,

Vse navedeno pa je seveda le del
veega onega trudapolnegza dela, ki ga
bo moral letos vriiti vsak kmetski go-
spodar, zlasti pa oni gospodarji, ki jim
je letodnji krmski pridelek ostal pre-
pi¢el.
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Ravnanje z medom :

Da je med izredno dragoceno hra-
nilo, je tako splofno gnano, da tega ni
treba tu dokazovati. Ce ¢lovek samo no
to pomisli. dn je ta sludka tekoéina iz
delana iz najzluhinejsih rastlinskih
sokov in da je zlasti spomladanski
evetliéni med nabran po najrazliened-
gih zdravilnih eveticah in zelis¢ih, s
lahko predstavlimpo, koliko mora biti
v medu zdravin koristnib sestavin., Pu
c¢etudi vse te stvari na splokno dobro
vemo, vendarle medu ne uporabljamno
v taksni meri, kakor zasluZi in kakm
je sedaj poceni. Da bi namesto slad
korja devali med v ¢aj, v kavo in dru-
gam, kakor devamo sedaj sladkor, ki
je drazji od medu in ma povrh mauj
kajo mnoge — bolj prav: vse — sunovi
zlravilue narave, do fega fe nism prisii.

Mnogo trpi mnoZina porabe veled
tega, ker pridelunjemo ¢ebelarji slab
pridelek. posebno po kmetib. Pridelan
med je sicer dober, pa Za 2 napacnim
poznejsim ravuanjem kvarimo in mu
vrednost in priljublienost amanjizoje
mo. Kako je treba paziti, da je med zn
dosti zrel in kako ga je treba spravijati
iz satoyja, smo e gadnjic precej nalan-
ko povedali. Kako jo troba z iztecenim
medom naprej ravnati, bomo sedaj-le
pogledali.

Poleg zrelosti in pravilnega tolenju
je vazen pogo] zaves dobreza medu, dao
je papolnoma cist. Tudi skozi najgoste-
fa sita precejen med  veehuje rekal
pray drobnih voscin, ki mu kvarijo di-
stota, Zato dober ¢ebelar ne da v proda)
medu. dokler feh drobeev ni odstranil.
Vaiceni drobir je mamree Jazii od medn
in po pekaj dnevih polagoma priplava
na povrije in se tam zgosti, Treba je
vzeti Zlico in pocéasi ta drobir pospemats
kakor smetano na kislem  mleku. Do
tem se spel nekaj dni puéaka in oped
spet posname. Tako dolgo, dokler se ¢
kaj teh.drobeev na povesiu nabira, Na
ta nadin =e wed sam popolnoma utisti
da je kakor keistal. Ako éeholur ne po
snema, se pri prefakanin  drobir spel
pomesa v med in @u onedisti, Med esta-
ne kalen in kot tak ni prvovrsten.

Druza vazpa okoliseina, ki jamél zn
prvovrstno kakovost medu, je dobra po-
soda. Da mora bili skrbno wmita in oci-
gtena, preden damo vanio med, je jas
no. To pa fe ni dovolj, V posodi ni sme

la biti poprej vsebina. ki puién za seboj
kakrzenkoli tudi najmanjsi duh. Za
med niso uporabne posade od pmasti, ée
<0 50 tako dobro pomite, 3¢ manj pa po-
sode, v katerih je bil kdaj bencin, pe-
trodej uli kaj podobnega. Nikoli jibh i
mogzoée tako pomiti, da bi duh &isto iz-
ginil, Med pn zelo viete nase toj dabin
se oo takod navzaome toliko, da min po-
kvari odliéni fini duli in okus, Tuksen
med je Xondnoveljavno pokvarjen. ker
mn  primesancgn duha ni moguée ved
vzetl, Zado und hi cchelarii, pa tudi go-
spedinie zelo paziti, v kaksne posede
spraviiajo med, Tudi materijal, iz ka
terega je posoda narvejona, igra viego,
Zanie miso posode iz cinka o pa posode,
Rioriavijo, slube <o zo daliso aporabo in
s nekatere vresie wedn lesene pasode,
ker se recimo dzraziti dah po ajdi zaje
v les in kvarvi finejiemuo medo znaéilng
duh.

Tretii 2olo vagni poge) an ohranitev
dohroen medu je dober prostor, v ka-
teremn je shranjen. Med rad vilede vase
vlago iz raka, kar wu je v Skodo. Pre-
yvelila muozina vede povzrodt narred
Kisange, ki zpéne med kvariti smadpred
zgora in ob straneh, pozaeje pa pro-
dira v notranjost in kenéno vsegn po-
kvari, da je sploh éisto neuwziten. Po
<ode 2 medom spadajo v disto suli, zelo
sracen prostar (n. pr. na podstresje).
niknkor pa ne v viazae shrambe ali
loti. Tezko je tuko dobro zapreti. da bi
pocast ne pricel kisati, Ko pi e je ta
proces  pricel, je skisano  plast  weiko
tako cisto odstraniti, do b tady Ee wdra-
vi e ne hil prizade!. Samo teoha <ski-
sanewn pa pokvari ves ostalt  zdravi
med.

Znano je. i se po gatoven s pri-
st med polagomg stedi (Gorenjei pra-
vido moedu sstrde!) Najprej postune kas-
nil, nato pa bold in bolj gost in trd,
dokler ni v zimskem énsn tako (el da
g je komai moér dobiti iz posade. Da
za je mogote uporabliati v gospoding-
stvi, ga je treba raztopity, ker na kruh
uli v potice ne mored devati trdih kep.
Raztopt =e s toploto, vendar ni vseeno,
kiko, Nikoli ne smemo lopiti medo o
posodi na veotem stedilniku, Toplota j
tukoj prelmda n s¢ med na dun i ob
straneh pregreje predon se ves raztopid,
Progret pa zgubi najfineiss takozvana
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eteriena olin in na kakovosti atrpi ne-
popravijavo skodo, ker mu je unicena
ravno tista zuacilna  pikantnost na
duhu in okusu, Med se sme topiti le na
ta nac¢in. da pogreznemo posodo z me-
dotn v vroda vodo in jo v njej dolgo pu
stimo, Ce se v=ebing ni Se raztopila, to
ponovime., S lem nadinom toplienja
simo varni, da se med ne more sprismo-
ditie.
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Ta glavna onavadila glede ravnanjs
2z medom nigo namenjena sama éebelar
jem, marved tudi gospodiniam. Marsi-
kdaj je ali éebelnr sam ali pa gospodi-
nja kriva, da pride nZivalen slab med v
usta in zzubi po njuni krivdi sloves i
odjemalee. Bolj kakor s 8¢ tako dobro
izvedeno reklamo bomo firili uZivanje
tega dragoeencga pridelka s prvovrstno
in brezhibne kakovostjo.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Prakticni migijaji
1z starih nogavie — lepe nove reéi,

Razen okroglih priickoy si napravi-
o fahko tudi Stivioglate; teh pa ne
kvackamo, ampak pletemo,.  Pletemo
vedno desno, in poschno lepo je, ¢e upo-
rabljaomo dve harvi. Napletemo nekaj
vrst 2 eno in nekaj vest 2 drogo barvo
in lepo izenjavamo. Ko smo dobili do-
volj velik kos pletenja, petlje zadela-
ma, prii¢ pa obkvackamo, da dobi lep
zoh¢ast rob,

Ako imameo veliko traku iz nogavie,
papletemn takih kosov ved in jih potem
sesijemo v majhno preprogoe ali biazino
za na klop.

Zelo hvalezno delo iz istega materi-
jala je tudi topla vreéa za no. o, ki nam
pride posebno prav za starejie ljudi, ki
iih rade zebe v noge, ¢e morajo dolgo
casa mirng sedeti pri kakem delu, n. pr.
pri &vanju, ' Vrefo napravimo fakole:
Po moznosti izheremo za to delo volne-
ne nogavies #hi staro velneno triko-pe-
rilo, ki wa husirizemo malo Sirke, da je
vreea debeleifa in bolj topla, Kvacka-
mo na nkroglo in proti konen malo sne-
mamo, nazadnie pa obe ozki atrani sesi-
jemo skupai. Da je vreéa 3¢ toplejsi,
kvackwmo obenem zraven Se eno volne-
no nit, ali pa golove vredo podlozimo
s kako staro toplo tkanine ali s kosckom
krzna.

Nu isti nacin si papravimo tudi tor-
hico za nakapovanje, Ce hofemo, da je
tarbica hol) Zivithne barve, plefeino zra-
ven eno Zivoharvno nit, Za roéaje prisi-
janmo trake ali pa jih nakvaékamo ka
kor ostaloe,

fz belih nogavie si napravimo prak-
tieno in potrebuo rokavieo za nmivane,
Napletemwo vecési kos podolgovate obii-

ke, ki ga prepognemo ¢ez pol in sefi-
Jemo na dveh straneh, da dobimo. vee-
e,

Ravno tako naredimo vrecieo za pri-
jemanje loncev, Napletemo si iz tem-
nejiih mogavie pravokotnik v velikosti
#4010 em, Ki nam da vreéico, ki meri po
dolZzini 17 emy, po Sivini pa 15 em. To ze-
lo koristno uporabljamo v kuhinji, in
ko smo se navadili nanjo, je sploh ne
maremo veé pogresati,

Zelo prijetno delo iz iste tvarine je
tudi pisana Zogica, ki je kaj hitro go-
tova. -Napravimo jo lahko iz raznih
koncékov, ker je lahko iz razliénih barv.
Nakvadtkmmno 3 verizne petlje, jih strne-
mo v obrocek. nato pa kvackamo dalje
naokrog in ohenem dodajamo petlje to-
liko ¢asa, da imamo 32 pefeli: natc
kvackamo ge 4—3 vrst, ne da bi kaj do-
dali. Poteny pa nadaljuiemo & kvacka
njem tako. da snemamao v istem redu
kakor smo prej dodajali in da dobime
votli krogli podobno bliko. Preden smo
na vrhu, st pripravimo majhno &katlji-
co, denemo vanjo par kamenékov (da
ropota), jo oviiemo & canjicami in stla-
¢imo v votlo Zogico, du je polni.  Sele
sedaj jo nakvadkamo do vrha, zadelamo
in sedijemo petlje. Bolj spretne roke, ki
imajo tadi cas in potrplienge. lauhko na.
pravijo iz istega materijala tudi droge
igracke, kakor cele Zivalice (medvedka,
psicka itd.), pa tudi lepe tople preproge
za stanovanje in podobno. . H.

KUHINJA

Jaholéni vsukanee (mocnik), Jabol
%a olupim, zrezem na krhljicke ter pri
stavim s piclima dvema litroma vode
Krhliickov naj bo za tri pesti. Ko se
krhljicki knhani, jim odlijem vodo in
jih stlacim. Stlaéenim prilijem vodo, 1
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kateri so se kuhali. Ko voda s pretlace-
nimi jabolki zavre. zakuham na njej
polovico vsukanea, ki sem ga napravila
iz ¢etrt litra meke, enega jajea in Zlice
vode., Juho osolim in kuham osem do
deset minut. V ponvi razbelim zlico ma-
sti ali masla ter zarnmenim ostali vsn-
kanee. S tem zabelim jed in potresem
po njej Se zlicico sladkorja. Ko prevre,
dam kot juho na mizo.

Stajerski kostrun, Koftrun ima svo-
jevresten duh in okus. Da se ta duh
zboljsa, je prav dobro, da se meso pred
vsako uporabo popari s kropom in ope-
re v mrzii vodi. En kg kestrunovega
mesa denem na razbeljeno mast in pri-
lijem toliko vrace vode, da je je za tri
prste visoko. To prazim pokrito kakih
dvajset minut, Nato pridenem sledede
digavuice: dvobno koreninoe, na reznice
zrezane kolerabe, drebno Korenine in
zrozane zeiene, korenino petersilja, par
' popra, vejico Balraja, vejico timeza,
en lavorov list i majhen kroznik na
rezine uli koeke zrezanega Krompiria.
Ko je weso in krompir mehko, je jed
pripravijena za na mizo.

Koitrunovo meso s paradiZniki, Ko-
zico obloZim z rezinami suhe slanine, z
drobno seceklijano ¢ebulo, par skorjica-
mi ¢érnega kraha in z razpolovidenimi
paradizniki, Na te difavnice poloZim

kos Koitrunovega mesa in prazim po-
krito, da se zmehéa in zarumeni. Meso
poberem iz polivke, zreZem na kose ler
polijem s pretlaéeno zelenjavo. Ce po-
treba, prilijem pred pretlatenjem par
zlie juhe. Jed dam 2z rezanei, cmoki,
ko&¢ki krompirja z makaroni ali praze-
nim rizam na mizo.

Kostanjev narastek. Surovim kosta-
niem odstranim zunanjo koZo. Potem
jih denem v vrelo vodo tolik éasa, da
Jjim lahko tudi spodnjo rjuvo koZico
snamem. Nato jih polijem z mlekom,
pridenem kodéek vanilije ter jih do
mehkega skubam., Kubhane pretladim,
pridenem stiri dkg surovega masla, pri-
mesam pet rumenjakov, osem dkg slad-
korja, dve zlici ruma in nazadnje iz pe-
tih beljakov sneg. V namazani skledi
spoecem v oprecej topli pediel. Pecden na-
rastel potresem s sladkorjem,

Kostanjoeve iglice. Kostanj skuham
in mu odsiranim obe koZiei. Nialo ga
pretlaéim in zmesam z enuko teZo slad-
korja, surovega masla in moke. 1z teh
snovi napravim s toliko rumenjaki te-
sto, da ga lahko pognetem. Iz pognete-
nega testa rezem za oreh debele koscke.
Te kostke povaljam z dlanjo v iglice
ter jih spetem v srednjevroti pedici. Pe-
cene namazem z ledom ali potresem s
sladkorjem,

GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

g Liubljanski Zivinski sejem 16. okt
Prizon je zuasal 82 konj, 21 Zrebet, 65
volov, 48 krav, 30 telet, 27 prafidev in
6 prasickov za rejo. Prodanih je bilo
8 konj, 3 zrebeta, 13 volov, 18 krav, 20
telet, 14 prasicev ter 70 prasicev za
rejo. Cene za kg Zive teze so bile: vali
L vrste 3.50—4 Din, voli 1L vrste 2.75—
8.75 Din, voli I1l. vrste 2—275 Din, de-
bele krave 2—3.50 Din, krave-klobasa-
rice 1.50--2 Din, teleta 450550 Din,
pragi¢i 6—7 Din. Cena za praSicka za
rejo je bila 85—130 Din. Sejem je bil
razmeroma dobro obiskan, vendar kup-
¢ije niso bile znatne,

g Ptujski zivinski sejem 15. oktobra.
je bil dobro zaloZen, kupéija pa je bila
srednja. Prigon je znagal 89 volov, 206
krav, 27 bikov, 34 juncev, 49 telic, 6 telet
in 140 konj, skupno 641 glav Zivine.

Cene za kg Zive tede so hile sledede: voli
250—4.25, krave 1.25—2.75 Din, biki 27
Din, junei 2230 Din, telice 225—3.50
(Clena za posameznega konja (kobilo) je
po kakovosti znasala 2004000 Din, za
posamezno Zrebe pa 300 do 150 Din.
Prodali so 215 glav Zivine.

¢ Plujski pragiéji sejem 16, oktobra
je bil razmeroma g dobro zaloZen, kup-
¢ija pa je bila srednja. Dovoz prasicev
je znasal 333, prodanil je bilo pa 92.
Cene za kg Zive teZe so bile naslednje:
prantarii £50—5 Din, mastni prasiéi 5
do 580 Din, plemenski prasiéi 4.25—4.50
Din. Za posameznega 6—12 tednov sta-
regn pujska je znadala cena 50100 di-
narjev.

= Mariborski prasi¢ji sejem 18 o%-
tobra, Na sejem so pripeljali 282 pra-
Zitev. Cene so bile naslednje: mladi
pra&i¢i 5—6 tednov stari 40—50 Din kos,
7—9 tednov stari 60—S80 Din kos. 3—4




mesece stari 120160 Din kos, 5—T7 me-
secev stari 200—250 Din kos, 8—10 me-
secev stari 300—360 Din kos, 1 leto stari
500—3580 Din kos. 1 kg Zive teZe je stal
4.50—5.50 Din, 1 kg mrtve teZe pa 7.90—
9.50. Prodali so 147 pradicev.

DENAR

g Borza dne 18. oktobra. Neizpre-
menjeni so ostali te¢aji Berlina, Curiba
in New Yorka, dodim so narasli vsi
drugi tecaji. V zasebnem kliringu je
italijanska lira ostala na ljubljansii
borzi neizpremenjena na 301.80—304.20,
dofim je na zagrebiki popustila na
293.80—296.20, v Belgradu pa je notirala
300 blago. Avstrijski giling je popustil
na ljubljanski borzi na 845-8.78, na za-
grebiki na 8.325—8.425, na belgrajski pa
na 8.349—L.449. Griki boni so notirali v
Zagrebu 2850 denar, v Belgradu pa 20.15
do 29.83. Angleski funt je narastel na
zagrebiki borzi na 24295—244.55, na bel-
grajski pa na 2432224452, Spanska
pezeta je notirala v Zagrebu 565 blugo,
v Belgradu 5.75 blago,

CENE

g Ljubljanska blagovna borza dne
18. okt. Ponudbe franko nakladalna po-
staja: pSenica backa 79—80 kg 185—I150
Din, banatska 78 kg 185—19%0 Din za 100
ka; koruza badka 110—115 Din, banatska
105—107.50 Din za 100 kg; oves slavonski
132.50—137.50 Din za 100 kg; moks batka
in banatska Og 275—285 Din, baéka &t. 2
235260 Din, batka 5t. 5 235—25¢ Din za
100 kg: otrobi baéki 110—115 Din za 160
kz: krompir 8tajerski beli 58—63 Din za
100 kg. Zakljuéilo se je: 1 vagon koruze
in 2 vag. krompirja. Tendenca ¢vrsta.

¢ Novosadska blagovna borza 18. ok-
tobra. Pirpica 78 kg backa 170—173 Din,
hacka ladin Tisa ali Bege] 175—178 Din,
slavansks 17250175 Din. sremska 171—
176 Din. banatska 170—173 za 100 kg,
Oves backi, sremski in slavonski 137.50
do 140 Din za 100 kg. Jeémen backi in
sremski 64 kg 180—132.50 Din za 100 kg.
Koruza batka in sremska 102—105 Din,
banatska 102—106 Din za 100 kg. Moka
bac¢ka in banatska Og in Ogg 245265
Din, Etev, 2 225—245 Din, Stev. 5 205—225
Din, Stev, 6 185205 Din, Stev. 7 165—175
Din. &tev. 8 115—120 Din za 100 kg, Otro-
bi hadki, sremski in banatski 87—=89 Din
70 100 kg, Fizol backi in sremski beli 270
do 275 Din za 160 kg. Tendenca slaba,

~dar je fe zseosiajala za
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= Hmelj. Zalee, 19, oktobra, (Uradno
poroéilo trinega nadzornika), Zivahno
povprasevanje pred vsem za rdeée tre-
tievrsino in najholife prvorstno blago.
Prvo so placevali po ceni od 16—18 Din.
drugo pa je bilo v ceni od 30 do 33 Din.
Vendar vedcjo partijo gladkozelenega
hmelja neki hmeljar tadi za 33 Din ol
hotel oddati. Manj povpraSevania je
razmeraoma za drugovestno hlago. Po
lozaj je nadalje évrst ter se ugotavlia
stalno povprazevanje po nagem hnelj
v tu- in inozemstv,

RAZNO

Letoinii pridelel: posamernih naj
vainejiih Zit v nasi driavi,

Kmetijsko ministrsivo je zhralo po-
datke o nasi letini za 1935 ter sedaj ob-
Javija samo skupie podaike za najvaz-
nejfa zita. Iz teh podatkov je razvidino,
da je bila letos letina pSenice in rii
holjsa kot lani, vse druge vrsie Zita pa
izkazujejo slabsi pridelek. Pridelek ko-
ruze je tako slab kot Ze dolgo ne in je
bil zabelezen Ie v L 1927 in 1928 slabsi
pridelek,

V naslednjem podajamo tabelo o le
toinjem pridelku ter primerjavo z lan-
skim letom in povprecjem i8925—1934 (v
tistih met, stotov:

1925—1934 1934 1935
pSenica 21838  IXI96 19.894
jeémen 3953 4.009 3.182
r7 1935 1.953 1.958
oves 3,235 3.334 2278
koruza 35.469 JLA42 0 22653

Ta pregled nam jasno kaze, da je le-
tina pSenice hila boljsa kot lani, ven-
pavpresiem,
Jecmen izkazoje v onrimeri z lanskim
letom zmanjianje prideika, pa tudi za-
oztaja za pridelkom v povpredjn zad-
njih deset let, Letina rZi je bLila razme-
roma dobra, saj je celo malo prekosila
lansko kolicino pridelka, Zelo slabo pa
je letos obrodil oves, katerega je za
tretjinoe manj kot lani. Zelo slab pa je
letoinji pridelek koruze, toda nasprot-
no je kakovost zelo dobra in je blago
zelo lepo in suho, take da letos ne bc
trgovanja,z umetno sufeno koruzo, ker
je ne ho treba dosti nmetno sugiti, Pri
delek koruze je veé kot za polovieo
mnuifi od lenskesa, toda upoStevati
in treba, da smo lani imeli rekordni
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pridelek Koruze, saj jo to razvidno iz
povprecia, ki daleé zaostaja za lanskim
prideltkam, A

Apne trosi. Ko je travnik soh in ne
molker!

Jesen jo najprimernejsi ¢ns zu giuo-
Jenje travnikoy z apnom, Vendar pa ne
smemo apua trositi po mokrem trav
niki. Pocakati mormmo, dua se travnik
papolnoma osuil, sicer bi bilo gnojenje
2 apnom brezospesno in bi ulegnilo v
izrecnill  slucajih napraviti e 2kado,
Trosenge apna po teavaika wora biti
kolikor mogoce enakomerno, ker pada
apno pri lrosenju inko) na travniske
rasthine, Naibolj nzodno je vsekakor 2o
travuik, éo trosimo apmo jeseni ali pray
rano spombindi 1k pred Dronanjem trav-
nika, Z brano spravimo apno takoj v
stik s svezo travnisko zemlbjo in dose-
semo, di zacue npue bibeeje oo moé-
neje delavati, Twdd s¢ mare apno po-
tem boli hitro spagati 2z odvecnimi Ki-
slinamd, ki so v zemiju To lasthwost apna
jo zelo vaZzua in velikega pomeny ua
traviike, ki <0 le sremoogokeat kislh
Ako je travnik selo poraséen z mahom,
Jo zelo umestno in pray, dg ga pobra-
namo pred traseunjen apna in zopet po
koncanem troseajn, Popolnoms pa od-
strunito in prezecomn e ako gis-
jime traviik tadi oz o deagined priomer-
nimi cuoiili Po hievskem gooju pa ne
smomo  trestii apis. Ako pognojimo
travuik desous s hlevskim gnojem, po-
tem lalko trosimo apno hrez $kode sele
spomlidi, ko <e o hilevski gnoj Ze dabra
vrastel, (Toliko v odgovor na toza-
devno vpragan i)

PRAVNI NASVETI

Ograja obh poti. M. G, Kupee, ki je
Lkupil parcelo ob poti, po kateri imate
vi pravico voziti, jo postuvil stebre za
oerajo @isio pa pot, da vam ovira voi-
njo. Ko ste zahtevali, da stehre presta-
vi, jo odgovoril, da bi jih prestavil, ée
mu povroete stroske. Ali je upravicen
zihtevati od vas povradilo stroskov?
Co je vaga zahteva upravidéena, namred,
e vas stebri res ovirajo pri voZnji, ho-
ste nasprotnika lahko prisilidi. da jih
presfavi, ée ne zlepa, pa s tozbo.

Kmetski dolgovi, ki izvirajo iz dedo-
vanja, O, J. Tudi po najnovejsi uredbi
o zn&cit kmetov se lerjatve, ki pote-

kajo iz dedovanin, ne smatrajo za
kmetske doiguve in torej nise zasci-

tene, Vi ste se pa obvezali, ko swe od
oteta prevzeli posetvo 1, W29 izpladati
sestri doto. Po strogi razlagi nredbe bi
le tednj ta terintev ne spadola pod za-
eito, nko ste posestvo prevzali kot de-
dié i e morda med Zivimi oz zrodilno
pogodba.  Zato bi oza reRitev vasega
vprasaga morali vedell ¢e ste pose-
stvo podedovali ali pa ¢ée ste gn s po-
goilho dobill od odela,

Zgradarinn, . 1, Zieendili <ie lico.
ki e fe v surovein stanju be dve <obi
ata za sito izdelani. Vprasuate, ce mo-
rate hifo takod prijaviti devini apravi.
ako W ote dye wobi oddali nasemaikom.
Al va davknripn prijaviti stunova
uje lasine hise, ali npjemnik? — Dolz-
nost placevanin zgradarine nastane z
mestreem po dzdaji dovelila aporabe,
odnesno, fe hiso prej oporabdinte, po
zacetku npavebe. Zato morate v 30 dpeh
po zndotkit uporahe hige prijaviti dave-
ni npravi, éepray Se ni popoinoma do-
visens, Preijaviti jo mern sevedn lnst-
nik. ker hodo tudd njieinn nnlozili pla-
sovange zeradarine, ne pa nagemnikao,

Rentuina, 1" 1% V, Rentnina od obre-
sti, ki jih dobiva upaik od posojila, za-
dens njege o io bo davina uprava
tiviala od vdegs, Co pe Jio apeik v ino-
remstva, je zaveran  delanik  platati
rentuine, ki jo odbije od obresti. To se’
sgoldi tadi tedayd, ce izpladujejo obresti
in rente kot dolznik  drZava, samo-
upravoaa edinden, javen fond, delmiske
druzbe in estale osebe, ki pladujejo
davek na dobi¢ek in komulirane siro-
tinske blagajne. Dolinik vam seveda
lahko prostovoline povrne rentnino,
Tudi dolzno pismo luhko napravite v
tem smislu, vendar se s tem pred dav-
karijo ne boste resili svojibh obveznosti,
ki iith nalagn zakon. Ce ste prevzeli ter-
jatev z obrestmi, morete iztivjati obre-
sti le oz tri leta unzaj, razen éo jih je
pred potekom triletne zastaralne dobe
dolZnik izreeno ali molée priznal. Ako
je bila vidina obresti med npnikom in
dolznikom dogovorjena, smete zahte-
vati degovorjone obresti, veudar naj-
ved 8% na leto, ¢e dolznik ni zadCiten
kmet, Ce pa viSina ni bila dogovorjena,
smete od nezaséitenegn dolznika zahte-
vati 5% zakonitih obresti,

PORAVNAJTE NAROCNINO!



