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Gospodinja je preveé
obremenjena

Ko #e zjutraj druZina rezide po delu
na polje, v tovarno, v %olo, ostane gospo-
dinja sama doma Toda njeno razpoloze-
nje je pogostokral vse prej kakor veselo,
In kako tud: ne! Mizq je vea polita ¢ ka-
vo, skodelice in lontk: so vee povsod, v
spalnicah s0 postelje razmetane, obleka
lei po wseh kotih, umazani &eviji lezijo
pod posteljo. Poveod je, kakor da b di-
vial vihar Vet our neumornega dela bo
treba, preden sprav] vse spet v rel

In to se ne godi le véasib, ampak dan
za dnem leto za Jetom odkar si je ustva-
rila dom.. V zadetku se je jezils, opomi-
njala, celo prosila. Ko je konfno spozna-
la. da vee skupaj mié ne pomaga, se je
pa¢ vdala v svoje nsodo in molée se mudi
dan za duem, dokler se ne bo nekega doe
pod bremenom zrudila, »

Ali temu m mogole odnomodi? Kdo je
kriv, da e mora goswpodinia tako muéiti,
ko za to svoje enolitno, neprestano delo
niti ne Zanje nobene hvaleZnosti, saj se
zd: vsem, da pad mors tako biti. V veliki
meri je gospodinja temu sama kriva, Se-
ma bi bita morala svoje otreke tako vzeo-
§itl, da bi jih, ko <0 dora¥®ali, podasi pri-
tegnila k delu. Nauogiti bi jih bila mora-
la, da bi ne &akali samo, da’ jim bodo
drugi stregli, ampak da morsjo tadi sam:
druogim pomagati. Vo poznejiih  letih je
tetko posamerniku veepiti to miselnost.

Otrokom bo v veliko korist in materi
bo prihranjenega muogo truda. &e ith
fe v zgodnji mladost navadila na red in
na to, da si bodo znali sami postredi. Ne
samo deklice, tudi defki morajo pomagati
materi in jo razbremeniti. In to ne samo
vtasih, fe se jim ravno zljubi, ampak
stalno in po to dolofenem redo, Ne
smejo pri tem misliti, da #torijo materi
kakino uslugo pat pa, da fe to njihovs
dolinost. Ce bi vsak dru2inski &an svoje
stvari sam posprovil, koliko dela bi bilo
prihranjenega maleri! Saj ni treba mnogy
vet fasa in truda, da obleko spravii lepo .
‘¥ omaro, kakor pa, e jo vrZzed na stol

25. marca

DOM

‘t.'.”
ali celo na tla Mudi posteljo je mogole
pospraviti v nekaj minutah. In takénih

malenkosti, ki jih je mogole opraviti mi-
mogrede, je v hifi vse polno, gospodinji
vzamejo ogromno fasa 1o jo prediasno

mrpa jo.
Za pridne roke

Pletena bluza

Volne potrebujed za to bluze 25—30
dekugramov. Praprav, &1 kroj,

Sprednji del: Nasuuj 101 petljo. Do
vidine 1.5 cem pleted izmenoma eno desno
obrnjeno in eno levo, Potem zalnes de-
lati vezoree: 5 desnih, potem ovijes nitko,
snames naslednjo petijo, ena desna, po-
tem spravis pevllio. ki &1 jo snela, preko
zadnje, Sledi 7 desnib, potem ovijes spet
nitko, snumed eno petljo, nasledajo ple-
ted desno in epraves petljo, ki s jo sa- o
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mo snela, preko te. Potem ponovi¥ Ze tri-
krat po 7 desnth in luknjico. Sledi 15
desnih, nasledpji dve petlji zdruZi¥ v
eno, potem ovijed, 7 desnih, luknjica, fe
trikrat Eo 4 getelj. luknjica in konino 3e
5 desnih. Naslednja vrsta same leve. Tudi
ovito nitko pletef levo. V vsaki naslednji
desni vrsti naredis luknjice za eno petljlo
bolj na levo, na drugi polovici pa bolj
na desno,

V visini 25 ¢m zalne¥ drugi vzorec: 2
desni, luknjica, 3 desne, luknjica Tako
ponavljad do konca. Druga vrsia same le-
ve. Tudi ovito nitko Elete! tako, Ti dve
vreti ponavljad fe petkrat. Toda luknjice
pomaknes v vsaki vrsti na desm strani

za eno petljo bolj na levo, na levi polo-

vici pa bolj na desno. Srednjih 19 petelj

pleted desno, Od vifine 25 em ngre - ple-
esni

ted sprednji kos v dveh delih,
lovicr dodas % novih 17 petelj za lo-
go, kamor bof pridila gumbe. Naslednjih
12 vret vzorca delas luknjice v nasproini
emeri. Glej sliko! Za odprtino pri rokavih
snamed najprej na veaki strani po 6 pe-
telj, potem Se 2.

dnji del pletes prav tako kakor
sprednjega, le da na rnjem delu ni
treba puifati 19 desnih petelj, kekor
spredaj. Vzorec rokavov 3«: enak vzorcn
zgornjega dela bluze. Glede oblike je pa
ravnaj po km{n. 3
Za ovratnik nasnuje¥ z drobnej¥imi
pletilkami 106 petelj. Pleted izmenome
eno desno in eno levo do vifine 4 cm.
Potem 1 cm z debelejfimi pletilkami, 14

petelj na obeh koncih Yletal fe za vidino
2 cm. Sredojih 78 petelj pa zakljulii. ne
da bi pletla saprej. Kontane dele sedijes,

Nasveti za dom

Posodo je treba pomivati v dveh vo-
dah: najprej v sodi. potem pa 3e v Cisti
vodi. Marsikatera gospodinja pomiva sa-
mo v eni vodi: seveda ni potem nié éud-
nega, ¢e mora imeti veéak dan novo bri-
sado za posodo. Nekatere, posebno kmet-
ske gospodinje ugovarjajo, fei da e je
soda v vodi, ne morejo pomij porabiti za
pradide. Tudi temu je prav lahko odEo-
moéi. Veako posodo, na kateri je le kaj
o:‘l’nnkov jedi nlib{ma!éobe. spl?’ ni & to-
plo vode, to porabi za pomije. Potem po-
mié ?ooodo z vrodo vod':: kateri si dodala
nekoliko sode, konfno pa jo splakni de s
gisto vodo, ki pa mora tudi biti vrota, da
e prej osudj in ti je oi treba to-
liko brisati. Seveds ne sme voda biti ta-
ko vrota, da bi porcelanasta posoda v
njej razpokala.

Citrono ohranii, fe jo vrzed v kozarec
vode in vodo veak dan menjai. — Ali pa
'{o poloZi§ z narezano slranjjo na kroZnik,

jer je nekoliko kisa.

Ce so vloZena jajca postala ncokusna,
jih lahko popravidi na sleded nadin:

rzlo vodo arvad precej temno s ka-
lijevim hipermanganom; vanjo daf jajca
in jih pusti¥ tam 35—6 minut Potem jih
vzames ven fter osudii, dened v kofaro in
postayid na odorto okno na sonce. Jajca
morajo leZati drugo poleg drugega, ne pa
drugo vrh drugega. Vsak dan jih enkrat
obrni. Drugi dan jih deni v to vodo in
potem spet na sonce. Teko ponavljai‘eko-
zi 8 dni. Jajea bodo spet dobre kakor

svelia.

Ce ima mleko neprijeten duh ali slab
okus, je vzrok najvelkrat pomanjkanje
snage pri molZi. Mle¢na Zivina mora ime-
ti suho in sneino leiiife, Pred molio je
treba vime oprati z mlaéno vodo in obri-
sati ¢ snaZno bsisalo, Tudi golido je tre-
ba vsakokrat po uporabi skrbno pomiti z
vrodo vodo in Sme se uporabljati le
za molio in za nid drugega. Kdor molze,
si mora pred molZo umiti roke z mlaéno
vodo in obrisati & Cisto brisafo. Nobeno
hranilo ni tako obfutljivo, kar se tile
snaZnosti, kakor mieko,

Oljnate slike se najlepie ofistijo z go-
bo, namofeno v topli vodi. — Pozladene
okvirje peref z mrzli milnici in potem
drgnes z mehko volneno krpo. Razne dru-
ge okvirje Cisti¥ z oljem I;ouio. Ce s0
okvirji umazani od muh, jih drgned s e-
bulo, potem 3e & sukneno krpo,

e e e

R B o



Telesn]% per_ﬂﬁo —
vv Iﬂl ill me. Razen enkrat v tednu se moramo po po-

Telesno perilo, ki ga nosimo neposred-
nu ns koii, je Jahko barvasto ali Eisto belo.
Konee prejdnjega stoletja so nekatere dria-
ve prepovedale tovarnam izdelovati bar-
vasto blago za perilo, ker so tedaj barvali
blago 2z barv-mr ki so imele Ekodljive pri-
mesi, na primer arzenik, kar je rat
povzrodilo teike koine bolezni ali celo za-
strupljenja. Danes je seveda kemija tako
napredovala, da je tudi barve napravila
neskodljive, predvsem pa je tudi nadin bar-
vanja izboljsan, tako da blago za perilo
navadno ne gubi barve pri pranju. Zato je
danes barvasto perilo spel moéno priljub-
ljeno. Tako nosimo srajee in spodnje hlade
v vieh ofih barvnih vzorcih. Sploéno
mnenje je, da se barvasto perilo manj uma-
Ze, kakor belo, Resnica pa da se prav
toliko umaze kakor belo, le
nija na barvi manj opazi. Zato naj tisti, ki
nosji barvasto perilo, nikar ne misli, da ga
Je treba manjkrat prati ko belo,

Iz kakinega blaga naj bo telesno peri-
lo? Volna, svila, platno all bombaZevina?
Zdravstveni razlogi govore najbolj za plat-
no, kajti dokazano je, da plaino najmanj
sprejema razne bacile vase. Deloma ima to
lastnost tudi %e bombafevina, a najmanj
Krimema j& v tem oziru flanela, ki je ne-
ako na sredi med bombaZem in volno, in
pleteno triko perilo, Volna je ugodna po-
zimi, ker nas najbolj obvaruje mraza, a
poleti je priporofljiva tistim, ki se mnogo
pote. Sicer ni navada poleti nositi volnene
srajee, a dobe se posebno lahke, le za po-
leti redko pletene volnene tkanine, le drai-
jo so ko bombaZevinaste,

Svoj &s je bilo pri vikjih slojih v modi
le spodnje perilo iz prav tankega belega,
ristnega platna, a kmetje =0 nosili sra
n spodnjice iz grobega, beljenega platna,
Danes, ko platna ne dobi& oziroma je za
velino ljudi predra nosimo perilo iz
bombafevine in triko blaga ter umetne
svile, ki je ali belo ali barvano. Najbolj
zril]ubl]eno je dnevno telesno perilo iz tri-
o blaga v raznih barvah, zlasti pri ¥en-
skah, medtem ko je mo!kwrllo bolj v
enotni, oziroma belj barvi, e srajee pa
80 pozimi iz flanele, ki je toplejia, a poleti

Iz raznih bombaZevinastih snovi.

Kolikokrat moramo menjati telesno pe-
rilo? Navadno enkral na teden, in sicer v
sobolo. Ob sohotah zvefer imamo ved &asa,
da se podteno umijemo in si 1prirnvimo
svele perilo za nedeljo zjutraj. Ta lepa na-
vada, preobledi se v sobolo, oziroma ne-
deljo zjutraj, je pa tudi nastala iz prvot-
nega namena, da na duhu in telesu snaini
prefivimo Gospodov dan.

86 umaza-

trebi preobleti tudi med tednom, fe smo
se rri delu zelo umazali ali pa & smo
ridli od deZja ali pota premofeni domov.
Nié ni bol} nezdravo, kakor v prepotenem

rilu hoditi okrog ali celo pri miru sedeti.
e samo da si lahko nalezemo lep pre-
hlad, tudi perilu pot moéno #koduje, ker
razkraja tkivo. Prepotencga perila ne sme-
mo posuditi in spet obledi, ampak ga mo-
ramo, &e je drugale €&isto, vsaj v mladni
vodi oZeti in v mrzli izplakniti, da izpere-
mo pot,

NaSe babice in stare tete nosijo ¥e po
ved, okrog pasu gosto nabranih spodnjih
kril. Navadno eno iz lajega, drugo iz ted-
jega bll:igl. Pozimi rade nosijo spodnjice iz
tezke rdele ali temnomodre flanele. Seve-
da so te spodnjice dolge kakor gornje kri-
lo, navadno do peta. Pri narodnih nodash
pa imajo Zene in dekleta bele spodnjfice iz
tenkega domalega platna ali le kote-
nine z bogalo okraSenimi robovi iz oijih
ali SirSih &ipk. Ta krila so morala biti svoj-
&as trdo naskrobana in so bila za spoznanje
dali®fa od vrhnjega, da so se pri vsakem
koraku in okretu morale videti &ipke, ko
je nositeljica dobesedno >3umelac mimo
obfudujofih gledalcev.

Namesto srajee stare Zenske po kmetih
S0 nosijo »obpeteljinec ali nekakSne spod-
nje jopice v obliki bluze, ki je gosto na-
brana okrog vratu in se zapenja le Tri
vratu z enim ali dvema gumboma, Dol
rokavi so gladki in oZji, le za narodno n
Siroki In gosto nagubani okrog zapesija ter
okraSeni s Fipkami.

Tako perilo ni niti vel praktino niti
zdravo, S predolgimi krili so Zenske po-
metale ves prah in blato, posebno kadar
s0 morale hoditi stopnicah, Ob deZev-
nem vremenu je lahko samo enkrat oblekla
tisto spodnje krilo in Ze je bilo vse blatno
in zamazano, ko se je vrnila. Ker pa za

nje vsak dan nj fasa, si lahko mislimo,
oliko nesnage se je v ved tednih nabralo.
Spodnja krila so ¥enske #e zato menjavale
le v daljfih razdobjih, ker je bilo dosti ves
dela z njimi, kakor z danainfim lahkim in
kratkim perilom, zlasti e, &e jo bilo treba
krila naikrobati. Tako sem neko¥ brala o
#enski (pa ne iz nafih krajev), da je za
svojo narodno nodo potrehovala dvanajst
spodnjih kril, ki jih je oprala le na vsakih
reci in pifi petnajst let!

Tud{ z zdravstvene strani niso taka
spodnja krila preve¢ umesina, ker so se
Zenske le prerade preved pritegovale okrog
pasu, kar pa je sila nezdravo za notranje
dele telesa.
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- Opravki za danes in jutri
Zdaj Jeo 2as. Kdor si hode priskrbeti jar-
&ic, ki bodo v jeseni zaele nesti, ko bodo
stare kure prenchale, mora nasaditi kokljam
v marcu in aprilu. Kdor ims res odlitne
nesnice in preizkufenega petelina, nej pod-
loZi njihova jajea sedaj v zgodnéi spomladi
in naj ne faka na poznejli Zas. Ako pa vate
kokodj slabo nesejo, morda samo do 120 jajc
na leto, je bolje, da kupite valilna jajea pri
3 nih Eoru!nimrﬁh odnosno v kakem
okoljerejskem selekcifskem sredid®u, kjer
nuiu{;: dobre, &istokrvne plemenske ko-
koi, Valilna jajea riavih #tajerk, ki so za
kmetke razmere najbolife roapodnnke ko-
kodl, dobite po zniZani ceni pri kmetijskem
oddelku Visokega komisariata. Seveda je
treba jajca pravolasno naroditi pri obdini.

Jajca za valjenfe. Valilna jajca morajo
biti sveZa, t, i. ne nad 14 dni stara. Cim
bolj svela so, tem zanesljivejsi je valilni
uspeh, Jajea, ki ste si {ih nabavill od drugod,
morate prenesti previdno domov. Nikakor
se ne smejo na volnjl pretresti, ker se s
stresenjem potrgajo vezi, ki drie rumenjak v
sredini jaice. Preden iith nasadite, morajo
vsaj en dan mirovatl. Jajca domatih nesnic
oznadite 2z datumom, kdaj so bila znesena
ter jih shranite na hladnem in ne presuhem

rostoru. Vsak dan jih je treba obrniti, Va-
{lnn jajca ne smejo biti prevef podolgo-
vata, pa tudi ne preved okrogla. Biti moraio
6063 ¢ teika, ista in brex naimanjiih raz-

k. Njih lupina mora biti popolnoma glad-
t: in bela:(pri #ajerkah). Jajea & hrapavo
in obrotkasto lupino, predrobna odnosno iz-
redno debela (ki jmajo najvedkrat 2 rume-
njaka) niso za nasad. Tudi onesnaienih jaic
ne kate podkladati, Umivati jih namreé ne
smemo, ne uniéimo fine voiiene plasti,
ki obdaja jajce.

Zanesljive koklje. § kokliami je v tem
Zasu velik kri2, Ko iih ne bomo potrebovali,
fih bo na pretek. Zdaj pa iih je teiko do-
bitl, Mlade kokodi niso preved zanesliive va-
lilke. Ako je le mogoce, nasadimo le slarej-
#im Hvalim, ki so se Ze v preidnjib Ie!i‘h od-
likovale kot zanesliive matere. Kokl.n. ki
namerava obsedeti, poseda v gnezdu in na-
Jopiri perje, ¢e se ji priblifamo, in ako jo
dvignemo z gnexzda, ga zopet kmalu poidée.
Kdor pa ima puro, io lahko veak &as
Kuﬂl sedeti, dokler seveda sama ne nosi

ro polofimo na gnezdo, v katerega dene-
mo 3—5 jaje, makar poveznemo nanio ko-
faro tako nizko, da je prisiliena sedeti na
jajeih. Vsako drugo jutro io dvidfnemo, da se
pasiti, napije in otrebi. Po 4 do 5 dnech Ze

lahko spoznamo, ako nemerava obsedeti.
Nato ji odvzamemo jajea in ji podloimo
prava valilpa, Lahko nasadimo kokoiia (22
do 25), ratja (15—18}, purina (16—18) ali pa
gosjn jajea (10—12). Pura vztrajno in rada
vali i nam vali dvakrat in tudi veikrat
zaporedoma, Boljde valilke ko enoletne mla-
dice, so dvo- in veéletne pure. V krajih,
kjor imajo volilani stroj, oddamo va-
lilna jajea v valienje in piftance izrotimo
v varstvo kopunu, ki je kaj zanesljiv
vodnik kurjega narsifaja in rad prevzame
materinske dolinosti. Zveder mu podtakne-
mo 3—4 enodnevne pidfance, mjutraj pa de
druge. Prav ni& se nam ni treba bati, ith
bo zapustil

Gnezdo in prostor. Gnerdo uredimo v
bolj mraénem in skritem prostoru, kjer via-
da mir in kamor ne pribajajio druge kokodi,
pa tudi ne matke in podgane. Enakomerno
topla in ne premrzla fm ali kak drug mi-
ren prostor v pritliZju je naiprimerneili pro-
stor za valilko. Gnezdo uredimo kar na tlsh,
Biti mora dovolj veliko, veaj 4040 em. Ako
so tla betonska ali lesena, polokimo manje
kos travmate rude, nalo praprot, ki odga-
nia mrées in po vrhu kratko &isto slamo ali
seno. Gnezdo obdemo 2 zidaki ali lesenim
obodom. Prava koklia si bo gnezdo fe sama
popoinoma uredila, Preden jo nasadimo, se
prepridajmo, ée mima morda mriesa. V tem
primeru Q,potrmo med perie prajek proti
mréesu. toplem gnezdu se namred silno
rzmnoiijo priice in kurje udi, ki valilko sil-
no nadledujeio, da veckrat predfasno zapu-
sti gnezdo. Koklii podlofimo do 15 kokodiih
jaje. Ako je Zival vedja in vreme toplo, pa
tudi ved.

Nega in krmljenje kokle. Kokljo moramo
redno vsak dan ob dolofeni uri — najbolje
opoldne — previdno dvigniti 2 gnezda in
pakrmiti. Tudi jo odnesemo iz kleti na pro-
sto, kier se najé, napife in otrebi. Nekateri

olode posodico & hrano koklfi pred gnezdo,
ar pa ni &ﬁporoellivo. ker mora koklja
vaak dan ure, poleti pa celo ¥ ure 2
gnexda. Jajea se morzio namref vsak dan
nekoliko ohladiti. Koklie krmimo samo «
zrnjem fkoruzo). Mehka hrana povzroda meh-
ko blato in zato koklia velkrat onesnadi
jajea v gnexzdu. Piti fi damo 8sto vodo. Tudi
il poskrbite praino kopel, kamor se koklia
nafprei zalefe, ko jo spustimo na prosto.
Kdor jo lahko spusti na wvrt, opazi, da sf
takoi poiite ob sonini steni gredico in se
v rahli zemlji okoplie. Medtem ko fe koklia
na prostem, predledamo gnerdo in jafca ter
odetranimo event. nesnago. V orimern, da ie
kakéno jajce onesnaleno, ga obrifemo s sue



ho krpo, sfrieno blalo pa previdno odatra-
nimo v topli vodi, naker polotimo fe mokro
jajce zopet v gnozdo.

Cex teden 7. dan valfenja pregledamo
jajea v temnem prostoru proti luéi, da se
prepritamo, ali so oplojena ali ne. Kgr bi
s0 iz neoplojenih jajc itak ni¢ ne izvalilo,

jih seveda odstranimo in ¢ lahko uporabi-

mo v kuhinji odnosno pokrmimo kuram. Ako
emo podlotili dvema kokljama, in smo nastli
pri pregledu vedje $tevilo neoplojenih jaje,
zdrulimo oplojena pod eno kokljo, drugi pa
podlotimo sve2a valilna jajea. Ta | pro-
gled je nujno potreben in ga kaj lahko iz-
vrdimo. Petroleike all elektriéno #arnico ob-
damo s &rnim papiriem ali =z lepenko, izre-
Zemo v sredini luknjo, nekoliko manjio kot
je jajce, nakar pogledamo posamezno jajce
proti lud. Neoplojeno jajce je povsem pro-
sojno kot sveZe, pri oplojenem pa opazimo
temno liso in pri zelo moéni lufi event, tu-
di krvne Zilice, ki se razpletajo na vse sira-
ni Neoplojena jajca moramo odstraniti tudi
zaradi lega, ker se zalne v njih vsebina
razkrajati in gniti, GnlioZe fajce pa lahko
oku¥i 3¢ ostala zdrava in oplojena. Umni pe-
rutninar pregleda jajea vdrugi¢ 15, dan, Ta-
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krat 2o lahko spozna, all je v fajeu zarodek
Ziv ali mrtev. Jajce z Zivim zarodkom je
proti ludi ledano zelo temno, ono 2
mrivim pa dokaj svetlejie,

Po 21 doeh. Pii¢anci se izvalé v 21 dneh.
Viasih nejdemo pod kokljo nororojentka ie
2. dan, véasi pa se pistance izxvali &cle 22,
dan. Al ui pustimo izvaliene pittance pod
kokljo, dokler seo ne izvale prav vsi? Ne.
Treba jih je koklji sproti odveeti in odnesti
na topel kraj k Iedilniku. Piséance polo-

_!imovloncep:‘rrimdipnvlhﬂo.ﬁo

bi jih pustili kokljo, bi katerega zmasti-
la, ker postaja Zival nemirna in nestrpna,
se v gnexdu prestopa in pri tem kaj lahko
zmasti neboglientka pod seboj. Nepotrpeilji-
va koklja tudi zapusti predéasno gnezdo, ker
hode odpeliati izvaljone pisfance na prosto.
Seveda ne smemo koklie pri odvzemu pi-
&bancev proroﬂosloknt vznemiriati, Zadostu-
je, da pregledamo 21. dan zjutraj in event.
popoldne, morda e v tretjiit proti veleru,
in to povsem mirno in previdno, da koklie
ne vznemiriamo. Pri tem opravile odstrani-
mo z gnezda prazne lupine, Piifancem ne
damo 36 ur po izvalienju nobene hrane nitt
pijate. — Podroiniiki,
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Kar hitimo vrtnariti!

7 delom v zelenjadnem vrtu tako dol-
go nhe moremo cadeti, dokler je zemlja
mokra, lepljiva. Obdelovanje zemlje ima
namen izbolj%ati, zrahljati jo. V mokrem
ohdedovana zemlja se sprime v grude,
viasih trde ko kamen. Razumljivo je, da
rastlina v toki zemlji ne uspeva. Pravilo
o obdelovanju v suhem ne velja samo za

miad, marved za vse leto; ne samo za
tihanje, tudi za okopavanije.

Letos bo — ¢ ne bo Ie posehnih mo-
fav — zemlja godna za obdelovanje ko-
nec tega meseca,

Kdor v jeseni ni preitihal vria, naj to
nemindoma stori. Ne pozabi nay podkopati
mnogo hlevskega gnojo. Ko je zemlja ra-
yno rabljena, je treba vret nanove
nzdemf Za gredico pustimo 120 m pro-
stora, pot rafunamo tako Siroko, koitkor
nahodimo z nogama vifrie — priblizno
20 cm. Siring gredice — 120 m — je naj-
bolj primerna zato, ker #e & pota z lahko-
to doseie do sredine gredice pri pletjn,
okopavanju itd. Va¥no je tudi, da leie

jee letos v drugo smer kankor so le-

le lani, to pa zaradi zemlje. ki se pri
obdelovanju med detom  kolikor folike
gvlefe na to ali ono stran in povrdina
wria tako ni ravna. Razori ali pota med

iredlcami +0 med letom tako rekol mrivi,
er na njih ni¢ ne raste. Ce letos vrt raz.
delimo pray tako kakor lany, pridejo ra
zori na jsta mesta — fa zemlja postane
stasoma. preved slaba, Da to prepredimey
menjumo lego gredic. Pa tudi — vedno
enako urcjen vrt postane stasoma dol.
n.

»Ko je vrina zemlja pripravijena za
sevek, ne sme ostati niti uro praznale
je vrinnreki rek, ki velja e prav poseb.
no 2a sedanji dus. Zdaj posejemo ¥
kar je proti poznim slansm odporno.
dveh nalinov eetve — setev na diroko in
setey v vrste — je na vrt holj priporod-
ljiv drugi nadin, pa& zato, ker sta nletev
in okopavanje tako mnoga laZja Tudi
some laZje pokrijemo z zemljo, ker ni
tako raztreseno, Vrste za sejanje zaznae
mujemo z sZaganjeme zemlje z vrino wvire
vica ali z zaznamovanjem wvrste oh vryici
& klinom. »Zagamoe zemljo tako, da kdo
na ‘vsakem koncu gredice pritiska z kli-
nom yvrvico k tlom in jo poteza k sebi in
sehe. ;
Poleg setev, omenjenih v zadnji, 11.
Hovilki, nas Caka ureditev grede za beluk
ali &pargelj. Ta letos sicer ne bo 3o dal
pridelka — razen lepega zelenja za vaze
= vendar se ga izplada gojiti zlasti, ker
na gredico, kjer je vsejan, lahko vedno
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sadimo vmesne sadeie in je torej prostor
dobro izrabljen.

Rabarbara je trajna zelenjadnica, ki
Jo ta mesec okopljemo in zagnojimo. Ce
imamo gredico jagod in je v jeseni nismo
uredili, storimo to zdaj. Rastline razred-
timo, prekopljemo zemljo med njimi in
jo zagnojimo. Ali pa vse rastline poberi-
mo z grede, gredo preitthajmo ter po-
gnojimo in najlepie sadike posadimo v
vrste nacaj. .Prav tako preredéimo, okop-
{jemo in nagnojimo vse vrete disavnic.

Ob lepih sonénih dneh ne pozabimo
zelenjadne kleti, ki nas je vso zimo za-
kladala s sadovi naelega vria. Preglejmo
zelenjad, ki)je fe v njej, gnilo odstranimo
in {o porabimo &imprej. ?let pa za par
opoldanskih ur odprimo. da se prezraéi.

gospodinje je odvieno, ali je dom
lep. prikupen alt ne. Lep okras hidi so
cvetlice, katerih pri spomladanskh delih
ne pozabimo. Na prosto lahko 7e sejemo
le i mak, rezedo, kopucinke, lupin=,
d grahovico. Zdaj je &as za sajenje
lepotitnega ml&e\r'jn in trajnih evetlic.
Ce imamo vrinice, jit obrefimo tako, da
pustimo pri veaki vejiei tri ofe<a.

Lonénice presadimo. Ce jih hofemo
razmnoZiti, nareZemo podiaknjence, ki
ih vlaknemo v z mivko napolnjen lon-

k. Tega tavimo med okno, kamor
sije sonce. Kdor l{'uhl cvetje gomoljastih
begonij, naj gomolje hri posadi v z zem-
ljo napolnjene lonfke. Te naj postavi na
Brimeruo topel prostor in pridno naj za-

va, <

Hitimo 2z vrinim delom — 3e trka ma-
" traven

Kuhinja

Grahova omaka. Posuden grah zberem
¥e zveler in ga namodim, drugi dan ga
operem, pristavim 2z mrzlo v in sku
ham do mehkega. Kuhati se mora dobri
dve uri. Kuhan grah pretladim skozi sito
in denem na svetlorjavo preiganje, ki
sem ga napravila iz masti, sesekljane Se-
bule, zelenega petriilia in Zlice moke.
Potem nlid'em grah z vodo, v kateri se je
kuhal, pridenem 1 lovarov list in kuham
fe 10 minut. Omako lahko okisam ali pa
mdi ne.

Leta za prikuho. Lefo zberem 7e zve-
fer in jo v mrzli vodi namodim. Da se
wlj zmeh&a, pridenem vodi 3lifico jedil-
e sode. Drugi dan ledo operem, prista-
¢im 2z mrzlo vodo in skuham do mehkega.
¥ kozici razbelim malo masti, zarumenim
Arobno sesekljano febulo 1n stresem ledo
¢ vodo vred na prezganje ter dobro ame-
fam in pustim Ze fetrt ure vreti. Nazad-
nje lefo okisam s kisom ali limoninim
sokom.

Zeljni zvitki. Zeljnato glave razmelim
na posamezne liste. Vedjim listom pore-
zem 3toritke. Potem te liste poparim z
osoljenim kropom in jih pustim pokrite
5 minut stati Potem liste razprostrem po
deski in na vsak list nama’em zlico ali
dve prazenega riza. Nadevane fiste zvi-
em skupaj, poveiem z nitko, jih prav
itro opefem na obeh straneh na razbe-
ljeni masti. Opedene liste zloZim drugega

leg drugega v kozico, polijem z nekaj
licami_kropa in pokrite prazim do meh-
keg.a. Ce je treba, jim med praZenjem
prilivam po Zlici kropa. Klobasice podam
s kislo repo ofi s kislim zeljem na mizo.

Kruh s fiZolico. Zhrano in oprano fi-

#olico skuham do mehkega. Kuhano fizo-
lico odcedim in Yret?aéim. kolikor mogo-
¢e osufeno. Pretladeni fiZolici primefam
recej sesekljane febule, & soljo striega
eenjn, malo paprike ali popra in po kap-
ljicah prilivam ?lico ali dve olja. Pride-
nem tudi lahko mwlo limoninega soka.
Tako pripravljeno zmes namaZem na tan-
ke rezine kroha V sedanjem pomanika-
nju ma3tobe mi [iZolica nadomesta su-
rovo maslo

Pljuéna omaka. Mehko kuhana pljnfa

berem iz kubenja in jih s krivim no-
em prav drobno sesekljam. Sesekljanje
denem pa razbeljeno mast ali na surovo
maelo, v katerem em zarumenila sesek-
ljano &ebulo in zelen peterdilj. Po sesek-
ljanju potresem Zheo kruinih drobfin,
oditavim 7 lovorovim listom in seeskljano
limonino lupinico. Potem zalijem jed z
juho ali s krompirjevko ali s kropom.
Nazadnje okisam & kisom ali z limoninim
sokom. Jed mora bit; gosta kakor omaka.
jed dem na mizo z nezabeljenimi krom-
pirjevimi kodZki.

Slaniki. Preden slanike pripravim v jed,
fim olupim kofo, jih prereiem podolgem
iim odrefem glavo in jim odstranim ko&di-
ce. Tako pripravijene slanike polijem =z
vodo, da ilg pokriva in jih pustim 12 ur
stati. Med pnamakanjem jim enkrat preno-
vim vodo.

Slaniki v papirju pefeni. Oznaifene in
namodene slanike zavijem v papir, katere-
ga sem namodila v olju ali dobro nama-
zala & surovim maslom, Slanike pokladam
na pomazano pekado in jih na precej hu-
dem ognjn na obeh straneh zapefem, Na
mizo jih podam s kislim zeljem,

Kuhaj & kvasom! Kuha & kvasom je do-
bra in varfna kuha in to je zdaj $e malo
znano. Po najnoveffih preskusih vsebuje
kvas posebne hranilne in zdravilne vred-
note, saj ima v sebi beliakovino, ma&tobo,
mineralne soli in vitamina B in D. Kvas
lahko uporabljamo lakinega, kakrinega ku-
pimo pri trgoveu, zato ni nobenih tefaw
2 njim.



. Nadi

Tonka,

mala Rob nzonka
{Dalje.)

9 :

sPelel«, ki je le »Toreke in mu je
ime Kozica

To no¢ je diviala na oloku huda
nevihla in Tonko bi bilo zares sirah,
¢e ne bl imela svoje sobice. Tako pa
se je polulila povsem varno. Le par-
kral se¢ je prebudila, poslubnila v ne-
vihlo, ki je divjala zunaj in zopel slad-
ko zaspala.

Zwira) je vslala. Danes je bil lo-
rek in komaj je zmolila in se napravila,
je hilela k svojemu koledanu. Zbrisale
je 3tevilko 3 in nameslo nje zarisala 4

in Ze je imela pravi dalum 24. Zraven je

Se z lepimi érkami narisala TOREK.
Pozneje bo delo Ze nekoliko teZje, ko
bo Ireba pisali za datum 30. ali 31.

Véeraj je Tonka delala ves dan, Za-
fo si je danes privoscila pocilnice in
je sklenila, da se bo nekoliko spreho-
dila, da vidi nezgodo, ki jo je nevihla
napravila v njenem kraljesivu.

Po tleh je leZalo polno dreves, ki
jih je veler podrl. Tonka je bila lega
vesela. 1z njth si bo lahko napravila
opravo za svoje slanovanje.

Polna nacrlov je nadaljevala pol, pa
s¢ je mahoma uslavila. Od nekod,
pray od blizu, je zash3ala Zaloslen
glas, kakor bi nekdo tozil,

Za hip se je presiradila. Pa je bila
radovedna, zalo se je ozirala, odkod
prihaja jec¢anje. Kmalu se je glas po-
novil in Tonka mu je sledila.

Tonka se je pribliZala. Pod dreve-
som je leZala smnica, samica brez ro-
gov, ki jo je Zalosino in presiradeno
gledala. O¢i so ji bile solzne, jokala
je kakor ofrok. Ponoti se je drevo po-
drlo nanjo. Prednja noga je ranjena in

m@lﬂil

krvavi. Zaplelena je med veje in lijane
in se ne more rediti iz njih.

Tonki se Zivalca zasmili. Hilro po-
i8¢ svoj nozi¢ in prereze lijane in
veje, To je hilro slorjeno, loda Zivalca
Se vedno m prosta. Tezko deblo jo pri-
fiska k tlom. Tonka ga poskusa dvig-
nili, pa je preslaba. Vsede se na mah

poleg srnice, jo boZa in razmislja. Raz-
mislja in razmidha, nekako vendar mo-
ra ifi, saj ne more puslili uboge Zival-
ce, ki 10 Se vedno gleda z bojecimi in
IrpeCimi ofmi, da bi Zalosino pogmila
pod drevesom. _

Pa se )i posveli dobra misel v glavi.
O Tonka je bistre glave, o so i §e v
Soli priznali. Vzame noZi¢ in zacenja
grebsti prst pod sinico mn jo odmela-
vali. Delo je lezko, foda €ez dve uri je
vendarle skopala folik3no jamico, da je
lahko polegnila srnico izpod drevesa.

BoZala je ljubko Zivalco in ji milo
govorila — seveda slovensko, ne v
srminem jeziku, fega Tonka ni znala -
in ji dajala poguma. Pravila i je, na)
le nekoliko polrpi in pocaka in ko je
videla, da srnica mirno lezi in se je
ved ne boji, je urno odbezala, de »ri-
nese vse, kar rabi, da Zivalco obveze,

Na obreZju je poiskala globoko
Skoliko in jo napolnila z vodo. To je
bil njen wr&, Drugo, boli phivo, si je
pripravila za skledo, svoj Zepni robee
pa za obvezo. Velik koklusov hn pa
st je pripravila za sponko,
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Urno je obvezala zivalco in srmica
je hvaleZno lizala roko svoji bolniski
seslrt

Tonka je Culila, da je jezik suh in
Zgo¢, uboga Zivaica je gotovo Zéjna.
K sreéi je bilo v blizini dosli kokoso-
vih orchov. Tonka je z mujo razbila
encga in srna je zatudena pokusila ne-
navadno pijaco, pa )i je bila vie& In
Zejno je pila,

Tonka je ni holela pusliti same, za-
fo je sklenila, da bo fo no¢ spala po-
leg nje.

Cez nekaj dni se je Zivalca pozdra-
vila. Noga k sre&i ni bila zlomljena,
lahko je Ze vslala in Sanlala za svojo
resiteljico. Véasih je tudi Ze malo po-
skotila. Tonka se je posmehnila in j
ljubeznivo rekla: »Kakor mala kozica
s1, zato' te bom tudi za Kozico klicala «

Kozica je bila hvaleZna in se ¢
kmalu navezala na svojo gospodarico.
Z njeno pomocio je Tonka odkrila sre~
di gozda bister studentek, Kier se ‘je
lahko po mili volji napila. Zdaj i m
bilo ve& treba foléi velikih kokosovih
orchov, da je prifla do mleka, ki se
ga je bila Ze navelidala. Kozica i je
fudi pokazam neko rasllino, ki jo je
Tonka jedla kol solato, brez jesiha in
olia scveda, in ji ie tako nekoliko spre-
menila svoj enoliéni jedilnik, ki je do-
slej obstajal ve€inoma le iz banan.

Tonki zdaj ni bilo vet dolglas na

oloku. Imela je tovariSico in prijalelji-
co, ki jo je verno spremljala povsod,
kamor je Sla. Zalo ju pustimo nekoliko
skupaj in se ozrimo, kaj delata njen
ole in njena mali.

Jokajo ...

Tonkin ofe in.mali sla bila zares v
ladjici, ki jo ¢ iz dalje gledala njihova
hierka, Ta ladja pa je oslala ve¢ dni
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Mogometni kvadrat
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YV kvadrutih T<1IV se berejo iste he-
sede v vsaki vrsti vodoravno in navpiéno,
Besede pomenijo: v L kvadratu: 1. mor-
ski sesalee, 2 #aidovski uditelj, 3 gora na
Korodkem, 4. velika oblina nan Gotrenj-
skem. V IL Kkvadrato: 1, slovenska reka,
2 svetopisemska oseba, 3. \;e(‘u tstarn be-
seda), 4. drzava v Azji. V L kvadratu:
1. Jadia Argonaviov, 2. barva, 3. ciza (tu-
di nap-ave v hleve), 4 domata Fival. V
IV, kvadratu: 1. svein Zival starih Egip-
tanov, 2. del Carigrada, 3. planota v Azi-
ji, 4 reka v Bosal, V V. kvadratu: 1, vrsta
vrbe, 2. dvokolesni voz (tujka), 3. ZuZel-
ka; navpi®no pa: 1, volovski jarem, 2. oto
ma- Jadrang, 3. tucdki poveljoik
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