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ASSOCIAZIONE per un anno fni 3; semestre e quadri-
meesire in proporzione. — Gli abbonamenti si ricevono presso
k' Bedazione.

.

Asticoli_comunicali d’ interesse generale si stampano. gra-
tuitamente; gli altri, e nell’ oftava pagina soltanto, a spldi §
per lisea. — Letlere .e denaro [ranco alla Redazione. —
Pagamenti antecipati. yol

Noi avremmo assai volentieri aceeltato um
discussione sul tema della convenienza di tramu-
tare l'attuale Ginnasio inferiore di Pisino in una
scuola reale superiore ; eonfessiamo anzi che nello
scrivere I'articolo a cio relative, inserto nell’ ul-
timo numere del nostro Giornale, ¢i era sorta ap-
punto la speranza che qualche voce sorgesse a
-eombatterei, perche cosi avremmo avute il destro
di svolgere. pir largamente il nostro concetto, che
erediamo ancora il pir ginsto e il -pit opportune,
‘e perche ad egni modo sappiamo che solamente
dall’ attrito delle opinioni scaturisce la veritd, sca-
turisce la giustizia, scaturisce il benessere gene-

Ma quando ei si accusa i muovere una
gaerra sorda al Ginnasio di Pisino per favorire
quello di Capodistria, quando ci si taccia di mala
fede, quando ¢i si lancia in vise il rimprovero
di fare delle asrxunazioni, eome dice la corrispon-
denza dall’Istria pubblicata nel Citadino' del 22
scorse, noi rinunciamo a ogui polemica, perché non
conosciame e nen vogliamo conoscere siffatta ma-
nicra di combaltere, conirario alla dignita nostra
e ai nostri propositi.

Noi- eredevamo che il passato del nostro
Giornale, ehe i nome delli womini, i quali aper-
tamente diedero il lore appoggio alla Provencia,
dovessero bastare a salvarei da cerli sospetti, da
certe recriminazioni, i quali sono in diretta econ-
traddizione coi principj nostri, col culto assiduo
e tenace, che abbiamo sempre avalo pel nostvo
paese.

Ci siamo ingannati, e ce ne duole, ee ne
duole davvero, non per noi, i quali conosciamo
oramai che, a propugnare il bene, non si acqui-
sta altro profitto che di amarezze, ma pel paese
nostro, ove pur troppo vediamo prevalere anco-
ra una grettezza di sentimenti, un’campanilismo
miope, che ci ricorda la doloresa storia dei cap-

poni di Renzo e ci sfiducerebbe del suo -avven:-
ve, se, pit che nelli uomini, non avessimo fede
nelle idee, le quali finiscono col trionfare di ogoi
ostagulo,

Noi rinuaciamo adunque a  rispondere al
corrispondente del Citadino e a quelli, che pos-
sona averlo inspirato; tra essi ¢ noi giudiche-
vanno, la Dieta prima. e poi il paese, al quale
facciamo sicuramente appello, perché quand’ an-
che avessimo errato, esso sapra fuor d’ogni du-
bio conoscere ¢ apprezzare la purita delle nostre
intenzioni,

1 MONUMENT} DY POLA.

Se ci fosse permesso di cominciare con una
sdruscita figura retorica, vorremmo dire che. far
le lodi dei monumenti romani di Pola ghi & peg-
gio che portar. vasi a Samo o noltole in Atene;
non v" ha, o almeno non vi dovrebbe avere per-
sona colta in Italia, e pilt ancora in Istria, la qua-
le nen. conosea il pregio storico e arustico di
que” venerandi avanzi di un’ epoca di glorie e di
splendore. Su di cio dunque non intendiawo ri-
petere quanto fu gii piit volte e meglio detto da
altri; e a chi amasse studiare pil davvicino I ar-
gomento, consigliamo di leggere quanto in pro-
posito- raccolse con affetto paziente e illuminata
erudizione quell’illusire steriogralo che & il no-
stro’ Kandler.

Piutlosto ei sembra pit opportuna, e anzi
diremo necessaria una parola sul modo, onde que’
monuwnenti: sono oggidi conservali; tema cotesto,
di cui altri giornali di recente occuparonsi, e cer-
to non con troppa benevolenza, e sul quale di-
scorse -anche da ultimo un nostro egregio corri-
spondente di Pola. E questo un’ argomento di vi-

~va attalita, che deve interessace tutti i buoni
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cittadini, e sul quale, poiche la stampa periodi-
ca se n’ & impadronita, il nostro giornale, che in-
tende appunto @ promuovere li interessi civili del=
la provincia, fon potrebbe onestamente’ serbare
il silenzio. ‘
Diciam¢ seliictto e subito il mostro: pensie-
ro: i monumenti di Pola non sono conservati con
quella cura assidud ¢ rispettosa, che il loro va-
lore richiederebbe; ce me assicurano le veci di
biasimo corse testé pei giornali, ce ne assicura il
nostro stesso corrispondente, ce me assicurano
-infine testimon} ooculasi, che visitarono teste quel
sacrario delle nostre piit illusiri memorie, e che
tra la commozione destata in loro da quella vi-
sta dovettero deplorarc amaramente la trascuran-

“7a, con <ui i degeneri mipoti lasciano deperire le

opere dei grandi avi.

Coteslo & un danno, una vergogna, che dob-
biamo levarci ad ogni costo di dosso; non v'ha
‘uomo di senno, il quale non vegga la necessita
di circondare delle cure piti altente tulto cid che
si collega colla storia passata di un popolo; non
"v"ha paese, il quale non adoperi studj e denaro
‘per conseguire cotesto scopo; & un’allo di ve-
‘nerazione verso le generazioni passale e insieme
“di rispetto a s& medesimi, & una dimostrazione
“di’ civilta, che non'& lecito dimenticare.

E se tutto cid & vero sempre ¢ dovunque,
quanto non & piit vero per Pola, la citta del pas-

salo per eccellenza, chie conserva in s& impron-

te grandiose di un’epoca piu fortunala, e che @
divem quasi il panteon d’ogni islriana grandezza?

Nei secoli del terro, quando Genovesi e Ve-
neziani gareggiavano nel disertare quella gia splen-
‘dida citth, e piu tardi, mentre fioriva la inverni-
“ciata barbarie, si capisce che i monumenti di Po-
‘Ja dévessero subire oliraggi e rovine, e che buo-
wa parle di essi cadesse sotto il martello demo-
‘litore dei nuovi Vandali. Ma non si capisce punto
che quanto di essi vinse le ingiurie del tempo e
quelle delli uomini (ed & ancora molto) deLba ora,
‘in tanto lume d’ incivilimento, essere peggio che
‘abandonato, lasciato in preda a un’ onda di spe-
“enlatori avidi e ignoranti, che ne fucciano  stra-
7i0. Sarébbe proprio ancora vero il detto che quod
‘non fecerant barbari, fecerunt Barberind?

E non credasi che noi esaggeriamo a dise-
gno, che carichiamo le tinte per comodo di re-
torica amplificazione. Dio pur volesse che cio
vion fosse vero; nessunv pilt di noi amerebbe
‘poter dire il contrario, poich cotesta carita di
patria, che ¢ move a purlare, avrebbe il massi-
mo  conlorto nel veder le reliquie di Pola tenu-
te in quells venerazione, che mieritano, € sareb-
Yie “orgogliosa di additarle allo straniero come

documento del passato e promessa per 'avvenive.

-~ wigila ente uellq Ar
guale almoado, ¢ quelr

; rgnsld; 'lfﬁlid oela ina

Ma chi va a Polu coll"anime ripieno di quel-
le grandi memorie, che il nome suo ridesta, o
Vil ' , ¢h n ha la e-
de’Sergj, che & un
empio d’Au-
lla d’ Ercole
e que’'mille altri avanzi della romana grandezza,
che cosa wova in nome di Dio? Trova I’ Arena
esposta in aperta campagna alki insulti del primo
villanoryche passa, e li armenti pascere I erba
crescente per entro alla sua cerchia, trova I'Ar-
co de’ Sergj soffocato da un’ ammasso di casipo-
fe e vede solto ad esso correre uma strada, per
la quale transitano animali da soma e carri_di
bil't:‘(:hi, trova la Porta d’Ercole fatto letteral-
mente cloaca e d tempic d’ Auguste divenuto
magazino, nel quale stanno gettati alla rinfusa,
insieme colle lapidi e coi busti romani, attrezzi
e mpalcature da manosale, e solo da un paj
d" anni la pieta dell’ attuale Podesta di Pola riu-
sci a cingere quell’ edifizio d”una meschina infer-
riata e togliere cosi lo sfregio quotidiano, che
gli recavano le turbe multilingui calate in quella
estrema punta d’ltalia per amor di guadagno.

E se chiedete d’un museo, d'un medaglie-
re, ove veagano raccogliendosi i marmi e i bron-
zi ¢ le monete, che da secoli si scoprono i quel
sacro terreno, mon trovate che un’ammasso di
sassi buttati entro al Tempio d'Augusto ¢ pog-
giati a casaecio presso al suo fianeo esterno. Ed
& ancora gran ventura quando cid avvieme, poi-
che bene spesso invece un villano, che arando
il suo campo discopre un resto’ di romano edi-
fizio, ne adopera i marmi ad alzave una stalla al
suo majale o veade per pochi soldi un’urna, uny
moneta, ua cimelio qualuaque, che iliustrerebbe -
ro un Museo. .

Or ¢i si dica se tale spettacolo non sia ta-
le, da attristace ogni animo bennato, se I éra lun-
gamente compresea now debba scoppiare impetuo-
sa alla vista di cosifalto sperpero?

Ma lusciamo le querimonie inutili sempre, e
pensiamo  piuttosto ai rimedj. Poiche le cose stan-
no pur Wwoppo come abbiamo detto, su- chi ne
ricade la colpa e in qual modo potrebbesi ripa-
rarvi? 199"

Non ¢ nostro cestume velare o atenuare co-
me che sia la verita, ossia cio, che, noi giudi-
chiamo tale. E pero diciamo aperto che la col-
pa ¢ di i, dello ~Stato, della Provincia, del
Commune e dei cittadini

| monumenti di Pola sono proprieta dello
Stalo, e come tali soggetti alla sorveglianza del-
la Commissione Centrale, la quale ha pella pro-
vincia, che dicono del Litorale, un suo delegato
intitolato appunto Conservatore dei Monuwenti.




A ?ncsto prima che ad ogni altro si raccoman-
da fervorosamente di rivendicare al primitivo splen-
dore li ayvanzi romani di Pola, di provocare dal-
I" autorita competente misure di polizia, che im-
pediscano la quotidiana lere deturpozione di ot-
tenere dal bilancio dello Stato i fondi ‘necessarj
pei ristauri, c¢he il tempo rende sempre pitt ur-
genti, di provedere infine a che le sceperte, che
si_vengono man mano facendo, non vadano di-
sperse ¢ non divengano eggetto di una vergogno-
sa speculazicne o di una pils vergognosa distru-
azione, ma siuno ragcolte & wrdinate in appesiti

locali ed espeste ad ammaestraniento. del popole’

¢ u decoro del paese. Pensine pei la Provineia
m..coqplpune, che prima eh’ essere prepricti

Stato, i monuments di Pola furono e sono
glorie della provincia, patrimonio storico e arti-
stico, che noi abbiamo ereditate dai nestri pa-
dri, documento di mobilta, ¢he debbiamo trasmet-
tere integro e immacolato ai nepoti. La rappre-
sentanza previneiale quiadi, anche senza una e-
spressa disposizione di legge, ba il dovere di sor-
vegliare alla sua volta alla loro eonservazione, di
stanziare, occorendo, i fondi neeessarj, di ecei-
tire il Commune ‘e vicordargli il debito, che a
lui spetta. E il Commune di Pola non dovrebbe
per vero aspeltare li eccitamenti. di aleuno. La-
sciamo, per carita le finzioni legali, non cerchia-
mo. di coprirei solto la responsabilita pitv 6 me-
no veale. delli altri, e pensiamo piuttosto che se
lo Stato trascura la conservazione dei nostri a-
vanzi storici, la eolpa forse ricadra sopra di lui,
ma la vergogna e il danne saranno tutli nostri.

Il Commune di Pola per verita prese in que-
ti ultimi anai molti utili prevedimenti pel prospe-
ramento della cittd, e tra W imbarazzi cagionati
dall’improvise aumento di popolazione, a eui non
corrispose un’ eguale awmento dei redditi, tra le
difficolta, che 1" agglomeramente di tanta gente
pii disposta a criticare ehe ad ajutare gl ven-
ne accumulando, esso seppe mantenere una am-
ministrazione regolare e lodevele. Abbiamo anche
accennato gix alle disposizioni date recentemen-
te dal suo Podestid per la tutela dei tesori cil-
tadini; ma vorremmo, che nella generale apatia
esso almeno non si anneghittisse, vorremme che
la quotidiana visia de” suoi grandi monumenti e
della venerazione, con cui il forestiern li visita,
gli suggerisse di provedere da sé alla loro -
tela, poich® altri nen vi provede. Sappiamo li o-
stacoli, ch’ esso deve superare, ostaeoli finanzia-
rj e lecnici: ma erediamo tuttavia che senza mol-
to dispendio e senza wopo di un’ archeologo di
professione qualche rimedio si potrebbe appre-
stare. La inferriata, che il Commune fece porre
mtorno al Tewpio d’ Augusto, dovrebbe quanto
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prima essere posta anche all’ingiro dell’ Arco de’
Sergj e delle due Porte e potrebbe essere e-
stesa anche all’ Arena; i marmi che si vengono
scoprendo potrebbonsi facilmente; se non ordma-
re, almeno raccogliere in luogo, ove non. fossero
mescolati con arnesi volgari e indegni di tal vi-
cinanza. Cos) almeno la pulizia sarebbe rispettata
e intérrofta quella dispersione,. che oggi vediamo
avvenire su larghissima scala di quante le mol-
te' puove fabbriche vengono recando alla lice.
Finalmente i cittadini  di  Pola powrebbero:

- facilmente vemire in ajutor alla lore rappresentan-

74 ¢ dovrebbero recarsi ad onore' di concorrere
alla formazione di un Museo Patrio, che aggion-~:
gerebbe splendore alla loro cittiw Resterebbe che
ciascuno di essi attendesse a raccogliere e con-
servare i capi d antichitiy, eche si scavang; ¢ a
farne done al Cemmune, e a breve andare, sen-
#a quasi dispendio alcuno, il Museo sarebbe fat-
to. A ordinarlo si penserebbe pei. Poco lungi di
Pola havvi la piecola citta di Albona: cola due
cittadini benemeriti, i eui nemi sono troppo no-
ti all’ Istriar perchi ei occorra ripeterli impresero
a raccogliere ogni cosa, ehe potesse illustrare la
citta e il suo territovio, lapidi, monete; pergame-
ne, carte, oggetti matuvali, rarild, ‘e vemoero co-
st formando colle loro sole forze una collezione
interessantissima, che pud veramente dirsi un
piecolo Museo patrio!

Pevche I’ opera impresa dai Sigg. Luciani e
Scampiechio nen trova imitatori? Perche ciascu-

' na delle nostre maggiori citth non' trova cittadi-

ni, che facciano per lei quello, che essi fecero
per Albona? Perche Pola non si ricorda che no-

- blesse oblige, e che chi piv ha pitt deve fare?
| Perché?

I rispetto e la conservazione delle antiche
memorie di umr popolo, lo abbiamo gia dette, &
il migliore indizio della presente sua civilta, pe-
rocché in esse si personifica il suo passalo e si
concreta il suo avvenire, per esse lo straniero
apprende a rispettarlo e le generazioni novelle
aequistano la coscienza di sé, dei propyj destini.
La steria ¢ maestra della vita, disse Cicerone;
ma quante non seno pitt eloquenti li ammaestra-
menti, ¢ ¢ caviamo dalla vista anzi che dalla nar-
razione delle opere dei padri nostri?

Non trascuriamo adunque eolesto. elemenio
essenziale di vita, non lasciamo che il tempo e
il martello demolitore disperdano li ultimi avan-
z di un’ epoca feconda di glorie e di' grandez-
ze, conserviamoli religiosamente, percheé lo stra-
niero orgoglioso vi vegga la storia del nostro
passato e i mostri fgl vi attingano la fiducia di
un migliore avvenire.

s
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Il fascicolo 17 dell’ Zeowomie furale di To-
rino, dello scorso sellembre, portava un eccellente
articolo dell’ egregio Egidio Pollacei sul mode di
preparare il vino. L opportuniti e la gravita dell’ ar-
gomento, il modo eminentemente pratico seguilo
dall’autore mello svolgimento delle sue idee da
una‘pacte, ¢ dall’altea I"imperiosa necessita. di
smetiere una buona volta da noi i metodi tradi-
zicnali ciecamente fin ora usati, e I'urgenza d’in-
troduryi quelle migliorie che la scienza e la espe-
rienza ne suggeriscono «i sicuro effetto, ci hanno
indotto a pubblicarlo nelle colonne del nostro pe-
riodico, cerli di fare con cio cosa grata agli e-
nologi nostri e della quale hanno a saperci grado.

Eccovi I’articolo. Leggetelo, e fatene pro.

DI ALCUNE ISTRUZIONI PURAMENTE PRATICHE
PER PREPARARE IL VINO.

Vendemmin. — Non si dovra procedere alla ven-
demmia, se non quando I'uva abbia raggiunto la sua
perfetta maturita, Tutli i pralici conoscono benissimo
1 segni che accompagnano la completa maturita dell’ u-
va, e percio mi risparmio dal ricordarli. Per tale og-
geétlo vi & pure ua istrumento, delto gleucometro, il
Guale pero non ¢ di tanto facile descrizione, quanto
sarobbe necessario per parlarne in queste brevissime i-
struzioni. Procurale, possibilmente, di vendemmiare col
bel tempo, non prima che il sole abbia dissipato la
ntbbia o fugata la rugiada, che si depone sull’uva per
la freschezza della nolle; e, percorrendo i filari ab-

biate aiche I"allenzione di separare quei grappoli che

pon fossero vepuli a malurila perfelia,

. Del separare i raspi dall’wva. — 1 raspi aiutano
la fermentazione ¢ migliorano la qualita del vino ros-
s0, purché in esso non rimangano per un tempo trop-
po lungo. Per aver dunque i vanlaggi, ¢ non gl'incon-
vewienti, che derivano dai raspi, dovréte svinar presto,
e questo del restante ¢ cio che consigliano di fare fatli
i pia bravi enologisli.

Della pigiatura. — La pigialnra dell’uva operata
nella cosi della culla da ammostare, mediante i piedi
netti e paliti dell’uomo, ¢ il mezzo che meglio pre-
para il mosto alla vinifieazione. Per coloro, che non la
conoscessero, dird che la detta culla non ¢ che una
sfecie di eassa dilegno con bordi non molte alli, e
col fondo perforato di molle e piecole aperture; I si
collega sopra il tino, e vi si pone enlro la conveniente
quanita di uva, che un nomo o due pigiano agevol-
mente in_poco tempo e con pochissima fatica. 11 mo-
sto cade dai forelling nel lino, nel quale si gellano pure
di quando a quando le vinacee rimaste nelta culla. Que-
sto método di pigiatura ha dei vaulaggi, che non si
rscontrane negli alli. v

Ewmpimento dei tini, — Procurale, per guanlo ¢
possibile, che i fini siano convenientemente empili en-
tro le venliquallr’ore, accioeché la fermentazione, una
volia cominciata, non provi interruzione, lo che acca-
drebbe necessariamente qualora per empire un line si
spendessero qualtro o émqgue giorni di tempo. Se il
tino fosse molto_grande, non avrele che ad aumentare
il numero dei vendemmialori,

. Se il tino deve essere coperlo @ scoperto. — la vi
consiglio decisamente il tino eoperto, perche col tlino
coperto si ha piit vino; perché la vinaccia non prende
I"areto neppure alla superficie, e perché la massa, che
bolle, si mantiene piit uniformemente riscaldata. Ma di-
ciamo un poco: quando ed in qual modo il tino si do-
vri chindere? Eccovi la risposta. Doveele chiuderlo su-
bito che vi sia stata posia la debita quantita di uva
pigiata, ma avverlile che io intendo dobbiate chiuderlo
semplicemente, e non ermelicamente: aggiustatevi a-
dunque un buon coperchio di legno, ma noa in modo
da olturarne le pit piccole fessure.

Vi ¢ anche un allro buen mezzo di chiudere il tino,
e consiste nell’adattare al coperchio un tubo di latta in
maniera, che menire una delle sue branche comunica
con Iinterno del lino, I’ altra invece pesca in ua vaso
d’acqua, il quale polra essere collocato sopra il coper-
chio del tino stesso od in altro punto adattato. Qui
pure, finche il tino non sia slato ripigialo, non occorre
che il coperchio chiuda esallamente, ma, compiuta la
ripigialura, stuccatelo e olluratelo ermeticamente. L’ ac-
qua del vaso in cui pesca il tubo polrele cambiarla o-
gui volla che vi piaccia.

Ripigiatura o follatura. — Ripigiale ben bene il
tino, e con la maggior sollecitudine possibile, nel pri-
mo giorno della fermentazione, ripigiatelo un’altra
volla nel secondo giorno, ¢ quindi non lo ritoccate si-
no al momento della svinatura.

Svinatura. — Se volete dei vini delicali,
mali, salubri, di lunga dorala, e che piaceiano at com-
pratori che Ii pagano mollo, svinale presto, e lasciate
che la fermentazione, la maturazione e la perfezione
del vino si eompiano nella botte. Assicuralevi che i vini,
¢ particolarmenle i vini fini, per un contalio troppo
prolungato con le vinacee, hanuo mollo da perdere e
nulla da guadagnare.

Ma quando, mi direle, si dovra svinare? Non e
tanlo facile precisare il momenlo della svinatura, do-
vendo questo variare secondo che il succo delle uve
¢ pitt 0 meno concenlrato ¢ zuccherino; seeondo che
la temperatura della tinaia & pit o meno calda; secondo
che la massa del mosto & pit o meno grande. Nono-
slante, lasciando gli allri segoi, geoeralmente falaci,
possiamo dire che una volta rallentato il hollore, o la
fermentazione, ed il liquido, senza avere inlicramente
perduto Iabboccato, si mostra di sapore decisamente
vinoso, il vino & fatlo ¢ dovra essere svinalo e messo
sollecitamente nelle bolli. Sia pur torbido, sia pur ealdo,
dovele svinarlo, se volele farne col lempo un vino real-
menle pregevole. A raggiungere del resto il momente
della svinatura, dai G ai 410 giorni sogliono ordina-
riamenle baslare. L .

Imboltatura, — Di mano a mano che il vino vien
tolto dal tino, lo’ passerete con la maggior sollecitudine
nelle botti precedentemente netlale e ben apparecchiale,
avverlendo pero di non empicle inlieramente affinche
le non leaboechino. I pur unecessario di non chiudere
ermelicamente il foro del cocchiume, diversamente non
polrebbe useire quel gaz, che conlinua per qualche
tempo a svolgersi dal vino. Chiudete adunque, ma non
in modo da ostruire tulle le pit ,)iccole fessure,

Riempitura deile botti. — 1l lignido o' vino posto
nelle bolli, sia per la evaporazione, sia per I'assorbi-
mento che ne fa il legno, va un poco scemando, e da
cio la necessita che le bolli siavo riempite. Da princi-



pio saed bene riempirle ogni sellimana, ma eon ['an-
dare del tempo questa operazione polra farsi anche a
piu grandi iutervalliy cessandola poi del tullo ¢ chiu-
dendo ermelicamente la bolle al sopravvenire del leed-
do, che fa pur cessare nel liquido ogoi fermentazione.
Il vino per la riempitura deve essere della slessa qua-
lita ed eta di quelle con cui fu fin di principio empita
Ja bolle.

Travasamento. — Una volla cessala Ja fermenta-
zione, il viro si fa chiaro pereké quelle materic o fee-
ce che in esso slavano sospese, cadono a poco a poco
nel fondo della bolle, formandoyi un deposilo; ma que-
sto deposilo, col risealdare dell’aria, puo rimontare ¢
mescolarsi di nuovo esl vino, imprimergli un movi-
mento feementativo ¢ determinare facilmenle la sua al-
terazione: ecco perché sono necessarii i lravasamenli.
L’epoca piu opportuna per quesla operazione sara dal
gennaio al marzo, e dovrd sempre eseguirsi in modo,
che il vino rimanga il meno possibile in contallo del-
I'aria (1).

Zolfatura delle botti. — Se volele che il vino non
iri ¢ si gua:ti nell’estate, zolfale convenientemenle le
olli. Giunlo il momento di travasare il vino, ripulirete

ben bene le bolli vuole, e quindi vi farele bruciare
delle micce di zolfo, avvertendo pero che non cadauno
nel loro fondo né zolfo né la eenere derivante dal bru-
ciare della miccia, Zolfale per tal modo le bolli, non
vi reslera che riempirle losto di vino e chiuderle er-
melicamente.

. Chiarificasione. — Nell'inverno od al principiare
della primavera dell’anno susseguente, il vino, di cui
\i ho parlato fin qui, dovra essere assoggetlato alia chia~
rificazione artificiale; la quale serve a sharazzarlo delle
ultime sostanze, che vi st trovano sospese, non che di
quelle capaci di rieccitare la fermentazione, procuran-
dogli quella limpidezza, che compie la sua perfezione,
¢ lo rende piu allo a conservarsi e ad essere in luo-
ghi loulani trasportato. Le sostanze per lal nopo im-
picgale sono la chiara d’wovo, la colla dé pesce, il
sangue.

Chiarificazione col chiaro d’wovo. — Se volele
serviryi di questo mezzo, dovele separare le chiare dal
torloy porle in un largo vaso di terra vetrinala, od in
altre. recipiente adatlalo, ed aggiungervi un poco di
quello stesso \ino che volele chiarificare, il quale po-
i essere nella dose di cirea un mezzo bicchicre per
ogni chiara, Shallete ben bene il miscuglio con un maz-
2o di fuscellelli di vimino, o di allro legno adallato,
badando bene di- continuare, fiach¢ non siasi ridollo
presso che intieramenle in ispuma,

Cio falto, togliesi dalla bolle una cerla quanlila di
vino, sia perche il vaso traboccherebbe gillandovi il
miscuglio spumeggianle, sia perché il liquido del vaso
stesso. mon polrchbesi ben rimescolare, quando ne fos-
se perfetlamente ripicno. In ullimo gellasi la  chiara
shattula nella bolles ¢ con lungo e pulito bastouncello
di legno iutrodoto pel foro del cocchiume si agita il
liquido iu ogui seuso, e per circa 20 minuli, all’og-

(1) 1 barone Rirasoli, or sono circa due anni, scriveva al

Comizio Agrario di Siena queste parole: A Broglio le wve i '

fanno fermenlare in vasi chiusi; la fermentasione non 2i pro-
Jrae di lruppo, e &f preferisce che si compia piutloste nelia
bylle; i fravasi somo frequentiy ¢ la chiarificazione dei vini
destinati ud invecchiare ¢ pure adotlata,

s
gello di distiibaire nuiformemente ncl. vino la sostanza
chiarificanle. Riempiesi la_bolle col \-inpln:bc, ne. fo e-
sltallo, loglicsi la spuma che suol montare alla boc
della bolle slessa, si chiode legermente, e lasciasi in
riposo. In capo a 10 o 12 giorni, il chiarimento, écl
liquido sual cssere compiuto, né allro rimane a fare,
che operarne con e solile diligenze il . lrayasamento,
per separarlo dal deposito, che in questo tempo si e
andalo formando ucl fondo della bolle, Tre o gualiro
chiare sono sufficienti per un ellolitro di yvino,

Volendo poi chiarificare il vino con la colla o siv-
vero col sangue, potrele valervi dei due melodi segucn-
ti, che io trascrivo dal Manuale del Vignaiuolo del di-
stinto enologo signor Francesco Lawley; ¢ questo io
faccio perche sono pralici, e perché mi wregbe_..sinlo
impossibile di descriverli con maggior concisione e
chiarezza di quelio che ha falle il Lawley. :

Chiarificazione con la colla di pesce. — La col-
la di pesce deve cssere bianca e lrasparente, e si de-
ve fare rammollire in una piecola quantita d’acqua,
in proporzione di tre grammi, ogni due eltolitri, la-
sciandovela un'intera nolle: di poi vi si aggiunge al-
tra quanlita d’acqua, si agita a_ fine di scioglierla me-
glio, e qualora cio non si ottenga, si pone a fuoco lento;
quindi si passa per pannolino. Questa colla passata, si
mescola ad uua mezza bolliglia del vino che si vuole
chiarire, si sbalte insieme, ¢ si melle nella bolte che
lo contiene. Si pué anche strnggere la colla in una
quantila dello stesso vino che si vuol chiarire leneu-
dolo sopra un fuoeo che non lo riscaldi molto, Allora
con un bastone, spaccato in gualtro nell’estremila, st
agila quanto pia ¢ possibile il vino nelfa botte, poi
questa si tappa, e dopo 7 o 8 giorni si polrd decan-
tare o travasare il liquido, perche la chiarilura avra
il suo effetto, ‘

Chiarificazione col sangue di bove. — Questo mo-
do & usato da molti per chiarire i vini rossi, ed agi-
sce pronlamenle, perché dopo 24 ore esso ha compiuta
I"operazione, ed ﬂ?cbiarilo il vino. Si prendano, duc
decilitri di sangoe di bove, per ogui ellolilro di vino,
si shallanp in un mezzo litro del vino slesso, guindi
ponendolo nella bolte, presto sard chiarito, e si potra
decantare. Alcuni vogliono che il sangue di bove in-
fiacchisca il vino; nonostanle si usa perché & pronto
I'effetto che se ne olliene. Questo genere di chiaritra
perd & soltanto da adoperarsi nei Juoghi ove si pug
oltenere il sangue fresco,

Imbolligliamento. — 11 vino non si doyrd imbol-
tigliare finché non abbia raggiunto almeno 16 o 18
mesi d’etd. Quindici o venti giorni prima di procedere
a lale operazione, si suol anche assoggetlare ad -una
nuoya chiavificazione, a meno che tullavia non sia de-
slinalo ad essere sollecilamente consumalo.

Lavale poi le boltiglie, e perfettamente sgocciolate,
si riempiranno in modo da lasciare tra il liquido e il
tappo un intervallo di 2 a 5 cenlimelri circa; chiude-
lofe quindi, ma con soveri di buona qualilé, il che yuol
dire che dovranno essere sani, elaslici e non angolosi.
Posta poi che avrete Ja punta o la parte piu soltile
del sovero nella bocca della bottiglia, lasciate fare. il
resto ad un martello di legno, o ad altro strumento
adattato. 1 soveri troppo grossi polranno essere assot-
tigliati_baltendoli con martello di legno, o anche va-
lendosi del cosi detto schiaccia tappi, che 1rm'u!Tfa-
cilmente da comprare, Per rammollirli dovete sery ‘Q
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di Mo stesso vino che avete da imbottigliare: 1'uso
dell’acqua dovra essere bandito. Ulilissima & poi la fa-
aciatura con la fogha di stagno, la quale fa si che nella
bottiglia non' penetri aria, che ¢ il pitt gran nemico
del vino.

Vi diro io fine: volele imparare a chivder bene Je
bottiglie? osservaté attentamente quelle piene che ven-
gono di Fraocia. Mi duole il dirlo, ma pure, in falto
di vino, gli Italiani hanno ancor mollo da imparare
dai Francesi. Sotto il vostro eielo di paradiso, con ter-
freni, esposizioni e climi adatlissimi, non si possouno a~
vere vini propriamente callivi, ma nella loro prepara-
zione, meno rare eccezioni, i’arte, che tanto li cor<

+ ¢ li raffina, non enlra che per poco o uulla.

E a credere perd che i fighi dell’ltalia risorla non
vorranno pitt a luego rimanere secondi in nn’arte, nel-
la quale cbbero git un iveoutestato primato.

D1 U¥A SOCIETA’ ENOLOGICA PER R [STRIA

A merilo della camera di ecommercio e dell™i. r.
Societa agraria di Gorizia si sta ora costilnende cola
ima socicla enologica per'l'ampiamento del commercio
dei vini gorisiani mediante una rasiosale ¢ pin per-
fetta loro preparasione. Ne fu gia stampato il proget-
to di statuto, approvalo dall’i r. Luogolenenza,ed il
comilato fondalore, -vapprescntato dai siguori' Ettore
cav. Ritler ed Alessandro Claricini, lo dizamd nelle Jet=
tere d'invito a parteciparvi. Secondo il progetto que-
sta socicta avrebbe la durala di 10 anni, ed i ecapila-
ie ne verrebbe formato mediante azioni da fai 100
Puna, di cui per la definitiva costituzione dovreSbero
raccogliersi almeno 400, sieche il minimo del capitale
fondazionale importerebbe fni 40000; perd ne ver-
rebbe versato nella cassa sociale subilo solo v, e gli
altri 3/ nel tempo a stabilivsi dail’adunanza generaﬁz
un 509, J)olléb e corrispondersi dagli azionisti in uva,
Non & a dubitare, e noi to auguriamo di caore, che co-
lesta societa prendera esislenza, promossa che & da’
due influenti corporazioni, ¢ favoreggiata dalle perso-
ne pill vicche del pacse.

Ma se questa ¢ anche per noi allegra notizia, con-
siderato I'ulile che immancabilmente ne aved a deri-
ware a provincia consorella della nostra, essa ci fa pro-
ware un doloroso senso di morlificazione con cio che
wichiama il nosiro pensiero all’ urgenza che noi avrem-
mo di vna simile istituzione, al molto bene che I'I-
stria potrebbe ripromettersene ed al non scusabile ab-
bandono in che ora giace un progetio cousimile egre-
giamente avviato. Imperciocehe, spiace H confessarlo,
ma non & meno vero, che con una maggiore energia,
un maggior patriotiismo, ed un maggior coraggio d’in-
trapresa, noi possederemmo oggi una societd bella e
fatta ed operante, ¢ ci saremmo risparmiata | umilia-
zione di essere secondi agli aliri anche in questo.

Come molti rammenteraono, nell'aprile dell” an-
no 4866 s’era costituito in Trieste uwn comitato di

rsone (*) che desiderose di aivtare il miglioramen-
economico della nostra provincia s’erano proposte

(?) Erano i signori Vincenzo Puechi e Domenico Ruggier,
@ Trieste, o Bartolomeo Gianelli e Giovaoni Depangher, da
Capodistria,

- di fornirla precisamente d"una socield enologica per

introdurre nella vinificazione quei perfezionamenti che
valessero a sottrarla all’ostinalo empirismo dei meto-
di noetici, e ad aceveditare i nostri vini all’ estero, a-
prendo ad essi cost maggiori e pilt proficue vie di
smercio,

Il progetto di statuto compilato da questo bepe-
merito comilato fondatore disponeva nel principale che
la socield s’intitolerebbe » Societa emologica triestina »
¢ si formerchbe eon 100 azioni da fni 50 "una, ch™es-
sa avrebbe sua sede in Trieste, che i vini da essa cop-
fezionali, solto la direzione di un enolego di ricono-
sciuta eapacili, verrebbero messi in commercio sotto
I"indicazione di ving istriani, eon 1" aggionts della lo-
ro qualila e delle loealita dove nate le rispetlive uve,
che la socicty durercbbe due anni & prova e poi ver-
rchbe estesa a dieci aoni se I"adunanza generalé ne
desiderasse 1a continnaziene, che i soci avrebbero a la-
sciare i aumendo del capilale sociale il 109 dei gwa-
dagni nelli fino a ehe la socicta deliberasse altrimen<
ti. Vi si diceva, inolire, che a fine d’indurre nna de-
siderabile gara nei possidenti agricoli, ¢ di diffondere’
i migliori metods di vitieoltura e dF Tabbricazione dei
vini, la socield procurerchbe, in propoyzione alla pro-

- pria influenza od ai propri mezzi finauziari, ehe site-

uessero di trallo n trallo, ora'in questo ed ora in’

- quello eireondario vinicolo, esposizioui di wve ¢ di viv'

ui, ¢ promuoverchbe eouvegni dei maggiori possiden-
4 e degli agnouewi del pacse.

La suppliea per il permesso alle operazioni pre-
BEmiuari veniva presenlala dal comitato fomdatore al-
I'i. r. Luogotenenza in data 6 aprile 1866, con la spe-
ranza, vogionevole, che 1" evasione non si farebbe at-
tendere a lungo, ¢ che sarebbe possibile la societd in-
cominciasse la sua vila ¢ la ssa allivith ancora in
quell’ anne medesimo. Ma altrove non si aveva taola
premura, ¢ |"evasione discendeva apﬂenn in data 7
febbrajo. 1867, id est dieci mesi dopo lazione.
Ritardo siflatlo in cosa si imporiante urgente fa-
rebbe da solo sospettare ehe 1"islituzione non fosse
guardata di buon oechio, percio ehe vi si fossero mes-
si alla testa persone cola non benevise, ¢ non sareb-
be temerario giudizio il ritenere che si abbia odorato
uno scopo polilico sino in una societa per far miglio-
ri i nestri vini: erano cose di quei tempi, ed adesso
che gqualche mutazione avvenne si pud arrischiare a
dirlo. Se wonché pii fatale del ritardo fu il lenore’
dell” evasione. Accordava questa, in massima, il permes-
so di avviare i passi opportuni per I"istituzione delle
» Societa enclogica trieslina «, ma aveva il correltivo
di condizioni che equivalevano nell” effetto ad voa fran-
ca ripulsa. Cio# veniva imposto 1"obbligo di portare
da 350 fni a 100 il valore d’ogni singola azione, e si
fissava il minimo del capitale sociale v fni 50000 in
lnogo dei 3006 portato dal progetto di statuto, per-
ciocché, dicevasi, il capitale proposto di fni 5000 now
starebbe in relasione con gli scopi dell associazione.
Di fronle all’enorme esigenza cascarono le braccia a
quelle persone che, mai supponendo simile risposts,
s’ erano inlanto con consumo di tempo e di danaro,

+ adoperate_a_preparare la strada alla socicta, pubbli-

caudo invili e raccogliendo soscrizioui (™'}, ¢ che ave-

(**) Avevano gia raccolte 63 agioni, delle guuli 59 a Trieste,
14 a Capodistria, 9 a' Pirano, { Caufanare



vape la coscienza di avere ben rifleltuto ogni dispo-
sizioue del loro slalulo e di avere misurato I’ impor-
tare del capitale sulla possibilita di concorrenza che

offriva il paese dove bisognava raceoglierlo. Congins- |

siache se anche la socield portava il nome di leiesli-
na e per la sua sede in Triesle, e per I inizialiva che
da Trieste era parlila, per il suo scopo essa era es-
senzialmente istyiana, e 'Isteia in principalita aveya
obbligo di farle licta ed onorevole accoglienza ¢ di
assicararne la fondazione, Ora chiungue conosca un
pochino la noslra provincia sa che cosa voglia dire
per essa B0000 Loi per wo’ impresa sociale. Dipende-
ra forse non tutto da impolenza, ma dolorosamente la
é cosi. L'Islria & poverissima in danaro, e quei capi-
tali qualunque che pur vi si teovino, stanno raccolli in
poche mani, restie a dacli fuori. La propria pecunia
ciascuno la yuole amministrare da sé, e vederne i frul-
ti sotto i propri ecchi, anno per anno, mese per wese ;
metlerla in una cassa sociale pare loro quasi un per-
derne la proprieta. Non ci fureno wmai abilvali, per-
che Jo spirito d’ associazione mai ¢ stalo gui favorito.
Il comilato dunque comprese subito che la condizio-
pe posla dal governo alla islituzione della socicta ta-
gliava le gambe alla loro impresa, e furono costretti
ad abbandonarla.

E ,T“ ci sia permesso di aggimmgere queste altre
osservazioni. I cangiamenti governalivi che sconosce-
vano in siffalta maniera la realtd delle cose si devono
a quelia tutela burocratica che vuol darsi il merito di

dersi a cuore, non chiesta, interessi esclusivamente
privati. Diceva I'evasione che il capitale di fni 5000
non stava in relazione con gli scopi dell’ associazione.
Ora da ehe’ sull’ onesta dei promotori ¢ sulla lealta
delle loro intenzioni non era ess0 a vessuno di
sollevare dubbio di sorte, perché erane persone supe-
riori in ¢i0 a qualungue sospello, da che ciascuno, pri=
ma di soscrivere le azioni, sapeva gli scopi della so-
cieta di cui diventava membro, non trova giuslifica-
zione questa ingerénza governaliva che vuole aprive
gli occhi a chi, come direltamente interessato, i ha
gia aperti, e wmelle infondati timori dove tulli veggo-
no le cose liscie e naluralissime. Col di piu poi che
prudenza anzi esigeva non si arrischiasse un capitale
graudioso in una islituzione interamente nuova uel no-
siro paese; in un lentativo.

Se non che & anche ervato il dire che f.ni 3000
erano pochi per gli seopi della societa. Scopo princi-
pale di questa era il migliorare i vini dell’ Istria coi

metodi suggerili dalla scienza e I"aprire loro nuove

vie di smercio. Ebbene, prima di tullo era sperabile
che. ollenula I’ approvazione degli statuli e I’ antorizza-
zione a imprendere i passi primi per la fondazione
della societa, le soserizioni non sarebbero rimaste al-
le 400 azioni, e che guindi il capitale sociale avreb-
be rangunto subilo da principio i 7 ed anche {0000
foi. 1o seeondo’ fuogo, siccome le spese, cosi delle
d’ impianloy erano piccolissime, una somma di 4 0 &
mila fni ch sarebbe rimasta disponibile, avrebbe con

sufficienza bastalo per il primo acquisto d’ uve,
la prima fabbricazione di vino, e le operazioni per la
sua vendita. | primi passi sarebbero stati, naturalmen-
te, misurali sulle forze della socield, e non sarebbero
slali assai piccoli anche con la misura di un capilale
fondazionale di f.ui 3000. 3

Adesso quello che & stato, sia stato. E- deplora-
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bile che per questo wodo sianp andali perduti due
anni, ¢ che altri ci abbiano precedulo; ma pelle fat-
1a non giova dar di cozzo: si volle cosi cala dove si
puole, cio che si vuole, e pit non dimandare, Piut-
losto bisoguerchbe ora pensare a guadagoare il lem-
po perduto. Nei due anm decorsi accaddero gravi mu-
lazioni, e cerle cose voglionsi sperare non pit possi-
bili. Percid a me sembra farebbero opera tempesliva
e palrioltica quei benemeriti ai quali prima venne I'i-
dea della provvida ed utilissima associazione, se si ri-
costituissero in comilato fondalore e riproducessero la
domanda di approvazione secondo il primo progelto
di stalute, giustificando il mantenimento della primi-
tiva quantita del capitale fondazionale, Gl'istriani, poi
dal loro canto aveebbero sacro dovere di dare tullo
" appoggio pecuniavio ¢ morale ad woa isliluzione che
polrebbe essere per loro feconda dei pin lieti risulta-
li, e porlare radicali ¢ benefiche. mulazioni nell’ agri-
collura istriana, presentemente tanto in basso. La po-
stra camera di commercio dovrebbe caldeggiarla cou
ogui inpegno, imitando il lodevole esempio della go-
riziama, e tulli i monicipi istriani coanfordarla del loro
appoggio, prendendovi parte. Noi istriani quando ci
troviamo fra mano wn bicchiere di vino nostro, del
fino, non terminiamo dal canlarne in tulli i tooni le
lodi, ¢ poco manca aon ne andiamo orgogliosi; a u-
dirci, i vini nostri, se si fabbricassero come Dio co-
manda, metterebbero in sacco tulli i vini di questy
mondo. Dunque come li sappiamo levare a’selte cieli,
¢ farli scorreve carezzevolmente nel gorgozzule con
ghioltona comgiaccnu, vorrebbe gralitudive che cof
ponessimo ana buona volta all’ opera d"ingentilirli, d”in-
civilirli, di presentarli convenevolmente ad altri paesi,
perche la loro carriera non abbia a finire eternamen-
te nelle locande od osterie di Trieste,

- B sarebbe in verita dolorosa vergogoa se ci fos-
se necessita di mendicare fuori dell’ Istria la soserizio-
ne di azioni per wna socield dirella eselusivamente al
vanlaggio nostro. Ogni maggiore nostra cilth polreh-
be, senza sforzo, sosceivere 20 azioni, ché ogouna &
vra cerlo almeno 20 persone in grado di esborsarc
fni 50 senza il menomo imbarazzo.

Naturalmente per questo anno Ja societd non ar-
riverebbe ad entrare in attivith, ma dopo I’ esempip
del ritardo passato sarebbe cauto che chi si risolves-
se a coslituirsene promotore non perdesse lenpo,; au-
che per avere maggiore comodild nella raccolla delle
azioni e nell’ opera del primo impianto.

Non & a tacere finalmente che il palrioltismo de-
gli azionisli non rimarebbe senza il suo compenso;

iacche, dapo tullo, quesla associazione savebbe eziau-
io una buona speculazione,
Rovigno, seltembre. .

L,

VARIETA.

UN GESPITE DI RENDITA PUBBLICA RACCONANDADILE.

Nella Svezia & proclamata la legge seguente: « La
prima volta che un uomo si fa vedere in pubblico

aello stalo di ubbriachessa ¢ condannato ad una mul-
ta di quindici lire, pena sussidiaria i} carcere. La se-

~conda volta a trenta lire; la tersa ¢ la quarta a una
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somma maggiore; fmde il diritto di elettore e di clef-
bile, ¢'soggiace alla pena dell’ emenda pubblica in
faccia alla chiesa parrocchiale la domenica suceessiva
al 'suo reato’ d’intemperanza; la quinta volta & riu-
chiuso in una casa di correzione e condannalo a sci
mesi di lavori forzati; la sesta volta infine ¢ condan-
nato ad un anno di carcere coi lavori forzali. » Per
noi basterebbe la maulta.

Sutta Caccia,

Ora che le cavallette si mangiano il raceolto in
Sardegna ed i brachi nella Poglia ed in Lombardia e
questi- si- mostrano pure eosi numerosi- welle nostre
campague, da farne presagire per I’anuo prossimo
ma grande fuvasione, & necessario ¢he a prevenive il
gravissimo danno che laliinsetti veeano ali" agricollu-
ray siano eémanate ¢ falte eseguire severissime leggi
contro la caeccia degli wecellotti, la cui missione pia
importante @ quella appunlo di distruggere glinset-
ti, & aecessario ehe i nostrireontadini smellano la eat-
tiva abitudine di acealappiave con ‘ogni sorta di trap-
polerie le nidiate, e di’ getlarsiccon avidita olla presa,
particolarmente nell’invérno, degli weeelli di ogni sortas.

In Htalia abbiamo cirea 500 specie di veeelli jnseiti- |

vori; ma pur troppo, per lo'sfrenalo wsoodella eacciale

defla pevsecazione d’ogui genere ehe'loro s fa, aleane |

razze vanno scomparendo, alive diminwiscono sensibil-
mente, e cresce invece con  proporzione spaventosa il
numero dei braehi ehe jovadono le nostre campagne.
Nella natura tulto & prestabilito eon un ecrto . equili-
brio, e ‘quando questo viene alleralo, sono inevilabili
« dannose le conseguenze. L' uceello vive a spese del-
Vinsetlo, e questo a spese degli alberi ¢ déi - campi.
Tulli i naturalisti, da gran tempo, hanno gridalo I"al-
Jarme ‘coutro alla distruzionce degli weceliy cosi dan-
nosa all”agricoltura; leggi furono emanale, e sussistono
e qui e da per tullo; ma non sono falte debitamente
escguire. D’altronde, pid-che i contravventori alle leg-
gi sulla caccia, sono lemibili gli avidi bifolchi, che

turbano le covale degli uceelli, o pure li prendono con |

wreppole, lacci e vichimni, senza bisoguo di licenza al-
cuna. ’

In mancanza di legzi, gli antichi posero setto la

tezione dei Numi, V' 1bi, che si pasce di vermie di
molluschi nelle rene del Nilo: i Greei e gli Ebrei proi-
birono con pene severissime la distrozione degli ani-
mali insettivori.

Nella Svizzera, in Francia in Germania ed anche
in Italia, ‘esistono leggi: ma di recente una ne venne
pubblicata in Prascia, dove si manifestarono tali danni,
che nelle foreste dello Stato si dovellero abbattere fuori
di tempo pit di 24 milioni di melri cubi di abele,
perche, atlaccali dagli inselli, slavano per morire: la
qual legge vorremmo fosse applicata anche da noi, e
fatta severamente obbedire; a lal fine determinando
che tutte le multe cadano a tolale vanlaggio delle
guardie incarvicate della sorveglianza e degle stessi de-
nuncianti, , .

* Ecco la legge: ©

ArL 1. E assolutamente vietato di uecidere o di
porre in gabbia gli uccelli insettivori. (Qui sono no-

G.a ; H u

minale le varie specie di questi uecelli, fra cui I’usi-
goolo e la rondinella, il pettirosso, la quaglia ece.)

Arl. 2. E pure proibito di lurbare le covate de-

li uccelli, di levare i nidi degli uceelli nominati nel-
art. rrimo, oppure d’impiegare trappole, laeci, ri-
chiami 0 qualunque altro apparato per prenderli,

Arl. 5. | conlraventori vengono punili con una
muita da 1 a 10 talleri, e colla prigione, 0 e¢on uua
di quesie due pene sollanto. ‘

Art. 4. A datare dal primo gennaio 1868, & proi-
bita la vendila e il trasporto di uecelli nominati nel
pritio arlicolo. I eontravventori sono ponili con un’ am-
menda di 20 talleri al massimo, ¢ di prigiovia o di
uno di quesli castighi soltaulo.

DEL COME AUMENTARE IL RACCOLTO DELLE PATATE.

Il siznor Lenormard per aumentare il prodol-
to in tuberi delle palate cousiglia di  logliere i
fiori alle pianticelle mano. mano che si svilappano.
La uvalura, egli dice, mira sempre. alla riprodu-
zione delle specie: sopprimendo i fiori e per cou-
seguenza il fuluro seme, il suceo  nulrilore  lro-

vasi eostretto - di - porlarsi . solle radici ed i tuber-

coli. divenlauo per ¢io pid pumerosi e piu volu-
oS,

Il signor Lenormard ha falli per due anui
esperimenti di confronto dai. quali ebbe  risullati
convincenlissimi in favope del laglio. dei fiori. E-
gli assicura che dalle piante sottoposte all’esperi-
menlo . ollenne il doppio e persino il triplo di
bellissimi luberi in  coufronlo di quelle coltivale
col solito sislewa, . . =

—_————

AYYVISO.

Nel Nro. 216 dell’ Osservatore  Triesti-
no leggiamo una pubblicazione di concorso
ai sussidj della fondazione Soveew, destinata
a vantaggio dei Militari divenuti invalidi nel-
le campagne del 1866, delle loro vedove e fi-
gli; espressamente compresa anche I’i. r. Ma-
rina.

Osservato, che la ‘pubblicazione, seguita
nella sola lingna tedesca, non facilmente giun-
gerebbe a conoscenza dei chiamali nell’ Istria,
stimiamo opportuno di renderne attenti gh
Istciani; osservando anche che il termine a
produrre le relative. domande, regolarmente
corredate, all’ i. r. Comando miilitare di Trie-
ste, ¢ fissato al giorno 5 del corr. Qutobre,
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