Shranimo svezo zelenjavo

0 vseh mogolih nalinih ohranfevanja %-
vil je bilo Ze precej govora. Ne &memo pa
pozabitl najvaZnejSega; ehranjevanja vrini-
no v sveiem stanju. V mnogih gospodinjstvib
s0 zelo zadovolini, %& imajo eéveiih zalog
kvefjemu tja do boZia. Od tega Sasa dalje
pa iz lastnib shramb Ze ne pride drugega kot
kislo zelje in repa. In fo ee zdi vsem gos{:)-
dinjam €isto v redu: sa) imajo za praznike
f¢ v kozarcih nekaj, Ce pa se ozremo na trg,
vidimo, da je tam do poletja sveia vrinina
na razpolago. Tja jo ogrlpol]e]o spretni vri-
narji, ki jo znajo dobro shraniti. O nnjih
vemo forej, da ae vrinina da spravitl dalj,
kot emo sploino mnenja.

K temu, da nam vrinine tudi v zimskem
fasu ne bo manjkalo, nam pomaga dvoje:
&adiley proti mrazu odpornih vrst vrinine in
shranjevanje igle v protl mrazu in gnilobi
zavarovanih ler v zimskem 2asu dostopnih
proatorih.

Proti mrazu odpornih zelenjadnih rastlin
sicer ni mnogo, nekaj jih je pa le. Od ka-
pusnic sta tu glavitasti kapus ali tar in
kodrasti kapus, ki ju ves zimski lahko
nabiramo. Ce se obela zelo ostra zima, je
dobro, da zemljo okrog korenin pokrijemo
2 listjem ali z amredjem. Razen teh ostanejo
&ez zimo v zemlji Se: &rni koren, radif, moto-
vilee, Epinafa, por, drobnjak, %pargelj, ra-
barbara, hren, vendar jih je lzpod snega in
iz smrznjene zemlje nemogofe kopati. Zato
tudi od teh shranimo v primernem prostoru
one, ki se nam jibh izplafa. To so: &rnl koren,
radi, por, drobnjak, hren

Predveem fe za uspedno hranjenje velike
vaZnosti izbira pravih vret. V nasprotju =
onimi za poletno rabo namenjenimi rastlina-
mi, odberemo za zimeko hranjenje vrinino
onth vrat & trdo agradbo listov, gomoljev itd.
Tudi ne sme biti za to vrsto vrinine zemlja
preved gnojena, kajti gnoj povzrofi hitro
rast in rahlo zgradbo Razumljivo je, da mora
biti rastlina dovol], & ne preved razvita, to-
rej ravno prav zrela takrat, ko jo menimo
ehraniti. Zato je Is Zas sejania oziroma sa-
jenja velike vainosti. Prezgodaj sajena ze-
lenjad je prezrela, razpoka in gnije, — pre-
pozno eajena pa je 8¢ preminda za shranje-
nje — razen nekaterih vrst, kot je n. pr.
cvetala, ki se v klet sajena razvije,

Za vzimovanje namenjeno zelenjad ‘lo
treba previdno izkopati, da ni ranjena, kajti
ﬁgmnimo. da je veak pofkodovan del mnogo

1j dovzeten za guitje. Vrinino odistimo gni-
lih ali nagnitih in kako druﬁnb pofkodova-
nih listov, ter jo damo za nekaj &asa v vrino
uto ali kak drug zrafen prosior, da &2 ne-
koliko osusi, da malo zvene. 8ele nato jo
vlagamo v za hranjenje namenjen prostor.
Ce jo zelenjad mokra, pofakamo suhega vre-
mena, ter jo Sele nato izkopljemo. Ni§ ne
de, & 6o listi nekohko pomrznili, Mirno po-
fakajmo toplih dni, da se vrinina odtaja in
Zele nato z njo v prostor za hranjenje.

Za shranjevanje vrinine najprimernejsi
prostor je seveda zraina, ne previaina, snak-
na klet ali shramba. Dobra je tudi zasipnica,
zakop all topla greda.

Kako pripravimo klet za hranjenje vrini-
ne, je bilo #» v enem prejdnjibh lankov ome-
njeno. Ko je klet tako pripravijena, pofaka-
mo zelo mrzlih dnl. Nato pa znosimo vrinino
v klet, kjer jo vreti primerno viodimo, V
enem delu kleti lahko uredimo gredo iz vrine
remlje, kamor sadimo s nerazvilo ovetato,
solato in zeleno. V kot nanosimo peska, v
katercga vloiimo korenasto zelenjad: kore-
nje, peso, &rni koren, &rno redkev, hren itd.
Namesto peska je tudi zelo dobro uporabljiva
fota. Seveda je treba zemljo, pesek ali §olo
vsako leto obnoviti, ker se v etarem mate-
rialu nahaja mnogo gnilobnih glivie, ki bi
Eovzro&ilo gnitje zelenjadi. Vrtnine z meh-

ejSimi in za gnilobo dovzetnejSimi listi ne
ememo vioZiti pregosto skupaj, da ima do-
volj zraka, kar preprefuje gnitje.

Tam, kjer je klet majhna, priporofam sa-
ditev vrinine v preluknjane sode, taboje in
na police. V 6ode je predveem pri liivo
saditi petersilj, zeleno in korenfe, V ta na-
men sod po celi povrEini preluknjamo v pri-
mernih presiedkib. Vrinino vioZimo v pla-
&teh, tako da gleda gornji konee korenja,
geterm]a itd. skozi luknjo, da lahko raste.

majhni kleti je tudi prav primerno, da &i
uredimo moéne police eno vrh druge. Na te
nanosimo zemlje ter vanje sadimo za vzimo-
vanje namenjeno vrinino, Na ta nadin vzorno
urejeno klet sem videla na kmetijski Zolf v
8L, Juriju ob jui Zel. Zdi se mi zelo primeraa



in wporabljiva za manjSa, pa tudi za velika

Mrdipi-m-, M4 F
elo nespameten bi bil oni, ki ima foplo
gredo in Je ne bi uporabil za vzimovanje
vrinine, pa tudi poljskih éadeZev. Topla gre-
da nam prav lepo nadomesii klet. Iz tople
grede zmefemo staro zemljo in gnoj ter ju
skompostiramo, V gredo pa namedemo sve-
#o0, ne previaine zemlje ali mivke. Zemija
ne sme biti komposina, marvet presajena
vrina zemlja, da vsebuje &m manj razkra-
ajodih se enovi, ki bi povzrofile gnilje vzim-
jene zelenjadi. Nasejemo jo 20—25em na
visoko. Nanjo sadimo 3¢ ne prezrelo zele-
njad, prav kot bi sadili na vrino gredo. Toda
zimo, da zelenjad ni mokra in ne zmrznje-
na. Zato vzimuimo v suhem vremenu. Ce je
zelenjad zmrznila, pa pofakajmo loplega dne,
da se na gredi odtaja in osusi, Sele nato jo
vendimo v toplo gredo, Sadimo pa na redko,
tako da je med posameznimi rastlinami Se
precej prostora.

Vzimovanje v sakopih, jarkih in zasipni-
eah. Pod imenom zakop razumemo plitvo, v
zemljo eékopano jamo, v katero nagrmadimo
za presimovanje namenjeno zelenjad. Ta na-
&in shranjevanja je primeren le za gomolj-
nice in korenasto zelenjad: za krompir, ko-
renje, kolerabo in obno. Ker vsake vrste

ji tudi sdibajo¢, t. j. oddajajo gotovo
oli¥ino vlage in toplote, ne eme biti zakop
predirok. V zakopu, kjer so gomolji predi-
roko in previsoko nagrmadeni, namre€ na-
stane nevarnost, da ee sredina yvnamee, da
segnije zaradi pomanjkanja zraka. Da se fo
ne zgodi, dajo v eredino veldjih ukogov na-
vadno Zop slame, ki gleda 3e iz zemlje, ka-
tera pokriva zakop. Za manjia gospodinjsiva
pa zadoslunje ukog. ki je 1 m v Eirino izko-
an in tudi ni visji od enega metra. V do
em globoko in 1 m §iroko jamo torej na-
sujemo kolerab, korenja ali podobnega do
1m viiine, povrbu pokrijemo & slamo in na
to namefemo Se zemlje Nekateri taki za-
kopi &0 kar umeleljno zgrajeni. V strani so
v zemljo vzidani ovetliéni lontki brez dna
- najenostavne]&l zradniki.

Zelo enostaven nadin vzimovanja korenja

e oni v jarke. Zemljo izkopljemo 40em v
irino in 50 em v globino, ter jo nametemo
ob obeh straneh jarka. Korenje namefemo
do vrha v jarek in ni nujno, da bi jarek na
dnu prej & &m obloZili Sele oh.nutogu bu-
dega mraza polokimo ez jarek smreéje ali
pa slamo, kar je zadosina odeja; da e nam
ni bati pozebe.

Zasipnica je na prostem, 20 em globoko v
zemljo izkopana, 1.50 m Siroka greda. lzko-
. pano zemljo nasujemo okrog grede tako, da
znada globina zasipnice 40—50 em. Na mok-
rih ueﬁ in pa e je dovolj delovnih mofi na
razpolago, je priporodljivo tla zasipnice oblo-
#iti 2 robatim kamenjem, da talna vlaga ne
modi zgornje zemlje, ki vanjo sadimo zele-
njad. Zasipnica je zlasti primerna za sajenje
zelja, ohrovla, cvelale, solate, zelene, peter-

-

dilja in mﬁ?omj nmd:lv: nafing o
zasipnic: prvi je ta, ar gredo
vodoravno poloZimo deske, teh nimamo,
pa preklje, ter nanje namefemo smreéja in
alame za varsivo proti mragzu.

Drug nadin pa je ta, da zabijemo na kon-
ceh grede v sredino kol, pa Se znotraj vzdoli
sredine zasipnice nekaj kolov, na katere vo-
doravno & ijemo drogove. Na to srednjo
oporo prislonimo z weake oline strani
deeke. Taka zasipnica izgleda kol mala hi-
#ica. Na konceh grhlonimo deske, ki jibh ure-
dimo tako, da jib je lahko odstranjevati. Tu
imamo vhod v ico in zraénik obenem.
Ob soninih dneh je treba zasipnico zraditi.
To storimo iako, da odkrijemo par desk, ter
pustimo odkrito, dokler ne zmrzuje, L. j. par
opoldanekih ur. Ko nastopi moénejdi mraz,
namedemo na deske zemljo, slamo ali emred-
ie. da je v >hificic bolj toplo. Vrinino od tod
emljemo v mﬂ: dneh ter jo pustimo ne-
kaj ¢asa v hi
je, da se odlaja

V malih razmerah pa & namesto zakopa
ali zasipnice uredimo zaboj, v kalerega &a-
dimo vrinino, ga zakopljemo na gredo ter
pokrijemo z desko in slamo.

Ko je vrinina epravljena, &e za¥ne naj-
vainejde: pravilna oskrba zaloge, Celo z naj-
skrbnejlo pripravo ne moremo preprediti
gnitja té ali one rastline. Zato Je najvainejse,
da zaloge vedkral pregledamo in vaako ogni-
to rastlino takoj odstranimo, Vestnos! nam
bo tu obilno jena & tem, da redimo
ostale zaloge. jno je treba vedkrat
zraliti — tako klet kot ostale shrambe, kaju
gniloba in svei zrak nista prijatelja, Zra-
¢iti je pozimi najbolje v opoldanskib urah
ob sonénih dneh. Z zasipnic ob takih dneh
odmefemo vee, kar jih pokriva: smredje,
slamo, listje, ter epet pri nastopajofem mra-
zu gokr{jcmo.

krajni Eas je torej, da pripravimo sla-
mo, emredje in prostore za hranjenje. Z vzi-
movanjem samim se nam pred 15, novem-
brom Se ne mudl, kajti &im dalj je vrinina na
prostem, tem bolje. Sicer pa, &aj veste, kako
pravimo: »Ce je na &v. Urfule dan le za
3;;110 jasnega, bodo e vei lenuhi labko epra-
ridelke & polja in z vriovic In lotos jo
&v. Urdula praznovala svoj god na izredno
sonfen in lep dan.
Hribar Cila,

Voloene rokavice postanejo nepremoilji-
ve, & jih namodimo v raztopnini octove
kisline in ilovice. To raztopino dobimo v

droz:riilh.
se moika obleka sveti na rokavih ali
drugje, jo narahlo odrgnemo na mestih, kier
se sveli ¢ raskavecem (stekleni papir). Sicer
se & tem odrgne nekoliko volne, a nikakor
ne toliko, da bi se blago raztrgalo. Seveda
je treba delati previdno.

Nogavice postancjo mehke, &¢ denemo
pri pranju v vsako koitek mila.

pokrivanja

em prostoru, kjor ne zmrzu-
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. & PERUTNINA &

Krmite peruinino z zelenjavo
tudi pozimi!

Poleti najde perutnina na prosti padi do-
volj zelenjave in v njej tudi vaine vitamine,
Da pa nam bodo kokodi pridno nesle tudi

ozimi, jim moramo nuditi poleg obifajne

rane tudi razoo zelenjavo, ki te vitamine
veebuje, Zelenjavo nameeé vrednotimo v glav-
nem po vitaminih in rudningki soli, a manj
po ostalib redilnih snoveh, ki jih navadno le
malo veebunje. Sieer ima rudninske eoli tudi
eeno, vendar pa je aeno brez vitaminov, ker
60 a¢ pri sufenju unifili. Na veak naéin mo-
ramo dajati pozimi peruinini tudi zelenjavo.
Zn krmljenje perulnine so kaj primerne ka-
pusnice: zelje, ohrovt, listi karfijole, roina-
tega kapusa, razne kolerabe, kravii ohrovt
itd. Na petdeset kokodi rafunamo dnevno dve
glavi zelja ali ohrovia odnosno adgovarjajoéo
kolifino razne druge zelenjave, Zelje pa mo-
ramo jeseni pravilno vzimiti, ker nam v na-
gproinem primeru zmrzne, medtem ko lahko
nabiramo ohrovt odnoeno kravji ohrovt na
prostem eproli. Ker pa ne smemo nikdar
krmiti perutnine 2 zmrznjeno zelenjavo, ki
povzroéa nevarne moinje v prebavilih, pre-
nesemo zelenjavo dva do tri dni prej v topel
prostor, da se odtaja in jo Sele nato pokrmi-
mo Zivalim.

Najeenejdi nadomestek za zelenjavo po-
zimi Je pesa, ki pa veebuje v glavnem le
rudninske snovi, pa le malo vitaminov. Pet-
deset kokosi poire dnevno 1—2 kg pese, Pre-
ved pese ne ememo dajatl peruinini, ker po-
tem ne Zre druge krme. Ker pa vsebuje pesa
veliko oksalne kisline, ki povzroda grizo, mo-
ramo primedati med mehko krmo nekoliko
poklajnega apna. Prav tako lahko krmime
kokosi & korenjem in z rdedo peso, ki jo zri-
bano primeiamo z otrobi, krmiino moko ali

a z deteljénim odnosno senenim drobirjem.

a glavo in dan rafunamo okrog 2 dkg pese
odnosno korenja. Kdor le more, naj ?rimch
med mehko krmo deteljéni drobir, ki je od-
litna beljakovinasta hrana. Po deteljinem
drobirju tudi neso kokosl [ajea & temno-
rumenimi rumenjaki Na barvo rumenjaka
vpliva tudi silaZa ali okisana krma, ki je iz-
vreten nadomestek za evedo zelenjavo. SilaZa
namred veebuje mle¥no kislino, ki ungodno
vpliva ne le na zdraystvenostanje perutnine,
ampak tudi na nesnost. Na glavo in dan vza-
memo do 25 g okisane krme, Damo jo lahko
perutnini eamo ali "pa pomesano, Zivali pa
smemo krmiti le & povaem pravilno priprav-
ljeno silaZo, ne B. 2z na pol gnilo, plesnivo
in smrdljivo. Oklzana krma mora fmeti pri-
jeten kislasl vonj, Po piesnivi in guili silazi,

ki #e od dale¥ emrdi, bi Zivali zbolele. Za
koko#l je najboljfa okisana trava, detelja,
miada sofna koruza in rezne kapusnice.

Dobro in poceni nadomestilo za zelenjavo
je zlasti deteljéni drobir, Kokodim natresemo
suh drobir v korita ali pa ga zamesamo med
meliko krmo. 8koda jo le, da nai kmetje vee
premalo cetijo detelj®ni in senen drobir, ki
ga najvelkral pometejo & senikov na sme-
tisfe. In vendar je drebir ekoraj prav toliko
vreden kot olrobl

Negospodarsko krmlijenje perutnine z ze-
lenjavo pa je lahko precej drago. Kdor n. pr.
nareze kokodim peso in jo vrie kar na uma-
zana tla, lahko opazi, da je perutnina nole
ireti, Peso jo treba ali zribati ter dati ko-
kodim pometano z otrobi, ali pa celo natak-
niti na moéne Zehlje. Skozi primerno veliko,
desko zabijemo od epodaj daljie Zeblje in
nataknemo nanje peso. Laliko pa damo peso
v gare ali v kosaro, ki jo spletemo iz motae
Zice in jo v kurniei obesimo v primerni vi-
gink. V takino kofaro denemo tudi liste zelja,
ohrovia itd Ko postahe mrzleje, viseto ko-
faro nekoliko dvignemo. da so kokosi prisi-
ljene odskakovati & tal, & hofejo priti do ze-
lenjave. Na ta nadin se perutnina razgiblje
in tudi primerno ugreje. Taksna koSara,
Jo vsak le kolitka] rofen peruininar sam
&plete, je prav cenena. Se pa veekakor spla-
ta, ker Zivali hrane ne pomaiejo in do zad-
njegn po¥fro. Namesto kofa pa lahko posta-
vimo k eteni nekake gare. Na eprednji strani
pritrdimo Zitno mreZo s Sirokimi odprtinami
(5 do Gem v premeru) ali pa lesene letvice
v razdalji Sem, Ker 6o g;m spodaj 15 em,
a zgoraj pribliino 40 »m Siroke, je prednja
slran nagnjena navzooter. Dolge o lahko 50
do 60 em, vizoke pa 50 om. Gare pritrdimo na
steno 2025 em od tal. '

Perutninarji! Ne pozabite tedaj dajati po-
zimi kokoiim wsak dan zelenjave, ker le te-
daj smete pritakovati, da vam bodo pridno
nesle zimeka jajea,

Za zdravljenje opeklin, je zelo oro&-
ljiv beljak od jajca. Ne bla# samo T:fe&no.
ampak je tudi uspeino zdravilo.

Ce je zamalek predebel, ga ne smemo
rezati, Na spodnjj sirani izdolbemo v sredi-
ni luknjico, nakar se zamadek da stisniti,

Made#e od rdedege vina ali sadja odstra-
nimo iz prioy. in drugega perila, ée jih pred
Euniun namaZemo z glicerinom. Pri kuhanju

odo made’i gotovo izginili.

Zebelj zabijemo z lahkoto v zid, ko se
rad kru#i, e napolnimo lukniico z dobro na-
moenim Casopisnim papirjem in Zele nato
zabijemo icbeﬁ.



Med je izvrstno hranilo

za otroke

Otroci imajo zelo radi sladkarije, kar {c
popolnoma umljivo, ker razvijajoe ee telo
potrebuje sladkorja. Navadno zadostijo tef
zelji Tpo sladkobi s sladkortki in sladkarija-
mi. Te pa ékodujejo otrokovemu zobovju in
povzroéajo nemalokrat Zelodéne tefave. V
najbolifem primeru pa pokraviio tek. Zato
je mnogo bolj pripofolljive, ¢e otrokom daje-
mo med. Sladkor se mora éele razkrojiti s po-
moéjo Zelodinih sokov, da ga telo more
vsrkati; za med pa tega ni treba, ker so to
fe opravile &ebele. Sladkor, ki ga vsebuje
med, preide lahko brez vsake predelave v
kri, kijer proizvaja toploto in pospefuje raz-
voj telesa. Poleg tega vsebuje med fe mine-
ralne soli in vitamine, ki so €loveikemu orga-
nizmu zelo koristni in potrebni.

Med je tudi za odrasle zelo priporoiljiv.
Ni samo odli¢no hranilo, ampak tudi zdravi-
lo, pesebno proti raznim prehladom,

Skriti sovrazniki zdravja

Vsaka gospodinja ima navado, da zele-
njavo temeljito opere, preden jo uporabi,

odstrani zemljo in drugo nesnago z nje.
Ce zelenjavo kuha, je dovolj, &e jo poprej
vetkrat izplakne v &isti vodi. Ce pa zelenja-
va pride surova na mizo, tako &isenje nika-
kor ne zadoifa. Mnogo nesnage in raznih
klic se tako trdno dr# listov in sadeiev,
da jih samo z izplakovanjem ne moremo od-
straniti, Tudi jib s prostim ofesom ne vidi-
mo, Ce zelenjavo prekuhamo, je vsaka ne-
varnost odstranjena. Pri surovi zelenjavi in
sadefih pa si moramo pomagati na drug na-
¢in, da preprefimo morebitna obolenja.

Kako naj torej uniéimo morebitne nevidne
sovrainike nafega zdravia. Eno izmed najbolj
uspeinih sredstev je, da zalenjavo denemo
v slano vodo in jo pustimo v njej pol wre.
Nato pa jo izplaknemo s &sto vodo. Sol
uni& vse ikodljive glive. Pri raznih jagodah
s¢ moramo paé zadovoljiti. da jih samo ope-
remo v éiotip vodi; drugo sadje pa &e le mo-
gole tudi temeljito obridemo.

Ce je snaga povsod potrebna, je toliko
bolj potrebna rlP kuhi. Skrbna in snaZna go-
spodinja bo obvarovala svoje domate pred
mnogimi boleznimi.

Tudi pridna gospodinja ima

lahko negovane roke

Da ostanejo nohti pri kuhinjskem delu
snaini, jih prej zasadi v milo, tako prepre-
&3, da se umazanija ne nabira za noht.

Da roke ne postanejo hrepave, jih po-
tem, ko si ith vmila, splakni s kisom. Ce

gh nadrgned s kumarinim ali citroninim o«
om, kateremu si dodala nekaj kapljic gli-

DOM

cerina, ostanejo vedno mehke in bele. Ma-
deZe od sadia odstrani? z rok z mofnim
éajem. Duh po &ebuli ali ribabh izgine, &e
roke nadrgnes z vlaino soljo.

Ce se ti je zarila pod kofo trilica in fe
ne mdre# izvledi, mapolni steklonico s Firo-
ko odprtino z zelo vrofo vodo do étirih pe-
tin, Mesto, kjer je trifica, pritisni na od-

prtino in tritica bo kmalu prilezla na dan, .

Nasveti za dom

Cevlji bdf trpedni, e fe nove
podplate namaiemo z lanenim oljem. S tem
obvarujemo Eevlje pred mokrote.

ribah odstranimo iz kuhinje, &e
postavimo na #ledilnik posodico s kisom, da
zavre.

Perilo bo sneinobelo, && v kotel za ku-
hanje perila damo nekaj koitkov citrone ali
pa zdrobliene fajéne lupine v mali vretici.

Blago, &igar barva je zelo obéutlfiva, na-
makamo pred praniem v mlaéni vodi, ka-
teri smo dodali nekaj terpentina

Perilo ali druge stvasi iz Hanele ne sme-
mo pri pranju nikdar neposredno namiliti,
paé pa jih moramo prati v milnici,

Da se volnene nogavice ne skriijo pri
pranju in ne postanejo trde, jih, ko so ie
nove, toliko Zasa gladimo z mokro krpo, do-
kler se krpa popolnoma ne posudi Na ta
nadin ostanejo mogavice vedno kot nove,

Svetle nogavice, ki so se umazale z bar-
vo od &evljev, olistimo. le jih pred pranjem
namoéimo v vodi, ki smo ji dodali boraks.

Cipke peremo najprei v vrodi milnici,
nato v mrzli, nakar jin pomolimo v mleko,
da postanejo trdnejie in jih konéno zlikamo
z ne prevel vrofim likalnikom,

Barvasto ne smemo kuhati v sodi.
Peremo ga v slani vodi, ki smo ji dodali ne-
kaj kisa in z milom. Tudi &mno blago pere-
mo v slani vodi z dodatkom kisa

Tudi Zenske znajo molZati. Nadzorstvo
nad svetovnim zlatim zakladom, ki je shra-
njen v ameriski trdnjavi Fordth-Knox je po-
verjeno dvema Zenskama.

Ti dve Zenski nadzorujeta vse osobje in
njuna naloga fe tudi, da sestavita nadérte za
prenos veéjih kolid¢in zlata iz trdnfave. Ura-
di in posamezni usluibenci, ki so zaposleni
pri teg poiilikah dobijo natan&na navodila,
neodvisno drug od drugega. Sele v zadnjem
trenutku pa zvedo za natanéno uro odhoda
transporta. Za prevaZfanje zlata uporabljajo
oklepne vaggne in oklepne avtomobile.

Ves zaklad in posamgzne podilike, Eigar
prenos zahteva ogromunih stroikov, je popol-

noma v rokah teh dveh Zensk. Sreéen pre-
nos posameznih poiilik je predvsem odvisen
od. njune moleénosti, Potem pa naj 3e kdo

trdi, da Zenske ne znajo mol&atil




